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FULL INSTRUCTION MANUAL

bamix® SliceSy®

Made in Switzerland
since 1954

Please keep these instructions for future reference.
Always observe our safety instructions. www.bamix.com
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Wichtige Hinweise

Die Schutzhaube lhres bamix® muss vollkommen
in die Offnung des Getriebeaufsatzes eingefiihrt
werden.

Beim Arbeiten nicht zu stark auf den Einfiillschieber

dricken. Der Druck mit einem Finger genugt!

Nicht fiir Dauerbetrieb, max. 3 Min.

Important instructions

The blade guard of your bamix® must be entirely
A placed into the opening of the transmission unit.
When grating do not press too hard on the pusher. The
pressure of one finger is sufficient. Do not operate for
more than 3 min.

Consignes importantes

La coupole de protection de votre bamix® doit étre
complétement introduite dans I'élément de trans-
mission.

De ce fait, veuillez tourner de quelques millimétres votre

bamix® pour vérifier son calage.

En rapant des aliments n'appuyez pas trop fort sur le

poussoir. La pression d'un doigt est suffisante.

Non adapté a une utilisation prolongée au-dela

de 3 min.

Indicazioni importanti

La calotta di protezione del frullatore ad immersione
bamix® deve essere completamente inserita
nell’apertura del corpo riduttore.

Mentre si lavora non esercitare una pressione eccessiva

sullo spingitore.

Basta premere con un dito!

Non idoneo per funzionamento continuato,

max. 3 minuti.

Indicaciones importantes

Hay que introducir por entero la campana protectora
del bamix® en la apertura del elemento de
transmision.
No presionar demasiado fuerte en el empujador al trabajar.
Basta con la presion de un solo dedo!
No utilizar en funcionamiento continuado mas de
3 minutos.
bamix" 3
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Importante

A tampa de proteccdo da varinha magica bamix®
tem de ser totalmente introduzida na abertura da
caixa da engrenagem.

Durante o trabalho, o émbolo ndo deve ser empurrado

com muita forga. Basta a pressdo de um dedo.

A duragao do trabalho nao deve exceder 3 minutos.

Belangrijke aanwijzing
De beschermkap van uw bamix® mixer moet
geheel in de daartoe bestemde opening van de
aandrijfeenheid gestoken

worden. Druk bij het raspen niet te hard op het

aandrukstuk. De druk van een vinger is genoeg.

Dulezité pokyny
Ochranny kryt Vaseho mixéru bamix® se musi cely
zavést do otvoru krytu hnaciho Ustroji.
P¥i praci netlacte pfili$ silné na plnici zavér. Staci pritlaceni
jednim prstem!
Zarizeni neni ur¢eno pro trvaly provoz, ale na provoz
max. 3 min.

Wazne wskazowki

Pokrywke ochronng urzgdzenia bamix® nalezy
catkowicie wtozy¢ w otwor nasadki z przektadnig.
Podczas pracy nie naciska¢ zbyt mocno na popychacz.
Wystarczy naciska¢ jednym palcem!
Urzadzenie nie nadaje sie do pracy ciagtej;
maks. 3 min.

BaxHble yka3aHus

BawunTHbIN KOXyX bamix® Heo6X0AMMO MONHOCTLIO
BBECTV B OTBEPCTUE PedyKTOPHOWM HacadKu.
Bo Bpems paboTbl He AaBUTE CIULLKOM CUIIbHO Ha
TonkaTenb. Haxatusi nanbuem goctaTovHo!
He Ans noctofiHHOM paboTbl, MaKc.
NMPOAOCIMKUTENLHOCTbL PaboTbl — 3 MUH.

28.10.20 16:37 ‘ ‘
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Vigtig information
Knivbeskytteren pa din bamix® skal veere placeret
helt nede i abningen pa motordelen.
Tryk ikke for hardt pa skubberen, nar du river eller snitter.
Kreefterne fra en finger er rigeligt.
Kor ikke i mere end 3 minutter ad gangen.

Tarkeita ohjeita
Varmista, ettd bamix® in terdnsuojus on kunnolla
asetettu voimansiirtosan aukkoon. Syé6ttopaininta ei

saa painaa liian suurella voimalla. Yhdella sormella
painaminen riittaa.

Viktige merknader

Beskyttelseshetten pa din bamix® ma fores helt inn i
apningen pa girenheten.
Ikke trykk for kraftig pa skyveren under arbeidet med
apparatet. Det er nok a trykke med én finger!
Ikke til permanent bruk, maks. 3 min.

Viktiga hanvisningar
Skyddslocket for din bamix® maste foras in
fullstandigt i vaxelenhetens 6ppning.

Tryck ej for hart pa paskjutaren under arbetet. Tryck med
ett finger racker! Ej for permanent drift, max. 3 minuter.

bamix® 5
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SliceSy®

Frichte- und Gemiise-Schneider

Lieber Kunde

Zusammen mit dem SliceSy® und dem bamix® kdnnen Sie einfach und schnell
Gemuise, Friichte und Fleisch raspeln, schneiden oder hacken. Dank der
verschiedenen Arbeitsteile (in einigen Landern als Sonderzubehor erhaltlich) ist
das Gerat vielseitig einsetzbar. Bitte beachten Sie, dass der SliceSy® nur mit dem
Original bamix® betrieben werden kann.

Bitte studieren Sie die vorliegende Gebrauchsanleitung vor der
Inbetriebnahme des Gerates und beachten Sie die Sicherheits hinweise.

Inhaltsverzeichnis

Hinweise zum Verstandnis
Sicherheitshinweise
Ubersicht der Gerate- und Arbeitsteile
Technische Angaben
Inbetriebnahme und Bedienung
Reinigung

-
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Hinweise zum Verstandnis

Das Warndreieck kennzeichnet alle fur die Sicherheit wichtigen
Anweisungen. Befolgen Sie diese immer, andernfalls kdnnen
schwere Verletzungen die Folge sein.

Die Abbildungen zum Text finden Sie auf der vorderen Umschlag-
Z@ seite. Halten Sie diese Seite beim Studium der Gebrauchsanleitung

gedffnet.

A Mit Buchstaben wird jeweils auf Abbildungen, Gerate-
und Bedienungsteile verwiesen.

Allgemein

Bitte lesen Sie alle in dieser Gebrauchsanleitung aufgefihrten
Informationen aufmerksam durch. Sie geben Ihnen wichtige Hinweise
hinsichtlich der Sicherheit und Bedienung des Gerates. Zudem ist die
Gebrauchsanleitung lhres bamix® genau zu beachten.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung sorgfaltig auf, und geben
Sie diese allenfalls an Nachbenutzer weiter.

Wichtige SliceSy® - Regeln

1. Der Getriebeaufsatz (E) darf auf keinen Fall ins Wasser
eingetaucht werden. Der Aufsatz soll mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

2. Uberladen Sie den SliceSy® nicht! Max. Fiillmenge 730 ml.

3. Arbeiten Sie mit dem SliceSy® nicht langer als
3 Minuten.

4. Arbeiten Sie mit lnrem bamix® immer auf der 2.
Geschwindigkeitsstufe.

5. lhr SliceSy® ist keine Mlhle! Zum Mahlen von Gewlirzen,
Kaffee, Zucker (zu Puderzucker) verwenden Sie bitte den
bamix® Processor oder Hacker.

bamix® 7
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Sicherheitshinweise

Das Hackmesser und die Arbeitsteile sind sehr scharf geschliffen!
Verletzungsgefahr beim Entfernen des Messerschutzes, sowie beim
Aufstecken und Abnehmen des Hackmessers und der Arbeitsteile.

Bitte beachten Sie auch die Gebrauchsanleitung Ihres bamix®.

Bestimmungsgemasser Gebrauch

Der SliceSy® ist ausschliesslich fiir den privaten Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Technische Abanderungen und jede missbrauchliche Verwendung sind wegen der
damit verbundenen Gefahren verboten.

Nicht zugelassene Bediener

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowie von Personen mit
verringertem physischen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen

nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht
von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden. Ein Elektrogerat ist
kein Kinderspielzeug. Kinder erkennen die Gefahren nicht, die bei Umgang mit
Elektrogeraten entstehen kdnnen. Das Gerat deshalb ausser Reichweite von
Kindern benutzen und aufbewahren.

Anwendung

Stellen Sie den SliceSy® auf eine ebene, sichere Unterlage. Das Gerat bei einer
Arbeitspause nie auf eine heisse Abstellflache oder in die Nahe von offenen
Flammen stellen.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Anwendung. Den Getriebeaufsatz nicht ins
Wasser oder in andere Fliissigkeiten tauchen. Abreiben mit einem feuchten
Lappen genlgt in der Regel.

Reparaturen

Reparaturen durfen nur von unseren Fachkraften durchgefiihrt werden. Durch nicht
fachgerechte Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.
Bei unfachgerechten Reparaturen kann keine Haftung fir eventuelle Schaden
Ubernommen werden.

8 bamix’
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Ubersicht der Geriteteile

A

I OGTMMmMmOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Arbeitsgefass

Einlegeteller

Hackmesser mit Schutz

Scheibentrager

Getriebeaufsatz

Antriebswelle

Einflllschacht

Einfullschieber/Stopfer (dient auch zur Aufbewahrung der Arbeitsteile)

Arbeitsteile

Ubersicht der Arbeitsteile

(Diese Teile sind nicht bei allen Modellen enthalten)

gl o
&) o
235 ®
o
=)o

801.001 Raspel, fein

801.002 Raspel, mittel

801.003 Raspel, grob (Rosti)
801.010 Scheiben-Schneider, fein

801.011 Scheiben-Schneider, grob

Technische Angaben

Antrieb

Universal-Kiichenmaschine bamix®

Gewicht

650 g (Grundgerat)

Fillmenge

max. 730 ml

Material

Nahrungsmittelbestandig und geschmacksneutral

Nicht Mikrowellentauglich

Hersteller

ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Lebensmittel-
kontakt

Hiermit bestatigen wir, dass das Material und Zubehor
EN-Norm 10/2011 entspricht. Die gesetzlichen
Grenzwerte werden eingehalten.

Technische Anderungen vorbehalten.

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 9
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Inbetriebnahme und Bedienung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang. Bitte beachten Sie, dass nicht alle abgebildeten
Arbeitsteile (I) im Lieferumfang enthalten sein kénnen. Samtliche Arbeitsteile (1)
kdnnen aber einzeln bezogen werden.

Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten/Messer und

rotierende Teile.

1. Arbeiten mit dem Hackmesser (C)

Verwendung: Zum Hacken von Gemuse (Zwiebel, Kraut, Peperoni usw.),
Friichten (Apfel), Fleisch (auch zur Herstellung von Tartar, Patées u.&.), Niissen.

Setzen Sie den Einlegeteller (B) in das Arbeitsgefass (A).

Achten Sie darauf, dass die vier Ausbuchtungen (markiert mit Pfeil) im
Arbeitsgefass passgenau in die Kerben am Rand des Gefasseinsatzes zu
liegen kommen (Abb. J). Bei unsachgemassem Einlegen kénnen dauerhafte
Schaden am Geréat entstehen.

Entfernen Sie den Schutz des Hackmessers und stecken Sie das Hackmesser (C)
auf den Fuhrungsstift des Einlegetellers (B). Nach der Reinigung den Messerschutz
sofort wieder montieren.

Das Hackmesser (C) ist sehr scharf! Achten Sie beim

Aufstecken und Abnehmen des Messers darauf, dass Sie
sich nicht daran verletzen. (Benutzen Sie zur Aufbewahrung immer
den mitgelieferten Messerschutz)

Fillen Sie die Nahrungsmittel (Gemuse, Friichte, Fleisch usw.)

in das Arbeitsgefass (A). Hinweis: Da viele Nahrungsmittel durch das Zerhacken
ein grésseres Volumen erhalten, empfehlen wir lhnen, nicht mehr als die Halfte
des Arbeitsgefasses zu flllen.

Schliessen Sie das Arbeitsgefass (A), indem Sie den Getriebeaufsatz (E)
aufsetzen.

Stellen Sie den bamix® senkrecht auf die Antriebswelle (F), und schalten Sie
Ihren bamix® auf die 2. Geschwindigkeitsstufe.

Tipp: Durch den Einflllschacht (G) kdnnen Sie den Arbeitsvorgang beobachten
und auch weitere Zutaten (wie Eier, Gewlrze, Flissigkeiten) zugeben.

Nie harte Gegenstéande (z.B. Knochen, Loffel usw.) durch den
Einflllschacht (G) einflihren.

Dank des patentierten Einlegetellers (B) kdnnen Sie das Schnitt-
gut mihelos und sauber aus dem Arbeitsgefass (A) entnehmen (Abb. K).

10 bamix’
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2. Arbeiten mit den Arbeitsteilen (1)

Verwendung: Zum Schneiden und Raspeln von Gemuse (Lauch, Tomaten —
halbiert oder geviertelt, Gurken, Rettich, Karotten usw.), Friichten, Kése usw.

Setzen Sie den Einlegeteller (B) in das Arbeitsgefass (A).

Achten Sie darauf, dass die vier Ausbuchtungen (markiert mit Pfeil) im
Arbeitsgefidss passgenau in die Kerben am Rand des Gefidsseinsatzes zu
liegen kommen (Abb. J). Bitte beachten Sie vor Einsetzen des Einlegetellers,
dass sich keine Speiseresten im Arbeitsgefass befinden.

Montieren Sie das gewtlinschte Arbeitsteil (I) auf den Scheiben-

trager (D) und stecken Sie diesen auf den Fuhrungsstift des Ein-

legetellers (B). Wichtig: Achten Sie darauf, dass das Arbeits-

teil () immer korrekt in den Scheibentrager einrastet («Klick»-Gerausch)!

Die Arbeitsteile (I) sind sehr scharf! Achten Sie beim
Aufstecken und Abnehmen der Arbeitsteile darauf, dass Sie sich
daran nicht verletzen.

Schliessen Sie das Arbeitsgeféass (A), indem Sie den Getriebeaufsatz (E)
aufsetzen.

Stellen Sie den Universal-Stabmixer senkrecht auf die Antriebswelle (F) und fillen
Sie Gemuse oder Frichte in den Einfiullschacht (G).

Tipp: Sie kdnnen leichter arbeiten, wenn der Einflllschacht in der ganzen Breite
mit Nahrungsmitteln ausgefullt ist.

Wichtig: Driicken Sie nicht zu fest auf die Nahrungsmittel bzw.
auf den Einfillschieber (H). Der Druck mit einem Finger sollte
genligen (und verlangert die Lebensdauer des SliceSy®).

Nie harte Gegenstande (z.B. Knochen, Loffel usw.) durch den
Einfullschacht (G) einfihren.

Dank des patentierten Einlegetellers (B) konnen Sie das Schnitt-
gut muhelos und sauber aus dem Arbeitsgefass (A) entnehmen (Abb. K).

bamix® 1
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Reinigung
@ Reinigen Sie das Gerat immer direkt nach jeder Verwendung.

Das montierte Arbeitsteil (1) kann einfach und sicher vom Scheibentrager
abgenommen werden, indem das Arbeitsteil von hinten aus dem Scheibentrager
gedriickt wird (Abb. L).

Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten/Messer und
rotierende Teile.

Hinweis: Die Kunststoffteile des SliceSy® sind nahrungsmittelecht (gemass EN
10/2011). Allerdings werden sie durch gewisse Nahrungsmittel (z.B. Karotten,
Randen) verfarbt. Dies ist keinesfalls Gesundheit schadigend. Die Reinigung
kann teilweise durch einen mit Zitronensaft (oder Salatél) getrankten Lappen
erfolgen. Je nach Art der Verfarbung kann auch Geschirrspiilmaschinenpulver
verwendet werden.

Samtliche Teile ausser dem Getriebeaufsatz (E) konnen in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. Der Getriebeaufsatz (E) darf auf keinen
Fall ins Wasser oder in andere Flissigkeiten eingetaucht werden. Den Aufsatz
nur mit einem feuchten Lappen reinigen.

Lassen Sie das scharfe Hackmesser nicht im Geschirrspiilwasser
liegen. Trocknen Sie das Hackmesser sorgféltig von Hand ab und
montieren sofort wieder den Messerschutz.

Bitte seien Sie vorsichtig beim Hantieren mit allen scharfen Einsatzen.

Bewahren Sie den SliceSy® an einem trockenen und fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

12 bamix’
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SliceSy®

The chopper — grater — slicer

Dear customer

In combination with the bamix® hand held food processor your SliceSy® chops,
grates and slices vegetables, fruits and meats. Various attachments (in some
countries available as optional items) make SliceSy® an exceptionally versatile
appliance. Kindly note that only bamix® appliances should be used to operate the
SliceSy®.

Please read very carefully all the information given in these instructions for
use and pay attention to the safety instructions before using the appliance.

Table of contents

Notes for these instructions 14
Safety instructions 15
Description of appliance and working attachments 16
Technical details 16
Applications / handling 17
Cleaning and care 19

bamix® 13
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Notes for these instructions

This sign marks all instructions relevant for your safety.
Always follow these instructions! Disregarding these instructions may
result in injuries.

The drawings mentioned in these instructions can be found
Z@ on the folded cover page. Keep this page open when reading

through the instruction manual.

A The letters refer to the drawings of the appliance and its working
parts.

General notes

Please read very carefully all the information provided in these
instructions for use. It gives you important tips about the use, safety
and care of your SliceSy®. Also consult the instructions of your
bamix® wand mixer.

Keep these instructions in a safe place and pass them on to the next
user.

Important SliceSy® rules

1. The transmission unit (E) is not watertight and should never
be immersed in water or washed in the dishwasher. Clean the
unit with a damp cloth.

. Never overload your SliceSy®! max. filling volume 730 ml
. Do not work longer than 3 minutes with the SliceSy®.

. Use speed 2 of your bamix® to operate the SliceSy®.

a A W N

. Your SliceSy® is not a grinder! For grinding spices, coffee,
sugar (into icing sugar), please use the bamix® Processor or
Grinder (wet & dry grinder).

14 bamix’
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Pay attention to the safety instructions

The blade and all other attachments are very sharp! Please pay
attention when removing the blade guard and when clipping on the
chopping/grating tools or removing them from the attachments holder.

Please also consult the instructions of your bamix®.

Purpose of use
The SliceSy? is for household use only. For safety reasons, technical
modifications and any improper use are prohibited.

Non-authorised users

This device may be used by children 8 and older, as well as by individuals

with reduced physical, sensory or mental capabilities, or by those with a lack

of experience and know-how, as long as they are being supervised or have

been instructed in the safe and proper use of the device and fully understand

the associated risks. Children may not play with this device. Cleaning and user
maintenance may not be carried out by children without supervision. An electrical
appliance is not a toy. Children do not recognise the dangers that could result
from working with electrical appliances. Therefore, please keep out of reach of
children when both using and storing.

Operating
Always place the SliceSy® on a safe, flat surface. Do not put the app-liance down
on hot surfaces or near open flames.

Cleaning

We suggest cleaning the SliceSy® after each use. The transmission unit (E) is
not watertight and should never be immersed in water or any other liquid
nor should it be cleaned in the dishwasher. Cleaning the unit with a damp
cloth should be sufficient.

Repair

Repairs may only be carried out by our qualified personnel. Repairs carried out by
unqualified persons could lead to considerable dangers for the user. In the case
of such repairs, no liability can be accepted for any damage which may occur.

bamix® 15
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Description of appliance

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025

Bowl

Discharge plate

Double blade with guard

Attachment holder

Transmission unit

Transmission shaft

Feed tube

Pusher (also for storage of attachments)

Attachments

Description of attachments
(Some parts are optional in certain markets)

801.001 Grater, fine

801.002 Grater, medium
801.003 Grater, coarse (Roesti)
801.010 Slicer, thin

801.011  Slicer, thick

Technical details

Drive

bamix®wand mixer

Weight

650 g (basic unit as per items A—H)

Filling volume

730ml

Material food safe; odourless and tasteless
Not microwaveable
Manufacturer ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Switzerland

Food contact

We hereby confirm that the material and accessories conform to
the EN standard 10/2011. The legal critical values have been
complied with.

We reserve the right to make technical alterations.

16 bamix’

of Switzerland

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 16

28.10.20 16:37 ‘ ‘



‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 17

How to use the SliceSy®

Check the contents of the box. Please note that some working parts (I) are
optional in certain markets. However, all working parts (I) may be purchased
separately.

A Risk of injury by sharp edges/blades and rotating parts.

1. Working with the double blade (C)

Application: chops raw and cooked vegetables (onion, cabbage, chilli peppers
etc), fruits (apples, pears etc.), cooked or raw meat (also for making steak tartare,
paté etc.), nuts.

Insert the discharge plate (B) into the bowl (A). Make sure that the four notches
of the plate (marked with arrows) match the protrusions of the bowl (fig. J).
Failure to assemble this unit correctly may result in permanent damage.

Remove the blade guard and put the blade (C) on the spindle of the discharge
plate (B). After cleaning, replace the blade guard immediately.

The blade (C) is very sharp! Be careful not to injure yourself when
handling it. (Place the blade in the blade guard whenever it is not in use.)
Never leave the blade within reach of children.

Put the food (vegetable, fruit, meat etc.) into the bowl (A).
Tip: Many foodstuffs enlarge their volume when they are chopped. Therefore, we
recommend that you not fill the bowl more than halfway.

Place the transmission unit (E) onto the bowl (A) to close it.

Put your bamix® vertically on the transmission shaft (F) and switch the bamix® to
speed 2.

Tip: Through the feed tube (G) you can observe the process and also add other
ingredients (such as eggs, spices, liquids).

Never insert hard objects (such as bones, spoons etc.) into the feed
tube (G).

The patented discharge plate (B) makes it very easy to take the finished food out

of the bowl (A) (see fig. K).

bamix® 17
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2. Working with the attachments (l)

Application: grates and slices raw and cooked vegetables (leek, tomatoes —
halved or quartered, cucumbers, radishes, carrots etc), fruits, cheese etc.

Insert the discharge plate (B) into the bowl (A).

Make sure that the four notches of the plate (marked with arrows) match the
protrusions of the bowl (fig. J).

Before inserting the discharge plate, make sure there is no food left in the
bowl.

Mount the desired attachment (1) into the opening of the attachment holder (D) and
put the attachment holder on the spindle of the discharge plate (B) (fig. I).

Important: Make sure that the attachment (I) is well-positioned in the
attachment holder (listen for the «click»).

The attachments (1) are very sharp! Be careful not to injure yourself when
handling them. Never leave the attachments within reach of children.

Place the transmission unit (E) onto the bowl (A) to close it.

Put your bamix® vertically on the transmission shaft (F) and fill fruits or
vegetables into the feed tube (G).
Tip: You get better results if the feed tube is full along its entire width.

Important: Do not press the food or the pusher (H) too hard. The pressure
of one finger should be enough to do the job (and will extend the life of
your SliceSy®).

Never insert hard objects (such as bones, spoons etc.) into the feed tube (G).

The patented discharge plate (B) makes it very easy to take the finished food out
of the bowl (A) (see fig. K).
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Cleaning

@ Clean the SliceSy® as soon as you have finished working.

The easiest and safest way to remove an attachment (1) from the attachment
holder (D) is to push out the tool from behind (fig. L).

A Risk of injury by sharp edges/blades and rotating parts.

Tip: All parts of the SliceSy® are food safe (in accordance with EN 10/2011). The
synthetic parts may become discoloured by certain foods or spices (e.g. carrots,
beets). This is certainly no health hazard. Depending on the food which caused
such discolouration, cleaning may be done using lemon juice or vegetable oil
(some drops on a cloth) or by soaking in dishwasher detergent.

All parts — except the transmission unit (E) — are dishwasher proof. The
transmission unit (E) is not watertight and should never be immersed in water or
any other liquid. Clean the unit with a damp cloth.

Do not leave sharp blades in soapy water. Carefully dry the blade
by hand and replace the blade guard immediately.

Please use extreme care when handling all sharp blades.

Please store your SliceSy® in a dry place, out of reach of children.

bamix® 19
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SliceSy®

Raper, trancher, hacher

Cher client,

Avec le SliceSy® et le mixeur-plongeur bamix® vous rapez, coupez et hachez
rapidement vos fruits et Iégumes ainsi que la viande. Grace a ses multiples
accessoires, cet appareil permet une utilisation trés diversifiée (dans certains
pays ces accessoires sont disponibles en option). Notez que le SliceSy®
fonctionne exclusivement avec notre mixeur-plongeur bamix® d'origine.

Avant la mise en service veuillez lire attentivement le mode d'emploi ci-
aprés et respecter les consignes de sécurité.

Contenu

Consignes pour votre confort 21
Consignes de sécurité 22
Votre appareil et ses accessoires en détail 23
Caracteéristiques techniques 23
Mise en service et manipulation 24
Nettoyage 25
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Consignes pour votre confort

Ce symbole vous signale des instructions importantes pour votre
sécurité. Veuillez strictement les respecter pour éviter des blessures
graves.

En complément des instructions, veuillez vous référer aux schémas
qui sont consultables dans la page de couverture pliée. Gardez-la

ouverte durant la lecture de ce manuel.

A Les images, dessins, piéces ou composants de I'appareil sont
identifiés par des lettres alphabétiques.

Généralités

Veuillez lire attentivement toutes les informations que contient ce
mode d'emploi. Vous y trouverez d'importantes consignes concernant
la sécurité et I'utilisation de cet appareil. Veuillez également tenir
compte du mode d'emploi de votre mixeur-plongeur bamix®.

Conservez soigneusement ce mode d'emploi et transmettez-le en cas
de changement d'utilisateur.

Régles importantes pour le SliceSy®

1. Ne jamais plonger I'élément de transmission (E) dans I'eau.
Frottez cette piece avec une patte humide.

2. Ne surchargez pas votre SliceSy®! quantité de remplissage
maxi 730 ml

3. Ne travaillez pas plus de 3 min avec votre SliceSy®.

4. Utilisez toujours la 2™ vitesse de votre mixeur-plongeur
bamix®.

5. Votre SliceSy® n'est pas un moulin! Pour moudre des épices,
du café ou du sucre, utilisez le bamix® Processor.

bamix® 2
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Consignes de sécurité

Attention: le couteau hachoir et les rapes sont affatés! Maniez-les
avec précaution afin d'éviter toutes blessures.

Veuillez consulter le mode d'emploi de votre mixeur-plongeur bamix®.

Utilisation conforme a la réglementation

Le SliceSy® est exclusivement destiné a un usage domestique. Toutes
modifications techniques et utilisations abusives sont formellement interdites, de
graves dangers pouvant en résulter.

Utilisateurs non autorisés

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants agés de moins de
8 ans, ni par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales
diminuées, sans expérience et/ou sans compétences, a moins qu'elles ne
soient surveillées par une personne responsable de leur sécurité ou que cette
derniéere ait donné des instructions d'utilisation et expliqué les risques associés.
Les enfants ne doivent pas jouer avec ce produit. Le nettoyage et I'entretien

ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance. Un appareil
électrique n’est pas un jouet. Les enfants ne sont pas conscients des dangers
qu’un tel appareil pourrait présenter. Par conséquent, utilisez et rangez I'appareil
hors de portée des enfants.

Utilisation
Disposez votre SliceSy® sur une surface plate et sécurisée. Ne jamais poser
I'appareil sur une surface chaude ou proche d'une flamme.

Nettoyage

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Ne jamais plonger I'élément de
transmission dans I'eau ou d'autres liquides. En général, il suffit de frotter
I'appareil avec un chiffon humide.

Réparations

Toutes réparations sont exclusivement réservées a notre personnel formé. Des
dangers substantiels pour I'utilisateur peuvent intervenir en cas de réparations non
conformes. Nous déclinons toute responsabilité en cas de dégats ou dommages
suite a une intervention dilettante.

22 bamix’
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Votre appareil et ses accessoires en détail

A

I GOGTMmMmOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Récipient

Assiette de fond

couteau hachoir avec protection

Plateau de réception

Elément de transmission

Arbre de transmission

Orifice de remplissage

Poussoir (piece utilisée comme boite de rangement pour les disques)

Accessoires

Apercgu des accessoires
(ces piéces ne sont pas comprises dans tous les modeéles)

801.001 rape fine

801.002 rape moyenne
801.003 rape grossiére
801.010 lamelles fines

801.011 lamelles épaisses

Caractéristiques techniques

Trans

mission

Mixeur-plongeur universel bamix®

Poids

650 g (Appareil de base)

Quantité de

rempl

issage

maxi 730 ml

Matériel

Adapté a l'utilisation alimentaire

Ne passe pas au four a micro-ondes

Fabricant

ESGE SA, CH-9517 Mettlen/Suisse

Contact avec
les aliments

Nous confirmons ici que le matériel et les
accessoires correspondent a la norme EN 10/2011.
Les valeurs limites prévues par la loi sont respectées.

Modifications techniques réservées.

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 23
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Mise en service et manipulation

Contrdlez le contenu. Nous attirons votre attention sur le fait que tous

les accessoires présentés dans le mode d'emploi ne sont pas fournis
systématiquement avec tous les modéles. Vous pouvez toujours acquérir
séparément ces accessoires (l).

Risque de blessures causées par des arétes vives, des couteaux et
des piéces rotatives.

1. Travailler avec le couteau hachoir. (C)

Utilisation: Pour hacher des légumes (oignons, choux, poivrons...), des fruits
(pommes), de la viande (pour la préparation d'un tartare, de patés...), concasser
des noisettes, etc.

Disposez l'assiette de fond (B) dans le récipient (A). Vérifiez que les quatre
bombements dans le récipient (marqués par une fleche) s'adaptent dans les
entailles de I'assiette de fond (illustration J). Si I'assiette de fond est mal posée,
vous risquez d’endommager I'appareil.

Enlevez la protection du couteau hachoir et disposez-le (C) sur I'axe de I'assiette
de fond (B). Aprés le nettoyage, remontez immédiatement la protection du
couteau.

Attention: le couteau hachoir (C) est particulierement affaté! Prenez
garde aux blessures lors du montage ou démontage du couteau. (Utilisez
aussi souvent que possible la protection du couteau incluse.)

Disposez les aliments (Iégumes, fruits, viandes, etc.) dans le réci-
pient (A). Conseil: en hachant, beaucoup d'aliments prennent du volume et nous
vous conseillons de ne remplir le récipient qu'a moitié.

Fermez le récipient (A) en apposant I'élément de transmission (E).

Disposez le bamix® a la verticale sur l'arbre de transmission (F), et démarrez
votre bamix® avec la 2¢™ vitesse.

Conseil: a travers l'orifice de remplissage (G), vous pouvez suivre |'avancement
du travail, avec la possibilité de rajouter des ingrédients (ceufs, épices, liquides).

Ne jamais ajouter d'objets durs (os, cuillere, etc.) a travers l'orifice de
remplissage (G).
Grace a l'assiette de fond brevetée (B), vous pouvez extraire sans problemes et
proprement le contenu de votre récipient (A) (illustration K).
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2. Travailler avec les accessoires (l)

Utilisation: pour couper et raper des légumes (poireaux, tomates — couper en
deux ou quatre, concombres, raifort, carottes, etc.) fruits et fromages.

Disposez l'assiette de fond (B) dans le récipient (A).

Prenez garde que les quatre bombements du récipient (marqués par une
fleche) s'adaptent aux entailles de I'assiette de fond (illustration J). Veuillez
vous assurer que, avant de placer I'assiette de fond, aucun reste d'aliments
ne se trouve dans le récipient.

Fixez I'accessoire (I) choisi dans le plateau de réception (D) et disposez celui-ci
sur I'axe de l'assiette de fond (B). Important: prenez garde que l'accessoire (l)
s'emboite toujours correctement dans le plateau de réception (B) (entendre
un click)!

Les accessoires (l) sont particulierement affatés! Soyez prudent en
maniant les accessoires afin d'éviter des blessures.

Fermez le récipient (A) en apposant I'élément de transmission (E).

Disposez le mixeur-plongeur a la verticale sur |'arbre de transmission (F) et
passez vos fruits ou Iégumes a travers I'orifice de rem - plissage (G).
Conseil: vous obtiendrez un meilleur résultat, si l'orifice de remplissage est
rempli dans toute sa largeur.

Important: N'appuyez pas trop fort sur les aliments et le poussoir (H), faire
pression avec un doigt suffit. (Ceci est favorable a la durée de vie du SliceSy®).

Ne jamais introduire d'objet dur (os, cuillére etc.) a travers I'orifice de
remplissage (G).

Gréace a l'assiette de fond (B) brevetée, vous pouvez enlever sans problemes et
proprement vos aliments du récipient (A) (illustration K).
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Nettoyage

@ Nettoyez votre appareil tout de suite aprés utilisation.

Les rapes se déclipsent tres facilement par I'arriére du plateau de réception
(illustration L).

Risque de blessures causées par des arétes vives, des couteaux et
des piéces rotatives.

Conseils: Les pieces du SliceSy® sont adaptées a I'utilisation alimentaire (selon
la norme EN 10/2011). Certains aliments (carottes, raves rouges) peuvent
décolorer les pieces en matiéres synthétiques. Ceci n'est en aucun cas insalubre.
Le nettoyage peut s'effectuer a I'aide d'un chiffon trempé au jus de citron ou a
I'huile végétale. Selon le degré de décoloration, on peut appliquer un produit
lave-vaisselle.

Toutes les piéces a I'exception de I'élément de transmission (E) passent au
lave-vaisselle. Ne jamais plonger I'élément de transmission (E) dans I'eau ou
d'autres liquides. Veuillez le nettoyer a I'aide d'un torchon humide.

Ne laissez pas tremper le couteau hachoir dans I'eau de vaisselle.
Essuyez le couteau soigneusement a la main et remontez
immédiatement la protection.

Les accessoires de I'appareil sont trés afftés, soyez prudent lorsque vous
les manipulez.

Conservez votre SliceSy® a un endroit sec hors de portée des enfants.
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SliceSy*®

Tagliafrutta e tagliaverdura

Egregio Cliente!

Con lo SliceSy® combinato con il frullatore ad immersione universale bamix®

& possibile grattugiare, tagliare e tritare, in maniera semplice e veloce, verdura
frutta e carne. Grazie ai diversi accessori (in alcuni paesi da acquistare come
accessori speciali), I'apparecchio puo essere utilizzato in molteplici modi. Si
ricorda che lo SliceSy® puo essere utilizzato solo con il frullatore ad immersione
universale bamix® originale.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio, leggere attentamente le
presenti istruzioni d'uso e le indicazioni relative alla sicurezza.

Indice

Indicazioni per una migliore comprensione 28
Indicazioni relative alla sicurezza 29
Sinottico degli elementi dell'apparecchio e degli accessori 30
Dati tecnici 30
Messa in funzione ed uso 31
Pulizia 33
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Indicazioni per una migliore comprensione

é Tutte le indicazioni relative alla sicurezza sono contrassegnate da un
triangolo. Queste indicazioni devono essere rispettate rigorosamente,
altrimenti possono provocare gravi lesioni.

Le figure relative al testo sono riportate sul frontespizio. Vi
consigliamo di tenere aperta questa pagina durante la lettura delle
istruzioni d'uso.

A Le lettere indicano rispettivamente figure, elementi dell'apparecchio
ed elementi di comando.

In generale

@ Leggere con attenzione tutte le informazioni riportate in queste
istruzioni per I'uso, in quanto contengono indicazioni importanti
relative alla sicurezza ed all'uso dell'apparecchio. Leggere, inoltre,
attentamente le istruzioni d'uso del frullatore ad immersione
universale bamix®.

Le istruzioni d'uso devono essere conservate con cura ed
eventualmente consegnate ad un successivo utilizzatore.

Indicazioni importanti relative allo SliceSy®

1. E assolutamente vietato immergere il corpo riduttore
(E) in acqua. Per la sua pulizia deve essere utilizzato
esclusivamente un panno umido.

2. Non sovraccaricare lo SliceSy® Capacita max. 730 ml
3. Non lavorare piu di 3 minuti con lo SliceSy®

4. Regolare il frullatore ad immersione universale bamix®
sempre alla velocita 2.

5. Lo SliceSy® non ¢ un tritatutto! Per tritare spezie o macinare
caffe, zucchero (per ottenere zucchero a velo) utilizzare il
bamix® Processor o Tritatutto.
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Indicazioni relative alla sicurezza

La lama e gli accessori sono molto affilati! Pericolo di lesioni durante
la rimozione del proteggilama e le operazioni di innesto e disinnesto
della lama degli accessori.

Leggere, inoltre, attentamente le istruzioni d'uso del frullatore ad
immersione universale bamix®.

Uso previsto

Lo SliceSy® ¢ previsto esclusivamente per uso domestico. Modifiche tecniche
ed ogni altro uso non consentito sono vietate, in quanto possono essere
rischiose.

Utilizzatori non autorizzati

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di non meno di 8 otto anni
o di eta superiore e da persone con problemi fisici, sensoriali o mentali o con
scarsa esperienza e conoscenza, solo se assistiti o istruiti su come utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e se prendono conoscenza dei rischi implicati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione

a carico dell’'utilizzatore non devono essere eseguite da bambini se non
sorvegliati. Un apparecchio elettrico non € un giocattolo. | bambini non riescono a
comprendere i rischi che possono derivare dall’'utilizzo di un apparecchio elettrico,
che deve quindi essere utilizzato e conservato fuori dallo loro portata.

Uso

Posizionare lo SliceSy® su una superficie piana e sicura. Durante una pausa
di lavoro non riporre I'apparecchio su una superficie di appoggio calda o in
prossimita di fiamme libere.

Pulizia

Pulire accuratamente I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Non immergere mai il
corpo riduttore in acqua o altri liquidi. Di solito € sufficiente strofinare con
panno umido.

Riparazioni

Le riparazioni devono essere effettuate solo dai nostri tecnici. Riparazioni
eseguite non a regola d’arte possono causare notevoli rischi per I'utilizzatore. In
caso di riparazioni eseguite non a regola d’arte il produttore non si assume alcuna
responsabilita per eventuali danni.
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Sinottico degli elementi dell'apparecchio

A

I GTMMmMOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Recipiente

Piatto

Lama con proteggilama

Piastra di supporto

Corpo riduttore

Albero motore

Imbuto

Spingitore (serve anche per l'alloggiamento degli accessori)

Accessori

Sinottico degli accessori
(questi elementi non sono compresi in tutti i modelli)

gl o
@z
2R3 @
e
=)o

Dati tecnici

801.001 Grattugia, fine
801.002 Grattugia, media
801.003 Grattugia, grossa
801.010 Lama affettatrice, fine

801.011 Lama affettatrice, grossa

Azionamento

Frullatore ad immersione universale bamix®

Peso 650 g (apparecchio base)
Capacita max. 730 ml
Materiale Per uso alimentare ed insapore
Non adatto al microonde
Produttore ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Svizzera
Contatto Con il presente confermiamo che il materiale e
Alimenti gli accessori soddisfano la norma EN10/2011. | valori

limite di legge sono rispettati.

Con riserva di modifiche tecniche.
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Messa in funzione ed uso

Controllare il contenuto della confezione. Attenzione: non tutti gli accessori
rappresentati (I) possono essere contenuti nella confezione, ma tutti gli accessori
(I) possono essere acquistati separatamente.

Rischio di lesioni da spigoli/lame affilate
ed elementi rotanti.

1. Lavorare con la lama (C)

Uso: per tritare verdure (cipolle, cavoli, peperoni, ecc.), frutta (mele), carne
(anche «alla tartara», paté, ecc.), noci.

Inserire il piatto (B) nel recipiente (A).

Accertarsi che le quattro sporgenze del recipiente si inseriscano
esattamente nelle scanalature sul bordo del corpo recipiente (fig. J).
L'inserimento non appropriato puo causare danni permanenti all’apparecchio.

Rimuovere il proteggilama ed inserire la lama (C) sulla spina di guida del piatto
(B). Dopo la pulizia rimontare immediatamente il proteggilama.

La lama (C) € molto tagliente! Durante le operazioni di innesto e
disinnesto della lama, prestare particolare attenzione per evitare ferite.
(Per la conservazione utilizzare sempre il proteggilama in dotazione).

Riempire con gli alimenti (verdura, frutta, carne, ecc.) il recipiente (A). Avvertenza:
durante la sminuzzatura molti alimenti aumentano di volume. E quindi consigliabile
riempire il recipiente solo fino a meta.

Chiudere il recipiente (A) inserendo il corpo riduttore (E).

Inserire il frullatore ad immersione universale bamix® verticalmente sull'albero
motore (F) e regolare il frullatore bamix® alla velocita 2.

Suggerimento: attraverso I'imbuto (G) & possibile verificare il risultato ed anche
aggiungere altri ingredienti (come uova, spezie, liquidi, ecc.).

Non inserire mai oggetti duri (ad es. ossa, cucchiai, ecc.) attraverso
'imbuto (G).

Grazie al piatto brevettato (B) il prodotto tritato pud essere prelevato dal
recipiente (A) senza fatica e senza sporcare (fig. K).

bamix® 3
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2. Lavorare con gli accessori (l)

Uso: per tagliare e grattugiare verdura (porri, pomodori — tagliati a meta o in quattro
spicchi, cetrioli, rape, carote, ecc.), frutta, formaggio.

Inserire il piatto (B) nel recipiente (A).

Accertarsi che le quattro sporgenze del recipiente si inseriscano
esattamente nelle scanalature sul bordo del corpo recipiente (fig. J). Prima
di inserire il piatto verificare che nel recipiente non vi siano residui di
alimenti.

Montare I'accessorio desiderato (1) sulla piastra di supporto (D) e inserire
quest'ultimo sulla spina di guida del piatto (B). Importante: accertarsi che
I’accessorio () si inserisca sempre correttamente nella piastra di supporto
(si sente un «click»).

Gli accessori () sono molto taglienti! Durante le operazioni di innesto
e disinnesto degli accessori, prestare particolare attenzione per
evitare ferite.

Chiudere il recipiente (A) inserendo il corpo riduttore (E).

Inserire il frullatore ad immersione universale verticalmente sullo albero motore
(F) e riempire I'imbuto (G) con verdura o frutta.

Suggerimento: il lavoro viene facilitato se I'imbuto & riempito completamente con
gli alimenti.

Importante: non premere troppo forte sugli alimenti e/o sullo spingitore (H). La
pressione con un dito & sufficiente (e aumenta la durata dello SliceSy®).

Non inserire mai oggetti duri (ad es. ossa, cucchiai, ecc.) attraverso
l'imbuto (G).

Grazie al piatto brevettato (B) il prodotto tritato pud essere prelevato dal
recipiente (A) senza fatica e senza sporcare (fig. K).
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Pulizia
@ Pulire I'apparecchio immediatamente dopo ogni uso.

Per rimuovere dalla piastra di supporto, in modo semplice e sicuro,
I'accessorio (1) & sufficiente spingere I'accessorio da dietro facendolo
fuoriuscire dalla piastra di supporto (fig. L).

A Rischio di lesioni da spigoli/lame affilate ed elementi rotanti.

Avvertenza: le parti in plastica dello SliceSy® sono adatte per uso alimentare
(come da EN 10/2011). Tuttavia, alcuni alimenti (ad esempio carote, barbabietole)
ne alterano il colore. Questo fenomeno non € assolutamente dannoso per la
salute. Per la pulizia € possibile utilizzare un panno imbevuto di succo di limone
(oppure di olio per insalata). A seconda dei tipo di colore & possibile utilizzare
anche detersivo per lavastoviglie.

Tutte le parti, tranne il corpo riduttore (E), possono essere lavate in
lavastoviglie. E assolutamente vietato immergere il corpo riduttore (E) in acqua o
altri liquidi. Pulire il corpo riduttore utilizzando solo un panno umido.

Non lasciare mai la lama immersa nell’acqua del lavaggio delle
stoviglie dentro il lavello. Asciugare con cura la lama a mano e
rimontarla immediatamente nel proteggilama.

Prestare particolare attenzione durante la manipolazione di tutti gli inserti
taglienti.

Conservare lo SliceSy® in un luogo asciutto e lontano dalla portata dei bambini.
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SliceSy*®

Cortador de frutas y verduras SliceSy®

Estimado cliente:

Junto con el SliceSy® y el bamix® puede usted rallar, cortar o picar verdura, fruta
y carne de forma rapida y sencilla. Gracias a los diversos accesorios de trabajo
(disponibles en algunos paises como accesorios especiales), el aparato puede
emplearse de una gran diversidad de maneras. Por favor tenga en cuenta que el
SliceSy® solo puede emplearse con el bamix® original.

Por favor estudie el presente manual de instrucciones antes de poner el
aparato en funcionamiento y observe las indicaciones de seguridad.

indice
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Instrucciones antes de usar

A

El triangulo de advertencia caracteriza todas las instrucciones
importantes para la seguridad. Sigalas siempre, en caso contrario es
posible que se produzcan lesiones graves.

Las figuras a las que se refiere el texto se encuentran en la solapa de
la portada. Téngala abierta al estudiar el manual de instrucciones.

Las letras hacen referencia a figuras y a componentes del aparato y
de manejo.

General

Por favor lea atentamente todas las informaciones contenidas en
estas instrucciones de empleo. En ellas encontrara indicaciones
importantes relativas a la seguridad y al manejo del aparato. Ademas
es necesario observar estrictamente el manual de instrucciones de
su bamix®.

Guarde cuidadosamente este manual de instrucciones y
entrégueselo dado el caso a los posibles futuros propietarios.

Reglas importantes para SliceSy®

1. El elemento de transmision (E) no debe sumergirse en el
agua bajo ninguna circunstancia. Limpiar el elemento con un
pafo humedo.

2. Nunca sobrecargue el SliceSy® Volumen maximo 730 ml

3. No trabaje nunca mas de 3 minutos seguidos con el
SliceSy®.

4. Trabaje con el bamix® siempre con el nivel de velocidad 2.

5. |El SliceSy® no es un molinillo! Para moler especias, café,

azucar (para hacer azucar en polvo), emplee por favor el
procesador o triturador bamix®.
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Indicaciones de seguridad

ﬁ jLa cuchilla y los componentes de trabajo estan muy afilados! Existe
riesgo de lesiones al retirar la proteccion de la cuchilla y al colocar y
retirar la cuchilla y los componentes de trabajo.

Por favor tenga en cuenta también el manual de instrucciones de su
bamix®.

Uso adecuado

El SliceSy® ha sido concebido exclusivamente para el uso privado en un
entorno domeéstico. Debido a los peligros a ello vinculados, esta prohibido llevar a
cabo modificaciones técnicas, asi como todo uso indebido.

Usuarios no autorizados

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios o por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o psiquicas restringidas o con falta de
experiencia y conocimientos siempre que lo hagan bajo supervision o siempre
que reciban instrucciones sobre como utilizar el aparato de modo seguro y hayan
entendido los riesgos que pueden derivarse del mismo. No esta permitido que los
nifos jueguen con el aparato. No se permite que la limpieza o el mantenimiento
del aparato sean realizados por nifios sin supervision. Un electrodoméstico no
es un juguete. Los nifios no estan en condiciones de apreciar los peligros que
pueden presentarse al manejar electrodomésticos. Por ello hay que manejar y
guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.

Aplicacion

Coloque el SliceSy® sobre una base plana y segura. Al hacer pausas durante

el trabajo, no coloque jamas el aparato sobre superficies calientes ni en las
proximidades de llamas abiertas.

Limpieza

Limpie el aparato después de cada uso. No sumergir el elemento de
transmisién en el agua ni en otros liquidos. Por regla general para la limpieza
es suficiente con frotar con un pafio hiumedo.

Reparaciones

Las reparaciones tienen que ser llevadas a cabo exclusivamente por nuestros
técnicos. Las reparaciones inadecuadas pueden representar una considerable
fuente de peligros para el usuario. Si se llevan a cabo reparaciones inadecuadas
se extingue el derecho de garantia por los posibles dafios que pudieran
producirse.

3 bamix
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Sinopsis de los componentes de trabajo

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025
|

Recipiente de trabajo

Plato de insercion

Cuchilla de picar con proteccion

Disco portador

Elemento de transmision

Eje de accionamiento

Tubo de llenado

Empujador (sirve también para guardar los accesorios de trabajo)
Accesorios de trabajo

Sinopsis de los accesorios de trabajo
(Estos accesorios no se incluyen con todos los modelos)

g o
@z
£2R5) @
=)o
=)o

801.001 Rallador juliana fino
801.002 Rallador juliana medio
801.003 Rallador juliana grueso
801.010 Laminador fino

801.011 Laminador grueso

Datos técnicos

Accionamiento Robot de cocina universal bamix®

Peso

650 g (aparato basico)

Volumen

maximo 730 ml

Material

Apto para el empleo con con alimentos e insaboro

No apto para microondas

Fabricante

ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Suiza

Contacto con
alimentos

Por la presente confirmamos que el material
y los accesorios cumplen con la norma EN 10/2011.
Se respetan los valores limite legales.

Sujeto a modificaciones técnicas.

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 37
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Puesta en funcionamiento y utilizacion

Controle el material suministrado. Por favor tenga en cuenta que es posible que
no todos los accesorios de trabajo (I) representados estén incluidos en el material
suministrado. Sin embargo es posible adquirir por separado la totalidad de los
accesorios de trabajo.

Existe riesgo de lesiones debido a los bordes afilados/cuchillas y a
piezas en rotacion.

1. Trabajar con la cuchilla de picar(C)
Utilizacion: Para picar verdura (cebolla, hierbas, pimientos, etc.), frutas
(manzanas), carne (también para preparar tartar, patés y similares), nueces.

Coloque el plato de insercion (B) en el recipiente de trabajo (A). Preste atencion
para que los cuatro nervios (marcados con flechas) del recipiente de trabajo
entren exactamente en las muescas del borde del plato (fig. J). Si el plato es
colocado indebidamente, ello puede provocar dafios permanentes en el aparato.

Retire la proteccion de la cuchilla de picar y coloque la cuchilla de picar (C) en
la patilla de guia del plato de insercién (B). Después de la limpieza, montar de
inmediato de nuevo la proteccién de la cuchilla.

jLa cuchilla de picar (C) esta muy afilada! Al colocarla y al retirarla hay
que tener cuidado para no lesionarse. (Para guardarla emplee siempre la
proteccion de la cuchilla adjunta)

Introduzca los alimentos (verdura, frutas, carne, etc.) en el recipiente de trabajo
(A\). Indicaciéon: Como muchos alimentos aumentan de tamafio al ser picados,
recomendamos no llenar el recipiente de trabajo mas de la mitad.

Cierre el recipiente de trabajo (A) colocando el elemento de transmision (E).

Coloque el bamix® verticalmente sobre el eje de accionamiento (F) y ponga el
bamix® al nivel de velocidad 2.

Consejo: A través del tubo de llenado (G) puede usted observar el proceso de
trabajo y afiadir ademas otros ingredientes (como huevos, especias, liquidos).

No introducir jamas objetos duros (p.ej. huesos, cucharas, etc.) a través
del tubo de llenado (G).

Gracias al plato de insercion patentado (B) es posible retirar los alimentos picados
sin esfuerzo y limpiamente del recipiente de trabajo (A) (fig. K).

38 bamix

of Switzerland

28.10.20 16:37 ‘ ‘



‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 39

2. Trabajar con los accesorios de trabajo (I)

Utilizacion: Para cortar y rallar verdura (puerros, tomates — cortados en dos o en
cuatro, pepinos, rabano, zanahorias, etc.), frutas, queso, etc.

Coloque el plato de insercion (B) en el recipiente de trabajo (A).

Preste atencién para que los cuatro nervios (marcados con flechas) del
recipiente de trabajo entren exactamente en las muescas del borde del plato
(fig. J). Antes de colocar el plato de insercion, asegtirese de que no haya
ningun resto de comida en el recipiente de trabajo.

Monte el accesorio de trabajo (I) deseado en el disco portador (D) e introduzca
éste en la patilla de guia del plato de insercion (B). Importante: jPreste atencion
para que el accesorio de trabajo (I) encaje siempre correctamente en el
disco portador (tiene que hacer «clic»)!

jLos accesorios de trabajo () estan muy afilados! Al colocar y al
retirar los accesorios de trabajo hay que tener cuidado para no
lesionarse.

Cierre el recipiente de trabajo (A) colocando el elemento de transmision (E).

Coloque la batidora universal verticalmente sobre el eje de accionamiento (F) e
introduzca verdura o fruta en el tubo de llenado (G). Consejo: Se trabaja mas
facilmente cuando el tubo de llenado esta relleno de alimentos por todo lo ancho.

Importante: No presione demasiado los alimentos o en el empujador (H). Es
suficiente presionar con un solo dedo (ello prolonga ademas la vida util del
SliceSy®).

No introducir jamas objetos duros (p.ej. huesos, cucharas, etc.) a través
del tubo de llenado (G).

Gracias al plato de insercion patentado (B) es posible retirar los alimentos
picados sin esfuerzo y limpiamente del recipiente de trabajo (A) (fig. K).
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Limpieza
@ Limpie el aparato siempre después de cada uso.

El accesorio de trabajo (I) montado puede ser retirado del disco portador de
forma sencilla y segura ejerciendo presion por detras sobre el accesorio de
trabajo (fig. L).

Existe riesgo de lesiones debido a los bordes afilados/cuchillas y a
piezas en rotacion.

Indicacién: Los componentes de plastico del SliceSy® son aptos para el empleo
con alimentos (conforme a EN 10/2011). Sin embargo se colorean bajo el

efecto de ciertos alimentos (p.ej. zanahorias, remolachas). Este efecto no es en
absoluto dafino para la salud. La limpieza puede realizarse en parte con un pafio
empapado de zumo de limén (o aceite para ensalada). Dependiendo del tipo de
la coloracion es posible emplear también detergente para lavavajillas.

Todos los componentes a excepcion del elemento de transmision (E) pueden
ser lavados en el lavavajillas. El elemento de transmision (E) no debe sumergirse
en el agua ni en otros liquidos bajo ninguna circunstancia. Limpiar el elemento
solo con un trapo humedo.

No deje la cuchilla de picar afilada dentro del agua de lavar la vajilla.
Seque la cuchilla de picar cuidadosamente a mano y monte de nuevo
de inmediato la proteccion de la misma.

Por favor sea precavido al manipular todos los accesorios afilados.

Guarde el SliceSy® en un lugar seco fuera del alcance de los nifios.

40 bamix’
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SliceSy*

Processador de Alimentos

Estimado Cliente

Com o processador de alimentos SliceSy® e o robot bamix®, pode raspar, cortar
ou picar legumes, fruta e carne de forma facil e rapida. Gragas aos diferentes
utensilios (em alguns paises disponiveis como acessorios especiais), o aparelho
tem multiplas utilizagdes. E de notar que sé é possivel utilizar o SliceSy® com o
robot bamix®.

Por favor leia com atencéo estas instrugdes de uso antes de comecgar a
trabalhar com o aparelho e respeite as instrugdes de seguranca.

indice

Instrucdes gerais 42
Instrugdes de seguranca 43
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Instrugoes gerais

O triangulo de aviso identifica todas as instrugdes importantes para a
seguranca. Respeite-o sempre, caso contrario
podera haver ferimentos graves.

As imagens referentes ao texto encontram-se na folha desdobravel
da capa da frente, que deve ser mantida aberta

enquanto estuda estas instrugcbes de uso.

A Figuras e componentes do aparelho e de comando s&o identificadas
por meio de letras.

Generalidades

Por favor, leia atentamente todas as informagdes contidas

neste manual de instrugdes, porque dao indicagdes importantes
relativas a segurancga e ao funcionamento do aparelho. Além disso,
devem ser seguidas atentamente as instrugdes de uso do robot
bamix®.

Guarde as instru¢des de uso em local seguro e entregue-as a quem
vier a utilizar o aparelho depois de si.

Regras importantes para SliceSy®

1. A caixa de engrenagens (E) nunca deve ser mergulhada em
agua. Para a limpar, utilize um pano humedecido.

2. Nao carregue excessivamente a SliceSy®. Capacidade max.
730 ml

3. Nao trabalhe com o processador de alimentos SliceSy®
durante mais de 3 minutos.

4. Com o robot bamix®, trabalhe sempre na 22 velocidade.

O processador de alimentos SliceSy® ndo € um moinho. Para
moer condimentos, café, agucar (agucar em po), deve utilizar o
Processador ou a Picadora bamix®.
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Instrugoes de segurancga

A lamina de picar e as pecas de trabalho sao muito afiadas, pelo que ha
risco de ferimentos ao retirar a protecgcao da lamina e também ao encaixar e
retirar a lamina de picar e as pegas de trabalho.

Por favor siga também as instrugées de uso da bamix®.

Utilizagdo adequada

O processador de alimentos SliceSy® destina-se exclusivamente a utilizagao
privada doméstica. Sao proibidas alteragdes técnicas e utilizagbes abusivas
devido aos perigos dai decorrentes.

Utilizadores nao autorizados

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade e
também por pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou ainda
com falta de experiéncia e conhecimento, se estiverem sob vigilancia ou tiverem
sido informadas sobre a utilizagdo segura do aparelho e tiverem compreendido
os perigos dai resultantes

As criangas ndo devem brincar com aparelho. A limpeza e a manutengéao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por criangas sem vigilancia. Um aparelho eléctrico
ndo € um brinquedo. As criangas nao identificam os perigos que podem resultar
do manusemanto de aparelhos eléctricos. Por isso, o aparelho deve ser utilizado
e guardado fora do alcance de criangas.

Utilizagcao
Coloque a SliceSy® numa superficie plana e segura. Durante uma pausa no

trabalho, nunca coloque o aparelho numa superficie quente nem perto de
chamas.

Limpeza

Limpe o aparelho apés cada utilizagdo. Nao mergulhe a caixa de engrenagens
em agua ou noutros liquidos. A sua limpeza com um pano humedecido &
geralmente suficiente.

Reparagoes

Reparagdes s6 devem ser executadas pelos nossos técnicos. Reparagdes
incorrectas podem constituir perigos consideraveis para o utilizador. Nao
assumimos qualquer responsabilidade por eventuais danos resultantes de
reparagdes executadas incorrectamente.
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Descricao das pecgas do aparelho

A

I GGTMMmMOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Tigela

Prato

Lamina de picar com proteccao
Suporte do disco

Corpo da engrenagem

Veio de accionamento

Entrada de alimentos

Embolo para empurrar os alimentos (também serve para
guardar as pegas de trabalho)

Pecas de trabalho

Descricao das pecas de trabalho
(Estas pegas néo estéo incluidas em todos os modelos)

BEE &
aBoas
8BS B

egga
g @

L

801.001 Raspador fino
801.002 Raspador médio
801.003 Raspador grosso
801.010 Fatiador fino

801.011 Fatiador grosseiro

Dados técnicos

Accionamento Processador de alimentos bamix®

Peso 650 g (aparelho de base)
Capacidade max. 730 ml
Material Resistente a alimentos e insipido
N&o pode ser aquecido no micro-ondas
Fabricante ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Suica

Contacto com

Confirmamos que o material e os acessérios em contacto
com alimentos cumprem a norma EN-Norm 10/2011.
Sao respeitados os valores limites legais.

Reservamos o direito de proceder a alteracdes técnicas.
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Funcionamento e utilizagao

Verifique o ambito do fornecimento. E possivel que nem todas as pecas de
trabalho ilustradas (l) fagam parte do fornecimento. No entanto, todas as pecas
de trabalho (1) podem ser encomendadas separadamente.

Perigo de ferimentos provocados por arestas vivas/laminas e pecas
em rotagao.

1. Trabalhar com a lamina de picar (C)

Utilizagao: Para picar legumes (cebola, couve, pimento, etc.), fruta (maga), carne
(também para obtengéao de bife tartaro, pastas, etc.), nozes.

Coloque o prato (B) no recipiente de trabalho (A). Atengao: as quatro
saliéncias (assinaladas com seta) do recipiente de trabalho tém de coincidir
exactamente com os entalhes na periferia do recipiente (Fig. J). A colocagéo
errada pode provocar danos permanentes no aparelho.

Retire a protecgao da lamina de picar e encaixe a lamina de picar (C) no pino de
guia do prato (B). Coloque a protecgéo da lamina imediatamente apos a limpeza.

Alémina de picar (C) € muito afiada. Por isso, tenha cuidado ao encaixa-
la e retira-la para nao se ferir. (Para guardar o equipamento, use sempre
a proteccgdo da lamina fornecida juntamente)

Coloque os alimentos (legumes, fruta, carne, etc.) no recipiente de trabalho
(A). Nota: Como muitos alimentos aumentam de volume ao serem picados,
recomendamos que o recipiente ndo seja carregado acima de meia altura.

Feche o recipiente (A) com a caixa de engrenagem (E).

Coloque a bamix® verticalmente sobre o veio de accionamento (F) e ligue a
bamix® na 22 velocidade.

Sugestao: Através da entrada para alimentos (G) é possivel observar o processo
de trabalho e adicionar outros ingredientes (ovos, condimentos, liquidos).

Nunca introduza objectos duros (p.ex. ossos, colheres, etc.) na entrada
para alimentos (G).

Gracas ao prato (B), registado sob patente, é possivel retirar o material cortado
do recipiente (A) com facilidade e limpeza (Fig. K).
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2. Como utilizar as pegas de trabalho (l)

Utilizagao: Cortar e raspar legumes (alho-porro, tomate — em metades ou quartos
— pepino, rabanete, cenoura, etc.), fruta, queijo, etc.

Coloque o prato (B) no recipiente de trabalho (A). Atencao: as quatro
saliéncias (assinaladas com seta) do recipiente de trabalho tém de coincidir
exactamente com os entalhes na periferia do recipiente (Fig. J). Antes

de colocar o prato, certifique-se de que nao ha restos de alimentos no
recipiente de trabalho.

Monte a peca de trabalho (1) pretendida no suporte de disco (D) e encaixe o
suporte no pino de guia do prato (B). Atencao: A peca (I) tem de encaixar
correctamente no suporte de disco (deve ouvir-se um estalido «clic»).

As pecas (I) sdao muito afiadas. Por isso, tenha cuidado ao encaixa-
las e retira-las para nao se ferir.

Feche o recipiente de (A) com a caixa de engrenagem (E).

Coloque a bamix verticalmente sobre o veio de accionamento (F) e introduza
legumes ou fruta pela entrada de alimentos (G). Sugestéao: O trabalho é mais
facil se a entrada para os alimentos ficar cheia em toda a sua largura.

Importante: Nao calque muito os alimentos na entrada (H). A presséo exercida
por um s6 dedo deve ser suficiente (e prolonga a vida da processador de
alimentos SliceSy®).

Nunca introduza objectos duros (p.ex. ossos, colheres, etc.) na entrada
para alimentos (G).

Gracas ao prato (B), registado sob patente, é possivel retirar o material cortado
do recipiente (A) com facilidade e limpeza (Fig. K).
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Limpeza

Limpe sempre o aparelho imediatamente apds cada utilizacao.

A peca de trabalho que se encontrar montada (I) pode ser retirada do suporte de
disco com facilidade e seguranca se for empurrada por tras (Fig. L).

Perigo de ferimentos provocados por arestas vivas/laminas e pegas
em rotagao.

Nota: As pecas de plastico do SliceSy®sao proprias para contacto com
alimentos, em conformidade com a norma EN 10/2011. No entanto, podem

ser tingidas por alguns alimentos, como cenoura e beterraba vermelha, o que
nao é prejudicial a saude. A sua limpeza pode ser feita em parte com um pano
embebido em sumo de limao ou dleo para salada. Segundo o tipo de tingimento,
também pode ser usado p6 para maquina de lavar a louga.

Todas as pecas excepto a caixa da engrenagem (E) podem ser lavadas na
maquina. A caixa da engrenagem (E) nunca deve ser merguhada em agua
nem em qualquer outro liquido. Para a sua limpeza deve ser usado um pano
humedecido.

Nao deixe a lamina na agua de lavar a louga.
Enxugue-a cuidadosamente a mao e monte logo a seguir a protecgao
respectiva.

Deve haver muito cuidado ao manusear pegas com arestas afiadas.

Guarde o SliceSy® em local seco e fora do alcance de criangas.
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SliceSy®

vlees-, groenten- en fruit snijder

Beste gebruikers

Uw SliceSy® in combinatie met de bamix® staafmixer hakt, raspt en snijdt snel
groenten, fruit en vlees. De verschillende hulpstukjes (die in sommige landen als
extra accessoires verkrijgbaar zijn) maken de SliceSy® tot een buitengewoon
veelzijdig te gebruiken apparaat. Alleen bamix® staafmixers dienen gebruikt te
worden om de SliceSy® aan te drijven.

Lees voor gebruik zorgvuldig deze instructies en besteed aandacht aan
de veiligheidsinstructies.

Inhoudsopgave

Verklaring van de symbolen 49
Veiligheidsinstructies 50
Onderdelenlijst 51
Technische details 51
Ingebruikname en bediening 52
Reiniging 54
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Verklaring van de symbolen

De waarschuwingsdriehoek kenmerkt alle instructies met betrekking tot
de veiligheid. Volg deze altijd op, zware verwondingen kunnen anders
het gevolg zijn.

De in deze instructies genoemde tekeningen zijn te vinden op
de omslagpagina. Houd deze geopend bij het lezen van de

gebruiksaanwijzing.

A De letters verwijzen naar de tekeningen van het apparaat en de
onderdelen.

Algemene notities

@ Lees de informatie in deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Ze bevat belangrijke tips over het gebruik en de veiligheid van
het apparaat. Raadpleeg tevens de gebruiksaanwijzing van de bamix®
staafmixer.

Bewaar deze instructies en geef ze door aan de volgende gebruiker.

Belangrijke SliceSy® regels

1. De aandrijfeenheid (E) mag in geen geval ondergedompeld
worden. Reinig de eenheid met een vochtige doek.

2. De SliceSy® nooit overbelasten! Capaciteit max. 730 ml

3. Gebruik de SliceSy® nooit langer dan ong. 3 minuten
achtereen.

4. Gebruik snelheid 2 van uw bamix® om uw SliceSy® aan te
drijven.

5. De SliceSy® is geen maalbak. Voor het malen van kruiden,
koffie of suiker dient u de bamix® processor of hakker te
gebruiken.
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Veiligheidsinstructies

Het mes en alle hulpstukjes zijn erg scherp. Er bestaat kans op
lichamelijk letsel bij het verwijderen van de
mesbescherming en bij het aanbrengen en afnemen van de hakmessen en
de hulpstukjes.

Lees ook de gebruiksaanwijzing van uw bamix® staafmixer.

Correct gebruik

De SliceSy® is voor uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Technische
wijzigingen en elk oneigenlijk gebruik is vanwege de gevaren die hierbij ontstaan
verboden.

Niet toegelaten bedieners

Dit apparaat mag door kinderen vanaf 8 jaar en door mensen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring worden
gebruikt als ze onder toezicht staan of geinformeerd werden over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren die hierbij horen begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen mogen geen reiniging of
onderhoud uitvoeren zonder toezicht. Een elektrisch apparaat is geen speelgoed.
Kinderen kennen de gevaren niet die bij het gebruik van elektrische apparaten
kunnen ontstaan. Bewaar de SliceSy® daarom buiten het bereik van kinderen.

Gebruik

Gebruik de SliceSy® op een gladde ondergrond. Plaats de SliceSy® tijdens een
pauze niet op een heet oppervlak of nabij open vuur.

Reiniging

Reinig de SliceSy® na elk gebruik. De aandrijfeenheid mag niet in water of een

andere vloeistof worden ondergedompeld. Afwrijven met een vochtige doek is
over het algemeen voldoende.

Reparaties

Reparaties mogen enkel door onze deskundigen worden uitgevoerd. Door
onoordeelkundige reparaties kunnen er grote gevaren voor de gebruiker ontstaan.
Bij onoordeelkundige reparaties kan er geen aansprakelijkheid voor enige schade
worden geaccepteerd.
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Onderdelen van het apparaat

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025

Schaal

Inzetstuk

Hakmes met bescherming
Hulpstukkenhouder

Aandrijfeenheid

Aandrijfas

Vultrechter

Aandrukstuk (en houder van de hulpstukjes)

Hulpstukjes

Overzicht van de hulpstukken
(Deze onderdelen worden niet bij alle modellen geleverd, deze delen kunnen ook
los bijbesteld worden.)

801.001 Rasp, fijn

801.002 Rasp, middel
801.003 Rasp, grof (Rosti)
801.010 Schijvensnijder, fijn

801.011  Schijvensnijder, grof

Technische details

Aandrijving

Universele keukenmachine bamix® staafmixer

Gewicht

650 g (Basisapparaat)

Capaciteit

max. 730 ml

Materiaal

Geschikt voor voedselbereiding en neutraal voor smaak

Niet geschikt voor in de microgolf — oven/magnetron

Fabrikant

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Zwitserland

Contact met
levensmiddelen

Hierbij bevestigen wij dat het materiaal en
oebehoren voldoet aan de EN-norm 10/2011. De wettelijke
grenswaarden werden gerespecteerd.

Onder voorbehoud van technische veranderingen.
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Ingebruikname en bediening

Controleer de levering. Houd er rekening mee dat mogelijk niet alle hulpstukjes {I}
in de levering zitten. Alle hulpstukjes {I} zijn wel afzonderlijk verkrijgbaar.

Gevaar op lichamelijke letsels door scherpe kanten/messen en
roterende delen

1. Werken met het hakmes (C)

Gebruik: Voor het hakken van gekookte en rauwe groenten (uien, kruiden,
pepers enz.), vruchten (appels), vliees (ook voor tartaar of paté) en noten.

Plaats inzetstuk (B) in de schaal (A).

Zorg ervoor dat de 4 uitsparingen (aangeduid met een pijl) van het inzetstuk
overeenkomen met de 4 rillen aan de rand van de schaal (afb. J). Als het
inzetstuk niet correct wordt aangebracht, kan er permanente schade aan het
apparaat ontstaan.

Verwijder de bescherming van het hakmes en zet het hakmes (C) op de stift van
inzetstuk (B). Monteer de mesbescherming onmiddellijk na de reiniging.

Het hakmes (C) is zeer scherp! Let er tijdens het aanbrengen en
wegnemen op dat u zich er niet aan kwetst. (Bewaar het mes in de
beschermende houder als het niet gebruikt wordt)

Doe het te hakken voedsel (groenten, fruit, viees enz.) in de schaal (A). Tip:
aangezien veel voedingsmiddelen door het hakken een groter volume krijgen,
raden wij u aan de schaal voor de helft te vullen.

Sluit de schaal (A) met de aandrijfeenheid (E) en zet de bamix® staafmixer
rechtop in de aandrijfas (F), schakel de staafmixer in op snelheid 2.

Tip: Door de vultrechter (G) kunt u de fijnheid van het haksel beoordelen en
tevens andere ingrediénten (eieren, kruiden, vioeistoffen, enz.) aan het haksel
toevoegen.

Steek nooit harde objecten (bijv. beenderen, lepels enz.) in de
vultrechter (G).

Het gepatenteerde inzetstuk (B) maakt het gemakkelijk het klaargemaakte

voedsel zonder moeite en zuiver uit de schaal te nemen (afb. K).
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2. Werken met de hulpstukken (I)

Toepassing: Raspt en snijdt rauwe en gekookte groenten (knoflook, tomaten —
gehalveerd of in kwartjes, augurken, radijs, wortels, enz.), fruit, kaas, enz.

Plaats het inzetstuk (B) in de schaal (A).

Zorg ervoor dat de 4 uitsparingen (aangeduid met een pijl) van het
inzetstuk overeenkomen met de 4 rillen van de schaal (afb.J ) Let er voor
het aanbrengen van het inzetstuk op dat er geen voedingsresten meer in de
schaal liggen.

Monteer het gewenste hulpstuk (I) in de opening van houder (D) en zet de houder
op de stift van inzetstuk (B). Belangrijk: let erop dat het hulpstuk (I) altijd
correct in de hulpstukkenhouder vastklikt (‘Klik’-geluid)!

De hulpstukjes zijn heel scherp! Let er bij het aanbrengen en
wegnemen op dat u zich er niet aan kwetst.

Sluit de schaal (A) met de aandrijfeenheid (E).

Zet de universele staafmixer verticaal op de aandrijfas (F), doe de groenten of het
fruit in de opvul- trechter (G).

Tip: U kunt gemakkelijker werken als de trechter over de gehele breedte met
voedingsmiddelen gevuld is.

Belangrijk: Druk niet te hard op de voedingsmiddelen of het aandrukstuk (H).
De druk van een vinger is voldoende (dit verlengd tevens de levensduur van uw
SliceSy®).

Steek nooit harde objecten (bijv. beenderen, lepels enz.) in de
vultrechter (G).

Het gepatenteerde inzetstuk (B) maakt het gemakkelijk het gesneden voedsel
zuiver uit de schaal (A) te nemen (afb. K).
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Reiniging en onderhoud

@ Maak het apparaat direct schoon na gebruik.

Het gemonteerde hulpstuk {I} kan gemakkelijk en veilig uit de houder worden
genomen door het hulpstuk van achter uit de houder te drukken (afb. L).

Gevaar op lichamelijke letsels door scherpe kanten/messen en
roterende delen.

Tip: Alle kunststof delen van de SliceSy® zijn veilig voor voedingsmiddelen. De
kunststof kan na het verwerken van bepaalde voedingsmiddelen verkleuren (bijv.
wortelen, rode bieten). Dit levert geen gevaar op voor de gezondheid. Afhankelijk
van het voedsel welke de verkleuring veroorzaakt heeft, kan het schoonmaken
gebeuren door een met citroensap of met enkele druppels plantaardige olie
bevochtigde doek of door het weken in vaatwasmachinemiddel.

Alle delen behalve de aandrijfeenheid (E) kunnen in de vaatwasmachine
gereinigd worden. De aandrijfeenheid (E) mag in geen geval in water of andere
vloeistoffen worden ondergedompeld. Het opzetstuk enkel reinigen met een
vochtige doek.

Laat het scherpe hakmes niet in de vaatwasmachine liggen. Droog
het hakmes zorgvuldig met de hand af en
monteer onmiddellijk de mesbescherming terug.

Wees voorzichtig als u scherpe hulpstukken hanteert.

Bewaar uw SliceSy® op een droge en voor kinderen ontoegankelijke plek.
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SliceSy®

Kraje€ ovoce a zeleniny

Vazeny zakazniku

Pomoci mixéru SliceSy® a bamix® muizete zcela jednoduse a rychle strouhat,
fezat nebo sekat zeleninu, ovoce a také maso. Diky Sirokému pfislusenstvi

(v nékterych zemich se dodava jako specialni pfislusenstvi) je toto zafizeni
univerzalné pouzitelné. Mixér SliceSy® se smi pouzivat pouze s originalnim dilem
bamix®.

pfilozeny provozni navod a dodrzujte zde uvedené

@ Pfred uvedenim zafizeni do provozu si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny.
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Pokyny tykajici se prace se zarizenim

Vystrazny trojuhelnik oznacuje pokyny, které jsou dllezité z hlediska
bezpecnosti. VZdy se témito pokyny fidte, jinak mize dojit k vaznym
poranénim.

Obrazky k danému textu naleznete na predchazejici vrchni strané. Pri
Cteni tohoto navodu méjte tuto stranku vzdy otevienou.

A Pismena zde odkazuji na jednotlivé obrazky, na ¢asti zafizeni a
obsluzné dily.

Vseobecné informace

Prectéte si prosim peclivé veskeré informace uvedené v tomto navodu
k pouziti. Jsou zde uvedeny dulezité pokyny tykajici se bezpecnosti

a obsluhy daného zafizeni. Dale je tfeba pfesné postupovat dle
provozniho navodu Vaseho mixéru bamix®.

Tento provozni navod si peclivé uschovejte a predejte ho takeé dalSimu
uzivateli zafizeni.

Dulezité pokyny pfi pouzivani zarizeni SliceSy®
1. Kryt hnaciho Ustroji (E) se nesmi v zadném pfipadé ponorovat
do vody. Kryt se Cisti vyhradné vihkych hadfikem.

2. Neprepliujte zafizeni SliceSy® Max. plnici mnozZstvi
je 730 ml.

3. Se zarizenim SliceSy® nepracujte déle nez 3 minuty.
4. S vasim mixérem bamix® pracujte vzdy na 2. rychlostnim
stupni.

5. Vase zarizeni SliceSy® neni mlynek! Na mleti kofeni, kavy,
cukru (na mouckovy cukr) pouzivejte prosim mleci nebo
sekaci nadobu bamix®.
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Bezpecénostni pokyny

Sekaci nliz a ostatni pracovni soucasti jsou velmi ostré! Pri
odstranéni ochrany noze, jakoz i pfi nasouvani a vyjimani sekaciho
noze a ostatnich pracovnich soucasti je zde riziko poranéni.

Postupujte prosim také dle navodu k obsluze Vaseho zarizeni bamix®.

Pouzivani v souladu s ucelem

Zafizeni SliceSy® je urc¢eno vyhradné pro soukromé pouzivani v domacnostech.
Technické zmény a jakékoliv nevhodné uzivani je z diivodu zvySeného rizika
zakazano.

Osoby, které nesméji zarizeni obsluhovat

Toto zafizeni sméji pouzivat déti od véku 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouze v pfipadech, kdy je kontroluje osoba, odpovédna za
jejich bezpec€nost, od které ziskaji pokyny, jak produkt pouZivat a v pfipadé, Ze
porozuméji moznym nebezpedim. Déti si s timto zafizenim nesméji hrat. Cisténi
a udrzbu uzivatelem nesméji provadét déti bez dozoru. Elektricka zafizeni nejsou
hracky. Déti nejsou schopny rozpoznat nebezpeci, kterd jim pfi manipulaci s
elektrickymi zafizenimi mohou hrozit. Zafizeni proto pouzivejte a uchovavejte
mimo dosah déti.

Pouziti

Postavte mixér SliceSy® na rovnou, pevnou plochu. PFi pferuseni prace zafizeni
nikdy nestavte na horké povrchy ani ho neumistujte do blizkosti otevifeného
plamene.

Cisténi
Po kazdém pouziti zafizeni vycistéte. Kryt hnaciho Ustroji se nesmi ponorovat
do vody ani do jinych kapalin. Zpravidla staci otfeni vihkym hadrem.

Opravy

Opravy smi provadét pouze nas kvalifikovany personal. Pfi provadéni
neodbornych oprav je uZivatel vystaven znacnému riziku. V pfipadé neodborné
provadénych oprav neprebirame zaruku za pfipadné skody.
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Prehled ¢asti zarizeni

A

I GOGTMmMOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

pracovni nadoba

vkladaci talif

sekaci ndz s ochranou

drzak kotouce

kryt hnaciho ustroji

hnaci hfidel

plnici otvor

plnici zavér/stlatovadlo (slouzi také k uloZeni pracovnich ¢asti)

| pracovni asti

Prehled pracovnich ¢asti
(tyto €asti nejsou soucasti vSech modeld)

) @
(2ee5] o
£2R%%) ®
c
3o

Technické udaje

801.001

801.002

801.003

801.010

801.011

struhadlo, jemné
struhadlo, stfedné jemné
struhadlo, hrubé (Rosti)
krajec, jemny

krajec, hruby

Pohon Univerzalni mixér bamix®

Hmotnost 650 g (zakladni jednotka)

Objem naplné max. 730 ml

Material Vhodny pro potravinaiské ucely a chutové neutralni
Neni vhodné do mikrovinné trouby

Vyrobce ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Svycarsko

Kontakt Timto
s potravinami

potvrzujeme, Ze tento material a pfisluSenstvi
odpovidaji normé EN 10/2011. Zakonné
mezni hodnoty byly dodrzZeny.

Technické zmeény vyhrazeny.
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Uvedeni do provozu a obsluha

Zkontrolujte rozsah dodavky. Ne vSechny zobrazené pracovni sou€asti (I) museji
byt vzdy soucasti dané dodavky.
Veskeré pracovni soucasti (1) je mozné objednat i samostatné.

A Nebezpeci poranéni o ostré hrany/niz a otacejici se dily.

1. Prace se sekacim nozem (C)

Pouziti: Ur€eno na sekani zeleniny (cibule, zeli, feferonek atd.), ovoce (jablek),
masa (také na vyrobu tatarského bifteku, pastik apod.), ofech.

Vlozte vkladaci talif (B) do pracovni nadoby (A).

Dbejte na to, aby se vSechny ¢tyfi zarezy (oznaceny Sipkou) na pracovni
nadobé dostaly do stejné vysky jako vyrezy na okraji nastavce nadoby (obr.
J). V pfipadé neodborného vkladani mize dojit k trvalému poskozeni zafizeni.
Odstrarite ochranu Fezaciho noZe a fezaci nuz (C) vloZte do vodiciho koliku
vkladaciho talife (B). Po vyc¢isténi ochranu noze opét namontujte zpét.

Rezaci ntiZ (C) je velice ostry! PFi vkladani a vyjimani noZe dbejte na
to, abyste se o néj neporanili. (PFi skladovani zafizeni vzdy pouzivejte
dodanou ochranu noze)

Vlozte potraviny (zeleninu, ovoce, rybu apod.) do pracovni nadoby (A).
Upozornéni: Mnoho potravin pfi rozmélnéni zvétSuje svij objem, a proto Vam
doporucujeme nenaplfiovat vice nez polovinu pracovni nadoby.

Pracovni nadobu (A) uzavrete tak, ze na ni vlozite kryt hnaciho ustroji (E).
Postavte zafizeni bamix® svisle na hnaci hiidel (F) a zapnéte bamix® na 2.
rychlostni stupen.

Rada: Pres plnici otvor (G) muzete sledovat cely pracovni proces a pfidavat také
dalSi prisady (jako jsou vejce, kofeni, tekutiny).

Pfes plnici otvor (G) nikdy do zafizeni nevkladejte tvrdé predméty (jako
jsou napf. kosti, I1zice apod.).

Diky patentovanému vkladacimu talifi (B) mGzete z pracovni nadoby (A) bez
problém0 a bez uspinéni nafezané suroviny vyjimat (obr. K).
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2. Prace s pracovnimi soucéastmi (l)

Pouziti: K fezani a strouhani zeleniny (porku, rajcat - na polovinu nebo na
Gtvrtiny, okurek, fedkvi¢ek, mrkve apod.), ovoce, syru apod.

Vlozte vkladaci talif (B) do pracovni nadoby (A).

Dbejte na to, aby se Etyfi zarezy (oznaceny Sipkou) na pracovni nadobé
dostaly do stejné vysky jako vyrezy na okraji nastavce nadoby (obr. J).
Pred vlozenim vkladaciho talife dbejte na to, aby se v pracovni nadobé
nenachazely zadné zbytky jidel.

Namontujte pozadovanou pracovni soucast (I) na drzak kotouce (D) a drzak
nasufite na vodici kolik vkladaciho talife (B). Diilezité: Dbejte na to, aby byla
pracovni soucast (l) vzdy radné zacvaknuta v drzaku kotouce (slysitelné
zacvaknuti)!

Pracovni soucasti () jsou velice ostré! Pri vkladani a vyjimani
soucasti dbejte na to, abyste se o né neporanili.

Pracovni nadobu (A) uzavfete tak, Ze na ni vlozite kryt hnaciho Ustroji (E).

Postavte univerzalni tyovy mixér kolmo na hnaci hfidel a do plniciho otvoru (G)
dejte zeleninu nebo ovoce. Rada: Snaze se pracuje, pokud je plnici otvor naplnén
pozivatinami po celé Sifce.

Dulezité: Netlacte na zpracovavané potraviny resp. na plnici zavér (H) pfilis
silné. Staci pouhé pritlaeni jednim prstem (a prodluzuje se tak i zivotnost mixéru
SliceSy®).

Pfes plnici otvor (G) nikdy do zafizeni nevkladejte tvrdé predméty (jako
jsou napf. kosti, I1Zice apod.).

Diky patentovanému vkladacimu talifi (B) mlzete z pracovni nadoby (A) bez
problém( a bez u$pinéni nafezané suroviny vyjimat (obr. K).

60 bamix’

of Switzerland

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 60 28.10.20 16:37‘ ‘



‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 61

Cisténi
@ Po kazdém pouziti vzdy zafizeni ihned vycistéte.

Namontovanou pracovni souc¢ast () mizete jednoduse a bezpecné vyjmout z
drzaku kotouce tak, ze ji zezadu z drzaku kotouce vysunete (obr. L).

Q Nebezpeéi poranéni o ostré hrany/nuz a otacejici se dily.

Upozornéni: Plastové ¢asti zafizeni SliceSy® sepfi styku s potravinami
nezabarvuji (dle normy EN 10/2011). Pfi pouzivani urcitych pozivatin (jako je
napf. mrkev, ¢ervena fepa) muze k zabarveni dochazet. V Zadném pfipadé to
nema negativni vliv na zdravi. Vy¢isténi muzete provést hadfikem namocenym v
citronové stavé (nebo v salatovém oleji). Dle druhu zabarveni mizete pouzit také
prasek do myc¢ky na nadobi.

Veskeré Casti kromé krytu hnaciho Ustroji (E) je mozné myt v mycce na nadobi.
Kryt hnaciho ustroji (E) se nesmi v Zzaddném pfipadé ponofovat do vody ¢i do
jinych kapalin. Kryt istéte pouze vlhkym hadrem.

Ostry sekaci ntiiz nenechavejte lezet v myéce na nadobi. Sekaci niz
opatrné osuste v ruce a ihned na néj namontujte ochranu noze.

PFi manipulaci se vSemi ostrymi nastavci postupujte velice opatrné.

Zafizeni SliceSy® skladujte na suchém misté, kam nemaji pfistup déti.
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SliceSy®

Krajalnica do owocéw i warzyw

Szanowny Kliencie,

za pomocg urzadzenia SliceSy® oraz bamix® mozna tatwo i szybko trze¢, kroi¢
lub sieka¢ warzywa, owoce i mieso. Dostepnos¢ roznych czesci roboczych (w
niektorych krajach jako akcesoria opcjonalne) sprawia, ze urzgdzenie to jest tak
wszechstronne. Nalezy pamietac, ze urzgdzenia SliceSy® mozna uzywac tylko z
oryginalng koncowka bamix®.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zapoznac sie z niniejszg
instrukcjg obstugi i przestrzegac nastepujgcych zasad bezpieczenstwa.

Spis tresci

Uwagi utatwiajgce zrozumienie 63
Instrukcje bezpieczenstwa 64
Przeglad urzadzenia i czesci roboczych 65
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Uwagi ulatwiajgce zrozumienie

Trojkat ostrzegawczy symbolizuje wszelkie instrukcje istotne z
punktu widzenia bezpieczenstwa. Nalezy zawsze ich przestrzegac, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do powaznych obrazen.

llustracje odnoszgce sie do tekstu znajdujg sie na pierwszej stronie
oktadki. Podczas studiowania instrukcji obstugi nalezy zachowac te

strone otwartg.

A Litery odnosza sie do ilustracji, urzadzenia i czesci roboczych.

Informacje ogélne

Prosimy uwaznie przeczyta¢ wszystkie informacje zawarte w
niniejszej instrukcji. Podajg one wazne wskazéwki dotyczgce
bezpieczenstwa i obstugi urzgdzenia. Ponadto nalezy $cisle stosowac
sie do instrukcji obstugi urzgdzenia bamix®.

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy zachowa¢ na przysztosc i
przekazaé jg ewentualnym nastepnym uzytkownikom.

Wazne zasad dotyczace urzadzenia SliceSy®

1

. W zadnym wypadku nie wolno zanurza¢ nasadki (E) w

wodzie. Nasadke nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka.

. Nie nalezy przepetnia¢ urzgdzenia SliceSy®! Maks.

pojemnos¢ 730 ml

. Nie wolno wtgczac urzgdzenia SliceSy® na dtuzej niz

3 minuty.

. Nalezy pracowac przy uzyciu urzgdzenia bamix® zawsze z

druga predkoscia.

. Urzadzenie SliceSy® to nie mtynek! Do mielenia przypraw,

kawy, cukru (na cukier puder) nalezy uzy¢ rozdrabniacza lub
szatkownicy bamix®.
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Instrukcje bezpieczenstwa

N6z do siekania i czesci robocze sa bardzo mocno naostrzone!
Istnieje ryzyko obrazen podczas zdejmowania ostony noza, a
takze podczas mocowania i zdejmowania noza do siekania i czesci
roboczych.

Prosimy réwniez o zapoznanie si¢ z instrukcjg obstugi urzadzenia bamix®.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie SliceSy® jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego w
gospodarstwie domowym. Ze wzgledu na zwigzane z tym ryzyko zabrania sie
wprowadzania zmian technicznych oraz niewtasciwego uzytkowania.

Osoby nieupowaznione

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych

lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Nie nalezy pozwala¢
dzieciom na zabawe urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji nie mozna
powierza¢ dzieciom bez odpowiedniego nadzoru. Urzgdzenie elektryczne nie
jest zabawka dla dzieci. Dzieci nie zdajg sobie sprawy z zagrozen, jakie moga
powstac podczas obstugi urzgdzen elektrycznych. Dlatego tez nalezy uzywac i
przechowywacé urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Zastosowanie

Umiesci¢ urzadzenie SliceSy® na ptaskiej, bezpiecznej powierzchni. Nigdy nie
nalezy umieszczac¢ urzgdzenia na gorgcej powierzchni ani w poblizu zrodta
otwartego ognia podczas przerwy w pracy.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Nie wolno zanurza¢ nasadki
z przektadnig w wodzie ani innych ptynach. Zazwyczaj wystarczy przetarcie
nasadki wilgotng Sciereczka.

Naprawy

Naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie przez naszych specjalistow.
Niefachowe naprawy mogg stanowi¢ powazne zagrozenie dla uzytkownika. Za
szkody powstate w wyniku nieprofesjonalnie wykonanych napraw nie ponosi sie
odpowiedzialnosci.
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Przeglad czesci urzadzenia

A

I GOGTMmMOOW

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Naczynie robocze

Wktadka talerzowa

N6z do siekania z ostong

Nosnik tarczy

Naktadka z przektadnig

Watek napedowy

Otwor wsadowy

Popychacz/tloczek (stuzy réwniez do przechowywania czesci
roboczych)

Czesci robocze

Przeglad czesci roboczych
(Te czesci nie sg dostepne we wszystkich modelach)

BEEEEE 8
S o
B0BBAES /

®
&3 °
¢
=°

Specyfikacja techniczna

801.001 Tarka, drobna

801.002 Tarka, Srednia

801.003 Tarka, gruba (roesti)

801.010 N6z do ciecia plastréw, drobnych

801.011 NOz do ciecia plastrow, grubych

Naped

Uniwersalny robot kuchenny bamix®

Masa

650 g (urzgdzenie podstawowe)

Pojemnos¢

maks. 730 ml

Materiat

Odporny na zywnos¢ i niepozostawiajgcy smaku

Nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;j

Producent

ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Szwajcaria

Kontakt -
Z zywnoscig

Niniejszym potwierdzamy, ze materiat i akcesoria
z zywnospetniajg wymogi okreslone normg EN 10/2011.
Warto$ci graniczne okreslone w prawie sg tym samym spetnione.

Zmiany techniczne zastrzezone.
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Uruchomienie i obstuga

Sprawdzi¢ zakres dostawy. Nalezy pamietac, ze nie wszystkie zilustrowane czesci
robocze (I) mogg by¢ objete zakresem dostawy.
Wszystkie czesci robocze (1) mozna jednak zakupi¢ osobno.

A Ryzyko zranienia przez ostre krawedzie / noze i czesci obrotowe.

1. Praca z nozem do siekania (C)

Zastosowanie: Do siekania warzyw (cebuli, kapusty, papryki itp.), owocow
(jabtek), miesa (rowniez wytwarzania tataru, pasztetéw itp.), orzechéw.

Wiozy¢ wktadke talerzowg (B) do naczynia roboczego (A).

Upewni¢ sie, ze cztery wybrzuszenia (oznaczone strzatkg) w naczyniu
roboczym wchodza doktadnie w naciecia znajdujace si¢ na krawedzi
wkladu naczynia (rys. J). Nieprawidtowe wiozenie moze spowodowac trwate
uszkodzenie urzadzenia.

Zdjac¢ ostone noza do siekania i umiesci¢ n6z do siekania (C) na sworzniu
prowadzgcym wktadki talerzowej (B). Po oczyszczeniu nalezy natychmiast
zamontowac ostone noza.

Noéz do siekania (C) jest bardzo ostry! Podczas montazu i demontazu
A noza nalezy uwazac, aby nie si¢ zrani¢. (Przechowujgc urzgdzenie, nalezy
zawsze uzywac dostarczonej ostony noza)
Napetni¢ naczynie robocze (A) produktami spozywczymi (warzywami, owocami,
miesem itp.). Wskazowka: Poniewaz wiele produktow spozywczych zwieksza
swojg objetos¢ przez siekanie, zalecamy, aby nie napetnia¢ naczynia roboczego
wiecej niz do potowy.
Zamkng¢ naczynie robocze (A), mocujgc nasadke z przektadnig (E).
Umiesci¢ urzgdzenie bamix® pionowo na wale napedowym (F) i przetaczy¢ je na
drugi poziom predkosci.

Wskazowka: Przez otwor wsadowy (G) mozna obserwowac proces pracy, a
takze dodawac inne sktadniki (takie jak jajka, przyprawy, ptyny).

Nigdy nie nalezy wktada¢ twardych przedmiotow (np. kosci, tyzek itp.)
przez otwér wsadowy (G).

Dzieki opatentowanej wktadce talerzowej (B) mozna tatwo i czysto usung¢
pociete produkty z naczynia roboczego (A) (rys. K).
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2. Praca z czesciami roboczymi (1)

Zastosowanie: Do krojenia i tarcia warzyw (poréw, pomidorow — pokrojonych na
pét lub poéwiartowanych, ogérkéw, rzodkiewek, marchewki itp.), owocow, serow
itp.

Wiozy¢ wkiadke talerzowg (B) do naczynia roboczego (A). Upewni¢ sie, ze
cztery wybrzuszenia (oznaczone strzatkg) w naczyniu roboczym wchodzg
doktadnie w naciecia znajdujace sie na krawedzi wkladu naczynia (rys. J).
Przed wiozeniem wkladki nalezy upewni¢ sie, ze w naczyniu roboczym nie
ma zadnych pozostatosci jedzenia.

Zamontowac¢ zgdang cze$¢ roboczg (1) na nosniku tarczy (D) i umiesci¢ jg na
sworzniu prowadzgcym wkiadki talerzowej (B). Wazne: Upewni¢ sie, ze czes¢
robocza (l) jest zawsze prawidiowo osadzona i zablokowana w uchwycie
tarczy (dzwiek kliknigcia)!

Czesci robocze (l) sg bardzo ostre! Podczas montazu i demontazu
czesci roboczych nalezy uwazaé, aby sie nie zrani¢.

Zamkng¢ naczynie robocze (A), mocujgc nasadke z przektadnig (E).

Umiesci¢ uniwersalny mikser reczny pionowo na wale napedowym i wsypac
warzywa lub owoce przez otwor wsadowy (G). Wskazéwka: Praca jest
tatwiejsza, jesli otwor wsadowy jest wypetniony produktami spozywczymi na catej
szerokosci.

Wazne: Nie dociskac zbyt mocno produktéw spozywczych ani popychacz
(H). Dociskanie jednym palcem powinno by¢ wystarczajgce (a takze wydtuzy¢
zywotno$¢ urzadzenia SliceSy®).

Nigdy nie nalezy wktada¢ twardych przedmiotéw (np. kosci, tyzek itp.)
przez otwér wsadowy (G).

Dzieki opatentowanej wkiadce talerzowej (B) mozna tatwo i czysto usunagé¢
pociete produkty z naczynia roboczego (A) (rys. K).
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Czyszczenie
Urzgdzenie nalezy czysci¢ natychmiast po kazdym uzyciu.

Zamontowang czes$¢ roboczg (I) mozna tatwo i bezpiecznie wyjgé z nosnika
tarczy, wypychajgc czesc¢ roboczg od tytu z nosnika tarczy (rys. L).

A Ryzyko zranienia przez ostre krawedzie / noze i czesci obrotowe.

Wskazowka: Czesci urzgdzenia SliceSy® wykonane z tworzywa sztucznego
sg bezpieczne dla zywnosci (zgodnie z normg EN 10/2011). Mogg one jednak
zosta¢ odbarwione przez niektére produkty spozywcze (np. marchew, buraki).
W Zzadnym wypadku nie jest to szkodliwe dla zdrowia. Czyszczenie mozna
wykonac¢ czesciowo za pomocg szmatki nasgczonej sokiem z cytryny (lub octu).
W zaleznosci od rodzaju przebarwienia mozna réwniez stosowaé proszek do
zmywarek.

Wszystkie czesci z wyjatkiem nasadki z przektadnig (E) mozna my¢ w
zmywarce. Nasadki z przektadnig (E) nie wolno w zadnym wypadku zanurzac¢ w
wodzie ani innych cieczach. Nasadke nalezy czyscic tylko przy uzyciu wilgotnej
Sciereczki.

Nie nalezy pozostawia¢ ostrego noza do siekania w wodzie w
zlewozmywaku. Ostroznie osuszy¢ recznie néz do siekania i
natychmiast zamontowac¢ ostone noza.

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas obchodzenia sie ze wszystkimi
ostrymi wktadkami.

Urzgdzenie SliceSy® nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu, niedostepnym dla
dzieci.

6 bamix’
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SliceSy*

®pykTooBouepeska SliceSy®

YBaxkaemblin nokynartenb

Mpwu nomowym SliceSy® n pyyHoro 6neHaepa bamix® Bbl MoxeTe NpPocTo

1 ObICTPO Hape3aTb, LUMHKOBATb U M3Menb4aTb OBOLLM, PPYKTbI U MSCO.
PasnuyHble paboune vyactu (npeanaraeMble B HEKOTOPbIX CTPaHax B KavyecTse
cneumanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN) CNOCOBCTBYIOT pa3HOO6pa3HOMY NPUMEHEHUI0
ycTpoiucTea. [MomHuTe, YTo SliceSy® paspeluaeTcsi aKCnnyaTMpoBaTh TOMBKO C
OpUrMHanbHbIM pyYHbIM 6reHaepom bamix®.

O3HakoMbTEeCh C 3TOW MHCTPYKUMEN MO aKcnnyataumm
nepen BBOAOM YCTPOWMCTBA B dKCNyaTaLumio 1
cobnitogarite NnpasBuna TeEXHUKN 6e3o0nacHoCTH.

CopepxaHue

YkasaHus ons obLiero noHMMaHms 70
YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTn 71
O630p peTanei yCTpoUcTB U paboumnx yacten 72
TexHudeckasi uHdopmaums 72
Beog B akcnnyartauumio n ynpaeneHune 73
Ounctka 75
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Yka3zaHusa gna oouwero noHMMaHusA

MpenynpeauTenbHbIn TpeyrornbHWK 0603HaYaeT BCe BaxHble Ans
6e3onacHocTu ykasaHusi. Bcerga cobnitogaiite ux, B MHOM criyyae
BO3MOXHbI CEPbE3HblE TPaBMbI.

[epxuTte aTy CTpaHULy OTKPbITON BO BPEMSI O3HAKOMIIEHNUS C
WHCTPYKUMEN NO aKcnnyaTaumu.

Z@ PrcyHKn K TEKCTY Bbl HangeTe Ha nepegHen CTpaHnLe OBNOXKN.

A  BykBamu Ha prcyHKax o6o3HayaloTCa AeTany yCTponcTBa U 4actu
CUCTEMbI YIIPaBIIEHNS.

O6wan nHhopmauma

@ BHUMaTenNbHO NPOYTUTE BCHO YKa3aHHYHO B AHHOW UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaTaumm nHcpopmaumio. Takum obpas3om, Bbl MosyymTe BaxKHbIE
pekoMeHzaumm, kacarwmecs 6e3onacHoCTN 1 06CnyK1BaHMS
ycTporicTea. Kpome Toro, He06X0AMMO TOYHO cobnoaaTh ykasaHust
MHCTPYKLMK Mo aKcnnyaTaummn bamix®.

XpaHute 9TY MHCTPYKLMIO NO 3KCnyaTaumm B HaeXXHOM MecTe U
BCerga nepefante ee nocneayoLwmMmM nonb3oBaTernsm.

BaxHble npaBuna nonb3oBaHus SliceSy®

1. PepykTopHyto Hacagky (E) HM B koem criyyae He paspeluaercs
norpyxarb B Bogy. Hacagky cnefyeT ouvwaTts BaXKHON
candeTtkon.

. He neperpyxaiite SliceSy® Makc. emkocTb 730 M.
. PaboraiiTe c SliceSy® He ponblue 3 MUHYT.

. cerga pabotante ¢ bamix® Ha 2-i1 ckopocTu.

a B~ W N

. SliceSy® — a10 He menbHUUa! [ins pasmona cneuui, kode,
caxapa (B caxapHyto nyapy) ucnone3ayiite bamix® Processor
Unu nsmenbYnTenb.
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Yka3zaHusi no TexHuKe 6e3onacHoOCcTU

Hox-n3menbuntennb u paboume yact oveHb ocTpbie! OnacHocTb
A TpaBMUPOBaHUSA NpU yaaneHum
npefoxpaHUTens HoXa, a TaKke NPy yCTaHOBKE U CHATUM HOXa-
M3MenbyYMTens n pabounx 4yacren.

Takxxe co6nioganiTe MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaTauun bamix®.

MpumeHeHWe No Ha3Ha4YeHUIo

SIiceSy® npegHasHavyeH UCKnw4vnTernbHoO gnsda 4YacTtHoOro npuMeHeHus B
JoMallHeM Xo3ancTBe. BHeceHNe TEXHNYECKMX U3MEHEHMI 1 NoBoro poaa
HeHaanexallee Ucrnonb3oBaHue 3anpeLLeHbl U3-3a CBA3aHHOW C 3TMM OMacHOCTW.

HeponyuweHHble nonb3oBaTenu

[etam B Bo3pacTe 8 nert u cTapLue, a Takke nuuamM ¢ orpaHnyYeHHbIMU
HM3NHECKNMU, CEHCOPHBIMW UMM YMCTBEHHbBIMM CMOCOBHOCTSIMM UMK €
HeJOoCTaTKOM OMblTa UM 3HAaHWIN, MOXHO MOSIb30BaTbC YCTPONCTBOM TOSBKO

nog NPMCMOTPOM WIN B TOM CIy4ae, €Crnvi OHW BbInv NPOUHCTPYKTUPOBaHbI
OTHOCUTENBbHO 6E30MacHOro UCMONbL30BAHNSA YCTPONCTBA U OCO3HAOT

OMNacHOCTW, CBA3aHHbIE C ero Ucnons3oBaHveM. He gonyckavite ucnonb3oBaHne
6neHgepa AeTbMU B Ka4ecTBe UrpyLLKX. 3anpeLlaeTcs BbINOMHATL OYUCTKY U
NoMb30BaTeNbCKOe TEXHUYECKoe 0bCnyxuBaHue AeTam 6e3 nprcMoTpa B3pOoCblX.
OnekTpuyeckuin annapart — 3T0 He urpyLika. [leTm He 0CO3HatoT OMacHOCTH,
KOTOpasi MOXET BO3HWKHYTb Mpy obpaLleHny ¢ aneKTpuyYeckMMmn annaparamu.
Beuay atoro, HeobxoanMo XpaHWUTb YCTPONCTBO B HEAOCTYMNHOM AN AeTEN MecCTe.

MpumeHeHne

MoctaBskTe SliceSy® Ha poBHYO, HaAEXHYIO NoAcTaBky. Bo Bpemsi nepepeiBa B
paboTe HMKOr4a He CTaBbTe YCTPOWCTBO Ha ropsvyro MOBEPXHOCTb UM OKOIO
OTKPbITOrO OrHS.

Ouncrka

OuunCTKY YCTpOWCTBa NPOBOAMTE MOCIE KaXaoro npuMeHeHusi. PeayKTopHyto
Hacagky 3anpeLlyeHo norpyxarb B Bogy UNnu apyrue XugkocTtu. Tak npasuro,
[0CTaTO4YHO NPOTMPaHUST BNAXXHOWM TPSIMKOM.

PaboTbl N0 peMOHTY

PaboTbl N0 peMOHTY paspeLuaeTcs BbINOMHATE TOMNbKO HALLMM CrieLuanmcTam.
HenpaBusbHbIi PEMOHT MOXET BbI3BaTb 3HAYUTENbHbIE YIPO3bl Af1s NMOMb30BaTeNs.
B cnyyae HekBanMuLMpoBaHHOTO PEMOHTA Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTY 3a
nto6oro poaa yuwepb.

bamix® 7
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O630p YacTen ycTponucTea

A
B
(]
D
E
F
G
H

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Paboyas emkocTb

BcTtaBHas Tapenka

Hox-n3menbumTenb ¢ NnpegoxpaHuTenem

[epxaTtenb Ans AncKoB

PenyktopHasa Hacagka

MpuBoaHow Ban

3arpy304Hbiin TOTOK

TonkaTenb (Takke CAyXWUT ANst XpaHeHUs paboymx YacTen)

Paboune yactn

0630p pabounx yacten
(3TV getanu BXoAsT B KOMMNMEKT HE BCEX MOAENen)

801.001 Hacagka ans pesku, Merkas

801.002 Hacagka ons pesku, cpegHas

801.003 Hacapgka ons pesku, rpybas (ons péwtu)
801.010 [uck-pe3ka, menkas

801.011 [Owuck-peska, rpybas

TexHnuveckasa nHcgpopmauums

MpuBog YHuBepcanbHas KyxoHHasi MalnHa bamix®
Bec 650 r (oCHOBHOE YCTPOMNCTBO)
EmkocTtb
3anosiHeHus Makc. 730 mn
Matepuan YCTOMYMB K NWLLEBLIM NpoaykTam n 6e3BKyceH

He npurogeH ons npyMeHeHUst B MUKPOBOSTHOBOW neyu
Mpounssogntens ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/LLsenuapus
KoHTakT ¢ HacToswmm noaTeepxgaem, YTo Matepuansl 1
NULLLEEBBIMUA NPUHaANeXHOCTN COOTBETCTBYIOT cTaHaapTy EN 10/2011.
npogyKkramm CobntopatoTtcs Bce NnpogyKTamun NpegycMOoTpeHHbIE 3aKOHOM

rPaHN4YHble 3Ha4YeHU4.

Mbl ocTaBnsem 3a coboi NpaBo Ha BHECEHME TEXHUYECKNX U3MEHEHW.
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BBop B 3kcnnyaTauuio U ynpaBreHue

MposepsTe KOMMNEKT noctaeku. MimenTte B BUAy, 4To B 06bEM NOCTaBKN MOTyT
BXOAUTb He Bce n3obpaxeHHble paboyne Yactu (1).
OpHako Bce pabouune yactu (1) MoXHO NprobpecTy Mo OTAENLHOCTY.

OnacHOCTb TPAaBMUPOBaHUSA U3-3a OCTPbLIX KPOMOK/HOXEN U
BpaLjaloLmnxcs gertanemn.

1. PaboTta ¢ HoOXXoM-u3amenbuutenem (C)

MpumeHeHue: [Ina n3mensyeHns oBoLen (Nyka, kanycTbl, nepua u Ap.), MpykToB
(s6nok), msica (Takke As NPUroToBMEeHNs TapTapa, NalTETOB M Ap.), OPEXOB.

MomecTuTe BCTaBHyto Tapenky (B) B paboyyto emkocTb (A).
Y6epurtechb, 4YTO YeTbipe BbICTyNa (OTMEYeHbl CTPESIKOM)
B pabouert eMKOCTM TOYHO BOLUIIM B Na3bl Ha Kpato

BKIagbllla eMKOCTU U 3acukcupoBanuck (Puc. J). HenpaeBunbHasa yctaHoBKka
MOXET NPUBECTU K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.

CHVMWTE NpefoXpaHUTErNb HOXa-U3MENBYUTENS U BCTABLTE HOX-U3MENbYNTENb
(C) Ha HanpaBnsaowmn WTndT BcTaBHou Tapenku (B). Cpasdy nocne o4mcTkm
YCTaHOBWTE Ha MECTO NpeaoXpaHUTENb HoXa.

Hox-namenevuntens (C) odeHb ocTpbiv! Mpu ycTaHOBKE 1 CHATUM HOXa
crnepuTe 3a TeMm, 4To6bl He NopaHuTbes. (Bcerga ncnone3syiite ons
XpaHeHus npunaraemMblii NpeaoXpaHnTenb HoXa)

3arpysuTe nvweBble NPOAYKTLI (OBOLUM, (PPYKThI, MACO U T. A.)

B pabouyto emkocTb (A). YkaszaHue: NOCKOMbKy B pe3ynsrate naMernsieHns
MHOI1e NULLEBbIE NPOAYKTHI YBENUYMBAOT CBOM 0OBLEM, Mbl HE pEKOMEHAYEM
3anonHaTe paboyyto eMKOCTb Oonee Yem Ha NonoBUHY.

3akponTte pabouyto eMKocTb (A), ycTaHOBMB peayKTopHyto Hacaaky (E).

YctaHoBuTe bamix® BepTukanbHoO Ha npuogHon Ban (F), n Bkntounte bamix® Ha
2-y10 CKOpPOCTb.

Mone3HbIN coBeT: Yepes 3arpy304HbIn NOTOK (G) MOXHO HabnoaaTh 3a
npoueccoM paboTel, a Takke f06aBNsATb Apyrve MHIPeaneHTbl (Hanpumep, snua,
creuun, XXnaKkocTn).

BcTaBnsTbe TBepAble npeaMeTbl (Hanp., KOCTU, NIOXKW U T. 4.) B
3arpy304HbIi NnoTok (G) 3anpeLyeHo.

Bnarogapsi 3anateHTOBaHHOM BCTaBHOM Tapenke (B) MOXHO nerko n uncto
yOoansTb nopesaHHble NpoayKTbl NUTaHKs 13 padoyei emkoctu (A) (Puc. K).
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2. Pabota ¢ pabounmm yactamu (1)

NMpuMeHeHuWe: ANA PEe3KN 1 LUMHKOBaHMS OBOLLEN (TakuX Kak nyk-nopen,
NOMUAOPSI (PaspesaHne nononam Unn YeTBepTUHKaMu), OrypLbl, peabku,
MOPKOBb U1 T. A.), PPYyKTOB, Cbipa 1 T. A.

MomecTuTe BCTaBHyto Tapernky (B) B paboyyto emkocTb (A).

Y6eaurtecb, YTO YeTbipe BbICTYNa (OTMeUYeHbl CTPesikon) B pabo4yenn eMKOCTH
TOYHO BOLIMM B Na3bl Ha Kpalo BKNaAbllla eMKOCTU U 3addMKCUpOBanuch
(Puc. J). Nepep ycTaHOBKOM BCTaBHOMW Tapenkun yoeauTtechb, 4To B pabouen
€MKOCTU HET OCTaTKOB MULLM.

YcTaHoBUTE Hy>xHyt0 paboyyto vacTb (I) Ha gepxarenb ans guckos (D) n BcTaBbTe
ee Ha HanpaensawLWwui LITUQT BCTaBHON Tapenku (B). BaxHas nHdopmaums:
cneguTe 3a TeM, YTo6bI paboyas yacTthb (I) Bcerga npaBunbHO Bxoguna B
AepxaTenb Ans Ancka (Co 3ByKOM Luenyka)!

Pa6ouwne 4actu (l) o4yeHb ocTpble! Npu ycTaHOBKe U CHATUM pabo4nx
YacTel crneauTe 3a TeM, YTOObI HE MOPaHUTLCS.

3akpownTte pabouyto emkocTb (A), ycTaHOBMB pedyKTopHyto Hacagky (E).

YcTaHOBUTE YHUBEPCATbHbIA Py4HO GrieHaep BepTUKanbHO Ha NPUBOAHON Ban

U 3acbinbTe OBOLLM UMW (OPYKThI B 3arpy304HbIi NoTok (G). MonesHbIn coBeT:
BaMm ByneT nerye pabotaTb, ECNW 3arpy304HbI NOTOK GyAET 3anOSHEH MULLEBLIMU
NPOAYKTamu Ha BCHO LLIMPUHY.

BaxHasi MHopMauusA: He aBUTE CMIULLKOM CUIbHO Ha NULLEBbIE NPOAYKTHI UNn
Ha Tonkatenb (H). HaxaTus nanbuem AormkHO BbiTb 4OCTATOYHO (3TO NpoasieBaet
cpok cnyx6bl SliceSy®).

BcTaBnaTh TBepAble NpeaMeTbl (Hanp., KOCTU, NMOXKA U T. 4.) B
3arpy3o4Hbin notok (G).

Bnarogaps 3anateHTOoBaHHON BCTaBHOM Tapenke (B) MOXHO nerko n 4ncto
yOoansaTb NopesaHHble NpoayKTbl NUTaHus n3 paboyern emkoctu (A) (Puc. K).
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OumcTtka
OLIVICTKy yCTpOVICTBa Bcerga nposoanTe HenocpeacTtBeHHO nocne
KaXgoro npuMeHeHu4.

YcTaHoBneHHy paboyyto YacTtb (1) MOXHO nerko 1 6e3onacHo CHATL C
Jepxarens onsa aucka, BblaaBuB c3aamn pabodyto YacTb U3 AepxaTens gucka
(Pwuc. L).

OnacHOCTb TPAaBMUPOBAHUA U3-3a OCTPbIX KPOMOK/HOXEN U
BpallaroLwmxcs getaneun.

YkasaHue: [NnactmaccoBble YacTu SliceSy® MOXHO NPUMEHATb ANs NULLEBbLIX
npogykToB (cornacHo EN 10/2011). OgHako OHM U3MEHSIIOT CBOW LBET
BCNeACTBUE KOHTaKTa C HEKOTOPbIMM NpoAyKTamu (Hanpymep, MOPKOBbIO,
CBEKI0M). ATO HMKOMM 00pa3oM He BpeauT 340p0Bbio. OUMCTKY MOXHO YaCTUYHO
NPOBOAUTL TPAMKOW, CMOYEHHOW MMMOHHBLIM COKOM (MK canaTtHblM macrnom). B
3aBMCUMOCTM OT BMAA U3MEHEHUS LIBETA MOXHO TakKe UCMONb30BaTb NOPOLLOK
ONsi NOCYLOMOEYHOW MaLLUMWHbI.

Bce peranu, kpome pegykTopHou Hacaaku (E), MOXXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOM
mMawvHe. PegykTopHyto Hacaaky (E) Hu B koem crniyyae He paspeluaeTcs
norpyxatb B BOAY Unu apyrue xuakoctu. NpoTupante HacagKy TOMbKO BraXHOW
TPSANKON.

He ocTaBnsiiTe ocTpbIil HOX-U3MeNLYUTENb B BoAE AJISl MbITbSA
nocyabl. TwaTenbHO BbITPUTE HACYXO HOXK-U3MENLYUTESb BPYUHYIO
M cpasy Xe yCTaHOBMUTe NpeaoxpaHuTenb HoXa.

Eyp.bTe OCTOPOXHbI NpU o6pau4eHMM CO BCeMU OCTpPbIMU BCTaBKaMW.

XpaHuTe SliceSy® B cyxom, HeqoCTyNnHOM A AeTel MecTe.
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SliceSy*

Keaere kunde

Med SliceSy® og bamix® kan du nemt og hurtigt hakke, rive eller snitte
grontsager, frugt og ked. Apparatet kan anvendes til utroligt mange ting takket
veere de forskellige arbejdsdele (fas i nogle lande som ekstra tilbehgr). SliceSy
ma kun bruges sammen med den originale bamix®.

Laes naervaerende brugsanvisning igennem for apparatet tages i brug,
og veer iseer opmeerksom pa sikkerhedsanvisningerne.

Indholdsfortegnelse

Henvisninger til laesning
Sikkerhedsanvisninger

Oversigt over apparatets dele samt arbejdsdele
Tekniske specifikationer.
Ibrugtagning og betjening
Renggring
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Henvisninger til laesning

Advarselstrekanten markerer anvisninger, der er vigtige for
sikkerheden. Anvisningerne skal altid overholdes, i modsat fald kan
der ske alvorlige kvaestelser.

Billederne til teksten findes pa omslagssiden. Der skal veere slaet op
pa denne side, nar brugsanvisningen leeses igennem.

A Der henvises til billeder, apparatdele samt betjeningsdele med
bogstaver.

Generelt

Lees informationerne i naervaerende brugsanvisning opmaerksomt
igennem. Disse giver vigtige henvisninger vedrgrende apparatets
sikkerhed og betjening. Derudover skal brugsanvisningen til bamix®
overholdes ngje.

Opbevar omhyggeligt brugsanvisningen, og giv den videre til den
naeste bruger.

Vigtige SliceSy® - regler

1. Motordelen (E) ma under ingen omstaendigheder dykkes ned i
vand. Delen skal tarres af med en fugtig klud.

. Fyld aldrig for meget i SliceSy®! Kapacitet maks. 730 ml
. Lad ikke SliceSy® kere i mere end 3 minutter ad gangen.

. Lad altid bamix® kgre i hastighedstrin 2.

a b 0N

. SliceSy® er ingen kvaern! Skal der kveernes krydderier, kaffe,
sukker (til flormelis), skal du bruge bamix® processor eller en
Dry Grinder.
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Sikkerhedsanvisninger

Kniven, samt rive- og snittesknivene er meget skarpe! Der er fare for
snitsar, nar knivbeskyttelsen fjernes, samt nar kniven eller rive- og
snitteskiverne sattes i og tages ud.

Overhold ogsa brugsanvisningen til bamix®.

Tilsigtet brug

SliceSy® er kun dimensioneret til privat brug i husholdningen. Tekniske
ombygninger og enhver anvendelse, som ikke er tilsigtet, er forbudt pga. de
dermed forbundne farer.

Uautoriserede brugere

Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar samt af personer med nedsat fysiske,
sensoriske og mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, nar de er under
opsyn eller er blevet instrueret i apparatets sikre brug og farerne ved apparatet.
Born ma ikke lege med apparatet. Renggring og pleje ma ikke udfgres af barn
uden opsyn. Et elektrisk apparatet er intet legetgj. Barn forstar ikke de farer, som
kan opsta under brugen af elektriske apparater. Brug og opbevar apparatet uden
for barns raekkevidde.

Anvendelse
Placer SliceSy® pa et plant, sikkert underlagt. Apparatet ma ikke placeres pa en
varm flade eller i naerheden af aben ild under pauser.

Renggring
Renger apparatet efter hver brug. Motordelen ma ikke dykkes ned i vand eller
andre vasker. Det er som regel nok at tarre den af med en fugtig klud.

Reparationer

Reparationer ma kun udferes af vores kvalificerede, faguddannede personale.
Der kan opsta alvorlige farer for brugeren, hvis apparatet ikke repareres som
foreskrevet. Vi patager os intet ansvar for eventuelle skader som falge af ukorrekt
udfgrte reparationer.
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Oversigt over apparatets dele

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025

Skal

Udtgmningsplade

Kniv med beskyttelse

Pladeholder

Motordel

Drivaksel

Abning

Stempel/skubber (bruges ogsa til opbevaring af delene)
Rive- og snitteskiver

Oversigt over rive- og snitteskiver
(Delene leveres ikke med alle modeller)

w3
&3°
=
=°

801.001 Rivejern, fint

801.002 Rivejern, mellem

801.003 Rivejern, grov (f.eks. til kartofler)
801.010  Snitter, tynd

801.011  Snitter, tyk

Tekniske specifikationer

Motor

Universel kekkenmaskine bamix®

Veegt

650 g (basisapparat)

Kapacitet

maks. 730 ml

Materiale

bestandig over for fgdevarer, smagsneutral

Ma ikke komme i microbglgeovn

Fabrikant

ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Levneds-
middelkontakt

Hermed bekreefter vi, at materialet og tilbehgret
overholder EN-norm 10/2011. Graenseveerdier iht.
loven overholdes.

Der tages forbehold for tekniske aendringer.
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Ibrugtagning og betjening

Kontrollér leveringen. Du bedes vaere opmaerksom pa, at muligvis ikke alle viste
arbejdsdele (1) leveres. Alle arbejdsdele (1) kan bestilles ekstra.

A Fare for kvaestelser pa skarpe kanter/knive og roterende dele.

1. Arbejde med kniven (C)

Anvendelse: Bruges til at hakke grentsager (g, kal, paprika osv.), frugt (sebler),
kad (ogsa til fremstilling af tatar, pateer og lignende), nadder.

Fer udtemningspladen (B) ned i skalen (A). Serg for, at de fire udsparinger
(markeret med pilen) i skalen passer ngjagtigt i kaervene pa kanten af
skalens indsats (bill. J). Fgres den forkert ned i skalen, kan der ske permanente
skader pa apparatet.

Fjern knivens beskyttelse, og seet kniven (C) pa udtemningspladens (B) stift.
Knivbeskyttelsen skal seettes pa igen med det samme efter rengeringen.

Kniven (C) er meget skarp! Pas pa, at du ikke kommer til skade, nar
kniven fares ned i skalen eller tages ud igen. (Brug altid den medfelgende
beskyttelse til knivens opbevaring)

Put levnedsmidler (grentsager, frugt, ked osv.) ned i skalen (A). OBS: Mange
madvarer fylder mere, nar de hakkes. Derfor ber skalen kun fyldes halvt op.

Luk skalen (A), idet motordelen (E) saettes pa.
Placer bamix® lodret pa drivakslen (F), og teend for bamix® i hastighed 2.

Tip: Arbejdet kan iagttages gennem abningen (G), og der kan tilsaettes yderligere
ingredienser (sasom eeg, krydderier, veeske).

For aldrig harde genstande (f.eks. knogle, ske osv.) ind gennem
abningen (G).

Den patenterede udtgmningsplade (B) gor det meget nemt at tage den feerdige
mad ud af skalen (A) (bill. K).
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2. Arbejde med rive- og snitteskiverne (I)

Anvendelse: River eller snitter grgntsager (porre, halve eller kvarte tomater,
agurker, radiser, gulergdder osv.), frugt, ost osv.

Fer udtemningspladen (B) ned i skalen (A).

Sorg for, at de fire udsparinger (markeret med pilen) i skalen passer
nojagtigt i kaervene pa kanten af skalens indsats (bill. J). Serg for, at der ikke
er madrester i skalen, nar udtemningspladen saettes i.

Seet den gnskede skive (l) pa pladeholderen (D), og placer denne pa
udtemningspladens (B) stift. Vigtigt: Serg for, at skiven (l) altid er gaet i hak i
pladeholderen ("klik”-lyd)!

Skiverne (l) er meget skarpe! Pas pa, at du ikke kommer til skade, nar
de sattes pa plads eller tages af.

Luk skalen (A), idet motordelen (E) saettes pa.

Placer Bamix lodret pa drivakslen (F), og put gr@ntsager eller frugt ned i abningen
(G). Tip: Arbejdet gar nemmere, hvis abningen fyldes helt med levnedsmidler.

Vigtigt: Tryk ikke for fast pa levnedsmidlerne eller pa stemplet (H). Presset fra én
finger bar vaere nok (og forleenger levetiden pa SliceSy®).

For aldrig harde genstande (f.eks. knogle, ske osv.) ind gennem
abningen (G).

Den patenterede udtemningsplade (B) gor det meget nemt at tage den feerdige
mad ud af skalen (A) (bill. K).
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@ Renggring
Renger altid apparatet lige efter hver brug.

Den monterede rive- eller snitteskive () kan tages nemt og sikkert af
pladeholderen, idet skiverne trykkes ud af pladeholderen bagfra (bill. L).

A Fare for kvaestelser pa skarpe kanter/knive og roterende dele.

OBS: Kunststofdelene pa SliceSy® kan tale levnedsmidler (iht. EN 10/2011). De
bliver dog ogsa misfarvet af nogle levnedsmidler (f.eks. gulergdder, redbeder).
Dette er dog ikke sundhedsskadeligt. Renggringen kan evt. udfgres med en
klud, der er vaedet op i citronsaft (eller salatolie). Der kan ogsa anvendes et
maskinopvaskemiddel alt efter misfarvningen.

Alle dele, undtagen motordelen (E), kan vaskes i opvaskemaskinen. Motordelen
(E) ma under ingen omsteendigheder dykkes ned i vand eller andre vaesker.
Renger kun delen med en fugtig klud.

Den skarpe kniv ma ikke blive liggende i opvaskevandet. Ter kniven
grundigt og forsigtigt af i handen, og szt den ind i beskyttelsen med det
samme.

A Veer forsigtig, nar de skarpe dele handteres.

Opbevar SliceSy® et tart sted uden for bgrns reekkevidde.
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SliceSy®

SliceSy® -hedelma- ja vihannesleikkuri

Hyva asiakkaamme,

bamix® -pienkeittickoneen kanssa kaytettédva SliceSy® raastaa, viipaloi ja
hienontaa vihannekset, hedelmat ja lihan. Erilaiset vaihdettavat terdosat (osa
terdosista saatavana lisdvarusteina) tekevat laitteesta erittdin monipuolisen.
Huomaathan, ettd SliceSy®-leikkuria voi kayttaa ainoastaan bamix®-
pienkeittiokoneen kanssa.

Lue kayttéopas huolellisesti ja perehdy turvaohjeisiin ennen laitteen
kayttoa.

Inhaltsverzeichnis

Tarkeita ohjeita 84
Turvaohjeet 85
Laitteen osien ja terdosien yleiskuva 86
Tekniset tiedot 86
Kayttdonotto ja kayttd 87
Puhdistus 89
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Tarkeita ohjeita

Turvallisuuden kannalta tarkeat ohjeet on merkitty talla
varoituskolmiolla. Noudata aina naita ohjeita.

Ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen.

Tekstiin liittyvat kuvat 16ytyvat kansilehden liepeesta. Pida kuvia esilla
perehtyessasi kayttboppaaseen.

A Oppaassa kaytetyt kirjaimet viittaavat kuviin, laitteen osiin seka siihen
liitettaviin osiin.

Yleista

Lue tdman kayttdoppaan ohjeet huolellisesti lapi. Se sisaltaa
tarkeita laitteen turvallisuutta ja kayttda koskevia ohjeita.

Myos bamix®-laitteen kayttboppaan ohjeita on noudatettava tarkasti.
Sailyta kayttdopas huolellisesti ja luovuta se tarvittaessa laitteen
mukana seuraavalle kayttajalle.

Tarkeita SliceSy®-laitetta koskevia saantoja

1. Voimansiirto-osaa (E) ei saa koskaan upottaa veteen.
Puhdista voimansiirto-osa kostealla liinalla.

2. Ala tayta SliceSy®-laitetta liian tayteen! Tayttémaara
enint. 730 ml

3. Al3 kayta SliceSy®-laitetta yli 3 minuutin ajan.
4. Kayta laitetta aina bamix®-sauvasekoittimen nopeudella 2.

5. SliceSy® ei ole mylly! Kayta mausteiden, kahvin, sokerin
(tomusokeriksi) jne. jauhamiseen bamix®-prosessoria tai
hakkuria.
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Turvallisuusohjeet

Silppurin tera ja muut terdosat ovat erittain teravia! Terdnsuojuksen
poistamisessa seka silppurin terien asentamisessa ja irrottamisessa
on loukkaantumisen vaara.

Noudata my6s bamix®-laitteen kayttéoppaan ohjeita.

Kayttotarkoituksen mukainen kaytto

SliceSy® on tarkoitettu ainoastaan kotitaloudessa tapahtuvaan yksityiseen
kayttoon. Tekniset muutokset ja kaikki kayttotarkoituksesta poikkeava kaytté on
kielletty niihin liittyvien vaaratekijéiden vuoksi.

Laitteen kayttdjille asetetut rajoitukset

Laite ei sovellu alle 8-vuotiaiden lasten tai henkildiden kayttéon, joiden alentuneet
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen tai tietojen puute estavat
laitteen turvallisen kayton. Tallaiset henkilot saavat kayttaa laitetta ainoastaan
heidan turvallisuudestaan vastaavan ja laitteen kaytdstd mahdollisesti johtuvat
vaarat ymmartavan henkilon valvonnassa, joka neuvoo heille laitteen turvallisen
kayton. On huolehdittava siita, etta lapset eivat paase leikkimaan laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman aikuisen valvontaa. Séhkdlaite ei ole
leikkikalu. Lapset eivat voi tunnistaa sahkolaitteeseen liittyvia vaaroja. Laitetta
tulee kayttaa ja sita saa sailyttda vain poissa lasten ulottuvilta.

Kaytto
Aseta SliceSy® tasaiselle ja turvalliselle alustalle. Pitdesséasi taukoa laitteen
kaytosta, ala koskaan aseta sitd kuumalle tasolle tai avotulen lahettyville.

Puhdistus

Puhdista laite jokaisen kaytén jalkeen. Ald upota voimansiirto-osaa veteen
tai muuhun nesteeseen. Pyyhkiminen kostealla liinalla riittaa yleensa laitteen
puhdistamiseen.

Korjaukset

Korjauksia saavat suorittaa ainoastaan valmistajan valtuuttamat ammattihenkil6t.
Asiattomat korjaukset voivat aiheuttaa huomattavan vaaran laitteen kayttajalle.
Valmistaja ei ota vastuuta laitteen asiantuntemattoman korjauksen aiheuttamista
vahingoista.
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Laitteen osien yleiskuva

A

I GOGTMmMOOm

800.023
500.008
801.006
800.028
500.001

800.025

Kayttdastia

Aluslevy

Silppurin tera suojalla

Teralevy

Voimansiirto-osa

Kayttoakseli

Sydéttoputki

Sydéttopainin (toimii myds osien sailytyskotelona)
Terdosat

Teraosien yleiskuva
(Nama osat eivat sisally kaikkien mallien toimitukseen)

) o
&
=z
=k
=L

Tekniset tiedot

801.001 Raastin, hieno

801.002 Raastin, keskikarkea

801.003 Raastin, karkea (esim. rdstiperunoille)
801.010 Viipalointitera, hieno

801.011 Viipalointitera, karkea

Kayttoyksikkd Yleiskeittiokone bamix®

Paino 650 g (ilman lisdosia)
Tayttdmaara  enint. 730 ml
Materiaali Ravintoaineiden kestava ja makuneutraali

Ei voi kayttdd mikroaaltouunissa
Valmistaja ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz
Elintarvike- Vakuutamme, etta valmistusmateriaalit ja tarvikkeet
kaytté ovat EN-standardin 10/2011 mukaisia ja noudattavat

saanndstenmukaisia raja-arvoja.

Pidatamme oikeuden teknisiin muutoksiin.
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Kayttoonotto ja kaytto

Tarkista toimituksen taydellisyys. Huomaa, etté kaikki kuvissa esitetyt terdosat (l)
eivat valttamatta sisally toimitukseen. Jotkin terdosat (l) voidaan tilata erikseen.

A Loukkaantumisen vaara: terdvia reunojaltera ja pyorivia osia.

1. Silppurin teran kaytto (C)

Kaytto: Vihannesten (sipuli, kaali, chili jne.), hedelmien (omena), lihan (myds
tartar-liha, paté ym.), pahkindiden hienontamiseen.

Aseta aluslevy (B) kayttoastiaan (A).

Varmista, etta kdyttoastiassa olevat nelja kuperaa uraa (merkitty nuolilla)
asettuvat tarkalleen astian reunassa oleviin leikkauksiin (Kuva J). Huolimaton
asettaminen voi aiheuttaa laitteeseen pysyvia vaurioita.

Poista silppurin teran suojus ja aseta silppurin tera (C) aluslevyssa (B)
olevaan ohjaustappiin. Aseta teransuojus takaisin paikalleen valittdémasti teran
puhdistamisen jalkeen.

Silppurin tera (C) on erittdin terava! Varo loukkaamasta itseasi
asettaessasi ja poistaessasi terda. (Kayta terdnsuojusta aina varastoinnin
aikana)

Sy6ta ruoka-aineet (vihannekset, hedelmat, liha jne.)

kayttdastiaan (A). Ohje: Koska monet ruoka-aineet vaativat enemman tilaa
hienonnettuina, suosittelemme tayttdmaan kayttéastian enintdan sen puolivaliin
asti.

Sulje kayttéastia (A) samalla kun asetat voimansiirto-osan (E) paikoilleen.

Aseta bamix® kohtisuoraan kayttdakseliin (F) nahden ja kytke bamix® kayntiin
nopeudella 2.

Vinkki: Hienontamisen edistymista voi tarkkailla sy6ttéputken (G) kautta. Sen
kautta voit my0ds lisata ruoka-aineita (kuten kananmunaa, mausteita, nesteita).

Ala koskaan tydnné kovia esineita (esim. luut, lusikka jne.)
sy6ttéputkeen (G).

Patentoidun aluslevyn (B) ansiosta hienonnetut ainekset voidaan poistaa
kayttdastiasta (A) siististi ja vaivattomasti (Kuva K).
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2. Teraosien kaytto (1)

Kaytto: Vihanneksien (purjo, tomaatti — puolitettuina tai neljanneksina, kurkku,
retiisi, porkkana jne.), hedelmat, juusto jne.

Aseta aluslevy (B) kayttoastiaan (A).

Varmista, etta kdyttoastiassa olevat nelja kuperaa uraa (merkitty nuolilla)
asettuvat tarkalleen astian reunassa oleviin leikkauksiin (Kuva J). Varmista
ennen aluslevyn asettamista, ettd kdyttoastiassa ei ole ruoka-aineiden
jaamia.

Kiinnitd haluamasi teraosa (1) terélevyyn (D) ja aseta levy aluslevyssa (B) olevaan
ohjaustappiin. Tarkeaa: Varmista aina, etta terdosa (l) lukittuu teralevyyn
oikein ("klik"-aani)!

Terdosat (I)ovat erittdin teravia! Varo loukkaamasta itseasi
A asettaessasi ja poistaessasi terdosia.

Sulje kayttdastia (A) samalla kun asetat voimansiirto-osan (E) paikoilleen.

Aseta sauvasekoitin kohtisuoraan kayttéakseliin (F)
ja sy6ta vihannekset tai hedelmat syottoputken kautta (G). Vinkki: Voit helpottaa
tyotasi tayttamalla syottdputken ruoka-aineilla koko sen leveydelta.

Tarkeda: Ala paina ruoka-aineita tai syéttdpaininta (H) liian suurella voimalla.
Yhdella sormella painaminen riittda (ja pidentaa SliceSy®-laitteen kayttoikaa).

Ala koskaan tyénné kovia esineita (esim. luut, lusikka jne.)
syottoputkeen (G).

Patentoidun aluslevyn (B) ansiosta hienonnetut ainekset voidaan poistaa
kayttoastiasta (A) siististi ja vaivattomasti (Kuva K).

s bamix’
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@ Puhdistus
Puhdista laite aina valittdmasti jokaisen kayton jalkeen.

Kiinnitetty terdosa (I) voidaan irrottaa helposti ja turvallisesti teralevysta
painamalla terdosa irti terélevyn takapuolelta (Kuva L).

é Loukkaantumisen vaara: terdvia reunojaltera ja pyorivia osia.

Ohje: SliceSy®-laitteen muoviosat soveltuvat kaytettaviksi elintarvikkeiden
kanssa (standardin EN 10/2011 mukaisesti). Jotkin elintarvikkeet (esim.
porkkana, punajuuri) aiheuttavat kuitenkin varjaytymista. Tama ei ole missaan
tapauksessa terveydelle haitallista. Varjaytymat voidaan poistaa ainakin osittain
sitruunamehuun (tai salaattidljyyn) kastetulla liinalla. Varjaytymasta riippuen
niiden poistamiseen voidaan kayttaa myos konetiskiainetta.

Jotkin laitteen osat voimansiirto-osa pois lukien (E) voidaan pesta
tiskikoneessa. Voimansiirto-osaa (E) ei saa missadan tapauksessa upottaa veteen
tai muuhun nesteeseen. Puhdista osa kostealla liinalla.

Teravaa silppurin teraa ei saa liottaa konetiskiaineliuoksessa.
Kuivaa silppurin tera huolellisesti kdsin ja aseta teransuojus takaisin
paikoilleen.

Noudata varovaisuutta kaikkien teravien terdosien kasittelyssa.

Sailyta SliceSy®-laitetta kuivassa ja lapsien ulottumattomissa olevassa paikassa.

bamix® 89
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SliceSy®

SliceSy® frukt- og gronnsakkutter

Kjeere kunde

Med SliceSy® og bamix® er det en enkel og rask sak a rive, skjeere eller kutte
opp grgnnsaker, frukt og kjgtt. De ulike arbeidsdelene (i enkelte land er de

a fa som spesialtilbehgr) gjer at apparatet kan brukes pa mange mater. Veer
oppmerksom pa at SliceSy® kun kan brukes sammen med original bamix®.

Les ngye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk, og legg
merke til sikkerhetsinstruksene.

Innhold

Merknader for bedre forstaelse 91
Sikkerhetsinstrukser 92
Oversikt over apparat- og arbeidsdeler 93
Tekniske data 93
Oppstart og bruk 94
Rengjaring 96
% bamix’
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Merknader for bedre forstaelse

Varseltrekanten viser alle instrukser som er viktige for sikkerheten.
Disse skal alltid felges, ellers kan det oppsta
alvorlige skader.

Bildene til teksten finnes pa fremre omslagsside. Ha denne siden
apen nar du leser gjennom bruksanvisningen.
A Bokstaver henviser til bilder, apparat- og betjeningsdeler.

Generelt

@ Vennligst les ngye gjennom informasjonen i denne
bruksanvisningen. Her finner du viktige opplysninger om sikkerhet
og bruk av apparatet. | tillegg ma du fglge bruksanvisningen for din
bamix® ngye.

Ta godt vare pa denne anvisningen og gi den eventuelt videre til
andre brukere.

Viktige SliceSy® - regler

1. Girenheten (E) ma aldri dyppes i vann. Den rengjeres med en
fuktig klut.

2. Ikke fyll for mye pa SliceSy®! Kapasitet maks. 730 ml
3. Ikke la SliceSy® ga i lenger enn 3 minutter.

4. Du bgr alltid arbeide med bamix® pa 2. hastighetstrinn.
hastighetstrinn.

5. Din SliceSy® er ingen mglle! For & male krydder, kaffe, sukker
(til melis) ma du bruke bamix® prosessor eller hakkekniv.

bamix® o
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Sikkerhetsinstrukser

Hakkekniven og arbeidsdelene har svaert skarpe slipekanter! Fare
for skader nar du tar av knivbeskyttelsen og nar du setter pa/tar av
hakkekniven og arbeidsdelene.

Se ogsa bruksanvisningen for din bamix®.

Forskriftsmessig bruk
SliceSy® er utelukkende tenkt til privat bruk i husholdninger. Tekniske endringer
og enhver form for misbruk er forbudt, da dette kan veere farlig.

Ikke godkjente brukere

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og personer med
innskrenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og
kunnskap, dersom disse personene er under tilsyn eller har fatt oppleering i sikker
bruk av apparatet og har forstatt farene ved bruk av apparatet. Barn ma ikke leke
med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres av barn, med mindre
de er under tilsyn. Et elektrisk apparat er ikke et leketgy for barn. Barn er ikke klar
over faren som kan oppsta ved bruk av elektriske apparater. Apparatet skal derfor
brukes og oppbevares utilgjengelig for barn.

Bruk
Plasser SliceSy® pa et jevnt og sikkert underlag. Under pauser i arbeidet ma
apparatet aldri stilles pa varme flater eller i naerheten av apen ild.

Rengjoring
Rengjgr apparatet etter hver bruk. Girenheten ma aldri dyppes i vann eller
andre vaesker. Som regel er det tilstrekkelig & gni av den med en fuktig klut.

Reparasjoner

Reparasjoner skal kun utfgres av vare fagfolk. Ikke korrekte reparasjoner kan fgre
til at det oppstar alvorlig fare for brukeren. Vi overtar intet ansvar for eventuelle
skader som grunnes ukyndige reparasjoner.

92 bamix
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Oversikt over apparatdelene

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025

Arbeidsbeholder

Innleggsplate

Hakkekniv med beskyttelse

Plateholder

Girenhet

Drivaksel

Pafyllingssjakt

Skyver/stopper (brukes ogsa til oppbevaring av arbeidsdelene)
Arbeidsdeler

Oversikt over arbeidsdelene
(Disse delene fas ikke til alle modeller)

BE6885888
Gl o
BUBBRBS I

801.001 Rive, fin

801.002 Rive, middels

801.003 Rive, grov (rgstipoteter)
801.010 Skivekutter, fin

801.011  Skivekutter, grov

Technische Angaben
Gir Universal-kjgkkenmaskin bamix®
Vekt 650 g (basisapparat)
Kapasitet maks. 730 ml
Materiale Neeringsmiddelsikkert og smaksngytralt
Ikke egnet for mikrobglgeovn
Produsent ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Sveits

Neeringsmiddel- Herved bekrefter vi at materialer og tilbehor

kontakt

oppfyller kravene i EN-standard 10/2011. De lovfestede
grenseverdiene overholdes.

Med forbehold om tekniske endringer.
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Oppstart og bruk

Kontroller leveringsomfanget. Vi gjgr oppmerksom péa at det er mulig at ikke alle
avbildede arbeidsdeler (I) er en del av leveringen. Alle arbeidsdeler (1) kan fas
separat.

A Skarpe kanter/kniver og roterende deler utgjor fare for personskader.

1. Arbeid med hakkekniven (C)

Bruk: Til & hakke grennsaker (Igk, kal, pepperoni osv.), frukt (epler), kjatt (ogsa
for kjett til tartar, pateer o.1.), notter.

Sett innleggsplaten (B) inn i arbeidsbeholderen (A). Pase at de fire
utbuktningene (merket med pil) pa arbeidsbeholderen passer ngyaktig inn i
sporene pa kanten av innleggsplaten (fig. J). Legges platen ikke riktig inn, kan
det oppsta varige skader pa apparatet.

Ta av beskyttelsen pa hakkekniven og sett hakkekniven (C) pa stiften pa
innleggsplaten (B). Sett straks pa knivbeskyttelsen igjen nar du har rengjort
kniven.

Hakkekniven (C) er sveert skarp! Veer forsiktig sa du ikke skader deg nar
du setter pa og tar av kniven. (Bruk alltid den vedlagte knivbeskyttelsen
for oppbevaring av kniven).

Fyll naeringsmidler (grennsaker, frukt, kjett osv.) i arbeidsbeholderen (A). Merk:
Da mange neeringsmidler far et starre volum nar de hakkes opp, anbefaler vi &
ikke fylle pa mer enn halve arbeidsbeholderen.

Lukk arbeidsbeholderen (A) ved & sette pa girenheten (E).
Still bamix® loddrett pa drivakselen (F), og sett bamix® pa 2. hastighetstrinn.

Tips: Du kan se arbeidsprosessen gjennom pafyllingssjakten (G), og ogsa ha oppi
flere ingredienser (som f.eks. egg, krydder, vaeske).

Ikke stikk harde gjenstander (f.eks. ben, skje osv.) gjennom
pafyllingssjakten (G).

Takket vaere den patenterte innleggsplaten (B) er det enkelt & ta de
oppkuttede neeringsmidlene ut av arbeidsbeholderen (A) (fig. K).
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2. Arbeid med arbeidsdelene (I)

Bruk: Til & skjeere og raspe grennsaker (purre, tomater - halvert eller skaret i
bater - agurk, reddiker, gulrgtter osv.), frukt, ost osv.

Sett innleggsplaten (B) inn i arbeidsbeholderen (A).

Pase at de fire utbuktningene (merket med pil) pa arbeidsbeholderen passer
ngyaktig inn i sporene pa kanten av innleggsplaten (fig. J). Kontroller at det
ikke er matrester igjen i arbeidsbeholderen for du setter inn innleggsplaten.

Monter gnsket arbeidsdel (I) pa plateholderen (D) og sett denne pa stiften pa
innleggsplaten (B). Viktig: Pase at arbeidsdelen (1) alltid smetter korrekt pa
plass i plateholderen (klikkelyd)!

Arbeidsdelene (l) er sveert skarpe! Var forsiktig sa du ikke skader
deg nar du setter pa og tar av kniven.

Lukk arbeidsbeholderen (A) ved a sette pa girenheten (E).

Sett universal-stavmikseren loddrett pa drivakselen (F) og fyll grannsaker eller
frukt i pafyllingssjakten (G).

Tips: Arbeidet gar lettere dersom pafyllingssjakten er fylt opp med naeringsmidler
over hele bredden.

Viktig: Ikke trykk for hardt pa neeringsmidlene eller pa skyveren (H). Det bgr veere
nok a trykke med én finger (dette forlenger ogsa levetiden til SliceSy®).

c Ikke stikk harde gjenstander (f.eks. ben, skje osv.) giennom
pafyllingssjakten (G).

Takket vaere den patenterte innleggsplaten (B) er det enkelt & ta de oppkuttede
nzeringsmidlene ut av arbeidsbeholderen (A) (fig. K).
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@ Rengjering
Rengjer apparatet omgaende etter hver bruk.

Den monterte arbeidsdelen (1) fierner du enkelt og sikkert fra plateholderen ved &
trykke arbeidsdelen bakfra ut av plateholderen.

e Skarpe kanter/kniver og roterende deler utgjoer fare for personskader.

Merk: Plastdelene pa SliceSy® er naeringsmiddelsikre (iht. EN 10/2011). De kan
imidlertid ta farge av enkelte neeringsmidler (f.eks. gulrgtter, radbeter). Dette

er ikke pa noen mate helsefarlig. De kan delvis rengjgres med en klut dynket

i sitronsaft (eller salatolje). Avhengig av type misfarging kan det ogsa brukes
oppvaskmaskinpulver.

Alle deler bortsett fra girenheten (E) kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Girenheten (E) ma aldri dyppes i vann eller andre veesker. Den skal kun rengjgres
med en fuktig klut.

lkke la den skarpe hakkekniven ligge i oppvaskvannet. Terk grundig
av hakkekniven for hand og sett straks pa knivbeskyttelsen.

Veer forsiktig ved bruk av alle skarpe deler.

Oppbevar SliceSy® pa et tart sted utilgjengelig for barn.
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SliceSy*

SliceSy® frukt och gronsaksskarare

Baste kund

Med SliceSy® och bamix® kan du snabbt och enkelt raspa, skara
eller hacka gronsaker, frukt och kétt. Tack vare olika tillbehor
(extrautrustning i vissa lander) kan apparaten anvandas pa ett
mangfaldigt satt. Beakta att SliceSy® endast kan anvandas
tillsammans med en original bamix®.

Las denna bruksanvisning innan idrifttagningen och
beakta séakerhetshanvisningarna.

Innehallsforteckning

Hanvisningar till konventionerna i denna bruksanvisning

98

Séakerhetshanvisningar

99

Oversikt dver apparaten och tillbehor

100

Teknisk information

100

Idrifttagning och anvandning

101

Rengdring

103
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Hanvisningar till konventionerna i denna
bruksanvisning

Varningstrekanten markerar alla anvisningar rérande sakerhet. Folj
alltid dessa anvisningar, annars kan foljden vara svara skador.

Bilderna till texten hittar du den framre omslagssidan. Ha den framre
omslagssidan éppen nar du laser bruksanvisningen.

A Med bokstaver hanvisas till bilder, apparat- och
mandverkomponenter.

Allméant

@ Las noga igenom alla informationer i denna bruksanvisning.
De ger dig viktiga anvisningar betraffande anvandningen av och
sakerheten hos apparaten Dessutom maste bruksanvisningen till din
bamix® noga foljas.

Spara denna anvisning noga och lamna den vidare till nasta
anvandare.

Viktiga SliceSy® - regler

1. Vaxelenheten (E) far under inga omstandigheter doppas i
vatten. Enheten maste rengéras med en fuktig trasa.

. Fyll aldrig i for mycket i SliceSy®! Kapacitet max. 730 ml
. Arbeta aldrig langre @n 3 minuter med SliceSy®.

. Arbeta alltid pa hastighetsposition 2 med din bamix®.

a b~ WO DN

. Din SliceSy® ar ej en kvarn! Till malning av kryddor, kaffe,
socker (till pudersocker) bor du anvanda bamix® Processor
eller Hacker.

9  bamix’

of Switzerland

‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 98 28.10.20 16:37‘ ‘



‘ ‘ 802.020_8liceSy_Gebrauchsanleitung_20201028.indd 99

Sakerhetshanvisningar

Hack-kniven och de andra komponenterna ar mycket skarpa! Fara
for skador nér knivskyddet avlagsnas, samt vid montering och
demontering av hack-kniven och andra komponenter.

Beakta dven bruksanvisningen till din bamix®.

Andamalsenlig anvindning

SliceSy® skall uteslutande anvandas i det privata hushallet. Tekniska
forandringar och all felaktig anvandning ar férbjudna pa grund av faror som kan
uppsta.

Personer som ej far anvanda apparaten

Denna apparat kan hanteras av barn fran 8 ars alder och daréver samt av
personer med reducerade fysiska, sensoriska och mentala férmagor eller brist
pa erfarenhet och kunskaper om de star under éverinseende eller instruerats i
en saker anvandning av apparaten och forstar de faror som detta kan resultera i.
Barn far ej leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far ej utféras
av barn utan éverinseende. En elektrisk apparat ar ingen leksak. Barn inser inte
riskerna vid anvandning av elektriska apparater. Apparaten skall darfér anvandas
och férvaras utanfor barns rackvidd.

Anvéandning
Stall din SliceSy® pa en plan och saker yta. Stall apparaten aldrig pa heta ytor
eller i narheten av 6ppen eld under pauser i arbetet.

Rengoéring
Rengor apparaten efter varje anvandning. Doppa véxelenheten aldrig i vatten
eller andra vatskor. Gnid av den med en fuktig trasa, detta racker i normalfall.

Reparationer

Reparationer far endast utféras av yrkesutbildad personal. Felaktiga reparationer
kan leda till avsevarda faror fér anvandaren. Om apparaten ej repareras
fackmannamassigt tar vi inget ansvar for eventuella skador som da uppstar.
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Oversikt 6ver apparatens komponenter

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F

G

H 800.025

Beredare

Tallrik

Hack-kniv med skydd

Skivhallare

Véaxelenhet

Drivaxel

Tratt

Paskjutare (anvands aven till férvaring av arbetskomponenter)

Arbetskomponenter

Oversikt 6ver arbetskomponenterna
(Dessa komponenter tillhor ej alla modeller)

8

G o
(2eee @
(2335} ®
®
o

801.001 Rasp, fin

801.002 Rasp, medel

801.003 Rasp, grov (potatiskakor)
801.010 Skivare, fin

801.011  Skivare, grov

Teknisk information

Drivenhet universella koksmaskin bamix®
Vikt 650 g (basapparat)
Kapacitet max. 730 ml
Material matvaruresistenta och smakneutrala
Ej lamplig till mikrovagsugn
Tillverkare ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz
Livsmedels- Harmed bekréaftar vi att material och tillbehér uppfyller kraven
kontakt i EN-Norm 10/2011. Gransvardena iakttas lagstadgat.

Med reservation for tekniska andringar.
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Idrifttagning och anvandning

Kontrollera leveransomfattningen. Beakta att inte alla visade arbetskomponenter
(I) kan omfattas av leveransen. Samtliga arbetskomponenter () kan dock
bestallas.

Fara for skador pa grund av skarpa kanter/knivar och roterande
komponenter.

1. Arbete med hack-kniven (C)

Anvandningsomrade: Hackar gronsaker (I0k, Orter, peperoni osv.), frukt (applen),
kott (aven for tillverkning av tartar, patee o.dyl.), nétter.

Sétt in tallriken (B) i beredaren (A). Se till att de fyra utbuktningarna (markerade
med pilar) ligger exakt i skarorna i beredaren (fig. J). Laggs tallriken €j i riktigt kan
permanenta skador uppsta pa apparaten.

Avlagsna hack-knivens skydd och satt dit hack-kniven (C) pa tallrikens (B) stift.
Satt tillbaka skyddet omedelbart efter rengdring.

Hack-kniven (C) ar mycket skarp! Se till att du ej skadar dig vid montering
och demontering av kniven. (Anvand alltid det levererade skyddet vid
férvaring)

Fyll pa naringsmedel (gronsaker, frukt, kott osv.) i beredaren (A). Hanvisning:
Eftersom manga naringsmedel far en stérre volym nar de hackas sa
rekommenderar vi att du ej fyller mer an halften av beredaren.

Stang beredaren (A) genom att montera vaxelenheten (E).

Stall din bamix® lodratt pa drivaxeln (F) och koppla pa din bamix® pa andra
hastighetsnivan.

Tips: Via tratten (G) kan du iaktta arbetet och aven fylla pa ytterligare
ingredienser (agg, kryddor, vatskor).

A For aldrig in harda foremal (t.ex. ben, skedar osv.) via tratten (G).

Tack vare den patenterade tallriken (B) kan du enkelt och rent ta ut det hackade
godset ur beredaren (A) (fig. K).
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2. Arbeta med arbetskomponenterna (l)
Anvandningsomrade: Till skarning och raspning av grénsaker (I6k, tomater -
halverade eller fyrdelade, gurka, radisor, morétter osv.) , frukt, ost osv.

Satt in tallriken (B) i beredaren (A). Se till att de fyra utbuktningarna
(markerade med pilar) ligger exakt i skarorna i beredaren (fig. J). Kontrollera
sa att inga matrester befinner sig i beredaren innan tallriken sétts dit.

Montera onskad arbetskomponent (1) pa skivhallaren (D) och satt dit den pa
tallrikens (B) stift. Viktigt: Se till att arbetskomponenten (l) alltid arreteras pa
skivhallaren (klick-ljud)!

Arbetskomponenterna (I) ar mycket skarpa! Se till att du ej skadar dig
vid montering och demontering av arbetskomponenterna.

Stang beredaren (A) genom att montera vaxelenheten (E).

Stall den universella stavmixern lodratt pa drivaxeln (F) och fyll pa med gronsaker
eller frukt via tratten (G). Tips: Det underlattar arbetet om trattens hela bredd ar
fylld med naringsmedel.

Viktigt: Tryck ej for hart pa naringsmedlet resp pa paskjutaren (H). Tryck med ett
finger bor racka (och forlanger livslangden hos SliceSy®).

A For aldrig in harda foremal (t.ex. ben, skedar osv.) via tratten (G).

Tack vare den patenterade tallriken (B) kan du enkelt och rent ta ut det hackade
godset ur beredaren (A) (fig. K).
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@ Rengoring
Rengdr apparaten omedelbart efter varje anvandning.

Den monterade arbetskomponenten (1) kan avlagsnas fran skivhallaren pa ett
enkelt och sakert satt genom att den trycks ut bakifran (fig. L).

Fara for skador pa grund av skarpa kanter/knivar och roterande
komponenter.

Hanvisning: Plastdelarna hos SliceSy® ar matvaruresistenta (enligt EN 10/2011).
Dock kan de fargas av vissa naringsmedel (t.ex. mordotter). Detta ar pa inget vis
halsofarligt. Rengéringen kan delvis utforas med en trasa doppad i citronsaft (eller
salladsolja). Beroende pa fargning kan aven diskmaskinmedel anvandas.

Samtliga komponenter utom véaxelenheten (E) kan rengdras i diskmaskin.
Vaxelenheten (E) far under inga omstéandigheter doppas i vatten eller andra
vatskor. Rengdr enheten endast med en fuktig trasa.

Lat den skarpa hack-kniven ej ligga i diskvattnet. Torka av hack-
kniven omsorgsfullt med handen och montera genast skyddet.

Hantera alla skarpa komponenter varsamt!

Forvara din SliceSy® pa en torr plats som ej kan nas av barn.
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