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/\ VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug of elektriske apparater skal de grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger alfid

felges, herunder falgende:

1. Lees alle insfruktioner.

2. For at beskytte mod risiko for elekirisk sted mé du ikke seette foodprocessoren i vand eller
anden veeske.

3. Neje overvagning er nedvendig, nér et apparat bruges of eller naer et bar.

4. Treek stikket ud of sfikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, far montering eller afmon-
tering of dele, og inden rengering.

5. Undgé kontakt med bevaegelige dele.

6. Hvis ledningen er beskadiget, eller hvis apparatet er beskadiget p& nogen made, skal det
udskiftes of fabrikanten, dennes service medarbejder, eller en tilsvarende kvalificeret per-
son, for at undgé skade.

7. Brug of tilsluminger, der ikke er anbefalet eller solgt of fabrikanten, kan forérsage brand,
elekirisk sted eller skade.

8. Brug ikke udenders.

9. Lad ikke ledningen haenge over bordkanten, kekkenbordet eller rare varme overflader.

10. Hold haender og redskaber vaek fra beveegelige blade og skiver under bearbejdning of
mad for at reducere risikoen for alvorlig personskade eller beskadigelse af foodproces-
soren. En skraber kan benyttes, men kun nér fadevareprocessoren ikke karer.

11. Klingerne er skarpe. Handter dem forsigfigt.

12. For at mindske risikoen for skade ma du aldrig leegge skaereblad eller skive p& bunden
uden farst ot seette skélen korrekt pé plads.

13. Veer sikker pé ot laget er sikkert last p& plads fer betiening of apparatet.

14. Kom aldrig fedevarer i med hénden. Brug altid nedstopperen.

15. Forsag ikke at vride lagets lasemekanisme.

16. Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.

17. Skarp klinge - Brug alfid nedstopperen.

18. Bevaegelige dele - Hold fingrene veek fra alle dbninger.

19. Skarp Klinge - Brug aldrig skaerer uden fuldsteendig montering.

20. Placer ikke pd eller naer et varmt gas- eller el-blus eller en varm ovn.

21. Tilslut altid stikket til apparatet og kontroller, at indstillingen er p& STOP, inden du ilslutter
ledningen til stikkontakten. For at dForyde, drejer du indsfillingen fil STOP, derefter ﬁerner
du stikket fra stikkontakten.

22. Brug ikke apparatet fil andet end det, det er beregnet il

23. Tilfj aldrig noget fil beholderen, mens apparatet er i drift.

24, Treek stikket ud fer rengering og inden montering eller fiernelse of dele, og hvis apparatet
efterlades uden opsyn.



VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER /i

25. Apparaterne kan bruges of personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet,
eller mangel p& erfqung eller viden, hvis de har féet vejledning eller instruktioner om bru-
gen of apparatet pé en sikker que og hvis de forstér de involverede farer.

26. Dette apparat mé ikke anvendes of born. Hold apparatet og dets ledning utilgeengeligt
for bern. Bern mé ikke lege med apparctet.

27. Felgende anvendelser er ikke omfattet of garantien: | kekkener beregnet fil personale i
butikker, kontorer og andre arbejdspladser, pa gérde, of indehavere aof hoteller, moteller
og andre kommercielle steder of beboelsesmaessig art, og pa steder med karakter of bed
and breakfast.

28. Kun ved presning of cifrusfrugter: Dette apparat kan bruges of bar fra alderen 8 ér og
derover, hvis de har faet vejledning eller instruktion om brug of apparatet pé en sikker
méde, og hvis de forstd de involverede farer. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, med mindre de er 8 ér eller derover og har féet vejledning. Hold appa-
rafet og defs ledning ufilgaengeligt for bern under 8 ér.

GEM DISSE INSTRUKTIONER



BESKRIVELSE
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KONTROLPANEL

STOP: Tryk p& denne knap for at slukke for maskinen.

AUTO: Tryk pa denne knap for at behandle i fortsat indstilling for at opna en jaevn
tekstur. Ideelt til hakning, forarbejdning og fin blending samt fil rering, skeering og
rivning.

PULSE: Tryk p& denne knap for at forarbejde i kontrollerede perioder. Maskinen sluk-
ker automatisk, sa snart du slipper denne knap, hvilket giver dig fuld kontrol over
behandlingen fra start til slut. Ideelt til grovhakning eller grov forarbejdning.

For tilberedning af eksempelvis supper og pureer ber du starte med at trykke pé
PULSE knappen og derefter skifte til fortsat indstilling. Pa denne méade opnér du en
jeevnere konsistens.

Vi anbefaler, at du trykker p& pulse knappen i 2 sekunder og derpé slipper.

A Tryk altid p& "STOP-"knappen inden du lesner laget.

Apparatet er forsynet med en fejlsikring, der automatisk slukker for
motoren, hvis den bliver overophedet pa grund af langvarig brug eller
overfyldning.

Tryk pé "STOP-"knappen og vent pd, at apparatet keler helt af, inden du
teender for det igen.

MAKSIMUM FORARBEJDNINGS-KAPACITET

Brioche 0.4kg
Bred 0.4kg
Wienerbreds-merdej 0.5kg
Tynd suppe 0.6l

Hakket ked 0.5kg
Guleredder 0.6kg
Pisket seggehvide 2 till 4

Maksimum forarbejdnings-kapacitet er beregnet il hovedskalen.



MONTERING AF SKALEN

Inden du bruger dit apparat farste gang, vaskes alle dele grundigt (undtagen motorenheden)
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Set skalen pé motorenheden med
handtaget til venstre.

Placér det valgte tilbehar i skalen (se
detaljer pa naeste side).

Drej laget mod uret, indtil lasemeka-
nismen klikker pa plads everst pé
handtaget.

Drej skalen mod uret sa langt som muligt
og serg for, at den er sikkert fastlast pa
sin plads. Handtaget er nu i midten of

motorenheden.
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Seet laget pé plads, helt fladt, ved at
placere tragten fil venstre for héndtaget.

ADVARSEL

Dobbelt fejlsikring: Apparatet virker
kun, hvis bade skélen og laget er

korrekt last pa deres plads.
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Rustfri stalklinge: Placér klingen direkte i
hovedskdlen, over motorakslen.
Seet l&get pé& og l&s det pa plads.
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For at skaere: Placér skiven med dens
skaereklinge opad.

Skiver: Placér de valgte skiver pa
understetten og drej den forsigtigt mod
uret.

MONTERING AF TILBEHZR

BlenderMix: Anvendes med hovedklin-
gen. Til mindre maengder placeres den i
skélen, ellers placeres den i laget.

For at rive: Placér skiven med dens rivek-
linger opad.

Saenk understzﬂen, monteret med en
skive, pa motorakslen i midten of skélen.

Vaer forsigtig, nér du handterer klingerne og skiven, da de er ekstremt skarpe.



MONTERING AF TILBEH@R
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Kggepisker: Serg for at samle de 4 dele
korrekt.

Kontrollér, at metalakslen er korrekt
fastlast.
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Mini-skél: Monter over den centrale spin-
del inde i den store skal.

Placér mini-klingen p& motorakslen i
mini-skélen.

Placér seggepiskeren direkte i hovedsk&-
len p& motorakslen.

Leeg laget pd, lés det pa plads og fiern
nedstopperen.

Den lille hovedklinge passer ogsé pa
understetten og lases pa plads ved en let
drejning mod uret.

D

Seet laget pé toppen aof skélen, sé det er
helt fladt, med tragten pa venstre side af
handtaget, og drej mod uret indtil det
klikker p& plads.

Veer forsigtig, nar du handterer klingerne og skiven, da de er ekstremt skarpe.



Seet citruspresse-kurven pé skdlen og drej
mod uret, indtil den lases pé plads.

Skub keglen fast p& motorakslen. Placér
loftearmen modsat l&sesystemet og klem
tappen fast pa bunden af skalen.

Saenk armen, hold frugten p& plads,
teend for maskinen og leeg lidt tryk pé
armen, indtil al saften er presset ud.

Velg den kegle, der passer i starrelsen
til din citrusfrugt. Den store kegle skal
altid szettes i rillerne ovenpé den
lille.

Placér frugten pa toppen af keglen og
pres forsigtigt ned. Kraftigt tryk er uned-
vendigt og kan forarsage skade.

Sluk for maskinen, inden du haever
armen, for at undgé staenk. Let forsigtigt
trykket ind imellem for at presse sa
meget saft ud som muligt.

Ved presnin? af grapefrugt, let trykket lidt engang imellem for at fa den maksimale
t

mangde saft presset ud.



FJERNELSE AF SKALE OG TILBEH@R
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Stop motoren og fiern léget ved at dreje
det i urets retning.

Fiern forsigtigt mini-klingen, inden du
saetter mini-skalen ned.

Derefter fiernes understetten ved at dreje
den, hold et fast greb om skiven. Skiven
kan ogsé lades sidde fast pa understatten
for rengering.

Du kan da fierne mini-skalen og holde
mini-klingen inden i.

Fiern forsigtigt klingen, hold kanten vaek
fra bladene.

Opbevaringskasse: For at sarge for
sikker opbevaring af skarpe klinger skal
du sikre dig, at tilbehgret er placeret i
den korrekte position i opbevaringskassen.



RENGQRING

Tag dltid stikket ud af stikkontakten, inden du renger apparatet.

Brug en blad svamp med varmt vand og For at rengere basen af de rustfri
opvaskemiddel fil at rengere tilbeharet. stalklinger og aggepiskeren skal du
bruge en flaskeberste.

Aggepiskeren kan skilles ad, sa den er Motorenhed: Ter med en bled, fugtig

let at rengare. Serg for at samle alle klud.
delene korrekt.

® Du skal felge visse regler for at undga alvorlig beskadigelse of aftagelige dele:

* Opvaskemaskine: Vaelg minimum temperatur (under 40°C / 100°F) og undlad terring-
scyklus (generelt over 60°C / 140°F).

® Vask i handen: Lad ikke delene std i blad i vaskemiddel for leenge. Undga slibemidler
(fx Brillo, tabletter).

* Rengeringsmidler: Lees brugsanvisningen og kontroller deres kompatibilitet med plas-
tartikler.

Undgé at gere delene meget véde. Ter of efter vask.

Serg for at afterre dine rustfri stéldele for at undgé oxiderings-maerker. De pévirker ikke kvaliteten
of klingerne, skiverne og skélene.

Nogle levnedsmidler som guleredder har tendes til at plette plast. Ved at gnide med et stykke kak-
kenrulle og en smule vegetabilsk olie kan det meste af misfarvningen fiernes.

Handter altid klinger og skiver med forsigtighed, da de er ekstremt skarpe.
Nedsznk aldrig motorenheden i vand.

11



GRUNDLA.GGENDE REGLER
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Brug aldrig din hand til at skubbe fade-

varer ned gennem tragten.

Forseg aldrig at hakke knogler (heller
ikke sma knogler). Maskinen er ikke
beregnet il dette formal. Du vil beskadige
din hovedklinge uopretteligt.

Max

Faste ting: Fyld aldrig skalen mere end
to tredjedele fuld.

Kom aldrig andre redskaber eller
genstande ned gennem tragten, end den
medfalgende nedstopper.

Max |

Vasker: Fyld aldrig skalen mere end
en tredjedel fuld. Vi anbefaler, at du
pafylder indtil under toppen af den
centrale spindel.

B i
—

Fiern altid nedstopperen fra tragten, nér
du pisker aggehvider, da de ikke bliver
korrekt luftige med stopperen pa sin
plads.



Nér du bruger Hovedskélen eller Mini-
skalen, kan du tilseette veaesker og andre
ingredienser via federaret.

Leeg aldrig for meget pres pé stopperen,
nar du bruger skiverne, ellers vil motoren
gé langsommere og derpd stoppe. Hvis
dette sker, skal du trykke pa STOP-knap-
pen og vente et gjeblik, inden du taender
for apparatet igen.

Ved smé& maengder kan du i én omgang
skaere, rive og lave vinaigrette eller
mayonnaise uden at temme skalen. Saet
blot mini-skélen over grentsagerne i
hovedskalen.

Laget skal lesnes, inden du forseger
at fierne skélen. Hvis du ikke kan frigere
skélen, er det, fordi du ikke har lzsnet laget.

Du kan skeere og rive i samme omgang
uden at temme skalen. Vend blot
skaere/rive skiven.

Hold toppen aof klingen sikkert, nér du
tipper indholdet ud af skalen.

GRUNDLA-GGENDE REGLER
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TIPS

ENKELHED

* AUTO knappen: Motoren tilpasser sin hastighed il hver opgave.

® PULSE knappen: For bedre kontrol over slutresultatet. Dette er den indstilling, du har brug for fil
praecis hakning eller blending.

* Leg blede fadevarer i fryseren (fx ked, fisk eller blede oste) et par minutter for at gere dem
faste inden hakning, rivning eller skeering i foodprocessoren.

NB. De bgr vaere faste, ikke frosnel

FUNKTIONALITET

® Hvis du udferer flere opgaver i traek, og du ikke vil bruge al din tid péa at vaske op, skal du
starte din bearbejdning i mini-skélen og derefter ga videre til den store. Begynd med de harde,
tarre ingredienser og slut med de flydende.

e Hvis dit apparat begynder at vibrere, skal du omhyggeligt vaske og terre bunden og kontrollere, at
du ikke har overskredet maksimum kapaciteten som vist p& side 5.

MINI-SKAL
* Mini-skélen er ideel til bearbejdning aof smé& maengder. Brug den til at hakke lag eller urter,
hakke ked, eller pifte dip, salatdressinger og mayonnaise op.
® Inden du hakker urter, skal du kontrollere, at béde urter og skalen er helt rene og terre. Dette
sikrer, at du far det allerbedste resultat. Urterne vil ogsé kunne holde sig leengere.
* Du kan bruge mini-skalen direkte som serveringsskdl, forudsat du husker at fierne metalklingen
farst!

@ HOVEDSKAL
e Flydende ingredienser: Fyld aldrig skalen mere end en tredjedel fuld.
e Faste ingredienser: Fyld aldrig skélen mere en to tredjedele fuld.

METALKLINGER

* Ved bearbejdning of store maengder ked eller grentsager, skal fadevarerne skaeres i stykker pé
2 cm.

® Hvis du hakker ked eller fisk, brug da pulse indstillingen for at kontrollere slutresultatet.

* Til grentsagspureer, skaer de tilberedte grentsager i store stykker, inden du kommer dem i skalen
med metalklingen. Brug pulse indstillingen farst, skift derefter fil fortsat indstilling (AUTO), indtil
grentsagerne far den anskede konsistens.

14



TIPS

* Bled dej (brioche, vandbakkelse, wienerbrad, osv.): Magimix foodpro-
cessorer arbejder med det hurtige zelteprincip. Dejen zeltes i 30 sekun-
der fil 1 minut - den nejagtige tid afhaenger af maengden og typen of
dej. Felg instruktionerne naje for hver opskrift.

e Normal dej: For et hurtigere resultat, lad dejen hzeve eller efterhaeve
ved (eller lige over) stuetemperatur.

Da mel er meget let, kan du nogen gange opleve, at en sky of mel slipper ud af skélen. For at
undgé at dette sker, ber du farst tilseette vaesker (vand, meelk, osv.), efter du har kommet clle de
andre ingredienser (salt, mel, smer, seg, osv.) i skalen. Du kan da teende for foodprocessoren.

® Du kan opbevare dej i fryseren i op til 2 maneder, forudsat du pakker det omhyggeligt ind i
fedevarefilm. Husk at tage det ud dagen inden, du skal bruge det.

BLENDERMIX

* Supper, pandekagedej, cocktails: Leeg metalklingen i skélen ferst, tilsset
derefter alle ingredienserne. Dernaest, laeg BlenderMixeren i skdlen og
teend for foodprocessoren.

=
>

=) AGGEPISKER

® Sgrg for at din skél er ren og ter.

e Husk at fierne nedstopperen fra laget for at lade nok luft komme ind!

e Piskede aeggehvider: For at f& lettere seggehvider, brug seg der har stuetemperatur.

* Fladeskum: Brug ikke fedtfri eller fedtfattig flade, da det ikke kan piskes til skum! Serg for at
den piskeflede, du bruger, er afkelet.

e Szt skalen til foodprocessoren i fryseren i 10 minutter far brug. Hvis du kan finde det,
s& tilsaet noget stabilisator i pulverform til fladen, da det vil holde det stift i ‘.
flere timer i fryseren. ‘.

* Hold ngje oje med fladen, mens den bliver pisket for at undgd, at den bliver
til smer.

CITRUSPRESSER

® Der er to kegler: En lille til citroner og lime, og
en sterre til appelsiner og grapefrugt.

15



/\ VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Nér du bruker elekiriske apparater, mé grunnleggende forholdsregler alltid overholdes,
inkludert felgende:
1. Les alle instruksjonene.
2. For & unngd fare for elektrisk stet, ma du ikke putte k]rakkenmdskinen i vann eller annen
vaeske.
3. Tilsyn er ngdvendig nar et apparat brukes av eller i naerhefen av barn.
4. Trekk ut stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk, far du sefter pé eller tar av deler, og
fer du rengjer.
5. Unngd kontakt med bevegelige deler.
6. Hvis stremledningen er skadet, mé den erstattes av produsenten, forhandleren eller tils-
varende kvalifisert personell for & unnga fare.
7. Bruk av filbeher som ikke anbefales eller selges av produsenten, kan forérsake brann,
elekirisk stat eller skade.
8. Mé ikke brukes utenders.
9. lkke la ledningen henge over kanten av bordet eller kjgkkenbenken eller berare varme
overflater.

10. Hold hender og redskaper unna bevegelige kniver eller plater nér du bearbeider mat,
for & redusere risikoen for alvorlig personskade eller skade pé kigkkenmaskinen. En skra-
pe kan brukes, men mé bare brukes nér kijgkkenmaskinen ikke er i drift.

11. Knivbladene er skarpe. Handter forsiktig.

12. For & redusere faren for skade mé du aldri sette skjserekniver eller plater p& bunnen uten
& farst sette bollen riktig pa plass.

13. Serg for at dekselet er sikkert festet far du bruker apparatet.

14. Fyll aldri p& mat med hénden. Bruk alltid skyveren.

15. Forsek aldri @ omgé dekseloverlésingsmekanismen.

16. Dette produktet er kun beregnet for husholdningsbruk.

17. Skarp kniv - Bruk alltid skyveren.

18. Bevegelige deler - Hold fingrene unna épninger for péfyll og utlep.

19. Skarp kniv - Bruk aldri kniven med mindre den er riktig montert.

20. lkke plasser pa eller naer varm gass- eller elektrisk komfyr eller i varm ovn.

21. Fest alltid stapselet til apparatet og siekk at kontrollen viser STOP far du plugger lednin-

en inn i stikkontakten. For & koble fra, skru kontrollen fil STOP, og fiern deretter stapselet
?ra stikkontakten.

22. lkke bruk apparatet for annet enn filtenkt bruk.

23. Fyll cldri pa beholderen mens apparatet er i drift.

24, Trekk ut stapselet fer rengjering og far du monterer eller fierner deler, og hvis apparatet
ikke er under oppsyn.

16



VIKTIGE FORHOLDSREGLER /\

25. Dette apparatet kan kun brukes av personer med redusert fysisk, sensorisk eller mental
kapoasitet eller begrenset erfaring og kunnskap dersom de har fétt oppleering i eller anvis-
ninger om bruken av apparatet pé en sikker méte og forstar farene som er involvert.

26. Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og ledningen ufilgjengelig for
barn under 8 &r. Barn mé ikke leke med apparatet.

27. Felgende bruksomréder er ikke dekket av garantien: i kjgkkenomréder som er reservert
for personell i butikker, kontorer og andre arbeidsplassmiliger, pa gérder, av gjester pé
hoteller, moteller og andre kommersielle bomiliger, og i overnatting med frokost-type mil-
joer.

28. Gielder kun bruk av sitruspresse: Dette apparatet kan brukes av barn i alderen 8 ér og
eldre dersom de har fét veiledning eller instruksjoner om bruk av apparatet pé en frygg
mdte og forstér farene som er involvert. Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av
barn med mindre de er eldre enn 8 &r og under tilsyn. Hold apparatet og ledningen utilg-
iengelig for barn under 8 ér.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

17



BESKRIVELSE

Rustfritt stal hovedkniv
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BlenderMix
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Matningsrer

Minikniv * Minibolle

- . Stette + 2 mm skjeere-/riveplate
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Hovedbolle ‘

Sitruspresse

Motoraksel

Slikkepott

Motorenhet Oppbevaringsboks
18 *mé brukes med statten



KONTROLLPANEL

STOP: Trykk p& denne knappen for @ slé av maskinen.

AUTO: Trykk p& denne knappen for @ bearbeide i kontinuerlig modus og oppna en
jevn tekstur.

Ideell for hakking, fin bearbeiding og blanding, samt for visping, skjeering og
rasping.

PULSE: Trykk pa denne knappen for vekslende bearbeiding. Maskinen slar seg
automatisk av nar du slipper denne knappen, slik at du far full kontroll over oppga-
ven fra start til slutt. Ideell for grov hakking eller bearbeiding.

For tilberedning av for eksempel supper og puréer, start ved & trykke pé& PULSE-
knappen, og bytt deretter til kontinuerlig modus. P& den maten far du en jevnere
konsistens.

Vi anbefaler at du holder inne puls-knappen i 2 sekunder og sé slipper den.

A Trykk alltid pa "STOP" -knappen for du apner lokket.

Apparatet er utstyrt med feilsikring som automatisk slar av motoren hvis den
begynner & overopphetes pa grunn av langvarig bruk eller overbelasting.
Trykk pa "STOP" -knappen og vent til apparatet avkioles helt for du slar det
pa igjen.

MAKSIMAL BEARBEIDINGSKAPASITET

Brioche 0.4kg
Bred 0.4kg
Merdeig 0.5kg
Tynn suppe 0.6l

Kjettdeig 0.5kg
Gulrgtter 0.6kg
Piskede eggehviter 2 till 4

Maks bearbeidingskapasitet gjelder for hovedbollen



MONTERE BOLLEN
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Fer du bruker apparatet for farste gang, vask alle delene grundig (unntatt motorenheten)

g 3
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d

Plasser bollen p& motorenheten med
handtaket til venstre side.

D -

Plasser valgt tilbeher i bollen (se detaljer
p& neste side).

Vri lokket mot klokken fil lasemekanismen

klikker pa plass everst p& héndtaket.

.

Vri bollen mot klokken sa& langt den gér,
og serg for at den sitter ordentlig
fast. Handtaket vil n& veere midt pa
motorenheten.

5

’I £
» il

Fest lokket, helt flatt, ved & plassere
matningsreret fil venstre for héndtaket.

ADVARSEL

Dobbelt feilsikret: Maskinen fungerer
bare hvis bade bollen og lokket er
riktig last pa plass




Rustfri stalkniv: plasser kniven direkte i

hovedbollen, over motorakselen.
Sett lokket pé og lés pé plass.
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For & skjere: Plasser platen med
skjeerekniven vendt oppover.

Plater: plasser den valgte platen pé stet-
ten, skru den forsiktig mot klokken.

BlenderMix: for bruk med hovedkniven.

For sm& mengder plasseres den i bollen,
for annet plasseres den i lokket.

For & raspe: Plasser platen med
raspeknivene vendt oppover.

Senk stetten, utstyrt med en plate, ned pa
motorakslen i midten

Veer forsiktig nér du héndterer knivene og platen, de er sveert skarpe.

MONTERE TILBEHZR
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MONTERE TILBEHGR

bl
Eggevisp: serg for & montere de fire

delene riktig.
Kontroller at metallakselen er riktig l&st.

Minibolle: seft p& plass over spindelen i
midten inni den store bollen.

Plasser minikniven p& motorakselen i
minibollen.

Plasser eggevispen direkte i hovedbollen
p& motorakselen.
Sett lokket pa, las det p& plass og fiern

skyveren.

Den lille hovedkniven passer ogsé pé
stetten og l&ses pa plass ndr den roteres
litt i retning mot klokken.

D

Plasser lokket p& toppen av bollen, slik at
det er helt flatt med matningsreret pé
venstre side av handtaket, skru mot
klokken til det klikker p& plass.

Veer forsiktig nar du handterer knivene og platen, de er svaert skarpe.
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Fest sitruspressekurven pé bollen og drei
den mot klokken fil den lases pé plass.

Skyv kjeglen p& motorakselen. Plasser
handtaket overfor l&sesystemet og klem
fliken fast til bunnen av bollen.

Senk armen, hold frukten pa plass, slé
pé maskinen og trykk lett pa armen fil all
juicen er presset ut.

Velg kijegle i henhold til sterrelsen pé
sitrusfrukten. Den store kjeglen skal
alltid veere festet til den lille.

Plasser frukten pa toppen av kjeglen
og ftrykk forsiktig ned. Kraftig trykk er
unedvendig og kan forérsake skade

Sla av maskinen fer du lefter armen for
& unnga sprut. Slipp forsiktig trykket fra
tid til annen for & presse ut s& mye juice
som mulig.

Nar du presser grapefrukt, slipp trykket bare litt av og til, for & presse ut den mak-

simale mengden juice.



FJERNE BOLLER OG TILBEH@OR
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Stopp motoren og ta av lokket ved & skru

det med klokken.

Fiern forsiktig miniknivene for du setter
ned minibollen.

Deretter fiernes stetten ved @ rotere den
mens du samtidig holder platen godt fast.
Platen kan ogsa forbli festet til stetten for
rengjering.

Du kan deretter lgfte ut minibollen, la
miniknivene vaere igjen.

Fiern forsiktig kniven, hold kanten unna
knivene.

Oppbevaringsboks: For & sikre trygg
oppbevaring av skarpe kniver, serg for at
tilbehar er plassert i riktig posisjon i opp-
bevaringsboksen.



RENGJGRING

Trekk alltid ut maskinens stikkontakt far du rengjer den.

Bruk en myk svamp med varmt vann og For & rengjere basene pé de rustfrie
oppvaskmiddel til & rengjere tilbehgrene. itéblknivene og eggevispen, bruk flas-
ebgrste.

1
i
bl

Eggevispen kan demonteres for enkel Motorenhet: terk med en myk, fuktig
rengjering. Pass p& at du monterer dlle klut.
delene riktig

Du mé felge visse regler for @ unngé alvorlig skade pa de flyttbare delene:

e Oppvaskmaskin: velg minimumstemperaturen (under 40 ° C / 100 ° F) og unngé
terkesyklus (vanligvis over 60 ° C / 140 ° F)

® Vask for hand: lkke la delene ligge i oppvaskmiddelet for lenge. Unnga slipende
produkter (f.eks. Brillo, skuresvamp).

* Rengjeringsmidler: Les bruksanvisningen for & sjekke kompatibilitet med elementer av
plast.

lkke blatlegg delene. Terk etter vasking.

Pass p& & terke av deler av rustfritt stél for & unngé oksidasjonsflekker. De pévirker ikke kvaliteten
pd kniver, plater og boller.

Noen matvarer, f.eks. gulratter, forérsaker flekker pa plast. Gnidning med papirhandkle og litt
vegetabilsk olie vil fierne det meste av flekken.

Behandle alltid knivene og platene med forsiktighet, de er sveert skarpe.
Legg aldri motorenheten i vann.
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GRUNNLEGGENDE REGLER

Bruk aldri handen din til @ presse maten lkke putt andre redskaper eller gjenstander
ned i mamingsreret. ned i matningsreret enn den medfelgende

skyveren.

Forsek aldri & hakke bein (selv smd). Vasker: lkke fyll bollen mer enn en

Maskinen er ikke beregnet for dette. Det tredjedel full. Vi anbefaler at du bare

kan skade hovedkniven permanent. fyller den il under toppen av spindelen i
midten.

—.-"—-_
Max
Terrstoffer: Fyll aldri bollen mer enn to Fiern alltid skyveren fra matningsreret
tredjedeler full. nar du pisker eggehviter, luften vil ikke
bli riktig pisket inn hvis skyveren forblir
pdémontert.
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Nar du bruker hovedbollen eller
minibollen, kan du filsette vaesker eller
andre ingredienser via matningsreret.

Bruk aldri for mye krefter pa skyveren
nér du bruker platene, ellers vil motoren
gé sakte og sa stoppe. Hvis dette skjer,
trykk p& STOP-knappen og vent et oye-
blikk fer du slér pé& apparatet igjen.

e

—="3

For sm& mengder kan du i en operasjon
skjeere, rive og lage vinaigrette
eller majones uten & temme bollen. Bare
plasser minibollen over grennsakene i
hovedbollen.

Lokket ma lasnes fer du prever @ fierne
bollen. Hvis du ikke kan lzsne bollen, er det
fordi du ikke har lasnet lokket.

Du kan skjeere og rive i en operasjon
uten & temme bollen. Du bare vender
skjsere/ riveplaten.

Serg for & holde toppen av kniven sikkert
nér du heller ut innhold fra bollen.

GRUNNLEGGENDE REGLER

27



TIPS

ENKELHET

e AUTO-knapp: Motoren tilpasser hastigheten etter den aktuelle oppgaven.

® PULSE-knapp: for mer kontroll over sluttresultatet. Dette er innstillingen du trenger for presisjon-
shakking eller blanding.

* Putt myke matvarer (f.eks. kjatt, fisk eller myke oster) i fryseren i noen minutter for & stivne dem
for du hakker, river eller skjserer dem i kjgkkenmaskinen.

NB. De skal vaere faste, ikke fryste!

PRAKTISK

® Hvis du skal utfere flere oppgaver etter hverandre og ikke vil bruke masse tid péa & vaske opp,
kan du starte tilberedningen i minibollen og deretter ga videre til den store. Begynn med de
harde, tarre ingrediensene og avslutt med de flytende.

* Hvis apparatet begynner & vibrere, vask og terk fattene forsiktig, og sjiekk at du ikke har overs-
kredet den maksimale kapasiteten, som er oppfart pa side 5.

MINIBOLLE

* Minibollen er ideell for tilberedning av smé mengder. Bruk den til & hakke Ik eller urter, lage
kigttdeig, eller lage dips, salatdressings og majones.

® Siekk at bade urtene og bollen er helt rene og tarre for du hakker ferske urter. Dette vil sikre at
du fér det aller beste resultatet. Urtene vil ogsé holde lenger.

® Du kan bruke minibolllen direkte som serveringsbolle, bare husk & fierne metallbladet ferst!

@ HOVEDBOLLE

o Flytende ingredienser: fyll aldri bollen mer enn en tredjedel full.
® Faste ingredienser: fyll aldri bollen mer enn to tredjedeler full.

METALLBLAD

¢ Ved bearbeiding av store mengder kjett eller grennsaker, skjser maten i 2 cm store biter.

® Hvis du hakker kigtt eller fisk, bruk pulsinnstillingen for @ ha kontroll over sluttresultatet.

e For grennsakpuréer, skjzer de kokte grannsakene i store biter fer du putter dem i bollen med
metallkniven. Bruk farst pulsinnstillingen, bytt deretter til kontinuerlig modus (AUTO) fil grennsakene
har fatt ensket konsistens.
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TIPS

* Myke deiger (brioche, vannbakkelsdeig efc.): Magimix kjgkkenmaski-
ner arbeider etter hurtigelteprinsippet. Deigen eltes i 30 sekunder il 1
minutt - den nayaktige tiden avhenger av mengden og typen deig. Folg
instruksjonene naye for hver oppskrift.

¢ Vanlige deiger: For raskere resultater, la deigen heve eller ese ved (eller
litt over) romtemperatur. Ettersom mel er veldig lett, kan du noen ganger se en melsky komme
opp fra bollen. For & unnga dette, tilsett vaeskene (vann, melk, etc.) etter at du har puttet alle de
andre ingrediensene (salt, mel, smer, egg, etc.) i bollen. S& kan du slé pé kigkkenmaskinen.

* Du kan lagre deig i fryseren i opptil 2 méaneder, serg for @ pakke den godt inn i plastfolie. Husk
& ta den ut dagen fer du har tenkt @ bruke den.

BLENDERMIX

e Supper, pannekakerere, cocktailer: Sett farst metallkniven i bollen,
tilsett s& alle ingrediensene. Deretter plasserer du BlenderMix i bollen
og slér pé kigkkenmaskinen.

=
>

=) EGGEVISP

* Serg for at bollen er ren og terr.

® Husk @ ta av skyveren fra lokket for & slippe inn nok luft!

* Vispe eggehviter: For lettere eggehviter, bruk egg som har romtemperatur.

* Vispe krem: ikke bruk flate uten eller med lite fett, den blir ikke stiv! Pass pa at kremfleten du
bruker er avkjglt.

* Plasser kjgkkenmaskinbollen i fryseren i 10 minutter i forkant. Hvis du kan fa fatt i det, tilsett
litt pulverisert stabilisator (f.eks. Whip it) i kremen, dette vil holde den stiv i flere
timer i kjgleskapet.

* Hold gye med kremen mens den blir pisket, for & unngé at den blir til smer.

SITRUSPRESSE

e Det er 2 kjegler: en liten for sitroner og lime, og
en stor for appelsiner og grapefrukt.
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/N VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvéndning av elektriska apparater, ska grundléiggande stkerhetsforeskrifter alliid foljas,

inklusive féljande:

1. Lés alla instruktioner.

2. Placera inte matberedaren i vatten eller annan véitska. Detta fér att undvika risken av
elekiriska ststar.

3. Noggrann fillsyn &r nédvéindig nér apparaten anvénds av eller i nérheten av barn.

4. Dra ur kontakten nér apparaten infe anvéinds, innan du startar den, tar av négra delar
och innan rengdring.

5. Undvik kontakt med rérliga delar.

6. Om sladden &r skadad, eller om apparaten p& nagot scitt éir defekt, méste den bytas ut
(F]V fillverkaren, dess servicetekniker, eller liknande kvalificerad person for att undvika
ara.

7. Anviindning av tillbehdr som inte rekommenderas eller séljs av tillverkaren, kan orsaka
brand, elekiriska ststar eller personskada.

8. Anvéind inte apparaten utomhus.

9. L&t inte sladden héinga ver kanten pd ett bord, en arbetsyta eller vidréra heta ytor.

10. Hall héinder och redskap borta frén rérliga blad och skivor vid matberedning, fér aft
minska risken av allvarliga personskador eller skador p& matberedaren. En skrapa kan
anvéindas, men far endast anvéindas néir matberedaren inte & igéing.

11. Bladen &r vassa. Hantera dem forsikfigt.

12. Fér att minska risken for skador ska skérblad eller skivor aldrig féistas pé basen utan aft
man forst har féist skalen ordentlig.

13. Férskra dig om att locket ér ordentligt lést i korrekt lége innan anvéindning av
apparaten.

14. Fyll aldrig pé mat fr hand. Anvéind alltid pressen.

15. Forcera aldrig lockets [&smekanism.

16. Produkten &r endast avsedd fér hushéllsbruk.

17. Vasst blad - Anvéind alltid pressen.

18. Rérliga delar - Hall fingrarna borta frén matare och témningséppningar.

19. Vasst blad - Anvéind aldrig skivaren om den inte &r fullstéindigt féirdigmonterad.

20. Placera inte apparaten pd eller i néirheten av en het gasbréinnare, elekirisk bréinnare eller
i en upphettad ugn.

21. Anslut alltid kontakten till apparaten och se fill att kontrollen stér i STOP-léige innan du
ansluter sladden till véigguttaget. Fér att koppla bort, vrid férst kontrollen fill STOP och
dra sedan ut kontakten ur viigguttaget.

22. Anvéind inte apparaten for annat éin avsedd anvéindning.

23. Tillsétt aldrig négot i behallaren medan apparaten &r i drift,
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IMPORTANT SAFEGUARDS /N

24. Dra ut kontakten fore rengdring, innan montering, innan borttagning av delar och om
apparaten |émnas obevakad.

25. Apparaten kan anvéindas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formé-
ga, bristande erfarenhet och kunskap, om de d@r under tillsyn eller har fétt instrukfioner
om hur man anvéinder apparaten pd ett sékert scitt och férstér farorna av detta.

26. Denna apparat fér infe anvéindas av bar. Férvara apparaten och dess sladd utom réick-
hall fér barn. Barn fér infe leka med apparaten.

27. Féljande anvéindningsomréden omfattas infe av garantin: i kéksomraden som éir for per-
sonal i butiker, kontor och pé andra arbetsplatser, pé lantbruk, av ansvariga for hotell,
motell och andra kommersiella milider av bostadskaraktéir och i miljser av typen “rum
och frukost”.

28. Endast vid anvéindning av citruspressen: Denna apparat kan anvéindas av barn frén 8
ér och uppét, om de dr under tillsyn eller har fétt instruktioner om hur man anvéinder
apparaten pd ett siikert sitt och forstar farorna av detta. Rengdring och bruksunderhdll
ska inte utforas av barn sévida de inte ér 8 ér eller éldre samt under tillsyn. Férvara
apparaten och dess sladd utom réickhall for barn som ér yngre éin 8 ér.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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BESKRIVNING

Huvudblad av rostfritt stal

Press Q

BlenderMix

e
¢ 3
Lock

l Aggvisp

Miniblad* N.\inisk-c“d I

- “ Support + 2 mm skiva for skivning / rivning

Matningsrér

a g q .
Huvudskal ‘

Citruspress

Motoraxel

Motorenhet Férvaringslada
32 *Fér anvéindning med supporten



KONTROLLPANEL

STOP: Tryck p& denna knapp fér att stéinga av apparaten.

AUTO: Tryck p& denna knapp fér att bereda i kontinuerlig drift och uppné en jémn
konsistens.

Idealisk fér finhackning, finberedning och finblandning, liksom f&r vispning, skivning
och rivning.

PULSE: Tryck p& denna knapp fér periodisk beredning. Maskinen stéings automatiskt
av s& snart som du slépper denna knapp, vilket ger dig full kontroll &ver beredningen
fran borjan fill slut. Idealisk for grovhackning eller beredning.

Fér beredning av sédant som soppor och puréer, starta apparaten genom att trycka
p& PULSE-knappen, byt sedan till kontinuerligt léige (AUTO). Pa s& sétt kommer du
aft uppnd en j@mnare konsistens.

Vi rekommenderar att du héller PULSE-knappen intryckt under 2 sekunder och sedan
sldpper den.

A Tryck alltid pa “STOP”-knappen innan du frigér locket.

Apparaten ar férsedd med en felsékerhetsmekanism som automatiskt stéin-
ger av motorn om den bérjar éverhettas pa grund av langvarig anvéndning
eller dverbelastning.

Tryck pa ”"STOP”-knappen och vénta tills apparaten har svalnat innan du
startar den igen.

MAXIMAL BEREDNINGSKAPACITET

Brioche 0.4kg
Brod 0.4kg
Mérdeg 0.5kg
Tunn soppa 0.4l

Malet katt t 0.5kg
Mordtter 0.6kg
Vispade &ggvitor 2 till 4

Maximala beredningskapaciteter &r berdknade for huvudskalen.
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MONTERA SKALEN

Innan du anvénder apparaten for férsta gangen, ska alla delar diskas ordentligt (férutom

motorenheten).

Placera ské&len p& motorenheten med
handtaget riktat mot véinster.

Placera det valda tillbehéret i skalen (se
detaljer pa ndsta sida).

Vrid locket moturs tills lasanordningen
klickas pé& plats p& toppen av handtaget.

Vrid skélen moturs, sa langt det gér, och
se till att den &r ordentligt fastlést i kor-
rekt lége. Handtaget ska nu befinna sig i
rikining mot mitten av motorenheten.

Positionera locket, helt platt, genom att
placera matningsréret till vénster om
handtaget.

VARNING

Dubbel felsakerhetsmekanism:
maskinen fungerar endast om bade
skal och lock ar korrekt fastlasta i

rétt lage.




Blad av rostfritt stal: Placera bladet
direkt i huvudskalen, Gver motoraxeln.
Lagg pé& locket och lés det i réitt léige.
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For skivning: Placera skivan med skér-
bladet uppét.

Skivor: Fixera den valda skivan pa
supporten, genom att vrida den férsiktigt
i moturs riktning.

BlenderMix: Fér anvéndning med
huvudbladet. Fér smé méngder ska den
placeras i skalen, annars ska den sitta i
locket.

For rivning: Placera skivan med rivbla-
den uppét.

Sank supporten, férsedd med en skiva,
dver motoraxeln i mitten av apparaten.

Var forsiktig nér du hanterar blad och skivor eftersom dessa &r mycket vassa.

MONTERA TILLBEHOREN
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MONTERA TILLBEHOREN

bl
Aggvisp: Férsikra dig om att de 4

delarna &r korrekt monterade.
Kontrollera att metallaxeln ar korrekt last.

£
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D l |

Miniskal: Placera miniskélen éver den
centrala spindeln inuti den stora skélen.

, L1

Placera minibladet p& motoraxeln i
miniskdlen.

Placera dggvispen direkt i huvudskalen,
dver motoraxeln.

Légg pé locket, las det i rétt lage och ta
bort pressen.

Aven det lilla huvudbladet fasts pa sup-
porten och lases p& plats genom att man
vrider det aningen moturs.

D

Placera locket ovanpé skalen och se fill
att det &r helt platt, med matningsréret fill
vénster av handtaget. Vrid sedan moturs
tills det klickas pa plats.

Var forsiktig nér du hanterar blad och skivor eftersom dessa &r mycket vassa.



Montera citruspressens korg pé skalen
och vrid moturs tills den lases pa plats.

Skjut konen &ver motoraxeln. Placera
hévarmen i motsatt rikining av l&ssyste-
met och klam fliken 6ver skalens botten.

Sank hévarmen, for att halla frukten pé
plats, sla p& maskinen och tryck lagom
hart p& havarmen ftills all fruktsaft har
pressats ut.

Vélj konen beroende pé storleken av
dina citrusfrukter. Den stora konen ska
alltid slitsas pa den lilla.

Placera frukten pé konens topp och
pressa forsiktigh. Overtryck &r onddigt
och kan orsaka skada.

Sting av maskinen innan du lyfter
hévarmen, fér att undvika sténk. Létta
forsiktigt pa trycket fran tid till annan,
for att pressa ut s& mycket fruktsaft som
mdjligt.

Vid pressning av grapefrukt, ldtta pa trycket en aning ibland, for att pressa ut

maximal méngd av fruktsaft.
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BORTTAGNING AV SKALAR OCH TILLBEHOR

o -
Stoppa férst motorn och ta bort locket Sedan kan du lyfta ut miniskalen, med
genom att vrida det medurs. minibladet kvar inuti den.

Ta férsiktigt bort minibladet, innan du Ta forsiktigt bort bladet, med kanten pé
sditter ner miniskalen. séikert avstand fran bladen.

Ta sedan bort supporten genom att vrida Férvaringslada: For att garantera en
den, med ett fast grepp pé skivan. Skivan séiker férvaring av vassa blad, se till att
kan &ven lamnas fést vid supporten for tillbehdren har placerats i rétt lége i for-
rengring. varingsladan.
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RENGORING

Koppla alltid ur apparaten innan rengéring.

Anvénd en miuk svamp med varmt vatten For att rengdra basen av det rostfria
och diskmedel for att rengdra tillbehdren. bladet och &ggvispen, anvénds en
flaskborste.

Aggvispen kan demonteras fér enkel Motorenhet: Torkas av med en mjuk,

rengdring. Férsdkra dig om att alla delar fuktig trasa.
monteras korrekt.

Du maste félja vissa regler for att undvika allvarlig skada av l8stagbara delar:

e Diskmaskin: vélj den légsta temperatur (under 40°C / 100°F) och undvik torkningscykeln
(i allménhet dver 60°C / 140°F).

* Handtvéitt: &t inte delarna ligga i blst i tvéttmedel under en allifsr l&ing period. Undvik
slipande produkter {(till exempel svinto, slipdynor).

* Rengdringsmedel: lds bruksanvisningen for att kontrollera rengéringsmedlets kompabi-
litet med plastfsremal.

Blotléigg inte delarna. Torka av efter disk.

Var noga med aft torka av de rostfria stéldelarna fér att undvika oxidation. De péverkar inte kva-
liteten av blad, skivor eller skalar.

Vissa livsmedel som mordtter tenderar att missférga plastmaterial. Den mesta missférgningen kan
tas bort genom att man gnuggar pd ytan med en bit hushéllspapper och lite vegetabilisk olja.

Hantera alltid blad och skivor med forsiktighet, eftersom de ér mycket vassa.
Doppa aldrig motorenheten i vatten.
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GRUNDLAGGANDE REGLER

Anvénd aldrig handen fér att pressa ner For aldrig ner nagra redskap eller
livsmedel i matningsréret. fsremal i matningsréret frutom den
medfsljande pressen.

Forssk aldrig att hacka ben (inte heller Vitskor: Fyll aldrig skalen till mer &n
smé sédana). Maskinen &r inte avsedd en tredjedel. Vi rekommenderar att du
for detta éndamél. Du kommer att allvar- fyller pa skalen under toppen av den
ligt skada huvudbladet. centrala spindeln.
‘ i — n}
Max - ; =
Fasta @mnen: Fyll aldrig skélen fill mer Ta alltid bort pressen frén matningsréret
&@n tva tredjedelar. vid vispning av dggvitor, eftersom

dessa inte kommer att luftas korrekt med
pressen pd plats.
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Né&r man anvénder huvudskélen eller
miniskalen, kan man tillsétta antingen
vétskor eller andra ingredienser via
matningsroret.

Utéva aldrig for mycket tryck pé pressen
vid anvéndning av skivorna. Motorn
kommer i s& fall att sakta ner och sedan
stanna. Om detta intréffar, tryck pé
STOP-knappen och vénta en stund innan
du startar apparaten igen.

Vid sm& méangder kan man under
samma arbetsmoment skiva, riva och
gdra en vindgrett eller majonnds utan
att tdémma skélen. Placera helt
enkelt miniskalen &ver grénsakerna i
huvudskalen.

GRUNDLAGGANDE REGLER

Locket méste frigéras innan man forssker
att ta bort skélen. Om du inte kan fa loss
skélen, beror det p& att du infe har frigjort
locket.

Du kan skiva och riva under samma
arbetsmoment utan att témma skalen.
Véand helt enkelt skivan fér skivning /
rivning pé& andra héllet.

Hall den dvre delen av bladet p& ett
saikert sétt, nér du tippar ut skalens
innehall.



TIPS

ENKELT

e AUTO-knapp: motorn anpassar sin hastighet efter aktuellt arbetsmoment.

e PULSE-knapp: fér mer kontroll dver slutresultatet. Detta &r instéliningen som du ska anvénda vid
noggrann hackning eller mixning.

® Placera mjuk mat (till exempel kst fisk eller mjuka ostar) i frysen under ett par minuter, for att
gora dem mer fasta, innan hackning, rivning eller skivning av dem i matberedare.

OBS: Matprodukterna ska vara fasta, inte frystal

PRAKTISKT

e Om du utfsr flera uppgifter i rad och inte vill spendera all tid p& att diska, bérja d& berednin-
gen i miniskélen och ga sedan vidare till den stora. Bérja med de hérda, torra ingredienserna
och avsluta med de flytande.

e Om apparaten bérjar vibrera, ska du forsiktigt tvétta och torka fotstativen, och kontrollera att
du inte har &verskridit den maximala kapacitet som framgar av sida 5.

MINISKAL

* Miniskélen &r idealisk fér beredning av smé& méngder. Anvéind den for att hacka I8k eller rter,
kottfars, eller vispa dip, salladsdressingar och majonnés.

¢ Innan hackning av férska érter, kontrollera att bade érter och skal ér fullstéindigt rena och torra.
Detta kommer att garantera bésta resultat. Orterna kommer ocksa att halla léingre.

* Du kan anvénda miniskélen som ett serveringsfat, forutsatt att du kommer ihég att férst ta bort
metallbladet!

@ HUVUDSKAL

o Flytande ingredienser: fyll aldrig skalen med mer én en tredjedel av
dess storlek.

e Fasta ingredienser: fyll aldrig skalen med mer @n tv& tredjedelar
av dess storlek.

METALLBLAD

* Vid beredning av stora méingder kst eller gronsaker, skér maten i bitar pé 2 cm.

e Om du hackar kétt eller fisk, anvéind PULSE-instéllningen f&r att styra slutresultatet.

e For vegetabiliska puréer, skar de kokta grénsaker i stora bitar innan du légger dem i skélen
med metallbladet. Anvéind PULSE-instéllningen férst och byt sedan fill kontinuerligt lége (AUTO)
tills grénsakerna har énskad konsistens.
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TIPS

® Mjuka degar (brioche, choux bakverk, etc.): Magimixs matberedare
arbetar enligt principen om snabb kn&dning. Deg knédas i 30 sekun-
der till 1 minut - den exakta tiden beror p& méingden och typen av deg.
Folj instruktionerna noggrant fér varje recept.

e Normala degar: fér snabbare resultat, lat degen jésa eller resa sig vid
(eller n&got ver) rumstemperatur. Eftersom mijsl @r mycket létt, kan du ibland se ett moln av
mjdl som ldmnar skélen. Fér att undvika att detta héinder, légg till véitskan (vatten, mislk, efc.)
forst nér du har placerat alla andra ingredienser (salt, mjsl, smér, dgg, etc.) i skélen. Du kan
sedan sla p& din matberedare.

® Du kan lagra degen i frysen i upp fill 2 mé&nader, férutsatt att du férpackar den noggrant i plast-
folie. Kom ihag att ta ut den en dag fére anvéindning.

BLENDERMIX

e Soppor, pannkaksmet, cocktails: placera forst metallbladet i skalen och
légg sedan i alla ingredienser. Dérefter placeras mixerblandaren i
skalen och du kan starta din matberedare.

=
>

) AGGVISP

* Se fill att skélen &r ren och forr.

e Kom ih&g att ta bort pressen fran locket fér att sléippa in tillréickligt med luft!

* Vispade dggvitor: fér léttare dggvitor, anvéind rumstempererade égg.

* Vispgradde: anvéind inte fettfri eller fettsnal griidde, eftersom den inte kan vispas! Se till att
den helfeta smeten eller vispgradden som du anvénder &r kyld.

* Placera matberedares skél i frysen under 10 minuter innan beredning. Om du kan
fa tag p& det, tillsétt lite pulverstabilisator (till exempel Whip 1t) till gréidden, . ‘.

eftersom detta kommer att hélla den stel under flera timmar i kylen.
e Hall ett vakande 6ga pé& grédden medan den vispas, for att undvika att den
omvandlas till smér.

CITRUSPRESS

e Det finns 2 koner: en liten fér citroner och lime
samt en stor for apelsiner och grapefrukt. {,
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small domestic appliance recycling bank, where electrical and electronic goods can be recycled safety. Contact
your local council or household waste recycling centre to find out where the nearest recycling bank is.

E This symbol means that this product should not be treated as regular household waste. It should be taken to a

We reserve the right fo alter at any fime without nofice the technical specifications of this appliance.
None of the information contained in this document is of a contractual nature. Modifications may be made at any time.
© All rights reserved for all countries by Magimix.
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