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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 120 Jahren flr Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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DE

Fleischwolf/Spritzgebéck-Aufsatz

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Aufbau

Filltablett

Grundgerat

Stopfer

Griff zum Auf- bzw. Abschrauben des
Schraubrings

5. Schieber

6. Spritzgeback-Vorsatz
7. Schnecke
8

9

PN~

4-Klingen Messer
. Locheinsatz fein
10. Fullscheibe
11. Wurst-Fillltrichter klein
12. Wurst-Fiilltrichter groR
13. Locheinsatz grob
14. Schraubring
15. Schneckengehduse
16. Einfiillstutzen

Sicherheitshinweise

* Der Aufsatz darf nur

in Verbindung mit der
Klichenmaschine KM 3896
verwendet werden. Es
gelten deshalb auch die
Sicherheitshinweise flr
KM 3896.

+ Wenn der Aufsatz

verwendet wird, muss
auch die Riihrschiissel
mit Spritzschutzdeckel
montiert sein, da sich das
Riihrwerk mitdreht.

- Warnung! Das 4-Klingen-

Messer sowie andere
Zubehorteile sind sehr
scharf. Es besteht
Verletzungsgefahr. Daher
beim Reinigen und beim
Wechseln dieser Teile
vorsichtig vorgehen.

* Die Zubehorteile nach

dem Gebrauch sofort mit
warmem Wasser unter
Zugabe von Spulmittel



reinigen.

- Nahere Angaben zur
Reinigung dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege’
entnehmen.

+ Keine langen Ketten,
Ohrringe, Schals, weite
Armel oder lange offene
Haare tragen, wenn das
Geréat benutzt wird.

+ Bei Verstopfung durch
Fleisch, das Fleisch
nicht mit Gewalt durch
die Offnung drlicken. Auf
keinen Fall mit den Handen
nachdriicken. In diesem
Fall den Netzstecker
ziehen, den Aufsatz
auseinanderbauen und
reinigen.

+ Zum Nachschieben im
Einflillstutzen immer nur
den Stopfer benutzen.
Niemals mit der Hand oder
anderen Gegenstanden
nachschieben.
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+ Das Gerat nie ohne Inhalt

laufen lassen.

+ Keinesfalls sich in

Bewegung befindliche
Gerateteile berthren,
Verletzungsgefahr!

- Das Gerat muss

ausgeschaltet und der
Netzstecker gezogen
sein, bevor Zubehor
montiert, gewechselt,
entfernt oder das

Gerat gereinigt wird.
Motorstillstand nach dem
Ausschalten abwarten.

+ Das Gerat darf nur

mit dem beigefiigtem
Originalzubehor und
flr den beschriebenen
Einsatzzweck betrieben
werden.



Vor der ersten Inbetriebnahme

Den Aufsatz vor der ersten Inbetriebnahme
reinigen, wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Kurzzeitbetrieb

Das Gerét ist fiir Kurzzeitbetrieb (KB

10 Min.) ausgelegt, d.h. Sie kdnnen es
max. 10 Minuten benutzen. Dann muss
das Gerat zum Abkuhlen fiir 20 Minuten
ausgeschaltet werden.

Bedienung

FIelschonf Aufsatz
Die Schnecke in das
Schneckengehéuse schieben.

Das 4-Klingen-Messer so auf den
Vierkant der Schnecke setzen, dass die
Schneiden nach vorne zeigen.

Den Locheinsatz auswahlen:

- Grofe Locher fiir grobes Hack

- Kleine Locher fiir feines Hack

Den Locheinsatz so vor das Messer
setzen, dass die Aussparung

des Einsatzes in den Splint im
Schneckengehéuse passt.

Den Schraubring im Uhrzeigersinn mit
Hilfe des Griffes handfest aufschrauben.
Die Abdeckung an der Vorderseite der
Kiichenmaschine abnehmen. Dazu

in den Spalt an der Unterseite der
Abdeckung greifen.

- Das Schneckengehduse auf das Gerat
aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln. Der Einfiillstutzen muss nach
oben zeigen.

Das Fiilltablett auf den Einfiillstutzen
stecken.

Das rohe gut gekuhlte Fleisch in ca.
3 cm groRe Wirfel schneiden, damit
es leichter durch die Offnung gefiihrt
werden kann.

Hinweis!

Es darf nur Fleisch eingefiillt werden,
das frei von Sehnen, Knorpeln und
Knochenresten ist.

Fulltablett und Einfiillstutzen mit den

Fleischstiicken fillen.

Eine Auffangschale unter den

Schraubring stellen.

Den Netzstecker in eine Steckdose

stecken.

Den Reglerknopf auf die gewlinschte

Drehzahlstufe zwischen 3 und 8 stellen.
- Zum Nachschieben im Einfiillstutzen nur

den Stopfer verwenden.

Tipp!

Mit dem Fleischwolfaufsatz kénnen auch
Fisch, gegartes Gemuse oder Obst
zerkleinert werden.

Wurstfuller
Die Schnecke in das
Schneckengeh&use schieben.
Die weile Fillscheibe so auf den
Vierkant der Schnecke setzen, dass die
Aussparung der Scheibe in den Splint
im Schneckengehause passt.
Den gewtinschten Wurstfiiller auf die
Flllscheibe aufsetzen.
Den Schraubring im Uhrzeigersinn mit
Hilfe des Griffes handfest aufschrauben.
Die Abdeckung an der Vorderseite der
Kiichenmaschine abnehmen. Dazu
in den Spalt an der Unterseite der



Abdeckung greifen.
- Das Schneckengehause auf das Geréat
aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln. Der Einfiillstutzen muss nach
oben zeigen.
Das Fiilltablett auf den Einfiillstutzen
stecken.
Den vorbereiteten Wurstdarm auf den
Wurstfiiller schieben.
Das Fiilltablett und den Einfiillstutzen
mit der vorbereiteten Wurstmasse fiillen.
Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken.
Den Reglerknopf auf die gewiinschte
Drehzahlstufe zwischen 3 und 8 stellen.
Zum Nachschieben im Einfillstutzen nur
den Stopfer verwenden.
Den Wurstdarm mit der Wurstmasse
fillen und zur gewlinschten WurstgréRe
abdrehen. Falls erforderlich das Gerat
zwischendurch ausschalten.

Sprltzgeback -Vorsatz

Die Schnecke in das
Schneckengehause schieben.

Die weife Fiillscheibe so auf den
Vierkant der Schnecke setzen, dass die
Aussparung der Scheibe in den Splint
im Schneckengehause passt.

Den Spritzgeback-Vorsatz in den
Schraubring einsetzen.

Den Schraubring im Uhrzeigersinn mit
Hilfe des Griffes handfest aufschrauben.
Dabei den Spritzgeback-Vorsatz
ausrichten.

Die Abdeckung an der Vorderseite der
Kiichenmaschine abnehmen. Dazu

in den Spalt an der Unterseite der
Abdeckung greifen.
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Das Schneckengehause auf das Gerat

aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn

verriegeln. Der Einfiillstutzen muss nach
oben zeigen.

Das Fillltablett auf den Einfiillstutzen
stecken.

Den Schieber in den Spritzgebéck-
Vorsatz schieben und auf die
gewinschte Form ausrichten.

Den vorbereiteten gut gekiihlten Teig
zu einer Rolle mit einem Durchmesser
von ca. 3 cm formen und in den
Einfillstutzen geben.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken.

Den Reglerknopf auf die gewiinschte
Drehzahlstufe zwischen 3 und 8 stellen.
Den Teigstreifen in der gewlinschten
GroRe an der Ausgabe abtrennen und
auf ein Backblech legen.

+ Zum Nachschieben im Einfiillstutzen nur

den Stopfer verwenden.

Nach dem Gebrauch

Nach dem Gebrauch das Gerat
ausschalten und den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen.

Den Aufsatz im Uhrzeigersinn entriegeln
und abnehmen.

Die Abdeckung wieder so aufsetzen,
dass sich die Striche (- -)
gegeniiberstehen.



Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung das Gerat
ausschalten, den Netzstecker ziehen
und den Motorstillstand abwarten.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch
sofort mit warmem Wasser unter
Zugabe von Spulmittel reinigen.

- Alle Kunststoffteile, der Spritzgeback-
Vorsatz und der Schieber kénnen in der
Splilmaschine gereinigt werden.

- Alle anderen Metallteile sind nicht
spllmaschinengeeignet.

Tipp!

Einige Zubehdrteile kdnnen
platzsparend im Stopfer aufbewahrt
werden.

Ersatzteile und Zubehér

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem
im Internet auf unserer Website http:/www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service
Center / Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E: gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgemalie
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre
Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhandler
gibt Auskunft {iber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Meat grinder/Shortbread attachment

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Structure
1. Food tray

2. Main unit

3. Plunger

4. Grip for screw ring

5. Pusher

6. Shortbread attachment
7. Worm

8. 4-blade knife

9. Hole insert fine

10. Filling disc

11. Sausage hopper small
12. Sausage hopper large
13. Hole insert coarse

14. Screw ring

15. Worm housing

16. Filler neck

SEVERIN

Safety instructions

- The attachment may only

be used in conjunction
with the KM 3896 food
processor. Therefore, the
safety instructions for
KM 3896 also apply.

+ When the attachment is

used, the mixing bowl
with splash guard lid
must also be attached, as
the mixer also rotates.

- Warning! The 4-blade

knife and other accessories
are very sharp. Risk of
injury. Therefore, proceed
carefully when cleaning and
changing these parts.

+ Clean the accessories

immediately after use
with warm water with and
detergent.

+ For more information on

cleaning, please refer to the
Cleaning and Care section.



- Do not wear long

necklaces, earrings,
scarves, wide sleeves
or long open hair when
operating the appliance.

- If meat becomes clogged,

do not force meat through
opening. Under no
circumstances, press with
your hands. In this case,
disconnect from mains
power, disassemble the
attachment and clean it.

- Always use only the

plunger to push in the filler
neck. Never push in with
your hand or other objects.

+ Never let the appliance run

without contents.

- Never touch moving parts

of the appliance, risk of
injury!

* The appliance must

be switched off and
mains power must be
disconnected before

mounting, changing,
removing accessories or
cleaning the appliance.
Wait for the motor to come
to a complete standstill
after switching off.

+ The appliance must only be
operated with the original
accessories provided with
it and for the purpose
described.

Before using for the first time

Clean the attachment before using it for

the first time, as described in Cleaning and
Care.

Short operation

This appliance is designed with a short
operating time (10 mins), i.e. you can use
it for a maximum of 10 minutes in one go.
Then the unit needs to be switched off for
20 minutes to cool down.



Operation

Meat mincer attachment
Slide the worm into the worm housing.
Place the 4-blade knife on the square
of the worm in such way that the cutting
edges point to the front.
Select the hole insert:
- Large holes for coarse mince
- Small holes for fine mince
Place the hole insert in front of the blade
in such way that the recess of the insert
fits into the pin in the worm housing.
Hand-tighten the screw ring clockwise
using the handle.
Remove the cover on the front of the
food processor. To do this, reach into the
gap at the bottom of the cover.
Place the worm housing on the
appliance and lock it in place by turning
it counter-clockwise. The filler neck must
point upwards.
Place the food tray on the filler neck.
Cut the raw, well-cooled meat into cubes
of about 3 cm to make it easier to pass
through the opening.

Attention!
Only fill meat that is free of tendons,
cartilage, and bone debris.

Fill the food tray and filler neck with the
meat pieces.

Place a tray under the screw ring.
Insert the power plug into a wall socket.
Set the control knob to the desired
speed level between 3 and 8.

Use only the plunger to refill the filler
neck.
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Tip!

The meat mincer attachment can also be
used to mince fish, cooked vegetables
or fruit.

Sausage filler

Slide the worm into the worm housing.
Place the white filler disc on the square
of the worm in such way that the recess
of the disc fits into the pin in the worm
housing.

Place the desired sausage filler on the

filling disc.

Hand-tighten the screw ring clockwise
using the handle.

Remove the cover on the front of the
food processor. To do this, reach into the
gap at the bottom of the cover.

Place the worm housing on the
appliance and lock it in place by turning
it counter-clockwise. The filler neck must
point upwards.

Place the food tray on the filler neck.

- Slide the prepared sausage casing onto

the sausage filler.

Fill the food tray and the filler neck with
the prepared sausage mixture.

Insert the power plug into a wall socket.
Set the control knob to the desired
speed level between 3 and 8.

Use only the plunger to refill the filler
neck.

Fill the sausage casing with the sausage
mixture and twist to the desired sausage
size. If necessary, switch off the
appliance in between.



Shortbread attachment

Slide the worm into the worm housing.
Place the white filler disc on the square
of the worm in such way that the recess
of the disc fits into the pin in the worm
housing.

Insert the shortbread attachment into the
screw ring.

Hand-tighten the screw ring clockwise
using the handle. When doing so, align
the shortbread attachment.

Remove the cover on the front of the
food processor. To do this, reach into the
gap at the bottom of the cover.

Place the worm housing on the
appliance and lock it in place by turning
it counter-clockwise. The filler neck must
point upwards.

Place the food tray on the filler neck.
Insert the slide into the slot in the pastry
attachment and adjust it to the desired
design.

Form the prepared, well chilled dough
into a roll with a diameter of approx. 3
cm and place it in the filling spout.
Insert the power plug into a wall socket.
Set the control knob to the desired
speed level between 3 and 8.

Cut off the strip of dough of the desired
size at the output and place on a baking
tray.

Use only the plunger to refill the filler
neck.

After use

- After use, switch off the appliance and
disconnect from mains power.
Unlock the attachment clockwise and
remove it.
Replace the cover in such way that the
lines (- -) are opposite each other.

Cleanlng and Care
Before cleaning, switch off the
appliance, disconnect from mains power
and wait for the motor to come to a
complete standstill.

Do not use harsh or abrasive cleaning
agents.

Clean the accessories immediately after
use with warm water and detergent.

- All plastic parts, the shortbread
attachment, and the slider can be
cleaned in the dishwasher.

- All other metal parts are not dishwasher
safe.

Tip!
Some accessories can be stored in the
pusher to save space.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
EEE they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Hachoir a viande/accessoire a
patisseries

Chére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Composition

Trémie

Boitier

Poussoir

Poignée pour visser ou dévisser la
bague de serrage

Lame

Accessoire a patisseries

Vis sans-fin

Couteau-hélice a 4 lames

9. Disque a perforations fines
10. Disque de remplissage

11. Trémie a saucisses fines
12. Trémie & saucisses larges
13. Disque a perforations larges
14. Bague de serrage

15. Carter de vis sans-fin

16. Goulotte

bl
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Consignes de sécurité

- L'accessoire ne peut étre
utilisé qu'avec le robot
de cuisine KM 3896. Les
consignes de sécurité pour
le KM 3896 s'appliquent
donc également.

- Sivous utilisez
I'accessoire, le bol
mélangeur avec
le couvercle anti-
éclaboussures doit
également étre monté,
car le mélangeur tourne
aussi.

- Avertissement ! Le
couteau-hélice a 4 lames
ainsi que d'autres
accessoires sont tres
tranchants. Risque de
blessures ! Soyez donc
prudent lorsque vous
nettoyez et remplacez ces
accessoires.

- Immédiatement apres leur
utilisation, nettoyez les



accessoires a I'eau chaude
savonneuse.

+ Pour plus d'informations

sur le nettoyage, consultez
la section « Nettoyage et
entretien ».

- Ne portez jamais de

chaines longues, de
boucles d’oreilles,
d'écharpes, de manches
amples ou les cheveux
longs détachés lorsque
vous utilisez I'appareil.

- En cas d'engorgement

résultant d’un trop plein

de viande, n'essayez pas
de forcer |a viande vers
I'ouverture. Ne faites en
aucun cas usage des
mains. Dans cette situation,
débranchez la fiche,
démontez 'accessoire et
nettoyez-le.

+ Utilisez toujours le poussoir

pour remplir d’aliments la
goulotte. N'utilisez jamais

les mains ou d'autres
objets a cette fin.

* Ne faites jamais fonctionner
I'appareil a vide.

* Ne touchez jamais les
pieces en mouvement.
Risque de blessures !

- Eteignez I'appareil et
débranchez la fiche de
la prise murale, avant de
monter, de changer et de
retirer des accessoires,
ou de nettoyer I'appareil.
Attendez que le moteur
cesse de tourner aprés la
mise hors tension.

+ L'appareil doit étre utilisé
uniquement avec les
accessoires d'origine
fournis et aux fins
spécifiées.

Avant la premiére utilisation

Nettoyez I'accessoire avant la premiere

utilisation, tel que décrit dans la section
Entretien et nettoyage.



Brefs intervalles de fonctionnement
L'appareil est destiné a fonctionner
exclusivement durant de brefs intervalles et
ne devrait par conséquent pas étre utilisé
au-dela de 10 minutes d'affilée. L'appareil
doit ensuite étre éteint pendant 20 minutes
pour le laisser refroidir.

Utilisation

Accessoire hachoir a viande

Introduisez la vis-sans-fin dans le carter.

Montez le couteau-hélice a 4 lames sur

I'extrémité carrée de la vis sans-fin, de

maniére a ce que les tranchants soient

tournés vers l'avant.

Choisissez le disque a perforations :

- les larges perforations pour le
hachage grossier

- les fines perforations pour un hachage
fin

Placez le disque a perforations devant

le couteau de fagon a ce que la tige de

I'accessoire s'insere dans le trou du

carter de vis sans-fin.

A la main et a l'aide de la poignée,

dévissez la bague de serrage dans le

sens des aiguilles d’'une montre.

Retirez le couvercle situé & 'avant du

robot de cuisine. Pour ce faire, insérez

vos doigts dans I'espace situé au bas du

couvercle.

Montez le carter de vis sans-fin sur

I'appareil et vissez-le en le tournant

dans le sens inverse des aiguilles d’'une

montre. La goulotte doit &tre en position

verticale.

Attachez la trémie a la goulotte.

Découpez la viande crue, bien fraiche
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en cubes de 3 cm ; ceci facilite
l'introduction de la viande dans
I'ouverture.

Remarque !
N'introduisez que de la viande sans
nerfs, cartilages et os.

Introduisez les morceaux de viande
dans la trémie et la goulotte.

Placez un récipient adapté sous la
bague de serrage.

Branchez la fiche sur le secteur.
Positionnez le sélecteur rotatif sur la
vitesse souhaitée, entre 3 et 8.
Utilisez toujours le poussoir pour
alimenter la goulotte.

Astuce !

L'accessoire hachoir a viande peut
également servir pour hacher du poisson
et émincer des légumes cuits ou des
fruits.

Tube a saucisses

Introduisez la vis-sans-fin dans le carter.
Montez le disque de remplissage blanc
sur 'extrémité carrée de la vis sans-fin,
de maniére a ce que la tige du disque
s'insére dans le trou du carter de vis
sans-fin.

Montez le tube a saucisses souhaité sur
le disque de remplissage.

Ala main et a I'aide de la poignée,
dévissez la bague de serrage dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Retirez le couvercle situé a I'avant du
robot de cuisine. Pour ce faire, insérez
vos doigts dans I'espace situé au bas du
couvercle.
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Montez le carter de vis sans-fin sur
I'appareil et vissez-le en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre. La goulotte doit étre en position
verticale.

Attachez la trémie & la goulotte.
Positionnez le boyau préparé sur le tube
a saucisses.

Introduisez la chair a saucisse préparée
dans la trémie et la goulotte.

Branchez la fiche sur le secteur.
Positionnez le sélecteur rotatif sur la
vitesse souhaitée, entre 3 et 8.

Utilisez toujours le poussoir pour
alimenter la goulotte.

Remplir le boyau de chair a saucisse
puis coupez-le afin d’obtenir la taille de
saucisse souhaitée. Si besoin, éteignez
I'appareil de temps en temps.

Accessonre a pétisseries

Introduisez la vis-sans-fin dans le carter.
Montez le disque de remplissage blanc
sur I'extrémité carrée de la vis sans-fin,
de maniére a ce que la tige du disque
s'insére dans le trou du carter de vis
sans-fin.

Insérez 'accessoire a patisseries dans
la bague de serrage.

Ala main et a l'aide de la poignée,
dévissez la bague de serrage dans le
sens des aiguilles d’'une montre. Alignez
I'accessoire a patisseries pour ce faire.
Retirez le couvercle situé a I'avant du
robot de cuisine. Pour ce faire, insérez
vos doigts dans I'espace situé au bas du
couvercle.

Montez le carter de vis sans-fin sur
I'appareil et vissez-le en le tournant

dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre. La goulotte doit étre en position
verticale.

Attachez la trémie & la goulotte.

Insérez le curseur aux orifices de forme
dans la fente prévue sur l'accessoire a
patisseries, puis sélectionnez la forme
requise.

Formez un rouleau d’environ 3 cm de
diametre avec la pate préparée et bien
refroidie et placez-le dans la goulotte.
Branchez la fiche sur le secteur.
Positionnez le sélecteur rotatif sur la
vitesse souhaitée, entre 3 et 8.

A'la sortie, coupez la bande de pate & la
taille souhaitée et placez les morceaux
sur une plaque de cuisson.

Utilisez toujours le poussoir pour
alimenter la goulotte.

Apres I'utilisation

Apres ['utilisation, éteignez 'appareil et
débranchez la fiche de la prise murale.
Dévissez I'accessoire en le tournant
dans le sens des aiguilles d’une montre
et retirez-le.

Replacez le couvercle de maniére a ce
que les traits (- -) coincident.

Nettoyage et entretien

Avant de procéder au nettoyage,
éteignez toujours I'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et attendez
que le moteur cesse de tourner
completement.

N'utilisez pas de détergent agressif ou
abrasif.

Immédiatement apreés leur utilisation,
nettoyez les accessoires a I'eau chaude



SEVERIN

savonneuse.
Toutes les piéces en plastique,
I'accessoire a patisseries et la lame
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.
Toutes les autres pieces métalliques ne
sont pas lavables au lave-vaisselle.

Astuce !

Quelques accessoires peuvent étre
rangés dans le poussoir afin de libérer
de I'espace.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin aupres duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Gehaktmolen/Spritsgebak-
opzetstuk

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Ontwerp

Vultablet

Basisapparaat

Stamper

Greep voor het op- resp. afschroeven
van de schroefring

5. Schuifregelaar

6.  Spritsgebak-voorzetstuk
7. Wormwiel
8
9

e

4-bladig mes
. Gateninzet fijn
10. Vulplaat
11. Worst vultrechter klein
12. Worst vultrechter groot
13. Gateninzet grof
14. Schroefring
15. Wormwielhuis
16. Toevoer

Veiligheidsinstructies

* Het opzetstuk mag enkel
in combinatie met de
keukenmachine
KM 3896 worden gebruikt.
Bijgevolg gelden ook de
veiligheidsaanwijzingen
voor de KM 3896.

+ Als het opzetstuk
gebruikt wordt, moeten
ook de roerschotel
met spatdeksel
en het spatdeksel
gemonteerd zijn, omdat
het roermechanisme
meedraait.

- Waarschuwing! Het
4-bladig mes is net als
andere accessoires zeer
scherp. Er is gevaar voor
letsels. Wees bijgevolg
bij het reinigen en het
verwisselen van deze
onderdelen voorzichtig.

- De accessoires meteen na
gebruik met warm water



waaraan afwasmiddel werd
toegevoegd reinigen.

* U kunt gedetailleerde
informatie over
schoonmaken vinden in
het hoofdstuk Reiniging en
onderhoud.

- Draag geen lange
kettingen, oorringen, sjaals,
wijde mouwen of lang los
haar als u het apparaat
gebruikt.

+ Bij verstopping door viees
het vlees niet met geweld
door de opening drukken.
In geen geval met de
handen aandrukken. In dit
geval de stekker uit het
stopcontact trekken, het
opzetstuk uit elkaar halen
en reinigen.

- Gebruik in de vulopeningen
steeds de stamper. Gebruik
daarvoor nooit de hand of
andere voorwerpen.
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- Laat het apparaat nooit

zonder inhoud lopen.

- Raak in geen geval de

bewegende onderdelen van
het apparaat aan, gevaar
voor kwetsuren!

- Het apparaat moet

uitgeschakeld zijn en
de netstekker uit het
stopcontact getrokken,
VOOr accessoires
gemonteerd, verwisseld,
of verwijderd worden, of
voor het apparaat wordt
gereinigd. Wacht na het
uitschakelen tot de motor
stil staat.

* Het apparaat mag alleen

worden gebruikt met de
originele meegeleverde
accessoires en voor het
beschreven doel.



Voor het eerste gebruik

Het opzetstuk voor de eerste
ingebruikname reinigen, zoals beschreven
onder Reiniging en onderhoud.

Gebruik gedurende korte duur

Het apparaat is ontworpen voor kortstondig
gebruik (korte duur 10 min.), d.w.z. u

kunt het maximaal 10 minuten gebruiken.
Daarna moet het apparaat 20 minuten
uitgeschakeld worden om af te koelen.

Bediening

Gehaktmolenopzetstuk

Het wormwiel in de wormwielbehuizing
schuiven.

Het 4-bladig mes zo op het vierkant van
het wormwiel plaatsen, dat de bladen
naar voor wijzen.

De gateninzet kiezen:

- Grote gaten voor grof gehakt

- Kleine gaten voor fijner gehakt

De gateninzet zo voor het mes plaatsen,
dat de uitsparing van de inzet in de nok
van de wormwielbehuizing past.

De schroefring met behulp van de
greep handvast opschroeven in
uurwerkwijzerzin.

De afdekking op de voorzijde van de
keukenmachine afnemen. Daartoe in
de opening aan de onderzijde van de

afdekking grijpen.
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De wormwielbehuizing op het apparaat
plaatsen, en vergrendelen tegen de
wijzers van de klok in. De toevoer moet
naar boven wijzen.

Het vultablet op de toevoer steken.
Snijd het rauwe, goed gekoelde viees

in blokjes van ca. 3 cm zodat het
makkelijker door de opening kan worden
gevoerd.

Opmerking!

Alleen vlees dat vrij is van pezen,
kraakbeen en botresten mag worden
gebruikt.

Het vultablet en de vulopening vullen
met de stukken vlees.

Een opvangschotel onder de schroefring
plaatsen.

Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet de regelknop op het gewenste

toerental tussen 3 en 8.
Gebruik in de vulopeningen alleen de
stamper.

Tip!

Het vleesmolenopzetstuk kan ook
worden gebruikt om vis, gekookte
groenten of fruit te hakken.

Worsten vullen

Het wormwiel in de wormwielbehuizing
schuiven.

De zachte vulplaat zo op het vierkant
van het wormwiel plaatsen, dat de
uitsparing van de schijf in de nok van de
wormwielbehuizing past.

De gewenste worstvuller op de vulplaat
plaatsen.

De schroefring met behulp van de
greep handvast opschroeven in
uurwerkwijzerzin.

De afdekking op de voorzijde van de
keukenmachine afnemen. Daartoe in
de opening aan de onderzijde van de
afdekking grijpen.



De wormwielbehuizing op het apparaat
plaatsen, en vergrendelen tegen de
wijzers van de klok in. De toevoer moet
naar boven wijzen.

Het vultablet op de toevoer steken.

De klaargemaakte worstdarm op de
worstvuller schuiven.

Het vultablet en de vulopening vullen
met de bereide worstmassa.

Steek de stekker in een stopcontact.
Zet de regelknop op het gewenste
toerental tussen 3 en 8.

Gebruik in de vulopeningen alleen de
stamper.

De worstdarm met de worstmassa
vullen en op de gewenste worstlengte
afdraaien. Indien nodig het apparaat
tussenin uitschakelen.

Sprltsgebak -voorzetstuk
Het wormwiel in de wormwielbehuizing
schuiven.
De zachte vulplaat zo op het vierkant
van het wormwiel plaatsen, dat de
uitsparing van de schijf in de nok van de
wormwielbehuizing past.
Het spritsgebak-voorzetstuk in de
schroefring plaatsen.
De schroefring met behulp van de
greep handvast opschroeven in
uurwerkwijzerzin. Het spritsgebak-
voorzetstuk daarbij uitrichten.
De afdekking op de voorzijde van de
keukenmachine afnemen. Daartoe in
de opening aan de onderzijde van de
afdekking grijpen.
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De wormwielbehuizing op het apparaat
plaatsen, en vergrendelen tegen de
wijzers van de klok in. De toevoer moet
naar boven wijzen.

Het vultablet op de toevoer steken.
Breng de leibaan in de groef in het
pasteitjeshulpstuk aanen stel het af op
het gewenste design.

- Van het bereide en goed gekoelde deeg

een rol vormen van ca. 3 cm, en in de
vulopening brengen.

- Steek de stekker in een stopcontact.
- Zet de regelknop op het gewenste

toerental tussen 3 en 8.

De deegstukken met de gewenste
lengte uit de afvoer nemen en op een
bakplaat leggen.

Gebruik in de vulopeningen alleen de
stamper.

Na het gebruik.

Na gebruik het apparaat uitschakelen,
en de netstekker uit het stopcontact
trekken.

Het opzetstuk in uurwerkwijzerzin
ontgrendelen en afnemen.

De afdekking zodanig terugplaatsen,
dat de beide streepjes (- -) tegenover
elkaar staan.
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Relnlglng en onderhoud
Voor elke reiniging het apparaat
uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact halen, en wachten tot de
motor stil staat.
Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.
De accessoires meteen na gebruik
reinigen met warm water en
afwasmiddel.
Alle kunststof onderdelen, het
spritsgebak-voorzetstuk en de
schuifregelaar kunnen in de
vaatwasmachine worden gereinigd.
Alle andere metalen onderdelen zijn niet
geschikt voor de vaatwasser.

Tip!

Enkele accessoires kunnen plaats
besparend in de stamper worden
opgeborgen.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E: symbool moeten apart

weggegooid worden van het
Emm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid

beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Accesorio para picar carne/galletas

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Estructura

Bandeja de relleno

Base de la unidad

Pulsador

Mango para enroscar o desenroscar
el anillo de cierre

Pasador

Accesorio para galletas
Tornillo sin fin

Cuchilla de 4 filos

9. Disco perforado fino

10. Disco dosificador

11. Embudo de llenado pequefio
12. Embudo de llenado grande
13. Disco perforado grueso

14. Anillo de cierre

15. Carcasa del tornillo sin fin
16. Canal de llenado

o=
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Indicaciones de seguridad

+ Este accesorio solo se

puede usar con el robot de
cocina KM 3896. También
se tendran en cuenta las
indicaciones de seguridad
de KM 3896.

+ Cuando se use el

accesorio, se tiene que
montar con el cuenco
para mezclar con la
tapa protectora contra
salpicaduras, de modo
que el agitador gire.

- jAdvertencia! La cuchilla

de 4 filos, asi como otros
accesorios son muy
afilados. Hay riesgo de
sufrir lesiones. Por lo tanto,
tenga cuidado al llevar

a cabo la limpieza y el
cambio de estas partes.

+ Limpie de inmediato los

accesorios después de
usarlos con agua caliente y
detergente lavavajillas.
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+ Para mas informacion

sobre la limpieza, consulte
el apartado«Limpieza y
cuidado».

+ Cuando use el aparato no

lleve collares, bufandas y
pendientes largos, mangas
anchas o el cabello suelto.

- Si queda carne obstruida,

no la quite presionando con
fuerza por la abertura. No
presione con las manos,
bajo ningun concepto.

En este caso desenchufe
el aparato, desmonte el
accesorio y limpielo.

- Para deslizar los alimentos

a través del canal de
llenado, use siempre el
pulsador. No lo haga nunca
con las manos ni con otros
objetos.

+ No utilice el aparato sin

contenido.

* No toque ninguna parte
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del aparato que esté

en marcha. jRiesgo de
lesiones!

- El aparato se tiene que
apagar y desenchufar
antes de montar, cambiar
0 quitar el accesorio o al
limpiar el aparato. Después
de apagar el aparato,
espere a que el motor se
haya parado.

- El aparato solo puede
utilizarse con los
accesorios originales
suministrados y para la
finalidad descrita.

Antes de la primera puesta en marcha

Limpie el accesorio antes del primer uso

como se indica en el apartadolimpieza y
mantenimiento.

Uso de corta duracion

El dispositivo esta disefiado para un
funcionamiento de corta duracion (10
min), es decir, puede utilizarse durante un
méaximo de 10 minutos. A continuacion, el
dispositivo debera apagarse durante 20
minutos para que se enfrie.



Modo de empleo

Accesorlo para picar carne

Deslice el tornillo sin fin en la carcasa.

Coloque la cuchilla de 4 filos sobre el

cuadrado del tornillo sin fin, de modo

que la parte del filo esté visible.

Elija el disco perforado:

- Orificios grandes para un triturado
grueso

- Orificios pequefios para un triturado
fino

Coloque el disco perforado en la parte

frontal de la cuchilla, de modo que las

cavidades del disco estén alineadas con

la carcasa del tornillo sin fin.

Enrosque el anillo de cierre con ayuda

del mango, girandolo en el sentido de

las agujas del reloj.

Retire la tapa de la parte delantera del

robot de cocina. Para ello agarre la

ranura de la parte inferior de la tapa.

Coloque la carcasa en el aparato y

ciérrelo en el sentido contrario a las

agujas del reloj. El canal de llenado

tiene que estar orientado hacia arriba.

Inserte la bandeja de relleno en el canal

de llenado.

Corte la carne cruda en trozos de unos

3 c¢m, de modo que se pueda introducir

en la obertura con mas facilidad.

Nota:

Solo se puede rellenar con came, que
no contenga ni fibras ni cartilagos ni
restos de huesos.

Rellene la bandeja y el canal de llenado
con trozos decarne.
Coloque un envase recolector debajo
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del anillo de cierre.

Enchufe la clavija en una toma
apropiada.

Posicione el botén regulador en el nivel
deseado entre el 3y el 8.

Para deslizar los alimentos a través del
canal de llenado, use el pulsador.

jConsejo!

Con el picador para carne también se
puede triturar pescado, verdura cocida
o fruta.

Embudo de llenado

Deslice el tornillo sin fin en la carcasa.
Coloque el disco de llenado en el
cuadrado del tornillo sin fin, de modo
que las cavidades del disco estén
alineadas con la carcasa del tornillo

sin fin.

Coloque el embudo deseado en el disco
de llenado.

Enrosque el anillo de cierre con ayuda
del mango, girandolo en el sentido de
las agujas del reloj.

Retire la tapa de la parte delantera del
robot de cocina. Para ello agarre la
ranura de la parte inferior de la tapa.
Coloque la carcasa en el aparato y
ciérrelo en el sentido contrario a las
agujas del reloj. El canal de llenado
tiene que estar orientado hacia arriba.
Inserte la bandeja de relleno en el canal
de llenado.

Deslice la tripa sobre el embudo de
llenado.

Rellene la bandeja y el canal de llenado
con la mezcla de carne para embutido.
Enchufe la clavija en una toma
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apropiada.

Posicione el boton regulador en el nivel
deseado entre el 3y el 8.

Para deslizar los alimentos a través del
canal de llenado, use el pulsador.
Rellene la tripa con carne hasta obtener
la medida del embutido deseada. Si es
necesario, apague el aparato de vez en
cuando.

Accesorlo para galletas

26

Deslice el tornillo sin fin en la carcasa.
Coloque el disco de llenado en el
cuadrado del tornillo sin fin, de modo
que las cavidades del disco estén
alineadas con la carcasa del tornillo
sin fin.

Inserte el accesorio para galletas en el
anillo roscado.

Enrosque el anillo de cierre con ayuda
del mango, girandolo en el sentido de
las agujas del reloj. Al hacerlo, alinee el
accesorio para galletas.

Retire la tapa de la parte delantera del
robot de cocina. Para ello agarre la
ranura de la parte inferior de la tapa.
Coloque la carcasa en el aparato y
ciérrelo en el sentido contrario a las
agujas del reloj. El canal de llenado
tiene que estar orientado hacia arriba.
Inserte la bandeja de relleno en el canal
de llenado.

Introduzca la guia en la ranura del
accesorio para pastas y ajustelo para
conseguir el disefio deseado.

Haga un rollo de aproximadamente

3 cm de didmetro con la masa
preparada y bien fria, y coléquela en la
boca de llenado.

Enchufe la clavija en una toma
apropiada.

Posicione el boton regulador en el nivel
deseado entre el 3y el 8.

Cuando salga, corte la tira de masa del
tamafio deseado y coldquela en una
bandeja de horno.

Para deslizar los alimentos a través del
canal de llenado, use el pulsador.

Despues del uso

Después de usarlo, apague el aparato y
desenchufelo.

Desbloquee el accesorio en el sentido
de las agujas del reloj y retirelo.
Coloque otra vez la tapa de modo que
las rayas estén (- -) una en frente de
la otra.

L|mp|eza y cuidado

Antes de llevar a cabo la limpieza,
apague, desenchufe el aparato y espere
hasta que el motor se haya parado por
completo.

No utilice productos de limpieza
agresivos o abrasivos.

Limpie los accesorios con agua caliente
y lavavajillas inmediatamente después
de usarlos.

Todas las piezas de plastico, el
accesorio para galletas y el pasador se
pueden lavar en el lavavajillas.

El resto de piezas metalicas no son
aptas para el lavavajillas.
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jConsejo!
Se puede ahorrar espacio guardando
algunos accesorios en el pulsador.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
BN basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Accessorio tritacarne/per biscotti di
pasta frolla

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Descrizione

Vassoio di riempimento

Unita di base

Spintore

Maniglia per avvitare o svitare I'anello
avite

5. Barra di scorrimento

6. Accessorio per biscotti di pasta frolla
7. Coclea
8.
9

Eali el

Coltello a 4 lame

. Inserto foro fine
10. Disco di riempimento
11.  Imbuto per il ripieno di salsicce piccolo
12. Imbuto per il ripieno di salsicce grande
13. Inserto foro grosso
14. Anello a vite
15. Alloggiamento coclea
16. Bocchettone di riempimento
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Avvertenze di sicurezza

- L'accessorio pud
essere utilizzato solo
in combinazione con il
robot da cucina KM 3896.
Valgono quindi anche le
indicazioni di sicurezza per
KM 3896.

- Se si utilizza I'accessorio,
& necessario montare
anche il boccale con
coperchio di protezione
dagli schizzi, poiché
I'agitatore girera con
esso.

- Avvertenza! |l coltello a 4
lame e altri accessori sono
molto affilati. C'& il rischio di
lesioni. Prestare attenzione
durante la pulizia o la
sostituzione di queste parti.

+ Pulire gli accessori subito
dopo l'uso con acqua
tiepida con aggiunta di
detersivo.



+ Per maggiori informazioni
sulla pulizia, vedere la
sezione “Pulizia e cura’.

- Non indossare collane
lunghe, orecchini, sciarpe,
maniche larghe o capelli
lunghi sciolti quando il
dispositivo & in uso.

+ Se la carne é secca,

non forzarla attraverso
Iapertura. In nessun caso
premerla con le mani. In
questo caso, estrarre la
spina di alimentazione,
smontare e pulire
I'accessorio.

+ Utilizzare sempre lo
spintore per inserire

il bocchettone di
riempimento. Non spingere
mai con la mano o altri
oggetti.

» Non lasciare mai che |l
dispositivo funzioni senza
contenuto.

- Non toccare mai le parti
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mobili del dispositivo,
pericolo di lesioni!

- Il dispositivo deve essere
spento e la spina di
alimentazione scollegata
prima che gli accessori
vengano installati, cambiati,
rimossi o il dispositivo
pulito. Attendere l'arresto
del motore dopo lo
spegnimento.

- L'apparecchio puo essere
utilizzato solo con gli
accessori originali in
dotazione e per lo scopo
descritto.

Prima della prima messa in servizio

Prima di utilizzare 'accessorio per la prima

volta, pulirlo come descritto inPulizia e
cura.

Funzionamento per brevi periodi

Il dispositivo & progettato per un
funzionamento per brevi periodi (KB 10
min.), ovvero ¢ possibile utilizzarlo per un
massimo di 10 minuti. Quindi il dispositivo
deve essere spento per 20 minuti per
raffreddarsi.
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Utilizzo

Accessorlo tritacarne
- Spingere la coclea nell'alloggiamento
della coclea.
Posizionare il coltello a 4 lame sul
quadrato della coclea in modo che i
bordi di taglio siano rivolti in avanti.
Seleziona l'inserto del foro:
- Fori grandi per macinato grosso
- Fori piccoli per macinato sottile
Posizionare I'inserto del foro davanti
al coltello in modo che l'incavo
dellinserto si inserisca nella coppiglia
nell'alloggiamento della vite senza fine.
Serrare a mano I'anello a vite in senso
orario usando la maniglia.
Rimuovere il coperchio sulla parte
anteriore del robot da cucina. Per fare
cio, infilare le mani nella fessura sul lato
inferiore del coperchio.
Posizionare I'alloggiamento della vite
senza fine sul dispositivo e bloccarlo
in senso antiorario. Il bocchettone di
riempimento deve essere rivolto verso
I'alto.
Posizionare il vassoio di riempimento sul
bocchettone di riempimento.
Tagliare la carne cruda e ben fredda
a cubetti di circa 3 cm in modo che
possa passare piu facilmente attraverso
I'apertura.

Nota!
Puo essere utilizzata solo carne priva di
tendini, cartilagine e frammenti ossei.

Riempire il vassoio di riempimento e il
bocchettone di riempimento con i pezzi
di carne.
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Posizionare un vassoio antigoccia sotto
I'anello a vite.

Inserire la spina di alimentazione in una
presa.

Ruotare la manopola di controllo sul
livello di velocita desiderato tra 3 e 8.
Utilizzare solo lo spintore per spingere
attraverso il bocchettone di riempimento.

Suggerimento!

L'accessorio tritacarne puo essere
utilizzato anche per tritare pesce,
verdure cotte o frutta.

Insaccatnce per salsiccia

- Spingere la coclea nell'alloggiamento
della coclea.

Posizionare il disco di riempimento
bianco sul quadrato della coclea in
modo che l'incavo del disco si inserisca
nella coppiglia nell'alloggiamento della
coclea.

Posizionare I'insaccatrice per salsiccia
desiderato sul disco di riempimento.
Serrare a mano I'anello a vite in senso
orario usando la maniglia.

Rimuovere il coperchio sulla parte
anteriore del robot da cucina. Per fare
cio, infilare le mani nella fessura sul lato
inferiore del coperchio.

Posizionare I'alloggiamento della vite
senza fine sul dispositivo e bloccarlo

in senso antiorario. Il bocchettone di
riempimento deve essere rivolto verso
Ialto.

Posizionare il vassoio di riempimento sul
bocchettone di riempimento.

Spingere il budello preparato sulla
salsiccia.



Riempire il vassoio di riempimento e

il bocchettone di riempimento con il
preparato di salsiccia preparato.
Inserire la spina di alimentazione in una
presa.

Ruotare la manopola di controllo sul
livello di velocita desiderato tra 3 e 8.
Utilizzare solo lo spintore per spingere

attraverso il bocchettone di riempimento.

Riempire il budello della salsiccia con
il composto di salsiccia e arrotolare la
salsiccia della dimensione desiderata.
Se necessario, spegnere il dispositivo
nel frattempo.

Accessorlo per biscotti di pasta frolla
- Spingere la coclea nell'alloggiamento
della coclea.
Posizionare il disco di riempimento
bianco sul quadrato della coclea in
modo che l'incavo del disco si inserisca
nella coppiglia nell'alloggiamento della
coclea.
Inserire I'accessorio per biscotti di pasta
frolla nell'anello a vite.
Serrare a mano I'anello a vite in senso
orario usando la maniglia. Allineare
I'accessorio per biscotti di pasta frolla.
Rimuovere il coperchio sulla parte
anteriore del robot da cucina. Per fare
cio, infilare le mani nella fessura sul lato
inferiore del coperchio.
Posizionare I'alloggiamento della vite
senza fine sul dispositivo e bloccarlo
in senso antiorario. Il bocchettone di
riempimento deve essere rivolto verso
I'alto.

Posizionare il vassoio di riempimento sul

bocchettone di riempimento.

SEVERIN

Inserite lo stampo a scorrimento
sull'apertura della corona per pasticcini
e regolatelo sulla forma desiderata.
Dopo aver fatto raffreddare bene
I'impasto preparato, stenderlo in un
rotolo del diametro di circa3 cme
metterlo nel bocchettone di riempimento.
Inserire la spina di alimentazione in una
presa.

Ruotare la manopola di controllo sul
livello di velocita desiderato tra 3 e 8.
Tagliare le strisce di impasto mentre
escono a seconda della grandezza
desiderata e poggiarle su una teglia.
Utilizzare solo lo spintore per spingere
attraverso il bocchettone di riempimento.

Dopo l'uso

Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio ed
estrarre la spina dalla presa.
Sbloccare 'accessorio ruotandolo in
senso orario ed estrarlo.

Rimettere il coperchio in modo che le
linee (- -) siano una di fronte allaltra.

PuI|2|a ecura

Prima di procedere alla pulizia, spegnete
sempre |'apparecchio, disinserite

la spina dalla presa di corrente a

muro e aspettate che il motorino sia
completamente fermo.

Non utilizzate prodotti detergenti
abrasivi o concentrati.

Pulire gli accessori subito dopo I'uso con
acqua tiepida con aggiunta di detersivo
E possibile lavare tutte le parti in
plastica, I'accessorio per biscotti di
pasta frolla e la barra di scorrimento in
lavastoviglie.

3



Tutte le altre parti metalliche non sono
lavabili in lavastoviglie.

Suggerimento!
Alcuni accessori possono essere riposti
nello spintore per risparmiare spazio.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E: questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento

possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Kadhakker/Dejtilbehar

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Oversigt
Pafyldningsbakke
Basisenhed
Stopper

Greb til paseetning/aftagning af
skruering
Dejskabelon
Dejindsats
Shegl

4-bladet kniv

9. Hulskive, fin

10. Pafyldningsskive
1. Polserer, lille
12. Pglserer, stort
13. Hulskive, grov
14. Skruering

15. Kedhakkerhus
16. Pafyldningshals

ol
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Sikkerhedsinstruktioner

- Veerktgjet ma kun

anvendes med
kakkenmaskine KM 3896.
Desuden geelder falgende
sikkerhedsanvisning for
KM 3896.

- Nar vaerktojet anvendes,

skal roreskalen med
stenklag vaere pasat, da
rerevaerket drejer med.

- Advarsel! Den 4-bladede

kniv og andre tilbehgrsdele
er meget skarpe. Risiko for
personskade. Veer derfor
forsigtig ved rengering og
udskiftning af tilbeher.

+ Vask tilbehgrsdele i varmt

vand med opvaskemiddel
straks efter brugen.

+ Mere information om

renggringen findes i
afsnittet 'Rengaring og
pleje’.
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- Beer ikke lange keeder,

greringe, sjaler, vide aermer
eller langt, lasthaengende
har, nar apparatet benyttes.

+ Huis tilfarselsraret

bliver blokeret af kad,

ma kadet ikke presses
gennem abningen med
magt. Tryk under ingen
omsteendigheder med
haendeme. | pakommende
fald skal du slukke pa
kontakten, fierne veerktgjet
og renggare det.

+ Brug altid skubberen

ved nedstopning i
pafyldningshalsen. Skub
aldrig med handen eller
med andre genstande.

- Lad aldrig apparatet kare

uden indhold.

* Rar aldrig ved apparatdele

I bevaegelse, risiko for
personskade!

* Apparatet skal slukkes
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og kobles fra lysnettet,

far tilbehar paseettes,
udskiftes eller fiernes samt
inden rengering. Vent, til
motoren er helt stoppet, nar
apparatet slukkes.

- Enheden ma kun anvendes
med det medfalgende,
originale tilbehgr og kun til
det beskrevne formal.

For den forste brug

Vask veerktgjet som beskrevet i afsnittet
Rengering og pleje inden forste
ibrugtagning.

Kortvarig drift

Apparatet er beregnet til kortvarig drift (KB
10 min.), dvs. du ber hgjst benytte det i 10
minutter ad gangen. Herefter skal apparatet
slukkes og kele af i 20 minutter.

Betjening

Kadhakkervarktaj
Skub sneglen ind i kedhakkerhuset.

- Seet den 4-bladede kniv saledes pa
firkanten pa sneglen, at skaerene vender
fremad.

- Veelg hulskive:
- Store huller til grofthakket
- Sma huller til finthakket

- Placér hulskiven foran kniven pa
en sadan made, at fordybningen
pa indsatsen passer med stiften i
kedhakkerhuset.



Speend skrueringen i retning med uret
ved hjeelp af grebet.

Fiern deekslet pa forsiden af
kokkenmaskinen. Tag fat i hullet pa
undersiden af daekslet for at gere dette.
Seet kadhakkerhuset pa apparatet,

og las det fast ved at dreje mod uret.
Pafyldningshalsen skal vende opad.
Seet pafyldningsbakken pa
pafyldningshalsen.

Skeer det ra, afkelede ked i tern pa ca. 3
cm, sa de let kan fyldes i abningen.

Bemark!
Pafyld kun ked, der er fri for sener, brusk
og knoglerester.

Fyld pafyldningsbakken og
pafyldningshalsen med kedstykkerne.
Stil en modtageskal under skrueringen.
Seet stikket i en stikkontakt.

Stil drejekontakten pa den enskede
indstilling mellem 3 og 8.

Til nedtrykning i pafyldningshalsen
skal du altid udelukkende anvende
stopperen.

Tip!

Fisk, kogte grantsager og frugt
kan ligeledes findeles med
kodhakkerveerkigjet.

Pg
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Iseror
Skub sneglen ind i kadhakkerhuset.

- Seet den hvide pafyldningsskive

pé firkanten i sneglen, saledes at
fordybningen pa bakken passer med
stiften i kedhakkerhuset.

- Seet det gnskede polserer pa

pafyldningsskiven.

- Spaend skrueringen i retning med uret

ved hjeelp af grebet.

Fjern deekslet pa forsiden af
kokkenmaskinen. Tag fat i hullet pa
undersiden af daekslet for at gere dette.
Seet kedhakkerhuset p& apparatet,

og las det fast ved at dreje mod uret.
Pafyldningshalsen skal vende opad.

- Seet pafyldningsbakken pa

pafyldningshalsen.

- Skub den klargjorte pelsetarm ind over

pelsergret.

Fyld pafyldningsbakke og
pafyldningshals med den klargjorte
pglsemasse.

Seet stikket i en stikkontakt.

- Stil drejekontakten pa den gnskede

indstilling mellem 3 og 8.

+ Til nedtrykning i pafyldningshalsen

skal du altid udelukkende anvende
stopperen.

- Fyld pelsetarmen med peglsemassen til

onsket leengde, og luk palsen. Hvis det
gnskes, kan apparatet slukkes imens.
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Dejlndsats

Skub sneglen ind i kedhakkerhuset.
Seet den hvide pafyldningsskive

pa firkanten i sneglen, saledes at
fordybningen pa bakken passer med
stiften i kedhakkerhuset.

Seet dejindsatsen i skrueringen.
Spaend skrueringen i retning med uret
ved hjeelp af grebet. Ret ved samme
lejlighed dejindsatsen ind.

Fiern deekslet pa forsiden af
kekkenmaskinen. Tag fat i hullet pa
undersiden af daekslet for at gare dette.
Seet kadhakkerhuset pa apparatet,

og las det fast ved at dreje mod uret.
Pafyldningshalsen skal vende opad.
Seet pafyldningsbakken pa
pafyldningshalsen.

Seet dejskabelonen ind i rillen pa
dejtilbehgret og justér den til den valgte
form.

Form den tilberedte, godt afkelede dej

il en rulle med en diameter pa ca. 3 cm,

og kom den i tilfarselsraret.

Seet stikket i en stikkontakt.

Stil drejekontakten pa den gnskede
indstilling mellem 3 og 8.

Skeer dejstrimlerne af i den @nskede
leengde ved udgangen, og leeg dem pa
en bageplade.

+ Til nedtrykning i pafyldningshalsen
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skal du altid udelukkende anvende
stopperen.

Efter brugen
Efter brugen skal apparatet slukkes, og
stikket tages ud af stikkontakten.

- Drej veerktejet med uret for at lase det
op, og tag det af.

- Seet deekslet pa igen, saledes at
stregerne (- -) star overfor hinanden.

Rengarlng og pleje
Sluk altid apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten og vent, til motoren er
stoppet, inden rengering.
Brug ikke skrappe og slibende
renggringsmidler.

+ Vask tilbehgrsdele i varmt vand med
opvaskemiddel straks efter brugen

- Alle kunststofdele, dejindsats
og dejskabelon kan vaskes i
opvaskemaskinen.
Ingen andre metaldele er egnede til
maskinopvask.

Tip!
Visse tilbehgrsdele kan opbevares i
stopperen. Det sparer plads.

Bortskaffelse

Apparater meerket med dette

E symbol ma ikke smides ud
sammen med

mmmm  hysholdningsaffaldet, da de

indeholder veerdifulde materialer som kan

genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter

béde miljoet og menneskers helbred. Din

kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Kottkvarn/mordegstillbehor

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Konstruktion
Livsmedelsbricka
Huvudenhet

Stot

Grepp for skruvring
Matare
Mordegstillbehor
Snéckvéaxel

Kniv med fyra blad
Halskiva, fin

10. Fyllningsskiva

11. Korvhorn, litet

12. Korvhorn, stort

13. Halskiva, grov

14. Skruvring

15. Kapsling for snackvaxel
16. Pafyliningsmunstycke

©ONO>aAR LN =
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Sékerhetsinstruktioner

+ Tillbehoret far endast

anvandas tillsammans
med matberedaren KM
3896. Darfor, galler &ven
sakerhetsinstruktionerna
for KM 3896.

- Nar tillbehoret anvands,

maste mixerskalen med
stankskyddslocket ocksa
vara monterat, da mixern
ocksa snurrar.

- Varning! Kniven med fyra

blad och ovriga tillbehor
ar valdigt vassa. Risk for
skada. Var darfor forsiktig
vid rengdring och byte av
dessa delar.

* Rengor tillbehoren

omedelbart efter
anvandningen med varmt
vatten och diskmedel.

+ For mer information om

rengoring, se avsnittet om
Rengdring och skétsel.

37



- Bérinte langa halsband,

orhangen, halsdukar eller
vida armar och ha inte langt
fritt hangande har nar du
anvander apparaten.

+ Tvinga inte kottet genom

Oppningen om det fastnar.
Tryck inte under nagra
omstandigheter pa med
hénderna. | dessa fall, bor
du koppla ur stromsladden,
montera isar tillbehoret och
rengora det.

+ Anvand alltid stoten for att

trycka pa i pafyliningens
mynning. Tryck aldrig
med handerna eller andra
foremal.

+ Kor aldrig apparaten utan

innehall.

- Vidror aldrig apparatens

rorliga delar, risk for skada!

- Apparaten maste slas av
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och strommen kopplas
ur fore montering, andring,

avlagsnade av tilloehor och
rengdring av apparaten.
Vanta pa att motorn har
stannat helt efter att du har
slagit av den.

- Apparaten far
endast anvandas
med de medfdljande
originaltillbehoren och
for det andamal som
beskrivits.

Fore den forsta anvéandningen

Rengér tillbehdret innan du anvander det

for forsta gangen, enligt beskrivningen i
Rengdring och skétsel.

Kort drifttid

Apparaten ar utformad for kort drifttid (10
min.), dvs. du kan anvénda den maximalt
10 minuter at gangen. Sedan maste
apparaten slas av i 20 minuter for att
svalna.

Anvéndning

T|IIbehor for malning av kott
For in snackvaxeln i
snackvaxelkapslingen.

- Placera kniven med fyra blad pa
snackvaxelns fyrkantiga del pa ett
sadant sétt att kniveggarna pekar
framat.



- Vélj halskiva:
- Stora hal for grovmalning
- Sma hal for finmalning
Placera halskivan framfor bladet pa ett
sadant sétt skivans fordjupning passar i
stiftet i snackvaxelkapslingen.
Dra at skruvringen medurs med
handkraft med hjélp av handtaget.

- Avlagsna luckan pa matberedarens
framsida. Ta tag i mellanrummet under
luckan for att gora detta.

Placera snackvaxelkapslingen

pa apparaten och las den pa

plats genom att vrida den moturs.
Pafyliningsmunstycket maste vara riktat
uppét.

Placera livsmedelsbrickan pa
pafyliningsmunstycket.

Skar upp det raa, val kylda kottet i kuber
pa cirka 3 cm for att gora det enklare att
fora dem genom Gppningen.

Varning!
Fyll endast pa med kott som &r fritt fran
senor, brosk och benflisor.

Fyll livsmedelsbrickan och
pafyliningsmunstycket med kottbitar.
Placera en bricka under skruvringen.
Satti elkontakten i eluttaget.
Stall in kontrollvredet pa onskad
hastighetsniva mellan 3 och 8.

- Anvand endast stoten for att fylla pa i
pafyliningens mynning.

Tips!

Tillbehéret for malning av kott kan
aven anvandas for att mala fisk, kokta
gronsaker och frukt.

SEVERIN

Korvfyllning

For in snackvaxeln i
snéckvaxelkapslingen.

Placera den vita fyllningsskivan
pa snackvaxelns fyrkantiga del
pa ett sadant satt att skivans
fordjupning hamnar vid stiftet pa
snackvaxelkapslingen.

Placera dnskad korvfylining pa
fyliningsskivan.

Dra at skruvringen medurs med
handkraft med hjélp av handtaget.

- Avlagsna luckan pa matberedarens

framsida. Ta tag i mellanrummet under
luckan for att gora detta.

Placera snackvéxelkapslingen

pa apparaten och las den pa

plats genom att vrida den moturs.
Pafyliningsmunstycket maste vara riktat
uppét.

Placera livsmedelsbrickan pa
pafyliningsmunstycket.

Dra det forberedda korvskinnet pa
korvstopparen.

Fyll pa livsmedelsbrickan och
pafyliningsmunstycket med den
forberedda korvblandningen.

Sétt i elkontakten i eluttaget.

Stall in kontrollvredet pa dnskad
hastighetsniva mellan 3 och 8.

- Anvand endast stoten for att fylla pa i

pafyllningens mynning.

Fyll korvskinnet med korvblandningen
och vrid den for énskad korvstorlek.
Sla av apparaten emellanat, om detta
behdvs.
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Mordegstlllbehor
For in snackvaxeln i
snackvéxelkapslingen.
Placera den vita fyliningsskivan pa
snackvaxelns kvadrat sa att skivans
urtag passar in i tappen i snackvaxeln.
Satt i mordegstillbehdret i skruvringen.
Dra at skruvringen medurs med
handkraft med hjélp av handtaget. Rikta
samtidigt in mérdegstillbehoret.
Avlagsna luckan pa matberedarens
framsida. Ta tag i mellanrummet under
luckan for att gora detta.
Placera snackvéxelkapslingen
pa apparaten och las den pa
plats genom att vrida den moturs.
Pafyliningsmunstycket maste vara riktat
uppét.
Placera livsmedelsbrickan pa
pafyliningsmunstycket.
Skjut in kakspritsskivan i
kakspritstillsatsens springa till den
dnskade kakformen.
Forma den forberedda, vl kylda degen
till en rulle med en diameter pa ca. 3 cm
och lagg den i pafyliningsmunstycket.
Satt i elkontakten i eluttaget.
Stall in kontrollvredet pa onskad
hastighetsniva mellan 3 och 8.
Skar av degremsan till dnskad storlek
vid utmatningen och 1agg pa en bakplat.
Anvand endast stoten for att fylla pa i
pafyliningens mynning.
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Eﬂer anvéndning
Sla av apparaten och dra ur
stromsladden efter anvandning.
Las upp tillbehéret medurs och avidgsna
det.
Sétt tillbaka locket pa ett sddant sétt
att linjerna (- =) &r pa motsatt sida av
varandra.

Rengormg och skotsel
Sla av apparaten, koppla ur
stromsladden och vénta pa att motorn
har stannat helt, innan du rengér den.
Grova eller slipande rengdringsmedel
far inte anvandas.
Rengér tillbehdren med varmt vatten
och diskmedel direkt efter anvéndning.
Alla plastdelar, mordegstillbehdret och
skjutreglaget kan maskindiskas.
Ingen av de andra metalldelarna tal
diskmaskin.

Tips!
Vissa tillbehor kan forvaras i mataren for
att spara utrymme.

Avfallshantering
Enheter méarkta med denna
E symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljon och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforséljare kan ge
information i arendet.
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Lihamylly-/pikkuleipapuristinlisdosa

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tima opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet

SEVERIN

- Kun lisdosaa kaytetaan,

on myods sekoitusastian
ja roiskesuojakannen
oltava asennettuna.
Sekoitin pyorii tassa
astiassa.

naihin ohjeisiin. ; . 3
Kokoonnano + Varoitus! 4-osainen tera
1. Téy‘t)tétarjotin ja muu’g ||Savarusteet

g- ?;;ﬁf]';ite ovat erittain teravia.

4. Kahva kierrerenkaan kiinni- ja it Huomioi y_ammalJ_tumlsen
5 tiiifktﬁlfgfyee" vaara. Naiden osien

6. Pikkuleipapuristilisalaite puhdistamisessa ja

7. Keruka vaihtamisessa on

8. 4-osainen terd Ve

9. Reikaosa, hieno sen vuoksi toimittava

10. Tayttokiekko Varovaisesti.

. Pieni makkaran tayttésuppilo

Suuri makkaran tayttésuppilo
Reikdosa, karkea

+ Puhdista lisavarusteosat

heti kayton jalkeen

14. Kierrerengas w s T "
15. Kierukkakotelo lampimalla vedelld ja
16. Tayttoputd pesuaineella.
Turvallisuusohjeet - Katso tarkemmat
- Lisdosaa saa kayttaa puhdistusohjeet
vain yhdessé KM 3896 kappaleesta "Puhdistus ja
-keittiokoneen kanssa. Sen  hoito”.
vuoksi on noudatettava + Kun kaytat laitetta, ala
myds KM 3896:n kayta pitkia ketjuja,

turvallisuusohijeita. korvarenkaita, huiveja,

Lyl



leveahihaisia paitoja

tai pitkia levealahkeisia
housuja. Pitkat hiukset on
sidottava.

+ Jos tulee lihatukos, ala

purista lihaa vakisin
aukon lapi. Ala missaan

tapauksessa paina kadella.

Tassa tapauksessa
virtapistoke on vedettava
irti pistorasiasta ja
lisdosa on purettava ja
puhdistettava.

* Kun tyonnat elintarviketta

tayttoputkeen, kayta aina
tyonninta. Ala koskaan

tyonna kadella tai muulla
esineella kuin tyontimella.

+ Ala koskaan anna laitteen

kayda ilman sisaltoa.

- Ala missaan tapauksessa
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koske liikkuviin laitteen
osiin - vammautumisen
vaara!

- Laite on kytkettava pois
paalta ja virtapistoke
on vedettava irti
pistorasiasta ennen kuin
lisdvarusteita asennetaan,
vaihdetaan, poistetaan
tai ennen kuin laite
puhdistetaan. Odota pois
kytkemisen jalkeen, etta
moottori pysahtyy.

- Laitetta saa kayttaa
vain alkuperaisten
lisdvarusteiden kanssa ja
vain laitteelle maaritettyyn
kayttotarkoitukseen.

Ennen ensimmaista kayttdonottoa

Puhdista lisdosa ennen ensimmaista

kéyttoonottoa kohdassa Puhdistus ja hoito
kuvatulla tavalla.

Lyhytaikainen kaytto
Laite on suunniteltu lyhytaikaiseen kayttéon
(KB 10 min), ts. sita voidaan kayttaa
enint&dan 10 minuuttia kerrallaan. Tamén
jalkeen moottorin on annettava jaahtya 20
minuutin ajan.
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Kaytto Vinkki!

L|hamyIIy Jisdosa Lihamyllylla voidaan jauhaa myos kalaa,

Tydnna kierukka kierukkakoteloon.
Aseta 4-osainen tera kierukan
neliéreikaan siten, efté terat osoittavat
eteenpéin.

Valitse kaytettava reikdosa:

- Suuret reiat karkeaan jauhatukseen
- Pienet reiat hienoon jauhatukseen
Aseta reik&osa teran eteen siten,

eftd osassa oleva syvennys sopii
kierukkakotelossa olevaan sokkaan.
Kierra kierrerengas kahvalla
myo6tapaivaan kiinni kasitiukkuuteen.
Ota keittiokoneen etupuolella oleva
suojus pois. Tartu tata varten suojuksen
alapuolella olevaan rakoon.

Aseta kierukkakotelo laitteen paélle ja
lukitse se kiertamalla vastapaivaan.
Tayttoputken on osoitettava yléspain.
Laita tayttotarjotin tayttoputken paalle.
Leikkaa raakaa ja hyvin jaahtynytté lihaa
noin 3 cm kokoisiksi kuutioiksi, jotta ne
voidaan ohjata helpommin aukon I&pi.

Huomautus!
Vain sellaista lihaa saa tayttaa, missa ei
ole janteita, rustoja ja luun jaénteita.

Tayta tayttotarjotin ja tayttdputki
lihanpalasilla.

- Aseta kerdysastia kierrerenkaan alle.
Liita virtapistoke pistorasiaan.
Aseta saatonuppi haluttua
kierroslukutasoa vastaavaan asentoon
vélilla 3-8.
Kun tydnnat elintarviketta tayttoputkeen,
kéyta apuna vain ty6nninta.

keitettyja vihanneksia tai hedelmia.

Makkaran tayttoosa

- Ty6nna kierukka kierukkakoteloon.

- Aseta valkoinen tayttokiekko kierukan

neliéreian paalle siten, etta kiekon
syvennys sopii kierukkakotelossa
olevaan sokkaan.

- Aseta haluttu makkaran tayttéosa

tayttokiekon péalle.

Kierré kierrerengas kahvalla
myo6tépaivaén kiinni kasitiukkuuteen.
Ota keittiokoneen etupuolella oleva
suojus pois. Tartu tata varten suojuksen
alapuolella olevaan rakoon.

- Aseta kierukkakotelo laitteen paalle ja

lukitse se kiertamalla vastapaivaan.
Tayttoputken on osoitettava yléspain.
Laita tayttotarjotin tayttdputken paélle.
Tyénné valmisteltu makkarasuoli
makkaran tayttéosan paalle.

Tayta tayttotarjotin ja tayttdputki
valmistetulla makkaramassalla.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

- Aseta s@aténuppi haluttua

kierroslukutasoa vastaavaan asentoon
vélilla 3-8.

Kun tydnnat elintarviketta tayttdputkeen,
kéyta apuna vain tyénninta.

Tayta makkarasuoli makkaramassalla
ja kierra halutun kokoisiksi makkaroiksi.
Kytke laite tarvittaessa valilla pois
paalta.
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P|kkuIelpapurlstmllsalalte
Tyénna kierukka kierukkakoteloon.
Aseta valkoinen tayttokiekko kierukan
nelidreian paalle siten, etta kiekon
syvennys sopii kierukkakotelossa
olevaan sokkaan.
Aseta pikkuleipapuristinlisalaite
kierrerenkaaseen.
Kierra kierrerengas kahvalla
myétapaivaan kiinni
késitiukkuuteen. Kohdista samalla
pikkuleipapuristinlisalaite.
Ota keittiokoneen etupuolella oleva
suojus pois. Tartu tata varten suojuksen
alapuolella olevaan rakoon.
Aseta kierukkakotelo laitteen paalle ja
lukitse se kiertamélla vastapaivaan.
Tayttdputken on osoitettava ylospain.
Laita tayttotarjotin tayttdputken paéalle.
Aseta liukumuotti leivonnaiskantaan ja
valitse haluamasi kuvio.
Muotoile hyvin jaahdytetysta taikinasta
halkaisijaltaan noin 3 cm:n rulla ja aseta
se tayttoputkeen.
Liita virtapistoke pistorasiaan.
Aseta saatonuppi haluttua
kierroslukutasoa vastaavaan asentoon
valilla 3-8.
Katkaise taikinanauha halutun
kokoiseksi ulostulon kohdalta ja aseta
se leivinpellille.
Kun tydnnat elintarviketta tayttoputkeen,
kéyta apuna vain tyénninta.

Kéyton jélkeen
Kytke laite pois paalta ja veda
virtapistoke irti pistorasiasta k&yton
jalkeen.
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Avaa lisdosa kiertdmalld myotapaivaan
ja ota pois.

Aseta suojus takaisin paikalleen siten,
ettd viivat (- -) ovat vastakkain.

Puhdistus ja hoito
Kytke laite pois paélta, veda virtapistoke
irti pistorasiasta ja odota moottorin
pyséhtymista ennen kuin alat puhdistaa
laitetta.
Ala kéyta teravia ja hankaavia
puhdistusvalineita.
Puhdista lisdvarusteosat heti
kéyton jalkeen lampimélla vedella ja
pesuaineella
Kaikki muoviosat,
pikkuleipapuristinlisalaite ja liukulevy
voidaan pesta astianpesukoneessa.
Mitkdan muut metallisosat eivat ole
astianpesukoneen kestavia.

Vinkki!

Joitakin lisévarusteosia voidaan tilan
saastamiseksi sailyttaa tyontimen
sisalla.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy hévittaa kotitalousjatteesté

erillaan, silla ne sisaltavat
EEE  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisell4 suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Moedor de carne/acessorio para
biscoitos Spritzgeback

Caro Cliente,

Antes de utilizar o aparelho, leia
atentamente as instrucées seguintes e
guarde este manual para consulta futura. O
aparelho s6 deve ser utilizado por pessoas
familiarizadas com estas instrugdes.

Estrutura

PO~

Tabuleiro de enchimento

Base do aparelho

Bico para empurrar

Punho para aparafusar ou
desaparafusar o anel de parafuso
Empurrador

Acessorio para biscoitos Spritzgeback
Parafuso sem-fim

Moedor de carne de 4 Iaminas
Disco de orificios de insercéo fino
Disco de enchimento

. Funil de salsicha pequeno

Funil de salsicha grande

Disco de orificios de insercéo grosso
Anel de parafuso

Caixa de enroscamento

Gargalo de enchimento

SEVERIN

Instrugdes de seguranca

- O acessorio apenas deve

ser utilizado em conjunto
com o processador de
alimentos KM 3896. Por
conseguinte, as instrugdes
de seguranga para 0

KM 3896 também se
aplicam.

+ Se 0 acessorio for

utilizado, o recipiente
misturador com tampa de
protegao contra salpicos
também deve ser
montado, uma vez que o
misturador roda com ele.

+ Aviso! O moedor de carne

de 4 laminas, bem como
0s restantes acessorios
sdo muito afiados. Existe

0 risco de ferimentos.
Portanto, tenha cuidado ao
limpar e trocar estas pegas.

+ Limpar os acessorios

imediatamente apds a
utilizagdo com dgua morna
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e detergente.

+ Informages mais
detalhadas sobre a limpeza
podem ser encontradas

na secgéo ‘Limpeza e
cuidados”.

- N&o usar colares longos,
brincos, cachecdis, mangas
largas ou cabelo comprido
solto ao usar a unidade.

- Se bloqueado com carne,
nao forcar a carne através
da abertura. Em nenhuma
circunstancia deve
pressionar com as maos.
Neste caso, puxar a ficha
de alimentagdo, desmontar
0 acessorio e limpa-lo.

+ Utilizar sempre apenas 0
bico para empurrar para

0 gargalo de enchimento.
Nunca empurrar com a
mao nem com outros
objetos.

- Nunca deixar a unidade a
funcionar sem contetdo.

+ Nunca tocar nas pegas
moveis do aparelho, risco
de ferimentos!

- 0 aparelho deve ser
desligado e a ficha da
rede deve ser desligada
antes de montar, trocar
OU remover acessorios ou
limpar o aparelho. Esperar
pela paragem do motor
apos desligar.

+ O dispositivo s6 pode ser
operado com 0s acessorios
originais fornecidos e para
os fins descritos.

Antes da primeira utilizagao

Antes de utilizar o acessorio pela primeira

vez, limpe-o conforme descrito em Limpeza
€ manutengéo.

Servigo de curta duragao

O aparelho esta concebido para um servigo
de curta duragéo (KB 10 Min.), ou seja,
pode ser utilizado por um periodo de tempo
méaximo de 10 minutos. Em seguida, o
aparelho deve ser desligado para arrefecer
durante 20 minutos.



Utilizagéo

Acessorlo picador

Empurrar o parafuso sem-fim para

dentro da caixa de enroscamento.

Colocar o moedor de carne de 4

l&minas no quadrado do parafuso sem-

fim de modo a que as arestas de corte

apontem para a frente.

Selecionar o disco de orificios de

insercéo:

- Disco de orificios grandes para corte
grosseiro

- Disco de orificios pequenos para
picagem fina

Colocar o disco de orificios de insergao

na frente do moedor de modo a que o

rebaixo do inserto encaixe no pino da

cavilha na caixa de enroscamento.

Aparafusar manualmente o anel de

parafuso para a direita, com a ajuda

da pega.

Retirar a tampa na parte da frente do

processador de alimentos. Para o fazer,

estender a mdo na abertura na parte de

baixo da tampa.

Colocar a caixa de enroscamento na

unidade e fecha-la na posigéo correta,

rodando-a para a esquerda. O gargalo

de enchimento deve apontar para cima.

Colocar o tabuleiro de enchimento no

gargalo de enchimento.

Cortar a carne crua, bem descongelada,

em cubos de aproximadamente 3 cm
para facilitar a passagem através da
abertura.

SEVERIN

Nota!
Apenas deve ser infroduzida carne sem
tenddes, cartilagens e residuos 6sseos.

Encher o tabuleiro de enchimento e o
gargalo de enchimento com os pedagos
de carne.

Colocar uma taga de recolha debaixo do
anel de parafuso.

Introduzir a ficha de alimentagéo na
tomada elétrica.

Ajustar o botdo de controlo para o nivel
de velocidade pretendido, entre 3 e 8.
Utilizar apenas o bico para empurrar
para o gargalo de enchimento.

Sugestao!

0 acessorio picador também pode ser
utilizado para picar peixe, vegetais
cozidos ou fruta.

Enchldo de salsicha

Empurrar o parafuso sem-fim para
dentro da caixa de enroscamento.
Colocar o disco de enchimento branco
no quadrado do parafuso sem-fim de
modo a que o recesso do disco caiba na
cavilha da caixa de enroscamento.
Colocar o enchido de salsicha
pretendido no disco de enchimento.
Aparafusar manualmente o anel de
parafuso para a direita, com a ajuda

da pega.

Retirar a tampa na parte da frente do
processador de alimentos. Para o fazer,
estender a m&o na abertura na parte de
baixo da tampa.

Colocar a caixa de enroscamento na
unidade e fecha-la na posigéo correta,
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rodando-a para a esquerda. O gargalo
de enchimento deve apontar para cima.
Colocar o tabuleiro de enchimento no
gargalo de enchimento.

Fazer deslizar o preparado de salsicha

para o invélucro de enchido de salsicha.

Encher o tabuleiro de enchimento e o
gargalo de enchimento com a mistura
de salsicha preparada.

Introduzir a ficha de alimentagéo na
tomada elétrica.

Ajustar o botdo de controlo para o nivel
de velocidade pretendido, entre 3 e 8.
Utilizar apenas o bico para empurrar
para o gargalo de enchimento.

Encher a tripa da salsicha com a mistura

da salsicha e torcer até ao tamanho
pretendido da salsicha. Se necessario,
desligar a unidade a meio.

Apos a utilizagao
Apds a utilizagao, desligar o aparelho e
desligar a ficha da tomada.
Desbloquear o acessério rodando para
a direita e remové-lo.
Colocar novamente a cobertura de
modo a que as linhas (- -) fiquem
voltadas uma para a outra.
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Acessono para biscoitos Spritzgeback

Empurrar o parafuso sem-fim para
dentro da caixa de enroscamento.
Colocar o disco de enchimento branco
no quadrado do parafuso sem-fim de
modo a que o recesso do disco caiba na
cavilha da caixa de enroscamento.
Inserir 0 acessorio para biscoitos
Spritzgeback no anel de parafuso.
Aparafusar manualmente o anel de
parafuso para a direita, com a ajuda da
pega. Alinhar o acessorio para biscoitos
Spritzgeback em simultaneo.

Retirar a tampa na parte da frente do
processador de alimentos. Para o fazer,
estender a médo na abertura na parte de
baixo da tampa.

Colocar a caixa de enroscamento na
unidade e fecha-la na posigéo correta,
rodando-a para a esquerda. O gargalo
de enchimento deve apontar para cima.
Colocar o tabuleiro de enchimento no
gargalo de enchimento.

Deslize o empurrador para dentro do
acessorio de pastelaria e alinhe-o com a
forma desejada.

Moldar a massa bem gelada preparada
num rolo com um diametro de
aproximadamente 3 cm e colocé-la no
recheio.

Introduzir a ficha de alimentag&o na
tomada elétrica.

Ajustar o botao de controlo para o nivel
de velocidade pretendido, entre 3 e 8.
Cortar a tira de massa ao tamanho
pretendido a saida e coloca-la num
tabuleiro para ir ao forno.

Utilizar apenas o bico para empurrar
para o gargalo de enchimento.



SEVERIN

lepeza e manutengao
Antes de limpar, desligar sempre o
aparelho, desligando-o da corrente e
aguardando que o motor pare.
Né&o utilizar produtos de limpeza
agressivos e abrasivos.
Limpar os acessérios imediatamente
apos a utilizagdo com agua morna e
detergente.
Todas as pegas de plastico, o acessdrio
da tubagem e o empurrador podem ser
lavados na maquina de lavar louga.
Todas as restantes pegas metélicas néo
s&o lavaveis na maquina de lavar louca.

Sugestao!
Alguns acessorios podem ser guardados
no empurrador, para poupar espago.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EEE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminagéo adequada protege
o0 ambiente e a salde humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.
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Przystawka do migsalciasteczek

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Montaz

Taca do napetniania

Urzadzenie podstawowe

Popychacz

Uchwyt do przykrecania i odkrecania
pierécienia Srubowego

5. Popychacz

6. Przystawka do ciasteczek
7. Slimak
8.
9

P~

N6z z 4 ostrzami
Sitko z drobnymi otworami
10. Tarcza do napetniania
11. Lejek do napetniania kietbasy maty
12. Lejek do napetniania kietbasy duzy
13. Sitko z duzymi otworami
14. Pierscien srubowy
15. Obudowa $limaka
16. Przystawka do napetniania
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Zasady bezpieczenstwa

- Nasadka moze by¢

uzywana wytacznie w
pofgczeniu z robotem
kuchennym KM 3896.
Dlatego obowigzujq
rowniez wskazowki
bezpieczenstwa dla
KM 3896.

- Jesli uzywana jest

nasadka, nalezy rowniez
zamontowaé miske do
mieszania z pokrywa
chroniaca przed
rozpryskami, poniewaz
mieszadto obraca si¢
wraz z nia.

+ Ostrzezenie! N0z z 4

ostrzami i inne akcesoria
sq bardzo ostre. Istnieje
ryzyko obrazen. Dlatego
nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas
czyszczenia i wymiany tych
czesci.

* Akcesoria nalezy czyscic



natychmiast po uzyciu
cieptg woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

- Bardziej szczegotowe
informacje na temat
czyszczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Czyszczenie i
konserwacja’.

- Podczas korzystania z
urzadzenia nie nalezy
nosi¢ dtugich naszyjnikow,
kolczykow, szalikow,
szerokich rekawow ani
diugich rozpuszczonych
wiosow.

- W przypadku zablokowania
miesem nie nalezy
przepycha¢ miesa na site
przez otwor. W zadnym
wypadku nie nalezy
naciskac¢ rekoma. W

takim przypadku nalezy
wyjaé wtyczke sieciowa,
zdemontowa¢ nasadke i
oczyscic ja.

+ Do weiskania materiatu do

SEVERIN

przystawki do napetniania
zawsze uzywac wytgcznie
popychacza. Nigdy nie
pchac reka ani innymi
przedmiotami.

- Nigdy nie pozostawia¢

urzadzenia pracujgcego
bez zawarto$ci.

+ Nie dotykac¢ ruchomych

cze$ci urzadzenia -
niebezpieczenstwo
obrazen!

- Urzadzenie musi by¢

wylaczone, a wtyczka
sieciowa odtaczona przed
montazem, wymiana,
usuwaniem akcesoriow

lub czyszczeniem
urzadzenia. Po wyfaczeniu
silnika odczeka¢ do jego
zatrzymania.

- Urzadzenie moze

by¢ uzywane tylko z
oryginalnymi dostarczonymi
akcesoriami i zgodnie z
opisanym przeznaczeniem.
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Przed pierwszym uruchomieniem
Przed pierwszym uruchomieniem
przystawki nalezy jg wyczysci¢ zgodnie
z opisem w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Krotki tryb pracy

Urzadzenie jest przeznaczone do krotkiego
trybu pracy (TP 10 min.), tzn. mozna go
uzywac¢ maksymalnie przez 10 minut.
Nastepnie urzadzenie musi by¢ wytaczone
na 20 minut, aby ostygto.

Obstuga

Nasadka do maszynki do migsa
- Wepchna¢ slimaka do obudowy $limaka.
Umiesci¢ ndz z 4 ostrzami na
czworokacie slimaka tak, aby krawedzie
tnace skierowane byty do przodu.

- Wybra¢ sitko:

- Z duzymi otworami do zgrubnego
rozdrabniania

- Z matymi otworami do doktadnego
rozdrabniania

Umiesci¢ sitko przed nozem w taki

sposdb, aby wgtebienie sitka pasowato

do przetyczki w obudowie $limaka.

Przy pomocy uchwytu dokreci¢ pierscien

Srubowy zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara.

- Zdja¢ pokrywe z przodu robota
kuchennego. W tym celu nalezy siggna¢
do szczeliny w spodniej czesci pokrywy.
Umiesci¢ obudowe Slimaka na
urzadzeniu i zablokowac jg w miejscu,
obracajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara. Przystawka
do napetniania musi by¢ skierowana
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ku gérze.

Umiescic¢ tacke do napetniania na
przystawce do napetniania.

Surowe, dobrze schtodzone migso
pokroi¢ w kostke ok. 3 cm, aby tatwiej
przechodzito przez otwor.

Informacja!

Do napetnienia mozna uzywac
wytacznie migsa pozbawionego
Sciggien, chrzastek i pozostatosci
kostnych.

Napetnic tacke do napetniania i
przystawke do napetniania kawatkami
miesa.

Pod pierscien Srubowy podstawi¢ tacke
zbierajaca.

- Wiozy¢ wtyczke zasilania do gniazdka

elektrycznego.

Ustawi¢ pokretto na zadany poziom
predkosci w zakresie od 3 do 8.

Do weiskania materiatu do przystawki
do napefniania uzywa¢ wytacznie
popychacza.

Wskazéwka!

Nasadka do maszynki do migsa moze
by¢ réwniez uzywana do rozdrabniania
ryb, gotowanych warzyw lub owocow.



Nadzmwarka do kietbasy

- Wepchnag $limaka do obudowy $limaka.
Umiesci¢ biatg tarcze do napetniania na
czworokacie $limaka tak, aby wgtebienie
tarczy pasowato do przetyczki w
obudowie $limaka.

Umiesci¢ zadane nadzienie do kietbas
na tarczy do napetniania.

Przy pomocy uchwytu dokreci¢ pierscien
$rubowy zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

Zdja¢ pokrywe z przodu robota
kuchennego. W tym celu nalezy siegna¢
do szczeliny w spodniej czesci pokrywy.
Umiesci¢ obudowe slimaka na
urzadzeniu i zablokowac ja w miejscu,
obracajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara. Przystawka
do napetniania musi by¢ skierowana

ku gorze.

Umiesci¢ tacke do napetniania na
przystawce do napefniania.
Przygotowang ostonke kietbasy nasuna¢
na nadziewarke do kietbas.

Napetnic tacke do napetniania

i przystawke do napetniania
przygotowang masag kietbasiana.
Wiozy¢ wtyczke zasilania do gniazdka
elektrycznego.

Ustawic pokretto na zadany poziom
predkosci w zakresie od 3 do 8.

Do wciskania materiatu do przystawki
do napetniania uzywac wytacznie
popychacza.

Napetic ostonke kietbasiang,
mieszanka i skreci¢ do pozadanej
wielkosci kietbasy. W razie potrzeby w
miedzyczasie wytaczy¢ urzadzenie.
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Przystawka do ciasteczek

Wepchna¢ $limaka do obudowy $limaka.
Umiesci¢ biatg tarcze do napetniania na
czworokacie $limaka tak, aby wgtebienie
tarczy pasowato do przetyczki w
obudowie $limaka.

- Wiozy¢ przystawke do ciasteczek do

pierscienia $rubowego.

Przy pomocy uchwytu dokreci¢ pierscien
$rubowy zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. W tym samym czasie ustawi¢
przystawke do ciasteczek.

+ Zdjac pokrywe z przodu robota

kuchennego. W tym celu nalezy siegna¢
do szczeliny w spodniej czesci pokrywy.
Umiesci¢ obudowe $limaka na
urzadzeniu i zablokowac ja w miejscu,
obracajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Przystawka
do napetniania musi by¢ skierowana

ku gorze.

Umiesci¢ tacke do napetniania na
przystawce do napetniania.

- Wsunag pasek do ciasta z otworami o

réznych ksztattach do naktadki do ciasta
i nastawi¢ na odpowiedni ksztatt.
Dobrze schtodzone ciasto uformowa¢ w
watek o $rednicy ok. 3 cm i umiescic w
otworze do napetniania.

- Wiozy¢ wtyczke zasilania do gniazdka

elektrycznego.

Ustawi¢ pokretto na zadany poziom
predkosci w zakresie od 3 do 8.

Na wylocie przycig¢ pas ciasta do
pozadanego rozmiaru i utozy¢ na blasze
do pieczenia.

Do weciskania materiatu do przystawki
do napetniania uzywa¢ wytacznie
popychacza.
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Po uzyciu
Po zakoriczeniu pracy nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Odblokowa¢ nasadke zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara i zdja¢ ja.

- Zalozy¢ pokrywe w taki sposob, aby linie
(= =) byly skierowane do siebie.

Czyszczenle i konserwacja
Przed czyszczeniem nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢ je od
sieci i poczekac, az silnik sie zatrzyma.
Nie nalezy uzywac ostrych lub $ciernych
$rodkow czyszczacych.

+ Akcesoria nalezy czysci¢ natychmiast
po uzyciu ciepta woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

- Wszystkie czesci z tworzywa
sztucznego, przystawke do ciasteczek i
popychacz mozna my¢ w zmywarce.

- Wszystkie pozostate czesci metalowe
nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

Wskazowka!

Niektore akcesoria mozna
przechowywa¢ w popychaczu w celu
zaoszczedzenia miejsca.
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Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
mmm  zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna podda¢ recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Kpearounyavi/E§aptnua yia
KouAoupakia

OBnyieg xpong

[pIv XpnOILOTIOITETE TN GUTKEU),
S10PA0TE TIPOCEKTIKA TIG akAAOUBEG
odnyieg xpriong kar QUAGETE To TTapov
eyxelpidio yia peAovTikA xprion. H
OUOKEUN TTPETTEN VO XPNTILOTIOIEITaI OTTO

Groua TTou va yvwpifouv auTég TIG 0dnyieg.

Bopn

Aiokog Tpogodoaiag

Kevtpiki povada

Meompag

NaBn yia 1o Bidwua/teBidwya Tou
KoxAiwToU dakTuAiou
Meompag

Mpocdpmpa yia kouhoupdkia
KoyAiag

41TAY Aemida

9. TA&ypa koTAG AeTTTO

10. Aiokog TARpwong

11. Xodvn yia Aoukdvika, pikpn
12. Xo@vn yia Aoukavika, peyaAn
13. TIAéypa KOTTAG XovOPo

14, KoxMwtdg SaKTUAIOg

15. TepiPAnua KoxAia

16. Z1épI0 TARPWONG

N~

SEVERIN

Y1T05£I§£I§ ao@aAeiog

- To eghpmua urropa va
xpnoluotoinBei pévo

g€ OUVOUAOUO e TV
koulivopnyavr) KM 3896.
2UVETIWG, I0XUOUV Ol
utrodeiteIc aopaAeiag Tou
KM 3896.

- Otav xpnoigotoicital

T0 £§APTNHO, TTPETTEI VO
gival TotrofeTnpéVN Kai N
Aekavn avadeuang pe 1o
TPOCTOTEUTIKO KOTIAKI,
KaBw¢ TEPIOTPEPETAI
TAUTOXPOVA Kl O
avadeuTApag.

- Npoeidomoinon! H

41 Aettida kal GAAa
eCaptAuarTa gival oAU
KoQTEPA. YTIAPKE! KivOuvog
TPAUMATIOMOU. ZUVETTWG,
Ba mpémel va ioTe
I01CITEQA TIPOTEKTIKOI KATA
Tov KaBapIouo kai Ty
QVTIKATAGTOON QUTWY TWV
TUNUATWVY.
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« Merd mn xprion, kaBapioTe

apéowg Ta gaptipara
He (0T vepo Kal
QTTOPPUTIAVTIKO TTIATWV.

+ Mo AetrTopepeic

TANPOQOPIES yIa TOV
kaBapiopo Ba Bpeite oy
evoTNTa «KaBapiouog Kai
@povrTidan.

- Orav ypnoiuotoeite

OUOKEUR, Mnv Qopare
HaKpIES aAUaidEg,
OKOUAOIKIQ, MOVTAAEG,
poUxa e GapdId pavikia
Kl pnv €XETe AUTA T
HaA\iG oag.

+ Z€ TIEPITITWOT) EUTTAOKIG
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amo KpEAG, Unv mECETE
Biaua 1o kpéag yia va
TEPATE! péoa amd 10
avolyua. Mnv oTrpwyvete
0€ Kapia TEPITITWan pe
T0 XEPIO 0AGC. 2€ QUTAV
v TEpITTWan, Tpapnére
10 QI¢ aTTd TNV TTPICa,
QATTO0UVOpPHOAOYADTE TO

e¢aptnua Kal kaBapiaTe To.

* T va oTmpwéeTe 10 UNIKG

010 0TOHI0 TTARPWONG,
XPNOIUOTIOIEITE POVO TOV
TEaTAPA. Mnv oTTpwyveTe
TTOTE E TO XEPI ) ME GAAQ
QVTIKEipEva.

* Mnv Aeitoupyeite roté

TN GUOKEUN XWpig
TTEPIEXOUEVO.

* Mnv ayyidete Toté 10

TUAMATA TNG GUOKEUNG
TTOU BpioKovtal o€ Kivnan.
Kivduvog Tpaupariapou!

- H ouokeun

TPETEI Va gival
amoouvappoAoynuévn
KOl TO QIG VO PNV €ival
atnv mpida otav mPOKEITal
va OUVOPLOAOYNOETE,
QVTIKATAOTACETE,
aQaIPETETE TO ECAPTAUATA
i va v KaBapioete. Metd
TNV QTTEVEPYOTTOINGT
TIEPIMEVETE VO
akivnrotoinBei TAfpwWG 10



LoTéD.

+ XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN
HOVO [E TO TTOPEXOUEVD
auBevTika e¢apTrApaTa
KOl MOVO Y10 TOUG
EVOEDEIYLEVOUG OKOTTOUC
TTOU TIEPIYPAQOVTIL.

Mpiv a6 TNV TPWTN XPAON TNG
OUOKEUNG

Mpiv amo TV TPWTN Xprion, kaBapioTe 10
€¢ApTNUa OTTWG TTEPIYPAQETAI OTNV EVOTNTA
Kabapiopog kar @povrida.

Zivropn Aeitoupyia

H ouokeun eival oxediaopévn yia aOvioun
Aertoupyia (ZA 10 min.), nAadr ptopeite
va Tn XpnolpotoInoeTe yia Ewg 10 AetrTd.
‘Emeira, mpémel va Ty amevepyoTToInoeTe
yia 20 AeTITd, WOTE VA KPUWOEL.

Aeiroupyia

E;apmpa Kpsmopnxuvng
ZTpwETe Tov KoxAia Yéoa OTo
TEPIBANuG TOU.
TomobBetAaTe TV 41AR AeTrida e TéToI0V
TPOTIO OTO TETPAYWVO TOU KOXAid, WOTE
o1 Aerideg va gival OTPAUEVES TTPOG Ta
EUTTPOG.
EmASTe To TAéypa KOTMG:
- MeyGAeg TPUTIEG yIar XOVTPI| KOTT
- Mikpég TpUTIEG yIa ATTTH KOTTA
TotmoBetAaTE TO TTAEYHA KOTIAG UTTPOOTA
amoé T AeTrida pe TETOIOV TPOTIO, WOTE

SEVERIN

n poegox1} Tou epyaieiou va KAEIdWaE!
otV utTodox1| Tou TEPIBAAUATOG TOU
KoxAia..

- Z@i¢re KaAG Pe TO XEPI TOV KOXAIWTO

dakTUAIo TTpog Ta degiét pe T BorBela
g Aapnig.

+ A@aipéaTe T0 KAAUMPA OTO UTTPOCTIVO

TUARA TG KouQIvopnyavAg. INa va 1o
ETMTUXETE, TMIACTE Tr) OXIOUA OTO KATW
PEPOG TOU KOAUPHATOG.

- TomoBeThoTE TO TMEPIBANKA TOU

KoxAia 0T OUGKEUN Kal a0QaAioTe
T0 TIEPIOTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPCL.
To oT6pI0 TAPWONG TIPETEN Va Eival
OTPAUPEVO TTPOG T TTAVW.

- TomoBetrhoTe Tov Bigko TpoPodoaiag

070 OTOHIO TIARPWONG.

Kowre 10 vwtrd, kpuo Kpéag ae KUBoUg
TWV 3 €K. TIEPITIOU, WOTE Va €ival TTIo
€0koAo va 10 TTEPAOETE YETa aT6 TO
aToUI0.

Ymodeign!

Mropeite va xpnoipotoInaeTe uévo
KPEQG Xwpig TEvovTeS, XOVOPOUG Kall
UTTOAEIOTa OOTWV.

[epioTe Tov dioko Tpo@odoaiag kai 1o
0TOHI0 TTARPWONG E KOUATIO KPEQTOG,

- TomoBethoTe TN Aekavn TiEPICUANOYAG

KaTw ammd Tov KoxAIwTd dakTUAIO.

+ ZuvdEoTe TO QIG O€ pia TTpida.

PuBpioTe Tov TEpIaTPOPIKS DIAKOTITN
oty emBuunT Babpida TaxumTag
peTagu 3 kai 8.

l'a va oTrpwéeTe T0 UNIKG OTO OTOUIO
XPNOILOTIOINCTE HOVO TOV TTIETTAPA.
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ZuppouAn!

Me T0 €€GipTNUA KPEATOUNXAVAG UTTOPEITE
val TepayioeTe emiang wapia, axvioTa
Aaxavikd r) gpouta.

|'£|,|I0'TIKO Aoukdvikwv
ZTpwere Tov KoyAia Yéoa aTo
TEPIBANUA ToUu.

- TomoBetroTe TOV Aeukd dioko
TARPWONG aTO TETPAYWVO Tou KoXAia
e TETOI0V TPOTTO, WATE N TIPOECOXT) TOU
diokou va KAeIdwael aTnv uTrodoxn Tou
TiepIBAuaTog Tou KoxAia.

- TomoBeTAaTE TO EMBUUNTO YEMIOTIKG
Aoukavikwv Tavw aTov dioko
TARpWanNG.

- Zigre KaAG pe 10 XEpI TOV KOXAIWTO
dakTUAIo TTpog Ta de€icr pe T BoriBela
Mg Aaprig.

- AgaipéaTe 10 kGAUpHO GTO UTTPOCTIVO
THAWA TNG KougIvopnxavAg. lNa va 1o
€MTUXETE, TNIACTE TN OYIOUI OTO KATW
PEPOG TOU KOAUPMATOG.

- TomoBeTAaTE TO TIEPIBANUA TOU
KoyAia oTn ouoKeun Kai ac@ahioTe
T0 TIEPITTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPAL.
To oT6pI0 TARpWONG TIPETEI Va Eival
OTPAPUEVO TTPOG T TIAVW.

- TomoBetroTe Tov 6ioko TPOPodOTIag
07O OTOMIO TIARPWANG.

MepaaTe T0 éviepo TTou €xeTE
TIPOETOIUATEI OTO YEMIOTIKO
AOUKAVIKWV.

lepioTe Tov dioko Tpopodoaiag Kal To
0TOHI0 TTAPWONG HE TO UNIKG yEUIONG
TIOU £XETE TIPOETOIUATEL.

ZuvdEaTe TO QI O€ pia Tpida.
PuBpioTe Tov TePIGTPOPIKS BIAKOTITN
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oTnv emBupnth Padyida TaxutnTag
peTagu 3 kai 8.

l'a va oTrpweeTe 10 UAIKG GTO OTOWI0
XPNOILOTIOINCTE MOVO TOV TTIETTHPA.
["epioTe 10 €viEPO PE TO UNIKG YEMIONG
kai kAioTe T0, 61OV PTACEI OTO
€mBupnTé péyeBog. Av gival avaykaio,
QTTEVEPYOTTOINATE OTO EVOIAKEDTD TN
OUOKEUN.

I'Ipocapmuu yla KouAoupaKia

ZTpwére Tov KoxAia péoa aTo

TePiBANUG Tou.

TomobBetiaTe Tov A€UKO BigKo
TIAPWONG OTO TETPAYWVO TOU KOXAiQ
ME TETOIOV TPOTTO, WOTE N TIPOECOXN TOU
diokou va KAeIdwael atnv uTrodoxn Tou
TepIBApaTOG Tou KoyAia.
TotobeTAaTE TO TTPOCAPTNA YIa
kouhoupdkia péoa aTov BIdwT6
dakTUAIO.

ZQire kaAd pe 1o xEpI TV KOXMIwWTO
dakTOMIo TTpog Ta deidr e T BoriBeia
g Aapnig. Emerta, eubuypappioTe 10
TPOCAPTNUA VIO KOUAOUPAKIAL.

- AgpaipéaTe 10 KGAUpPA OTO PTTPOCTIVE

THAWA TG Kougivopnxavig. MNa va 1o
eMTOXETE, TMACTE T OXIOUA OTO KATW
MEPOG TOU KAAUMHATOG.

TomobetAaTe 10 TEPiIBANMA TOU

KoxAia 0Tn oUOKeUN Kal a0QaAioTE

TO TTEPIOTPEPOVTAG TTPOG TA APITTERAL.
To oTépI0 TAPWONG TTPETTEN VA Eivall
OTPAMPEVO TTPOG Ta TIAVW.

TomoBetAaTe Tov dioko Tpopodoaiag
0TO OTOUIO TTARPWANG.

TotobetiaTe Tov 0AIgONTAPA OYXNHATWY
OTNV EYKOTTA GTO TTIPOTAPTNMA {UNG Kal
pubuioTe Tov 0TO EMBUUNTO TYAKA.



MAGGTE TNV AON ETOIKN KAl ETTAPKWS
KpUa {Uun o€ poAd e didipeTpo Trep. 3
€K. Kal YeWiaTe TNV aTo OTOpIO.
ZuvdéaTe T0 QIG O€ pia TTpida.
PuBpioTe Tov TMEPIaTPOPIKS DIAKOTITN
oty emBuunT Babuida TaximTag
petagy 3 kai 8.

- Amokoyre TN Awpida {upng Tou Byaivel
amd v £50d0 aTo €MBUUNTO PéyeBog
Kall TOTTOBETATTE TNV OTO TAWI.

l'a va orpwéeTe T0 UMK GTO OTOI0
XPNOIKOTIOINCTE HOVO TOV TTIETTAPA.

Msw ™ xpRon
MeTé T XpAon amevepyoTroiRaTe T
OUOKEUN kal BYAATE TO @QIG aTTO TV
mpida.

- Amao@ahioTe kal agaipéoTe T0
e¢apTua TePIOTPEPOVTAG TO TTPOG Ta
Oegd
EmavaromoBetioTe 10 KAAupa, €101
WaTe o ypaupég (- =) va Bpiokovtal n
pia amévavt atnv AAAn.

quuplauog Kol @povTida
Mpiv am6 kdBe kabapioud
QTIEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUR, BYGATE
T0 QIG A6 TNV TIPICa KAl TIEPILEVETE va
akivnrotroinBei evieAwg To HoTép.
Mnv xpnaiuotroigite akAnpd Kai
SlaBpwTIKG aTTopPUTIAVTIKA.
Meté 1 xpAon, kabapioTe apéowg
Ta e§aptAparta pe {eaTd vepd Kal
QTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY
‘Oha Ta TAAOTIKG TUAKATA, TO
TIPOCAPTNHA YIa KOUAOUPAKIA Kal O
METTAPAG PTopouv va TTAuBolv oTo
TAUVTAPIO TIATWY.
‘Oha Ta utrdAorTTa PeTaAAIKA TUAMATA

SEVERIN

eival akarédAnAa yia o TAuvTApio
TATWV.

ZupBouAn!

Mmopeite va QuAAgeTe opiopéva
eaptuaTa Péoa aTov TETTAPA, YIa Va
€¢0IKOVOUNTETE XWPO.

Amoppiyn

O1 GUOKeUEG pe auTd To aUBOAO
E TIPETEI va aTroppIpBolv

EexwpIoTa aTmd Ta OIKIOKA
N TTOBANTA, ETTEISH TIEQIEKOUV
ToAUTINa UANIKG TTOU pTTopolv va
avakukAw6oulv. H owaoTh 8160ean
TpoaTaTelel To TEPIRAMOV kal TV
avBpwrivn uyeia. Oa Bpeite TANpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIPEVO BEa aTrd TNV TOTTIKN
0ag apuddia apxr 1 épmropo AlavikAg.
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