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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 120 Jahren flr Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Pasta-Aufsatz

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Aufbau

1. Stopfer

2. Griff zum Auf- bzw. Abschrauben des
Schraubringes

Formscheiben

Schraubring

Einfiillstutzen

Fulltablett

o Ok w

Sicherheitshinweise

+ Der Aufsatz darf nur
in Verbindung mit der
Kiichenmaschine KM 3896
verwendet werden. Es
gelten deshalb auch die
Sicherheitshinweise fir KM
3896.

- Wenn der Aufsatz
verwendet wird, muss
auch die Riihrschiissel
mit Spritzschutzdeckel
montiert sein, da sich das

Riihrwerk mitdreht.

* Die Zubehorteile nach

dem Gebrauch sofort mit
warmem Wasser unter
Zugabe von Spulmittel
reinigen.

+ Nahere Angaben zur

Reinigung dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege’
entnehmen.

+ Keine langen Ketten,

Ohrringe, Schals, weite
Armel oder lange offene
Haare tragen, wenn das
Gerat benutzt wird.

+ Bei Verstopfung den

Nudelteig nicht mit Gewalt
durch die Offnung driicken.
Auf keinen Fall mit den
Handen nachdrlcken.

In diesem Fall den
Netzstecker ziehen, den
Aufsatz auseinanderbauen
und reinigen.

+ Zum Nachschieben im

Einflllstutzen immer nur



den Stopfer benutzen.
Niemals mit der Hand oder
anderen Gegenstanden
nachschieben.

- Nudelteige, die zu trocken
oder zu schnell durch den
Vorsatz gefuhrt werden,
konnen den Pasta-Aufsatz
und/oder den Mixer
beschadigen.

- Das Gerat nie ohne Inhalt
laufen lassen.

- Keinesfalls sich in
Bewegung befindliche
Gerateteile berthren,
Verletzungsgefahr!

- Das Gerat muss
ausgeschaltet und der
Netzstecker gezogen
sein, bevor Zubehor
montiert, gewechselt,
entfernt oder das

Gerét gereinigt wird.
Motorstillstand nach dem
Ausschalten abwarten.
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- Das Gerat darf nur
mit dem beigefiigtem
Originalzubehdr und
flir den beschriebenen
Einsatzzweck betrieben
werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Den Aufsatz vor der ersten Inbetriebnahme
reinigen, wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Kurzzeitbetrieb

Das Gerét ist fiir Kurzzeitbetrieb (KB

10 Min.) ausgelegt, d.h. Sie kdnnen es
max. 10 Minuten benutzen. Dann muss
das Gerat zum Abkihlen fiir 20 Minuten
ausgeschaltet werden.

Formscheiben

Die Formscheiben sind zur leichteren
Zuordnung mir Nummern versehen:
Spaghetti Nr. 1

Bucatini Nr. 2

Tagliatelle  Nr.3

Pappardelle Nr. 4

Maccaroni  Nr.5

Rigatoni Nr. 6



Bedlenung

Die gewtinschte Formscheibe
auswahlen und in den Pasta-

Aufsatz einsetzen. Die Erhebungen

der Formscheibe mussen in der
Ausbuchtungen am Gehduse liegen.
Den Schraubring im Uhrzeigersinn mit
Hilfe des Griffes handfest aufschrauben.
Die Abdeckung an der Vorderseite der
Kiichenmaschine abnehmen. Dazu

in den Spalt an der Unterseite der
Abdeckung greifen.

Das Pasta-Aufsatz auf das Gerat
aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln. Der Einfilllstutzen muss nach
oben zeigen.

Filltablett auf den Einfiillstutzen
stecken.

Eine Auffangschale unter den
Schraubring stellen.

Den Netzstecker in eine Steckdose
stecken.

Den Reglerknopf auf die gewiinschte
Drehzahlstufe zwischen 3 und 6 stellen.
Nur kleine Teigmengen in den Trichter
geben und vorsichtig mit dem Stopfer
nachdriicken. Bevor weiterer Teig
zugegeben wird, warten bis die
Schnecke frei ist.

- Zum Nachschieben im Einfiillstutzen nur

den Stopfer verwenden.

Nach dem Gebrauch
Nach dem Gebrauch das Gerat
ausschalten und den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen.
Den Aufsatz im Uhrzeigersinn entriegeln
und abnehmen.
Die Zubehorteile nach dem Gebrauch
sofort reinigen, weil der Pasta Teig
sonst antrocknet und sich nur schwer
entfernen Iasst.
Die Abdeckung wieder so aufsetzen,
dass sich die Striche (- -)
gegentiberstehen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung das Gerat
ausschalten, den Netzstecker ziehen
und den Motorstillstand abwarten.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.
Die Zubehdrteile nach dem Gebrauch
sofort mit warmem Wasser unter
Zugabe von Spilmittel reinigen.

- Alle Kunststoffteile kdnnen in der
Splilmaschine gereinigt werden.

- Alle Metallteile sind nicht
spllmaschinengeeignet.

Tipp!
Die Formscheiben kdnnen platzsparend
im Stopfer aufbewahrt werden.
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Rezept fiir einfachen Nudelteig
Zutaten:

300 g Mehl

3 Eier

1 Teeléffel Salz

2-3 Essloffel Olivendl

Zubereitung:

- Mit der Kiichenmaschine Teig kneten; in
Frischhaltefolie packen und 30 Min. bei
Zimmertemperatur liegen lassen.
Nudelteig am besten frisch verarbeiten.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteile" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm werden. Diese Gerate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméafe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhandler
gibt Auskuntft diber die ordnungsgemalie
Entsorgung.
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Pasta attachment

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Structure

Plunger

Grip for screw ring
Shaping discs
Screw ring

Filler neck

Food tray

IR

Safety instructions

- The attachment may only
be used in conjunction
with the KM 3896 food
processor. Therefore, the
safety instructions for KM
3896 also apply.

- When the attachment is
used, the mixing bowl
with splash guard lid
must also be attached, as
the mixer also rotates.

+ Clean the accessories
immediately after use

with warm water with and
detergent.

+ For more information on

cleaning, please refer to the
Cleaning and Care section.

* Do not wear long

necklaces, earrings,
scarves, wide sleeves
or long open hair when
operating the appliance.

+ In case of blockage, do

not force the pasta dough
through the opening. Under
no circumstances, press
with your hands. In this
case, disconnect from
mains power, disassemble
the attachment and clean it.

- Always use only the

plunger to push in the filler
neck. Never push in with
your hand or other objects.

- Pasta dough that is fed

through the attachment
too dry or too quickly
can damage the pasta



attachment and/or the
mixer.

- Never let the appliance run

without contents.

* Never touch moving parts
of the appliance, risk of
injury!

- The appliance must
be switched off and
mains power must be
disconnected before
mounting, changing,
removing accessories or
cleaning the appliance.

Wait for the motor to come

to a complete standstill
after switching off.

- The appliance must only be

operated with the original
accessories provided with
it and for the purpose
described.

Before using for the first time
Clean the attachment before using it for

the first time, as described in Cleaning and

Care.
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Short operation

This appliance is designed with a short
operating time (10 mins), i.e. you can use
it for a maximum of 10 minutes in one go.
Then the unit needs to be switched off for
20 minutes to cool down.

Shaping discs
The shaping discs are numbered for easy
identification:
Spaghetti No. 1
Bucatini No. 2
Tagliatelle ~ No. 3
Pappardelle No. 4
Macaroni No. 5
Rigatoni No. 6
peration

0

Select the desired shaping disk and
insert it into the pasta attachment. The
lugs of the shaping disk must lie in the
recesses on the housing.

+Hand-tighten the screw ring clockwise

using the handle.

 Remove the cover on the front of the

food processor. To do this, reach into the
gap at the bottom of the cover.

- Place the pasta attachment on the

appliance and lock it in place by turning
it counter-clockwise. The filler neck must
point upwards.

- Place the food tray on the filler neck.

- Place a tray under the screw ring.

- Insert the power plug into a wall socket.
- Set the control knob to the desired

speed level between @ Andreas: 3
and 6.

+ Only add small amounts of dough to the

filler neck and carefully press down with
9



the plunger. Before adding more dough,
wait until the worm is free.

Use only the plunger to refill the filler
neck.

After use
After use, switch off the appliance and
disconnect from mains power.
Unlock the attachment clockwise and
remove it.
Clean the accessories immediately after
use, otherwise the pasta dough will dry
and be difficult to remove.
Replace the cover in such way that the
lines (- -) are opposite each other.

Cleanlng and Care
Before cleaning, switch off the
appliance, disconnect from mains power
and wait for the motor to come to a
complete standstill.
Do not use harsh or abrasive cleaning
agents.
Clean the accessories immediately after
use with warm water with and detergent.
Al plastic parts can be cleaned in the
dishwasher.
All metal parts are not dishwasher-safe.

Tip!
The shaping discs can be stored in the
plunger to save space.

Recipe for simple pasta dough
Ingredients:

300 g flour

3eggs

1 teaspoon salt

2 - 3 tablespoons olive oil

Preparation:
Knead dough with food processor;
wrap in cling film and leave at room
temperature for 30 min.
Pasta dough is best processed fresh.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
EEE they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Accessoire pour les pates

Chere cliente, Cher client,
Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire

soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Composition

1. Poussoir

2. Poignée pour visser ou dévisser la
bague de serrage

Disques a perforations

Bague de serrage

Goulotte

Trémie

o Ok w

Consignes de sécurité

- L'accessoire ne peut étre
utilisé qu'avec le robot
de cuisine KM 3896. Les
consignes de sécurité pour
le KM 3896 s’appliquent
donc également.

- Sivous utilisez
I'accessoire, le bol
mélangeur avec
le couvercle anti-
éclaboussures doit
également étre monté,
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car le mélangeur tourne
aussi.

- Immédiatement apres leur

utilisation, nettoyez les
accessoires a I'eau chaude
savonneuse.

+ Pour plus d'informations

sur le nettoyage, consultez
la section « Nettoyage et
entretien ».

- Ne portez jamais de

chaines longues, de
boucles d’oreilles,
d'écharpes, de manches
amples ou les cheveux
longs détachés lorsque
vous utilisez 'appareil.

- En cas d'engorgement,

n'essayez pas de forcer
les pates vers l'ouverture.
Ne faites en aucun cas
usage des mains. Dans
cette situation, débranchez
la fiche, démontez
I'accessoire et nettoyez-le.

- Utilisez toujours le poussoir

1



pour remplir d'aliments la
goulotte. N'utilisez jamais
les mains ou d'autres
objets a cette fin.

+ Les péates qui sont trop

séches ou qui sont
passées trop vite a travers
I'ouverture peuvent
endommager I'accessoire
pour les pates et/ou le
mixeur.

* Ne faites jamais fonctionner

I'appareil a vide.

* Ne touchez jamais les

pieces en mouvement.
Risque de blessures !

- Eteignez 'appareil et

débranchez la fiche de
la prise murale, avant de
monter, de changer et de
retirer des accessoires,
ou de nettoyer I'appareil.
Attendez que le moteur
cesse de tourner apres la
mise hors tension.

+ L'appareil doit étre utilisé
uniquement avec les
accessoires d'origine
fournis et aux fins
spécifiées.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez I'accessoire avant la premiere
utilisation, tel que décrit dans la section
Entretien et nettoyage.

Brefs intervalles de fonctionnement
L'appareil est destiné a fonctionner
exclusivement durant de brefs intervalles et
ne devrait par conséquent pas étre utilisé
au-dela de 10 minutes d'affilée. L'appareil
doit ensuite étre éteint pendant 20 minutes
pour le laisser refroidir.

Disques a perforations

Les disques a perforations sont numérotés
pour faciliter le rangement.

Spaghetti N1

Bucatini N° 2

Tagliatelle ~ N°3

Pappardelle N°4

Macaroni N°5

Rigatoni N° 6



Utlllsatlon

Sélectionnez le disque a perforations
de votre choix puis placez-le dans
I'accessoire pour les pates. Les reliefs
du disque a perforations doivent
s'encastrer dans les creux du boitier.

A la main et & l'aide de la poignée,
dévissez la bague de serrage dans le
sens des aiguilles d’'une montre.
Retirez le couvercle situé a l'avant du
robot de cuisine. Pour ce faire, insérez
vos doigts dans I'espace situé au bas du
couvercle.

Montez I'accessoire pour les pates sur
I'appareil et vissez-le en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre. La goulotte doit étre en position
verticale.

Attachez la trémie & la goulotte.

Placez un récipient adapté sous la
bague de serrage.

Branchez la fiche sur le secteur.
Positionnez le sélecteur rotatif sur la
vitesse souhaitée, @ Andreas entre 3
et6.

N'introduisez que des petites quantités
de pate dans I'entonnoir et appuyez
délicatement avec le poussoir. Avant
d'introduire davantage de péte, attendez
que la vis sans-fin soit libre.

Utilisez toujours le poussoir pour
alimenter la goulotte.
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Apres I'utilisation

Aprés I'utilisation, éteignez I'appareil et
débranchez la fiche de la prise murale.
Dévissez 'accessoire en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre
et retirez-le.

Nettoyez les accessoires
immédiatement aprés leur utilisation,
sinon la pate seche et devient difficile
a éliminer.

Replacez le couvercle de maniére a ce
que les traits (- -) coincident.

Nettoyage et entretien

Avant de procéder au nettoyage,
éteignez toujours I'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et attendez
que le moteur cesse de tourner
complétement.

N'utilisez pas de détergent agressif ou
abrasif.

Immédiatement apreés leur utilisation,
nettoyez les accessoires a I'eau chaude
savonneuse.

Toutes les pieces en plastique peuvent
étre nettoyées au lave-vaisselle.

Toutes les pieces métalliques ne sont
pas lavables au lave-vaisselle.

Astuce !

Les disques a perforations peuvent étre
rangés dans le poussoir afin de libérer
de I'espace.



Recette de pate facile
Ingrédients :

300 g de farine

3 ceufs

1 cuillére a thé de sel

2-3 cuilleres a soupe d’huile d’olive

Préparation :

- Pétrissez la pate avec le robot de
cuisine ; emballez-la dans du film
alimentaire et laissez reposer pendant
30 minutes a température ambiante.
De préférence, travaillez la pate tant
qu'elle est fraiche.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E: symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN (échets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin auprées duquel vous avez
acquis I'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Pasta-opzetstuk

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Ontwerp

1. Stamper

2. Greep voor het op- en afschroeven
van de schroefring

ormschijven

Schroefring

Vulopeningen

Vultablet

o Ok w

Veiligheidsinstructies

* Het opzetstuk mag
enkel in combinatie met
de keukenmachine KM
3896 worden gebruikt.
Bijgevolg gelden ook de
veiligheidsaanwijzingen
voor de KM 3896.

- Als het opzetstuk
gebruikt wordt, moeten
ook de roerschotel
met spatdeksel
en het spatdeksel
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gemonteerd zijn, omdat
het roermechanisme
meedraait.

+ De accessoires meteen na

gebruik met warm water
waaraan afwasmiddel werd
toegevoegd reinigen.

* U kunt gedetailleerde

informatie over
schoonmaken vinden in
het hoofdstuk Reiniging en
onderhoud.

- Draag geen lange

kettingen, oorringen, sjaals,
wijde mouwen of lang los
haar als u het apparaat
gebruikt.

+ Bij verstopping het

pastadeeg niet met geweld
door de opening drukken.
In geen geval met de
handen aandrukken. In dit
geval de stekker uit het
stopcontact trekken, het
opzetstuk uit elkaar halen
en reinigen.



+ Gebruik in de vulopeningen

steeds de stamper. Gebruik
daarvoor nooit de hand of
andere voorwerpen.

- Pastadeeg, dat te droog

of te snel door door het
opzetstuk wordt gevoerd,
kan het pasta-opzetstuk en/
of de mixer beschadigen.

+ Laat het apparaat nooit

zonder inhoud lopen.

- Raak in geen geval de

bewegende onderdelen van
het apparaat aan, gevaar
voor kwetsuren!

- Het apparaat moet

uitgeschakeld zijn en
de netstekker uit het
stopcontact getrokken,
VOOr accessoires
gemonteerd, verwisseld,
of verwijderd worden, of
voor het apparaat wordt
gereinigd. Wacht na het
uitschakelen tot de motor
stil staat.

* Het apparaat mag alleen
worden gebruikt met de
originele meegeleverde
accessoires en voor het
beschreven doel.

Voor het eerste gebruik

Het opzetstuk voor de eerste
ingebruikname reinigen, zoals beschreven
onder Reiniging en onderhoud.

Gebruik gedurende korte duur

Het apparaat is ontworpen voor kortstondig
gebruik (korte duur 10 min.), d.w.z. u

kunt het maximaal 10 minuten gebruiken.
Daarna moet het apparaat 20 minuten
uitgeschakeld worden om af te koelen.

Vormschijven
De vormschijven zijn om ze makkelijker toe
te wijzen voorzien van nummers:

Spaghetti Nr. 1
Bucatini Nr. 2
Tagliatelle ~ Nr.3
Pappardelle Nr. 4
Macaroni Nr.5
Rigatoni Nr. 6



Bedlenlng

De gewenste vormschijf kiezen en

in het pasta-opzetstuk plaatsen. De
verdikkingen van de vormschijf moeten
in de openingen van de behuizing
liggen.

De schroefring met behulp van de
greep handvast opschroeven in
uurwerkwijzerzin.

De afdekking op de voorzijde van de
keukenmachine afnemen. Daartoe in

de opening aan de onderzijde van de
afdekking grijpen.

Het pasta-opzetstuk op het apparaat
plaatsen, en vergrendelen tegen de
wijzers van de klok in. De toevoer moet
naar boven wijzen.

Het vultablet op de toevoer steken.

Een opvangschotel onder de schroefring
plaatsen.

Steek de stekker in een stopcontact.
Zet de regelknop op het gewenste
toerental tussen @ Andreas.: 3 en 6.
Breng alleen kleine hoeveelheden deeg
in de trechter, en druk ze voorzichtig aan
met de stamper. Wacht tot het wormwiel
vrij is voor u opnieuw deeg toevoert.
Gebruik in de vulopeningen alleen de
stamper.
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Na het gebruik.

Na gebruik het apparaat uitschakelen,
en de netstekker uit het stopcontact
trekken.

Het opzetstuk in uurwerkwijzerzin
ontgrendelen en afnemen.

De accessoires meteen na het gebruik
reinigen, omdat het pastadeeg

anders aankoekt, en zich moeilijk laat
verwijderen.

De afdekking zodanig terugplaatsen,
dat de beide streepjes (- -) tegenover
elkaar staan.

Relnlglng en onderhoud

Voor elke reiniging het apparaat
uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact halen, en wachten tot de
motor stil staat.

Geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken.

De accessoires meteen na gebruik met
warm water waaraan afwasmiddel werd
toegevoegd reinigen.

- Alle kunststof onderdelen mogen in de

vaatwasmachine.

- Alle metalen onderdelen zijn niet

vaatwasmachinebestendig.

Tip!

De vormschijven kunnen
plaatsbesparend in de stamper worden
opgeborgen.



Recept voor een eenvoudig pastadeeg
Ingrediénten:

300 g bloem

3 eieren

1 theelepel zout

2-3 eetlepels olijfolie

Bereiding:

- Het deeg kneden met de
keukenmachine; verpakken in
vershoudfolie, en 30 minuten laten
liggen bij kamertemperatuur.
Pastadeeg best vers verwerken.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E: symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Accesorio para pasta

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Estructura

1. Pulsador

2. Mango para enroscar o desenroscar
el anillo de cierre

Discos con formas

Anillo de cierre

Canal de llenado

Bandeja de llenado

o Ok w

Indicaciones de seguridad

- Este accesorio solo se
puede usar con el robot de
cocina KM 3896. También
se tendran en cuenta las
indicaciones de seguridad
de KM 3896.

- Cuando se use el
accesorio, se tiene que
montar con el cuenco
para mezclar con la
tapa protectora contra
salpicaduras, de modo
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que el agitador gire.

+ Limpie de inmediato los

accesorios después de
usarlos con agua caliente y
detergente lavavajillas.

+ Para mas informacion

sobre la limpieza, consulte
el apartado«Limpieza y
cuidado».

- Cuando use el aparato no

lleve collares, bufandas y
pendientes largos, mangas
anchas o el cabello suelto.

- Si queda masa obstruida,

no la quite presionando
con fuerza. No presione
con las manos, bajo ningun
concepto. En este caso
desenchufe el aparato,
desmonte el accesorio y
limpielo.

+ Para deslizar los alimentos

a través del canal de
llenado, use siempre el
pulsador. No lo haga nunca
con las manos ni con otros
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objetos.

+ Silos fideos son
demasiado secos 0 se
introducen demasiado
rapido pueden dafar la
pieza de la pasta o el
recipiente para la mezcla.
+ No utilice el aparato sin
contenido.

* No toque ninguna parte
del aparato que esté

en marcha. jRiesgo de
lesiones!

- El aparato se tiene que
apagar y desenchufar
antes de montar, cambiar
0 quitar el accesorio o al
limpiar el aparato. Después
de apagar el aparato,
espere a que el motor se
haya parado.

- El aparato solo puede
utilizarse con los
accesorios originales
suministrados y para la
finalidad descrita.

Antes de la primera puesta en marcha
Limpie el accesorio antes del primer uso
como se indica en el apartadolimpieza y
mantenimiento.

Uso de corta duracion

El dispositivo esta disefiado para un
funcionamiento de corta duracion (10
min), es decir, puede utilizarse durante un
maximo de 10 minutos. A continuacion, el
dispositivo deberd apagarse durante 20
minutos para que se enfrie.

Discos con formas
Los discos con formas estéan provistos de
un niimero para distinguirlos con facilidad:

Espaguetis  N.°1
Bucatini N.°2
Tagliatelle ~ N.°3
Pappardelle N.°4
Maccaroni  N.°5
Rigatoni N.°6

Modo de empleo
Elija el disco con forma deseado y
coléquelo en el elemento del accesorio
para pasta. Las partes de los discos
con forma que sobresalgan tienen que
coincidir con los espacios de la carcasa.

- Enrosque el anillo de cierre con ayuda
del mango, girandolo en el sentido de
las agujas del reloj.

- Retire la tapa de la parte delantera del
robot de cocina. Para ello agarre la
ranura de la parte inferior de la tapa.

- Coloque el accesorio para pasta en el
aparato y ajustelo en el sentido contrario
a las agujas del reloj. El canal de
llenado tiene que estar orientado hacia



arriba.

Inserte la bandeja de relleno en el canal
de llenado.

Coloque un envase recolector debajo
del anillo de cierre.

Enchufe la clavija en una toma
apropiada.

Posicione el boton regulador en el nivel
deseado entre @ Andreas: el 3y el 6.
Introduzca pequefias cantidades de
pasta en el embudo y tenga cuidado

al presionar con el pulsador. Antes

de afiadir méas pasta, espere a que le
tornillo sin fin esté libre.

Para deslizar los alimentos a través del
canal de llenado, use el pulsador.

Despues del uso
Después de usarlo, apague el aparato y
desenchufelo.
Desbloquee el accesorio en el sentido
de las agujas del reloj y retirelo.
Lave los accesorios inmediatamente
después de usarlos, ya que la pasta se
secara y sera mas dificil eliminarla.
Coloque otra vez la tapa de modo que
las rayas estén (- -) una en frente de
la otra.

SEVERIN

lepleza y cuidado
Antes de llevar a cabo la limpieza,
apague, desenchufe el aparato y espere
hasta que el motor se haya parado por
completo.
No utilice productos de limpieza
agresivos 0 abrasivos.
Limpie de inmediato los accesorios
después de usarlos con agua caliente y
detergente lavavajillas.
Todas las piezas de plastico se pueden
lavar en el lavavajillas.
Las piezas metélicas no son aptas para
el lavavajillas.

jConsejo!
Los discos con forma pueden ahorrar
espacio guardandolos en el pulsador.

Receta facil para masa de fideos
Ingredientes:

300 g de harina

3 huevos

1 cucharadita de sal

2 0 3 cucharas soperas de aceite de oliva

PreparaCIon
Amase la pasta con el robot de cocina
y envuélvala en papel transparente
y déjela reposar unos 30 min. a
temperatura ambiente.
Es mejor que utilice pasta recién hecha.
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Eliminacién

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEE basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto estéa garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta
garantia solo es valida si el aparato ha
sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, siempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales

como cristales, piezas ceramicas, etc.
Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.

22



IT

Accessorio per la pasta

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Descrizione

1. Spintore

2. Maniglia per avvitare o svitare 'anello
avite

Dischi sagomati

Anello a vite

Bocchettone di riempimento

Vassoio di riempimento

D 0w

Avvertenze di sicurezza

+ L'accessorio pud
essere utilizzato solo
in combinazione con il
robot da cucina KM 3896.
Valgono quindi anche le
indicazioni di sicurezza per
KM 3896.

- Se si utilizza I'accessorio,
€ necessario montare
anche il boccale con
coperchio di protezione

SEVERIN

dagli schizzi, poiché
I'agitatore girera con
esso.

* Pulire gli accessori subito

dopo l'uso con acqua
tiepida con aggiunta di
detersivo.

- Per maggiori informazioni

sulla pulizia, vedere la
sezione “Pulizia e cura’.

+ Non indossare collane

lunghe, orecchini, sciarpe,
maniche larghe o capelli
lunghi sciolti quando il
dispositivo & in uso.

- Se la pasta si intasa,

non forzarla attraverso
I'apertura. In nessun caso
premerla con le mani. In
questo caso, estrarre la
spina di alimentazione,
smontare € pulire
I'accessorio.

+ Utilizzare sempre lo

spintore per inserire
il bocchettone di
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riempimento. Non spingere
mai con la mano o altri
oggetti.

+ L'impasto della pasta

troppo secco o introdotto
troppo velocemente
attraverso I'accessorio pud
danneggiare I'accessorio
pasta efo l'impastatrice.

+ Non lasciare mai che il

dispositivo funzioni senza
contenuto.

- Non toccare mai le parti

mobili del dispositivo,
pericolo di lesioni!

- Il dispositivo deve essere

spento e la spina di
alimentazione scollegata
prima che gli accessori
vengano installati, cambiati,
rimossi o il dispositivo
pulito. Attendere l'arresto
del motore dopo lo
spegnimento.

+ L'apparecchio puo essere
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utilizzato solo con gli

accessori originali in
dotazione e per lo scopo
descritto.

Prima della prima messa in servizio
Prima di utilizzare 'accessorio per la prima
volta, pulirlo come descritto inPulizia e
cura.

Funzionamento per brevi periodi

Il dispositivo & progettato per un
funzionamento per brevi periodi (KB 10
min.), ovvero ¢ possibile utilizzarlo per un
massimo di 10 minuti. Quindi il dispositivo
deve essere spento per 20 minuti per
raffreddarsi.

Dischi sagomati

| dischi sagomati sono prowvisti di numeri
per facilitarne I'assegnazione:

Spaghetti N. 1

Bucatini
Tagliatelle
Pappardelle
Maccheroni
Rigatoni

Z2Z=Z=2=2

.2
.3
4
.5
.6

Utilizzo

- Selezionare il disco della forma
desiderata e inserirlo nell'attacco
per la pasta. Le aree rialzate della
rondella sagomata devono trovarsi nei
rigonfiamenti sull'alloggiamento.

- Serrare a mano I'anello a vite in senso
orario usando la maniglia.

- Rimuovere il coperchio sulla parte
anteriore del robot da cucina. Per fare
cio, infilare le mani nella fessura sul lato



inferiore del coperchio.

Posiziona I'accessorio per la pasta

sul dispositivo e bloccalo in senso
antiorario. Il bocchettone di riempimento
deve essere rivolto verso l'alto.
Posizionare il vassoio di riempimento sul
bocchettone di riempimento.
Posizionare un vassoio antigoccia sotto
I'anello a vite.

Inserire la spina di alimentazione in una
presa.

Ruotare il pulsante di controllo sul livello
di velocita desiderato tra @ Andreas:
3eb.

Mettere nell'imbuto solo piccole quantita
di impasto e premere con cura con

lo spintore. Prima di aggiungere altro
impasto, attendere che la coclea sia
libera.

Utilizzare solo lo spintore per spingere
attraverso il bocchettone di riempimento.

Dopo l'uso
Dopo I'uso, spegnere I'apparecchio ed
estrarre la spina dalla presa.
Sbloccare I'accessorio ruotandolo in
senso orario ed estrarlo.
Pulire gli accessori subito dopo I'uso,
altrimenti l'impasto della pasta si
secchera e sara difficile da rimuovere.
Rimettere il coperchio in modo che le
linee (- -) siano una di fronte all'altra.

PuI|z|a e cura
Prima di procedere alla pulizia, spegnete
sempre |'apparecchio, disinserite
la spina dalla presa di corrente a
muro e aspettate che il motorino sia
completamente fermo.

SEVERIN

Non utilizzate prodotti detergenti
abrasivi o concentrati.

Pulire gli accessori subito dopo I'uso con
acqua tiepida con aggiunta di detersivo.
Tutte le parti in plastica possono essere
lavate in lavastoviglie.

Tutte le parti metalliche non sono lavabili
in lavastoviglie.

Suggerimento!
| dischi sagomati possono essere riposti
nello spintore per risparmiare spazio.

Ricetta per pasta fresca
Ingredienti:

300 g di farina

3 uova

1 cucchiaino di sale

2-3 cucchiai di olio d'oliva

PreparaZIone
Lavorate I'impasto con il robot da
cucina; Avvolgere nella pellicola e
lasciare per 30 minuti a temperatura
ambiente.
E meglio lavorare la pasta fresca.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento

possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Pastavaerktoj

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bgr kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

Oversigt

1.
2.

o 0w

Stopper

Greb til paseetning/aftagning af
skruering

Pastaskiver

Skruering

Pafyldningshals
Pafyldningsbakke

Sikkerhedsinstruktioner

- Veerktgjet ma kun

anvendes med
kakkenmaskine KM 3896.
Desuden geelder falgende
sikkerhedsanvisning for KM
3896.

- Nar vaerktejet anvendes,

skal rgreskalen med
stenklag vaere pasat, da
rarevaerket drejer med.

+ Vask tilbehgrsdele i varmt
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vand med opvaskemiddel

straks efter brugen.

+ Mere information om

renggringen findes i
afsnittet'Rengaring og
pleje’.

- Beer ikke lange keeder,

greringe, sjaler, vide aermer
eller langt, lasthaengende
har, nar apparatet benyttes.

- Ved blokering ma der

ikke bruges vold ved
nedstopning af pastadej
gennem abningen.

Tryk under ingen
omsteendigheder med
haendeme. | pakommende
fald skal du slukke pa
kontakten, fierne veerktgjet
og renggare det.

+ Brug altid skubberen

ved nedstopning i
pafyldningshalsen. Skub
aldrig med handen eller
med andre genstande.

- Pastadej, der er for ter,

eller som kares for hurtigt



gennem veerktgjet, kan
beskadige pastaveerktgjet
og/eller kakkenmaskinen.

- Lad aldrig apparatet kare
uden indhold.

* Rer aldrig ved apparatdele
| bevaegelse, risiko for
personskade!

- Apparatet skal slukkes
og kobles fra lysnettet,
for tilbehar pasaettes,
udskiftes eller fiernes samt
inden rengering. Vent, til
motoren er helt stoppet, nar
apparatet slukkes.

- Enheden ma kun anvendes
med det medfelgende,
originale tilbehar og kun til
det beskrevne formal.

For den forste brug

Vask veerkigjet som beskrevet i afsnittet

Rengearing og pleje inden farste
ibrugtagning.

Kortvarig drift

Apparatet er beregnet til kortvarig drift (KB
10 min.), dvs. du ber hgjst benytte det i 10
minutter ad gangen. Herefter skal apparatet
slukkes og kele af i 20 minutter.

SEVERIN

Pastaskiver
Pastaskiverne er for nemheds skyld
forsynet med numre:

Spaghetti Nr. 1
Bucatini Nr. 2
Tagliatelle  Nr.3
Pappardelle  Nr. 4
Makaroni Nr. 5
Rigatoni Nr. 6

Betjening

- Veelg den gnskede pastaskive, og saet
den pé pastaveerktgjet. Forhgjningerne
pa pastaskiven skal passe med
fordybningerne pa huset.

- Speend skrueringen i retning med uret
ved hjeelp af grebet.

- Fjern deekslet pa forsiden af
kokkenmaskinen. Tag fat i hullet pa
undersiden af deekslet for at gere dette.

- Seet pastavaerktejet pa huset, og
las det ved at dreje det mod uret.
Pafyldningshalsen skal vende opad.

- Seet pafyldningsbakken pa
pafyldningshalsen.

- Stil en modtageskal under skrueringen.

- Seet stikket i en stikkontakt.

- Stil drejekontakten pa den gnskede
indstilling mellem @ Andreas: 3 og 6.

- Kom en lille maengde dej i tragten, og
stop det forsigtigt ned med stopperen.
Vent, til sneglen er fri, inden du pafylder
mere dej.

+ Til nedtrykning i pafyldningshalsen
skal du altid udelukkende anvende
stopperen.
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Efter brugen
Efter brugen skal apparatet slukkes, og
stikket tages ud af stikkontakten.

Drej veerktejet med uret for at lase det
op, og tag det af.

- Vask tilbehgrsdelene straks efter
brugen, da pastadejen ellers tarrer og er
sveer at fierne.

Seet deekslet pa igen, saledes at
stregerne (- -) star overfor hinanden.

Rengonng og pleje
Sluk altid apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten og vent, til motoren er
stoppet, inden rengaring.
Brug ikke skrappe og slibende
rengaringsmidler.
Vask tilbehgrsdele i varmt vand med
opvaskemiddel straks efter brugen.

- Alle plastdele kan vaskes i
opvaskemaskinen.
Ingen metaldele er egnede il
maskinopvask.

Tip!
Pastaskiverne kan opbevares i
stopperen - det sparer plads.

Enkel opskrift pa pastadej
Ingredienser:

300 g mel

&g

1 tsk salt

2-3 spsk olivenolie
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T/Iberedn/ng
/It dejen i kekkenmaskinen. Pak den i
husholdningsfilm, og lad den ligge i 30
min. ved stuetemperatur.
Pastadej ber forarbejdes, mens den
er frisk.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E symbol ma ikke smides ud
sammen med

EE husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljoet og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Tillbehor for pasta

Basta kund!
Innan du anvander apparaten bor du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den

for framtida referens. Apparaten bér endast

anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Konstruktion

Stot

Grepp for skruvring
Formningsskivor
Skruvring
Pafyliningsmunstycke
Livsmedelsbricka

2Bl

Sékerhetsinstruktioner

- Tillbehoret far endast
anvandas tillsammans
med matberedaren KM
3896. Dérfor, galler &ven
sakerhetsinstruktionerna
for KM 3896.

- Nar tillbehoret anvands,
maste mixerskalen med
stankskyddslocket ocksa
vara monterat, da mixern
ocksa snurrar.

* Rengor tillbehoren
omedelbart efter

SEVERIN

anvandningen med varmt
vatten och diskmedel.

+ For mer information om

rengdring, se avsnittet om
Rengéring och skbtsel.

- Bar inte langa halsband,

orhangen, halsdukar eller
vida armar och ha inte langt
fritt hangande har nar du
anvander apparaten.

* Pressa inte pastadegen

genom Oppningen,

om den blir blockerad.
Tryck inte under nagra
omstandigheter pa med
handerna. | dessa fall, bor
du koppla ur stromsladden,
montera isar tillbehdret och
rengora det.

+ Anvand alltid stoten for att

trycka pa i pafyliningens
mynning. Tryck aldrig
med handerna eller andra
foremal.

- Pastadeg som ar for torr,

eller matas for snabbt
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genom tilloehoret, kan
skada pastatilloehoret och/
eller mixern.

- Kor aldrig apparaten utan
innehall.

- Vidror aldrig apparatens
rorliga delar, risk for skada!

- Apparaten maste slas av
och strommen kopplas
ur fére montering, andring,
avlagsnade av tilloehor och
rengdring av apparaten.
Vénta pa att motorn har
stannat helt efter att du har
slagit av den.

- Apparaten far
endast anvandas
med de medfdljande
originaltillbehdren och
for det andamal som
beskrivits.

Fore den forsta anvandningen

Rengor tillbehoret innan du anvander det

for forsta gangen, enligt beskrivningen i
Rengéring och skétsel.
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Kort drifttid

Apparaten ar utformad for kort drifttid (10
min.), dvs. du kan anvénda den maximalt
10 minuter at gangen. Sedan maste
apparaten slas av i 20 minuter for att
svalna.

Formningsskivor

Formningsskivorna ar numrerade for kunna
identifiera dem enkelt:

Spaghetti Nr. 1

Bucatini Nr. 2

Tagliatelle ~ Nr.3

Pappardelle Nr. 4

Macaroni Nr. 5

Rigatoni Nr. 6

Anvéndning

- Valj 6nskad formningsskiva och satt i
den i pastatillbehdret. De utstickande
delarna pa formningsskivan maste ligga
i kapslingens fordjupningar.

- Dra at skruvringen medurs med
handkraft med hjélp av handtaget.

- Avlagsna luckan pa matberedarens
framsida. Ta tag i mellanrummet under
luckan for att gora detta.

- Placera pastatillbehéret pa apparaten
och las det genom att vrida det moturs.
Pafyliningsmunstycket maste vara riktat
uppat.

- Placera livsmedelsbrickan pa
pafyliningsmunstycket.

- Placera en bricka under skruvringen.

- Sétti elkontakten i eluttaget.

- Stéll in kontrollvredet pa dnskad
hastighetsniva mellan @ Andreas: 3
och 6.



Placera endast sma méangder deg

i pafyliningsmunstycket och tryck
forsiktigt ner den med stoten. Vanta tills
snackvaxeln ar tom innan du trycker in
mer deg.

Anvénd endast stoten for att fylla pa i
pafyliningens mynning.

Efter anvéndning
Sla av apparaten och dra ur
stromsladden efter anvandning.
Las upp tillbehdret medurs och avidgsna
det.
Rengor tillbehdret omedelbart efter
anvandning, annars kan pastadegen bli
torr och svar att fa bort.
Satt tillbaka locket pa ett sadant satt
att linjerna (- -) r pa motsatt sida av
varandra.

Rengorlng och skotsel
Sla av apparaten, koppla ur
stromsladden och vénta pa att motorn
har stannat helt, innan du rengér den.
Grova eller slipande rengéringsmedel
far inte anvandas.
Rengor tillbehdren omedelbart efter
anvandningen med varmt vatten och
diskmedel.
Alla plastdelar kan rengéras i
diskmaskinen.
Alla metalldelar tal inte att rengéras i
diskmaskin.

Tips!
Formningsskivorna kan forvaras i stoten
for att spara utrymme.

SEVERIN

Recept pa enkel pastadeg
Ingredienser:

300 g mjol

34gg

1 tesked salt

2-3 matskedar olivolja

Berednmg
Knada degen med matberedaren,
sla in den i plastfilm och Idmna den i
rumstemperatur i 30 minuter.
Pastadegen blir bast om du bearbetar
den nar den &r farsk.

Avfallshantering
Enheter markta med denna
E symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.
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Pastakone

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet

ndihin ohjeisiin.

Kokoonpano

1. Tydnnin

2. Kahva kierrerenkaan kiinni- ja irti
kiertamiseen

Muotolevy

Kierrerengas

Tayttoputki

Tayttotarjotin

o 0w

Turvallisuusohjeet
- Lisaosaa saa kayttaa
vain yhdessa KM 3896

-keittiokoneen kanssa. Sen

vuoksi on noudatettava
myos KM 3896:n
turvallisuusohjeita.

- Kun lisaosaa kaytetaan,
on myos sekoitusastian
ja roiskesuojakannen
oltava asennettuna.
Sekoitin pyorii tissa
astiassa.
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+ Puhdista lisavarusteosat

heti kayton jalkeen
lampimalla vedella ja
pesuaineella.

+ Katso tarkemmat

puhdistusohjeet
kappaleesta "Puhdistus ja
hoito”.

« Kun kaytat laitetta, ala

kayta pitkia ketjuja,
korvarenkaita, huiveja,
leveahihaisia paitoja

tai pitkia levealahkeisia
housuja. Pitkat hiukset on
sidottava.

- Jos tulee tukos, ala purista

nuudelitaikinaan vakisin
aukon lapi. Ala missaan
tapauksessa paina kadella.
Tassa tapauksessa
virtapistoke on vedettava
irti pistorasiasta ja

lisaosa on purettava ja
puhdistettava.

* Kun tyonnat elintarviketta

tayttoputkeen, kayta aina



tyonninta. Ala koskaan
tyonna kadella tai muulla
esineella kuin tyontimella.
+ Liian kuiva tai liian
nopeasti etuosan lapi
ohjattu nuudelitaikina voi
vahingoittaa pastakonetta
jaltai sekoitinta.

- Ala koskaan anna laitteen
kayda ilman sisaltoa.

- Al missaan tapauksessa
koske likkuviin laitteen
osiin - vammautumisen
vaara!

- Laite on kytkettava pois
paalta ja virtapistoke

on vedettava irti
pistorasiasta ennen kuin
lisavarusteita asennetaan,
vaihdetaan, poistetaan
tai ennen kuin laite
puhdistetaan. Odota pois
kytkemisen jalkeen, etta
moottori pysahtyy.

- Laitetta saa kayttaa

vain alkuperaisten
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lisdvarusteiden kanssa ja
vain laitteelle maaritettyyn
kayttotarkoitukseen.

Ennen ensimmaisté kayttoonottoa
Puhdista lisdosa ennen ensimmaistd
kéyttdonottoa kohdassa Puhdistus ja hoito
kuvatulla tavalla.

Lyhytaikainen kaytto

Laite on suunniteltu lyhytaikaiseen kayttéon
(KB 10 min), ts. sité voidaan kayttaa
enintdén 10 minuuttia kerrallaan. Téméan
jalkeen moottorin on annettava jaahtya 20
minuutin ajan.

Muotolevyt

Muotolevyt on numeroitu, mika helpottaa
niiden yksildimista:

Spagetti Nro. 1

Bucatini Nro. 2

Tagliatelle  Nro.3

Pappardelle  Nro. 4

Makaroni Nro. 5

Rigatoni Nro. 6

Kaytto

- Valitse haluamasi muotolevy ja aseta
se pastakoneeseen. Muotolevyn
kohoumien on oltava kotelon koloissa.

- Kierra kierrerengas kahvalla
myotapaivaan kiinni késitiukkuuteen.

- Ota keittiokoneen etupuolella oleva
suojus pois. Tartu tata varten suojuksen
alapuolella olevaan rakoon.

- Aseta pastakone laitteen paalle ja
lukitse se paikalleen kiertamalla
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sitd vastapéivaan. Tayttoputken on
osoitettava ylospain.

Laita tayttotarjotin tayttdputken paéalle.
Aseta keraysastia kierrerenkaan alle.
Liita virtapistoke pistorasiaan.

Aseta saatonuppi haluttua
kierroslukutasoa vastaavaan asentoon
valilld @ Andreas: 3-6.

Lisaa suppiloon vain pienia maaria
taikinaa ja paina varovaisesti
tydntimella. Ennen kuin taikinaa
lisataan, on odotettava, etté kierukka on
vapaana.

Kun tydnnat elintarviketta tayttoputkeen,
kéyta apuna vain tyonninta.

Kéyton jélkeen
Kytke laite pois paalta ja veda
virtapistoke irti pistorasiasta k&yton
jalkeen.
Avaa lisdosa kiertdmalld myétapaivaan
ja ota pois.
Puhdista tarvikkeet heti k&yton jalkeen,
koska kuivuneen pastataikinan
poistaminen on vaikeaa.
Aseta suojus takaisin paikalleen siten,
ettd viivat (- —) ovat vastakkain.

Puhdistus ja hoito
Kytke laite pois paalta, veda virtapistoke
irti pistorasiasta ja odota moottorin
pysahtymista ennen kuin alat puhdistaa
laitetta.
Ala kayta teravia ja hankaavia
puhdistusvélineita.
Puhdista lisdvarusteosat heti
kéyton jalkeen lampimalla vedelld ja
pesuaineella.
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Kaikki muoviset osat voi pesta
astianpesukoneessa.

Mitk&dan metalliosat eivat ole
astianpesukoneen kestavia.

Vinkki!
Muotolevyja voidaan tilan saastamiseksi
séilyttaa tyontimessa.

Helppo nuudelitaikinan resepti
Ainesosat:

300 g jauhoa

3 kananmunaa

1 teelusikallinen suolaa

2-3 ruokalusikallista oliividljya

Valmistus:

- Vaivaa taikina keittiokoneella; pakkaa
tuorekelmuun ja anna vetaytyé 30
minuutin ajan huoneldmpétilassa.
Nuudelitaikina tulee mieluiten kayttda
tuoreena.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erilldan, silla ne sisaltavat
BN arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.
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Acessorio de massa

Caro Cliente,

Antes de utilizar o aparelho, leia
atentamente as instrugées seguintes e
guarde este manual para consulta futura. O
aparelho s6 deve ser utilizado por pessoas
familiarizadas com estas instrugdes.

Estrutura

1.
2.

ook w

Bico para empurrar

Punho para aparafusar ou
desaparafusar o anel de parafuso
Discos de forma

Anel de parafuso

Gargalo de enchimento

Tabuleiro de enchimento

Instrugdes de seguranga

- O acessorio apenas deve

ser utilizado em conjunto
com o processador de
alimentos KM 3896. Por
conseguinte, as instrucbes
de seguranca para 0 KM
3896 também se aplicam.

+ Se 0 acessorio for

utilizado, o recipiente
misturador com tampa de
prote¢ao contra salpicos
também deve ser
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montado, uma vez que o
misturador roda com ele.

+ Limpar os acessorios

imediatamente apds a
utilizagdo com dgua morna
e detergente.

+ Informagbes mais

detalhadas sobre a limpeza
podem ser encontradas

na secgéo ‘Limpeza e
cuidados”.

- Nao usar colares longos,

brincos, cachecdis, mangas
largas ou cabelo comprido
solto ao usar a unidade.

- Se blogueado, néo forcar a

massa através da abertura.
Em nenhuma circunstancia
deve pressionar com as
maos. Neste caso, puxar

a ficha de alimentacéo,
desmontar 0 acessorio e
limpa-lo.

+ Utilizar sempre apenas o

bico para empurrar para
0 gargalo de enchimento.

35



Nunca empurrar com a
m&o nem com outros
objetos.

- Amassa que é alimentada

através do acessorio
demasiado seca ou
demasiado rapidamente
pode danificar o acessorio
de massa e/ou a
misturadora.

* Nunca deixar a unidade a

funcionar sem conteudo.

- Nunca tocar nas pegas

moveis do aparelho, risco
de ferimentos!

- 0 aparelho deve ser

desligado e a ficha da
rede deve ser desligada
antes de montar, trocar
OU remover acessorios ou
limpar o aparelho. Esperar
pela paragem do motor
apos desligar.

+ O dispositivo s6 pode ser
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operado com 0s acessorios
originais fornecidos e para

os fins descritos.

Antes da primeira utilizagao

Antes de utilizar o acessorio pela primeira
vez, limpe-o conforme descrito em Limpeza
e manutengéo.

Servigo de curta duragao

O aparelho esta concebido para um servigo
de curta duragéo (KB 10 Min.), ou seja,
pode ser utilizado por um periodo de tempo
maximo de 10 minutos. Em seguida, o
aparelho deve ser desligado para arrefecer
durante 20 minutos.

Discos de forma
Os discos de forma s&o numerados para
facilitar a identificagao:

Spaghetti N.°1
Bucatini N.22
Tagliatelle ~ N.°3
Pappardelle N.°4
Maccaroni  N.°5
Rigatoni N.°6

Utilizagao

- Selecionar o disco de forma pretendido
e inseri-lo no acessorio da massa. As
elevacdes do disco de forma devem
encaixar-se nos recessos da caixa.

- Aparafusar manualmente o anel de
parafuso para a direita, com a ajuda
da pega.

- Retirar a tampa na parte da frente do
processador de alimentos. Para o fazer,
estender a médo na abertura na parte de
baixo da tampa.

- Colocar o acessorio de massa na



unidade e fecha-lo na posic&o correta,
rodando-o para a esquerda. O gargalo
de enchimento deve apontar para cima.
Colocar o tabuleiro de enchimento no
gargalo de enchimento.

Colocar uma taga de recolha debaixo do
anel de parafuso.

Introduzir a ficha de alimentagdo na
tomada elétrica.

Ajustar o botéo de controlo para o nivel
de velocidade pretendido, entre @
Andreas 3 e 6.

Colocar apenas pequenas quantidades
de massa no funil e pressionar
cuidadosamente com a alavanca de
manipulagéo. Antes de adicionar mais
massa, aguarde até o gargalo estar
livre.

Utilizar apenas o bico para empurrar
para o gargalo de enchimento.

Apos a utilizagao
Apbs a utilizagao, desligar o aparelho e
desligar a ficha da tomada.
Desbloquear o acessdrio rodando para
a direita e remové-lo.
Limpar os acessoérios imediatamente
apos a utilizagao, caso contrario, a
massa seca e sera dificil de remover.
Colocar novamente a cobertura de
modo a que as linhas (- -) fiquem
voltadas uma para a outra.

Limpeza e manutengéo
Antes de limpar, desligar sempre 0
aparelho, desligando-o da corrente e
aguardando que o motor pare.
Nao utilizar produtos de limpeza
agressivos e abrasivos.
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Limpar os acessorios imediatamente
apos a utilizagdo com agua morna e
detergente.

Todas as pegas de plastico podem ser
limpas na maquina de lavar louga.
Todas as pegas metalicas ndo séo
lavaveis na maquina de lavar louga.

Sugestao!

Os discos de forma podem ser
guardados no bico para empurrar, para
poupar espago.

Receita para massa simples
Ingredientes:

300 g de farinha

3 ovos

1 colher de cha de sal

2-3 colheres de sopa de azeite

Preparagéo:

+ Amassar a massa com um processador
de alimentos; embrulhar em pelicula
aderente e deixar a temperatura
ambiente durante 30 minutos.

Amassa é melhor processada fresca.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminagdo adequada protege
0 ambiente e a salide humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.
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Przystawka do makaronu

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Montaz

1. Popychacz

2. Uchwyt do przykrecania i odkrecania
pierécienia Srubowego

Tarcze do ksztattow

Pierscien srubowy

Przystawka do napetniania

Tacka do napetniania

o Ok w

Zasady bezpieczenstwa

- Nasadka moze by¢
uzywana wytacznie w
pofgczeniu z robotem
kuchennym KM 3896.
Dlatego obowigzujg
rowniez wskazowki
bezpieczenstwa dla
KM 3896.

- Jesli uzywana jest
nasadka, nalezy rowniez
zamontowa¢ miske do
mieszania z pokrywa
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chroniaca przed
rozpryskami, poniewaz
mieszadto obraca si¢
wraz z nia.

* Akcesoria nalezy czyscic

natychmiast po uzyciu
ciepta wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

- Bardziej szczegotowe

informacje na temat
czyszczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Czyszczenie i
konserwacja’.

+ Podczas korzystania z

urzadzenia nie nalezy
nosi¢ dtugich naszyjnikéw,
kolczykow, szalikow,
szerokich rekawow ani
dhugich rozpuszczonych
wiosow.

- W przypadku zablokowania

ciasta na makaron nie
nalezy przepychac na site
przez otwor. W zadnym
wypadku nie nalezy
naciskac rekoma. W



takim przypadku nalezy
wyjac wtyczke sieciowa,
zdemontowa¢ nasadke i
oczyscic ja.

+ Do wciskania materiatu do
przystawki do napetniania
zawsze uzywac wytgcznie
popychacza. Nigdy nie
pchac reka ani innymi
przedmiotami.

+ Ciasto na makaron, ktdre
jest podawane przez
przystawke w stanie

zbyt suchym lub zbyt
szybko, moze uszkodzi¢
przystawke do makaronu i/
lub mikser.

+ Nigdy nie pozostawia¢
urzadzenia pracujgcego
bez zawarto$ci.

* Nie dotyka¢ ruchomych
czesci urzadzenia -
niebezpieczenstwo
obrazen!
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- Urzadzenie musi by¢
wylaczone, a wtyczka
sieciowa odtgczona przed
montazem, wymiana,
usuwaniem akcesoriow
lub czyszczeniem
urzadzenia. Po wytgczeniu
silnika odczeka¢ do jego
zatrzymania.

- Urzadzenie moze
by¢ uzywane tylko z
oryginalnymi dostarczonymi
akcesoriami i zgodnie z
opisanym przeznaczeniem.

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym uruchomieniem

przystawki nalezy ja wyczysci¢ zgodnie

z opisem w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Krotki tryb pracy

Urzadzenie jest przeznaczone do krotkiego
trybu pracy (TP 10 min.), tzn. mozna go
uzywaé maksymalnie przez 10 minut.
Nastepnie urzadzenie musi by¢ wytaczone
na 20 minut, aby ostygto.

39



Tarcze do ksztattow
Tarcze do ksztattdw sg ponumerowane dla
tatwej identyfikacji:

spaghetti Nr1
bucatini Nr2
Tagliatelle ~ Nr3
pappardelle  Nr4
maccaroni  Nr5
rigatoni Nr 6
Obsiuga

Wybra¢ zadang tarcze do ksztattow i
whozyc€ jg do przystawki do makaronu.
Wystepy tarczy do ksztattéw musza
przylega¢ w zagtebieniach na obudowie.
Przy pomocy uchwytu dokreci¢ pierscien
Srubowy zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

- Zdja¢ pokrywe z przodu robota

kuchennego. W tym celu nalezy siegna¢
do szczeliny w spodniej czesci pokrywy.
Umiesci¢ przystawke do makaronu na
urzadzeniu i zablokowac ja, obracajac
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara. Przystawka do
napetniania musi by¢ skierowana ku
gorze.

Umiescic¢ tacke do napetniania na
przystawce do napetniania.

Pod pierécien Srubowy podstawi¢ tacke
zbierajaca.

- Whozy¢ wtyczke zasilania do gniazdka
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elektrycznego.

Ustawi¢ pokretto na zadany poziom
predkosci w zakresie pomiedzy @
Andreas: 3 a 6.

Do lejka wktada¢ tylko niewielkie
ilosci ciasta i ostroznie dociska¢
popychaczem. Przed dodaniem

wiekszej ilosci ciasta nalezy odczekag,
az $limak begdzie pusty.

Do weiskania materiatu do przystawki
do napefniania uzywa¢ wytacznie
popychacza.

Po uzyciu

Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Odblokowa¢ nasadke zgodnie z ruchem

wskazéwek zegara i zdja¢ ja.

- Akcesoria nalezy czysci¢ natychmiast
po uzyciu, w przeciwnym razie ciasto na
makaron wyschnie i bedzie trudne do
usunigcia.

- Zalozy¢ pokrywe w taki sposob, aby linie
(= =) byly skierowane do siebie.

Czyszczenie i konserwacja
Przed czyszczeniem nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie, odtaczyé je od
sieci i poczekac, az silnik si¢ zatrzyma.
Nie nalezy uzywac ostrych lub $ciernych
$rodkow czyszczacych.

- Akcesoria nalezy czysci¢ natychmiast
po uzyciu ciepta wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

- Wszystkie elementy z tworzywa
sztucznego mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

- Wszystkie metalowe elementy nie
nadaja sie do mycia w zmywarce.

Wskazowkal

Tarcze do ksztattéw mozna
przechowywa¢ w popychaczu w celu
zaoszczedzenia miejsca.
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Przepis na tatwe ciasto na makaron
Skiadniki:

300 g maki

3jajka

1 tyzeczka soli

2-3 lyzki stotowe oliwy z oliwek

Przygotowanle
Wyroblc ciasto robotem kuchennym,
zawing¢ w folie i pozostawi¢ na 30 minut
w temperaturze pokojowej.
Ciasto na makaron najlepiej
przygotowywac na $wiezo.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
mmmm  zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajg lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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E§aptnpa Jupapikwv

0dnyieg xpnong

MpIv XpNOIUOTIOICETE TN GUOKEUN,
dI1aBaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapov
eyxeIpidio yia peMovrikA xpAon. H
OUOKEUN TTPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITal aTTd

aropa TTou va yvwpifouv UTEG TIG 08NyiEg.

Aopn

1. Meothpag

2. Aapn yia 1o Bidwya/geRidwya Tou
KoxAIwToU daKTUAiOU

Aiokor popgotoinang
KoxAiwtdg dakTUAIOg

Z16pI0 TAPWONG

Aiokog Tpogodoaiag

D Ok w

Ymrodeifeig agpaAeiag

+ To e¢apTnua pmopei va
xpnaiyotoinBei povo
o€ ouvduaou6 pe v
kou{Ivounxavr) KM 3896.
ZUVETIWG, I0XUOUV Ol
uTTodeiceIc aoQaAeiag Tou
KM 3896.

- Orav xpnoipotoigital
10 £§APTNHO, TTPETTEI VO
gival ToTroBETNHEVN KAl N
Aekd@vn avadeuang pe 1o
TPOCTATEUTIKO KOTTAKI,
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KaBw¢ TEPIOTPEPETA
TOUTOXPOVO Kl O
avadeuTnpag.

* Metd m xpnon, kabapioTe

apéowg Ta egaptiyara
ue CeaTo vepo Kal
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

* Mo AetrTopepeic

TTANPOYOPIES YIa TOV
kaBapiopo Ba Bpeite oV
evotnTa «Kabapioudc kai
Qpovriday.

- Orav ypnoiuoToleite T

OUOKEUR, Unv Gopare
HaKpIEC aAuaiteg,
OKOUAOIKIQL, MAVTAAEG,
pouxa e papdid pavikia
Kl pnv €XETe AUTd T
HaA\iG oag.

+ 2€ TIEPITITWOT EUTTAOKNAG,

unv médete Biaia Tn

(0N Cupapikwy yia va
Tepdoel Péoa amd 10
avorypa. Mnv oTrpuyvete
0¢€ KOpio TIEQITITWoTn e
Ta XEPIQ 0OG. 2€ QUTAV



NV TIEPITITWON, TPAPNETE
10 QI OTTd TNV TMPICa,
amoouvapohoyAaTe T
e¢apTua kal kaBapioTe To.
* Ta va oTrpwéeTe 10 UAIKO
070 OTOWI0 TARPWONG,
XPNOILOTIOIEITE MOVO TOV
meaTipa. Mnv aTrpwyvete
TIOTE e TO XEP!I 1} ME M
QVTIKEiEva.

+ O1 (Opeg CupapIKwy TToU
gival oAU &npéc fy repvolv
TIOAU ypriyopa péoa amo
T0 TIPOCAPTAMA MTTOPET VI
TpoKaAéaouv {nuid aTo
e¢apma Cupapikwy f/Kal
TOV QvadEUTAPO.

* Mnv Aeitoupyeite Toté

N GUOKEUN XWpig
TTEPIEXOHEVO.

* Mnv ayyicete moté 101
TUAMATA TNG GUOKEUNG
TTOU BpioKovtal g€ Kivnan.
Kivduvog Tpaupatiapou!

- H ouokeun

TPETTEI Val Eival
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atroouvappoAoynpévn
Kall TO QIG VO PNV €ival
aTtnv mpida otav TPOKEITal
v GUVAPOAOYNOETE,
QVTIKOTAOTAOETE,
AQAIPETETE TA ECAPTAUATA
f va v kaBapioete. Metd
TNV QTTEVEQYOTIOINGN
TIEPIMEVETE VO
akivnrotoinBei Afpwg 10
HOTED.

* XpNOIUOTIOIEITE T CUOKEUN
HOVO g TO TTOpEXOUEVD
auBevTIKa eCaptiparTa
KOl MGVO Y10 TOUG
evOEQEIYHEVOUG OKOTTOUG
TIOU TIEQIYPAQOVTIL.

Mpiv urr’() TV TTPWTN XPAON TG

OUOKeUNg

Mpiv amé v mpwn xprion, KabapiaTe 10

€¢apTNua OTTWG TIEPIYPAPETaIl TNV EVOTNTA
Kabapioudg kai ®povrida.

Zivropun Aeitoupyia

H ouokeun eival axedlaopévn yia ouvTopn
Aerroupyia (A 10 min.), dnAadr umopeite
va T XpnotpotoIaeTe yia €wg 10 Aetrrd.
‘Emeita, TPETEI val TNV ATIEVEPYOTTOINTETE
yia 20 AeTITd, WOTe va KPUWOEl.

43



Aigkol poppoToinong

Q1 6iokol popeoTroinang eépouv apiBuolg

yIa 10 E0KOAN avTiaToiXIoN:
TayyéTi Ap. 1
Mroukarivi — Ap. 2
Tahiotéheg  Ap. 3
Mamapdéleg Ap. 4
Makapovi  Ap. 5
Piykarovi Ap.6

I\slroupvlq
EmAégTe Tov emBupunTd dioko
LoPPOTIOINGNG Kal TOTTOBETAOTE TOV

aTo e¢hptnua Guuapikwy. Or TPoECOXES

TOU BiCKOU HOPPOTTOINaNG TIPETTEI
va BpiokovTal péoa OTIG ECOXEG TOU
TePIBAApaTOG.

- Z@icre KaAG pe T0 XépI TOV KOXAIWTO
SakTUAIo TTpog Ta degid pe Tn fonBeia
Mg Aaprig.

- A@aipéaTe T0 KAAUPKA OTO UTTPOCTIVO
THAKA TNG KougIvopnxavAg. lNa va 1o
ETMTUXETE, TIACTE TN OXIOUA OTO KATW
péPOG TOU KAAUPATOG.

- TomoBethoTe T0 €€hpTNUA UPAPIKWY
0Tn GUOKEUR Kal ao@aAiaTe T0
TIEPITTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPG.
To aTépI0 TARpWONG TIPETEI va Eival
OTPAPPEVO TTPOG TA TTAVW.

- TomoBeAoTe Tov bioko TpoPodoaiag
070 OTOHIO TTARPWONG.

- TomoBeTAaTE T Aekavn TTEPICUAOYAS
KaTw amd Tov KoXAIwTo OaKTUAIO.
YuvdEaTe TO QI O€ pia Trpida.
PuBpioTe Tov TepIGTPOPIKS BIAKOTITN
oty emBuunT Babpida TaxutnTag
peTagy @ Andreas: 3 Kai 6.

- Tpo@odotAaTe T XOAvN HOVO PE HIKPES
T006TNTEG CUUNG KAl TTIECTE TIPOTEKTIKG
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e Tov meaThpa. Mpiv va TmpocBéaeTe
TiepIoaoTEPN (O, TTEPILEVETE VO
ameAeuBepwoei o koyAiag.

la va oTrpweETe T0 UAIKG GTO OTOWIO
XPNOIKOTIOIRATE HOVO TOV TTIETTAPA.

Msra ™ xpfnon

Metd T xprion amevepyoTroINoTe TN
ouakeun kal ByaATe To @ig amoé v
mpida.

- ATac@aAioTe Kal agaipéaTe T0

€8ApTNUa TTEPICTPEPOVTAG TO TIPOG TOL
Oegia.

KabBapioTe Ta e§apriuara apéowg
YETA TN XPAON, IAPOPETIKA N CUUN
Cupapikwy Ba aTeyvwael kai Ba gival
B00KOAO VO TNV ATTOPAKPUVETE.
EmravarommoBetoTe 10 kKGAupa, 101
WaTE 0l YPappES (- =) va Bpiokovtai n
pia ammévavTi oTnv GAAn.

Kueuplcpog Kol ppovTida

Mpiv amo kdbe kabapioud
QTTEVEPYOTTOINTTE Tr) GUOKEUR, ByCATe
TO QIG ATT6 TNV TIPICA KAl TIEPILEVETE Va
akivntotroinBei evieAwg T0 PoTéP.

Mnv xpnaoipotrolgite okAnpd Kal
diaBpwrikG ATTOPPUTTAVTIKA.

Metdi tn xpnon, kaBapioTe apéowg

10 e¢apTApaTa e (e0Td vePO Kal
QTTOPPUTIAVTIKS TTIATWV.

‘Oha 1a haoTikG gapTAuaTa pmmopoly
va TAUBoUV oTo TTAUVTAPIO TTIATWY.
‘Oha ta peTaMiké eGapTApaTa gival
akataAAnAa yia 10 TTAUVTAPIO TIATWY.



ZupBouAn!

Mmopeite va @uAdgeTe Toug digkoug
LOPPOTIOINGNG HET GTOV TTIEATAPA YIal
Val €E0IKOVOURTETE XWPO.

Zuvtayn yia amAf {0pn Jupapikwv
YAikad:

300 g akeupl

3 apya

1 KouTaAGKI YAUKOU aAdTI

2-3 koutahiég gouTag eAaidAado

ﬂposro:uama
ZUPwaTe Ta UNIKG PE TV
kougivopnyavn, TUAigre T Uun o€
diagavr) yepBpavn koudivag Kai agraTe

v 30 Aetrtd o€ Bepuokpaaia dwuariou.

Eival mporipétepo va douAéweTe T {UUN
600 gival akéua QPETKIA.

Amoppiyn

O1 ouoKeuég pe auté To oUPBoA0
E TIPETTEI Va aTTOPPIPBOUV

EexwpIoTa aTmd TA OIKIAKA
EE  1OBANTa, ETTEIBN TIEPIEKOUV
TOAUTIUG UAIKG TTOU pTropoly va
avakukhwBouv. H owaTr 6166eon
TrpoaTaTeVeEl To TEPIBAANOV kal TV
avBpwmivn uyeia. Oa Bpeite TAnpoPopieg
Y10 TO GUYKEKPILEVO BEPQ aTTd TV TOTTIKA
0ag apuddia apyxr 1 Epmopo Aiavikrg.

SEVERIN
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Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
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