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HeiBluftfritteuse

Liebe Kundin, lieber Kunde,

lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerates durch und bewahren
Sie diese fiir den weiteren Gebrauch auf. Das Gerat
darf nur von Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsméaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Bediendisplay

2. Garraum

3. Aufnahme Lagerung fiir Drehspief

4. Abtropfblech

5. Anschlussleitung mit Netzstecker

6. Geréatetiir

7. Grillrost

8. Gitterrost, 3 Stiick

9. Handgriff fir Drehkorb- und Drehspiefd

10. Drehkorb

11. Drehspiel

12. Handgriff fir Frittierkorb

13. Frittierkorb

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dlirfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgeftihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkuhlen
lassen.

- Das Gehause und die
Anschlussleitung mit Netzstecker

durfen aus Grinden der elektrischen

Sicherheit nicht mit Flussigkeiten
behandelt oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Die Einsatze nach jedem Gebrauch

im Spulwasser reinigen und grindlich
abtrocknen oder in der Spulmaschine
reinigen.

+ Detaillierte Hinweise zur Reinigung

bitte dem Abschnitt Reinigung und
Pflege entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat frei auf eine stabile,

hitzebestéandige, spritzunempfindliche
Unterlage stellen.

* Achtung! Der Garraum ist mit dem

Warnschild A ,Heile Oberflachen*
gekennzeichnet, das auf eine
Verbrennungsgefahr aufmerksam
macht.

+ Der Garraum und auch die Geratetr,

die Einsatze und das Gargut werden
heil.

+ Alle Einsatze nur mit geeigneten

Topflappen anfassen.

+ Frittierkorb, Drehkorb und -spiel® nur

mit dem jeweiligen Handgriff aus dem
Gerat nehmen und einsetzen.

- Das Gargut nicht bertihren, solange

es nicht etwas abgekihlt ist.

+ Alle Zubehorteile nur auf

hitzebestandigen Oberflachen
absetzen.

* HeilRer Dampf entweicht aus

den Luftungsschlitzen an der
Geratertckseite und beim Offnen



der Geratetr. Nicht Uber das Geréat

greifen oder sich dariiber beugen!

- Das Gerat ist dazu bestimmt, im

privaten Haushaltsbereich verwendet

zu werden. Es darf nicht z.B.

- in Klichen von Mitarbeitern in
Laden, Biros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlickspensionen,

verwendet werden.

+ Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit

reduzierten physischen, sensorischen

oder mentalen Fahigkeiten oder

Mangel an Erfahrung und/oder

Wissen benutzt werden, wenn sie

beaufsichtigt oder bezuglich des

sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

* Reinigung und Benutzer-Wartung

drfen nicht durch Kinder durchgeftihrt

werden, es sei denn sie sind 8 Jahre
und alter und werden beaufsichtigt.

- Kinder dUrfen nicht mit dem Gerat

spielen.

- Das Geréat und seine Anschlussleitung

sind von Kindern junger als 8 Jahre

fernzuhalten.

- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht

u.a. Erstickungsgefahr!

- Die HeiBluftfritteuse nur unter Aufsicht betreiben.

- Die HeiBluftfritteuse nicht ohne Abtropfblech betreiben.
- Die HeiRluftfritteuse nur mit den mitgelieferten Einsétzen
benutzen.

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.
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Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Méngel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kénnen von
auflen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen
Fallen das Gerét nicht in Betrieb nehmen und unseren
Kundendienst kontaktieren.

- Das Gerat nicht unter Hangeschrénke, direkt an eine

Wand oder in eine Ecke stellen.

- Nach allen Seiten einen Mindestabstand von 15 cm

einhalten.

- Das Gerat so aufstellen, dass die Luftaustrittséffnung

an der Geréteriickseite nicht auf hitze-, fett- oder
feuchtigkeitsempflindliche Gegenstande wie Tapeten,
Glasscheiben, Mdbelwande, etc. zeigt.

- Leicht entflammbare Gegensténde aus der Néhe des

Gerates entfernen.

- Die Liftungsschlitze am Gerat nicht abdecken!
- Weder das Gerat noch die Anschlussleitung durfen

einer heillen Kochplatte oder offenen Flammen

zu nahekommen. Die Anschlussleitung nicht
herunterhdngen lassen und von heillen Gerateteilen
fernhalten.

- Bevor das Gerét transportiert wird, muss es zunachst

grindlich abkuhlen.

- Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wahrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der

Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.
Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.

- Das Gerét nicht mit nassen Handen bedienen.
- Beim Einfiillen und Entnehmen der Lebensmittel

in den Frittierkorb keine Kiichenutensilien aus
Metall verwenden, um die Beschichtung nicht zu
zerkratzen.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder zweckentfremdet

verwendet, kann keine Haftung fir evil. auftretende
Schaden ibernommen werden.

Bestlmmungsgema[&er Gebrauch

Das Gerat ist nur zum Garen von Lebensmitteln
geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu schweren
Verletzungen und Schéden am Gerét fiihren.

- Das Gerét ist nicht dazu geeignet mit Ol oder Fett

betrieben zu werden, wie das bei herkdmmlichen
Fritteusen der Fall ist.

- Das Gerét nur in Innenrdumen benutzen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme samtliche
Verpackungsreste und Aufkleber vom Gerét entfernen.

- Das Geréat mit Frittierkorb fiir 30 Minuten auf 200 °C

ohne Inhalt aufheizen, damit der Eigengeruch des
Gerétes abklingen kann (siehe “Zubereitung durch



manuelle Einstellung von Zeit und Temperatur”).
Fur ausreichende Liftung durch gedffnete Fenster oder
Balkonttiren sorgen.

- Anschliefend das Geréat und die Einsatze reinigen wie
unter Reinigung und Pflege beschrieben.

Bediendisplay
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Anzeige Automatik Programme

Wahltasten Temperatur héher / niedriger

Wahltaste Licht

Wahltaste Automatikprogramme
& Speichern Anderung
Automatikprogramme (Memory-Funktion)

Wahltaste An/Aus & Start/Stop

Jele]< ]2

Wahltaste Rotation

Z

Wahltasten Zeit hoher / niedriger

gc Anzeige Temperatur im Display
% Anzeige Restlaufzeit im Display

Anzeige Aufheizen

Wahrend der Zubereitung leuchtet das
Symbol immer wieder auf und zeigt an,
dass das Gerat aufheizt.

~——
-
-~
-~
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Anzeige Zubereitung/HeiBluft

Einsatz auswéhlen

Fir die verschiedenen Anwendungen stehen folgende

Einsatze zur Verfigung:

Frittierkorb

- Zur Zubereitung aller Art von Frittiergut

Drehkorb
Besonders geeignet fiir Pommes Frittes, Gemuse, etc.
Das Gargut einfiillen und die Klappe schlieen.
Den bestiickten Drehkorb auf den Handgriff legen.
Den Drehkorb mit den linken Seite in den Antrieb setzen
und mit der rechten Seite in die Aufnahme der Lagerung
einlegen.
Nach dem Starten des Gerates muss die Rotation
des Drehkorbs durch Driicken der Taste ()
gestartet werden.

Drehsplel&

Zur Zubereitung von ganzen Grillhdhnchen oder
Rollbraten.

Es kénnen Hahnchen/Rollbraten mit max. 1 kg
zubereitet werden.

Den Drehspiel mittig durch das Hahnchen/den
Rollbraten schieben und das Fleisch mit den Klammern
fixieren. Das Fleisch darf die Innenseiten des Garraums
nicht beriihren.

- Abstehende Teile des Gargutes (z.B. Fligel des
Hahnchens) mit Rouladennadeln oder &hlichem fixieren.
Den besttickten Drehspiel® auf den Handgriff legen.
Den Drehspiel mit den linken Seite in den Antrieb
setzen und mit der rechten Seite in die Aufnahme der
Lagerung einlegen.

Nach dem Starten des Gerétes muss die Rotation
des DrehspieRes durch Driicken der Taste ()
gestartet werden.

Grillrost

+ Zur Zubereitung von Pizza, Brétchen, Baguette
Den Grillrost bestlicken und mittig in das Gerét
einschieben.

Gltterroste
Zum Dérren von Obst und Gemiise
Obst und Gemiise in Scheiben von max. 5 mm Dicke
schneiden.

Die Gitterroste bestiicken und in das Gerét einschieben.

Garraumbeleuchtung einschalten
Wahrend der Zubereitung kann die
Innenraumbeleuchtung durch Driicken der Taste -¢j- an-
oder ausgeschaltet werden.
Nach einiger Zeit schaltet sich die Beleuchtung wieder
aus.
Beim Offnen der Tiir schaltet sich die Beleuchtung
automatisch an.

Gerdt vorbereiten

1. Stellen Sie das Gerét auf eine trockene, ebene,
rutschfeste, hitzebestandige Oberflache, die zudem
nicht mit den GummifiiBen reagiert.

2. Bereiten Sie das Gargut vor.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Die
Display-Symbole blinken kurz auf und die Taste (%)
leuchtet.

4. Legen Sie das Abtropfblech auf den Garraumboden.

5. Setzen Sie das ausgewahlte Zubehdr ins Gerat sein.
Bei Benutzung des Drehkorbs diesen zuvor mit dem
Gargut fiillen und die Klappe schlieen.

6. Schalten Sie die HeiRluftfritteuse ein, indem Sie die
Taste (%) 2 Sekunden lang drlicken! Zum Ausschalten
driicken Sie die Taste ebenfalls zwei Sekunden lang.
Wird das Gerat nicht benutzt, schaltet es sich nach
kurzer Zeit aus.



Zubereitung mit Automatikprogramm
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Symbol | Gargut Einsatz Tipps Empfohlene Temperatur | Zeit
Menge
q Pommes frites Drehkorb oder | Max. 1 kg 400-750 g 180 °C 20 min
\ =) (tiefgefroren) Frittierkorb
@ Fleisch Grillrost 500 -800 g 180 °C 20 min
W Hahnchenteile Frittierkorb 1 x wenden 400 -800 g 180 °C 30-35min
(frisch)
ﬁ Fisch Grillrost oder 500-800g 180 °C 18 min
Frittierkorb
QJ Shrimps Grillrost oder Panierte 500-800g 180 °C 15 min
Frittierkorb Shrimps im
Drehkorb
zubereiten
‘\a Hahnchen (ganz, | Drehspiel 500-1000g 200 °C 60 min
max. 1,5 kg)
}h\ Pizza Grillrost 1 x wenden 1 TK-Pizza 180 °C 10 min
Obst dérren Gitterroste 200-300g 70 °C 8h
1. Gehen Sie vor wie unter ,Gerét vorbereiten" 1-7 Hinweis!

beschrieben und tippen Sie die Taste &) an.

2 Im Display leuchtet das erste Automatikprogramm.

2. Tippen Sie so lange die Taste &) an, bis das
Automatikprogramm leuchtet, das Sie verwenden
wollen. Temperatur und Zeit werden wechselnd
angezeigt.

Tipp!

Wenn Sie die Temperatur und Zeit individuell anpassen

5.

© ~

mdchten, kénnen Sie durch Driicken der Tasten /\\/g

bzw. /\\/, die gewiinschte Zeit bzw. Temperatur
einstellen.

Mit Hilfe der Memory-Funktion kénnen die Anderungen
im Automatikprogramm dauerhaft gespeichert werden.
Driicken Sie dazu die Taste ) fiir ca. 2 Sekunden. Die
Speicherung wird durch einen Signalton bestatigt.
Tippen Sie die Taste (%) an.
< Das Gargut wird frittiert. Im Display leuchten

Zum Offnen der Klappe des Drehkorbs das Griffteil des
Handgriffs nutzen.

Schiitten bzw. legen Sie das Gargut in ein
hitzebestandiges Gefal oder auf einen
hitzebestandigen Teller.

Lassen Sie die Einsatze und das Gerat abkiihlen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
Reinigen Sie die Einsatze und den Garraum, wie in
L,Reinigung und Pflege” beschrieben

Zubereitung durch manuelle Einstellung von Zeit und
Temperatur

1.

2.

3.

abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertdnen Signaltone.
4. Die Luftung des Gerétes lauft noch einige Zeit nach

und im Display leuchtet 00.

Nehmen Sie die Einsétze aus der HeiRluftfritteuse

heraus. Alle Einsatze nur mit geeigneten Topflappen

oder mit dem jeweiligen Handgriff aus dem Geréat
nehmen.

Gehen Sie vor wie unter ,Gerét vorbereiten” 1-7
beschrieben.

Stellen Sie mit Hilfe der Tasten /\\{ die Minuten
ein.

Stellen Sie mit Hilfe der Tasten /\\/ die Temperatur
ein.

Tippen Sie die Taste (%) an. Im Display leuchten
abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.
< Das Gargut wird frittiert. Wenn die Zeit abgelaufen
ist, ertdnen Signalt6ne.

Gehen Sie weiter vor wie unter ,Zubereitung mit
Automatikprogramm" 4-9 beschrieben.



Zubereltungs-Tlpps
Bereiten Sie lhre Speisen nach der Grundeinstellung der
Automatik-Programme zu oder &ndem Sie diese nach
Ihren Wiinschen.
Die angegebenen Garzeiten sind nur Richtwerte.
Je nach der Beschaffenheit des Garguts miissen die
angegebene Garzeit und die Temperatur angepasst
werden.
Bei groRen Mengen erhdht sich die Zubereitungsdauer.
Wir empfehlen das Gargut mehrfach zu wenden.

Tipp!

Bei der Zubereitung von Tiefkiihlpizza muss die Pizza
nach Ablauf der Hélfte der Zeit gedreht werden, um ein
gleichmaRiges Garen zu gewahrleisten.

- Wird das Gargut zu dunkel, empfiehlt es sich zunachst
die Temperatur zu senken, bevor die Garzeit verkiirzt
wird.

- Wir empfehlen fir erndhrungsbewusstes Frittieren von
starkehaltigem Frittiergut eine Temperatur von nicht
hoher als 170 °C. Die reduzierte Frittiertemperatur mit
gleichzeitig reduzierter Frittiermenge verringert die
Bildung von gesundheitsschadlichen Stoffen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und die
HeiBluftfritteuse griindlich abkuhlen lassen.

Das Gehéause und die Anschlussleitung aus Griinden
der elektrischen Sicherheit nicht mit Flissigkeiten
behandeln oder gar darin eintauchen!

Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden, um das Gehdause und die
Antihaftbeschichtung am Frittierkorb und Abtropfblech
nicht zu zerkratzen.

+ Alle herausnehmbaren Einsétze im Spilwasser reinigen
und griindlich abtrocknen oder in der Spilmaschine
reinigen.

Das Gehéause und den Garraum mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Tur abnehmen
Zur leichteren Reinigung kann die Geratettir
abgenommen werden.
Dazu die Tiir 6ffnen.
Den Schieber am Tiirscharnier (€=OPEN) nach links
schieben und die Tir nach oben abnehmen.
Die Tiir feucht abwischen. Nicht in Wasser tauchen!
Die trockene Tiir wieder einsetzen.
Das Gerat lasst sich ohne Tiir nicht einschalten.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kdnnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop" bestellt
werden.

Entsorgung
Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen. Eine
ordnungsgemalie Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung

bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft Uber die
ordnungsgemafe Entsorgung.



Fehlerbehebung
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Problem

Mdgliche Ursache

Losung

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten.

Netzstecker nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Lebensmittel sind
nicht gar geworden.

Es wurden zu viele Lebensmittel
eingefiillt.

Weniger Lebensmittel einfiillen.

Die Zubereitungsdauer war zu kurz.

Die Lebensmittel einige Minuten nachgaren und beim
néachsten Mal eine langere Laufzeit einstellen.

Die Temperatur war zu niedrig.

Die Lebensmittel einige Minuten nachgaren und beim
nachsten Mal eine héhere Temperatur einstellen.

Die Lebensmittel
sind nicht knusprig
geworden.

Es wurden Lebensmittel verwendet,
die nicht zur Zubereitung in der
HeiBluftfritteuse geeignet sind.

Nur Lebensmittel verwenden, die firr die
HeiBluftfritteuse geeignet sind.

Im Frittierkorb ist Feuchtigkeit von
der letzten Zubereitung verblieben.

Den Frittierkorb nach jeden Gebrauch reinigen und
abtrocknen.

Pommes Frittes aus
frischen Kartoffeln sind
nicht knusprig.

Den Pommes Frittes fehlt O.

Die Kartoffelstiicke vor der Zubereitung zusammen mit
einem ERI6ffel Ol in einer Schiissel vermengen.

Die frischen Kartoffelstiicke waren
zu feucht.

Die Kartoffelstiicke vor der Zubereitung in der
HeiBluftfritteuse trockentupfen.

Die Kartoffelstiicke waren zu groB.

Die frischen Kartoffeln in kleinere Stlicke schneiden.
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Low fat fryer

Dear Customer,
Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The

appliance must only be used by persons familiar with these

instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations.
Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label.

This product complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Operating display

Cooking chamber

Mounting bearing for rotary spit
Drainer

Power cord with plug
Appliance door

Grill rack

Grating, 3 pieces

Handle for rotating basket and spit
10. Rotating basket

11. Rotary spit

12. Handle for frying basket

13. Frying basket

©oOoNORWN =

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are

needed, please send the appliance to
our customer service department (see

appendix).

- Before cleaning the appliance,
ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do
not clean the housing or power cord
with water and do not immerse them.

+ Clean the inserts after each use in the

rinsing water and dry thoroughly or

clean in the dishwasher.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ Place the appliance freely on a stable,

heat-resistant, splash-proof surface.

- Attention! The cooking chamber is

marked with the warning sign A “Hot
surfaces” which indicates that there is
a risk of burns.

+ The cooking chamber and also the

appliance door, the inserts and the
food get hot.

+ Only handle all inserts with suitable

oven mitts.

+ Only remove and insert the frying

basket, rotary basket and spit from the
appliance using the respective handle.

* Do not touch the food until it has

cooled down a litle.

+ Only place all accessories on heat-

resistant surfaces.

* Hot steam escapes from the

ventilation slots on the back of the
appliance and when the appliance
door is opened. Do not reach or bend
over the appliance!

- The appliance is intended to be used

in private households.

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,



- it must not be used in bed and
breakfasts, for example.
This appliance may be used by
children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.
- Children must not be permitted to
carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they are
supervised and at least 8 years of age.
+ Children must not be permitted to play
with the appliance.
The appliance and its power cord must
be kept well away from children under
8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away
from children - such materials are a potential source of
danger, e.g. of suffocation.

- Only operate the low fat fryer under supervision.

- Do not operate the low fat fryer without a drip tray.

- Only use the low fat fryer with the inserts supplied.
Every time the appliance is used, the main body
including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

Do not place the appliance underneath any wall-
cupboards or hanging objects, nor directly by a wall or in
a corner.

Keep a minimum distance of 15 cm on all sides.

- Set up the appliance so that the air outlet opening on
the back of the unit does not point at objects that are
sensitive to heat, grease or moisture, such as wallpaper,
glass panes, furniture walls, etc.

Ensure that no inflammable materials are stored in the
vicinity.

SEVERIN

- Caution: Do not cover the ventilation slots.

- Caution: Do not allow the appliance or its power cord
to touch hot surfaces or to come into contact with any
heat sources. Do not allow the power cord to hang free;
the cord must be kept well away from hot parts of the
appliance.

- Let the appliance cool down sufficiently before moving it.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself. Never
touch the mains plug with wet hands.

- Do not operate the appliance with wet hands.

- Do not use metal kitchen utensils when loading
and unloading food into the frying basket to avoid
scratching the coating.

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Intended use
This appliance must only be used for cooking food. Any
other use must be considered improper and may lead to
personal injuries or material damage.

» Unlike conventional deep-fryers, this appliance is not
intended to be used with oil or fat.

+ Use the appliance indoors only.

Before using for the first time
Before using the appliance for the first time, remove any
remaining packaging materials and stickers.

» Heat the appliance with the frying basket to 200°C for
30 minutes without contents to allow the appliance’s own
odour to dissipate (see “Cooking by manually setting the
time and temperature”).

- Ensure adequate ventilation by opening windows or
balcony doors.

- Then clean the appliance and the inserts as described
under Cleaning and care.



Operating display
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Display - Automatic programmes

Selector keys - Temperature higher /
lower

Light selection button

Automatic programme selection button
& saving automatic programme changes
(memory function)

On/Off & Start/Stop selection button

Rotation selection button

Time higher / lower selection buttons

Temperature shown in the display

Remaining time shown in the display

Heating up shown in the display
During the frying process, the symbol
lights up repeatedly to indicate that the
appliance is heating up.

Frying/hot air shown in the display

Insert selection

The following inserts are available for the various
applications:

Frying basket

For the preparation of all types of fried food

Rotatlng basket

Particularly suitable for french fries, vegetables, etc.

Fill in the food to be cooked and close the flap.

Place the loaded rotating basket on the handle.

Place the rotary basket with the left side in the drive and
insert it with the right side in the bearing mount.

- After starting the appliance, the rotation of the

rotary basket must be started by pressing the ()
button to start it.

Rotary spit

For preparing whole grilled chickens or rolled roasts.
Chicken/roll roasts of max. 1 kg can be prepared.

Push the skewer through the centre of the chicken/roll
roast and secure the meat with the clamps. The meat
must not touch the inside of the cooking chamber.

Fix protruding parts of the food (e.g. wings of the
chicken) with roulade needles or similar.

Place the loaded spit on the handle.

Place the rotating spit with the left side in the drive and
insert it with the right side in the holder of the bearing.

- After starting the appliance, the rotation of the spit must

be started by pressing the () button to start it.

Grill rack

For preparing pizza, rolls, baguettes
Fit the grill grate and push it into the centre of the
appliance.

Gratings

For drying fruit and vegetables

Cut fruit and vegetables into slices of max. 5 mm
thickness.

Load the grids and push them into the appliance.

Switch on the cooking chamber lighting

During preparation, the interior lighting can be switched
on or off by pressing the -¢j- button to switch the interior
lighting on or off.

- After some time, the lighting switches off again.
+ When the door is opened, the lighting switches on

automatically.

Preparing the unit

1.

Always place the unit on a dry, level, non-slip and
heat-resistant surface impervious to contact with the
rubber feet.

Prepare the food to be air-fried.

Insert the plug into the socket. The display symbols
flash briefly and the () button lights up.

Place the drip tray on the bottom of the cooking
chamber.

Insert the selected accessories into the appliance.

If using the rotating basket, fill it with the food
beforehand and close the flap.

Switch on the low fat fryer by pressing the (%) button
for 2 seconds! To switch off, press it again for 2
seconds.

If the appliance is not being used, it will switch off
automatically after a short time.



Using automatic programmes
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Symbol | Food Attachment Tips Recommended Temperature | Time
amount
q Chips (frozen) Rotary basket 400-750 g
\ =/ or deep-frying Max. 1 kg 180 °C 20 min
basket
@ Meat Grill rack 500-800g 180 °C 20 min
f Chicken pieces Frying basket Turn once 400-800g
(fresh) 180 °C 30-35 min
’@ Fish Grill grate or 500-800g 180 °C 18 min
frying basket
QJ Shrimps Grill grate or Prepare 500-800g 180 °C 15 min
frying basket breaded
shrimps in
the rotating
basket
LY a Chicken (whole, Rotary spit 500-1000g 200 °C 60 min
max. 1.5 kg)
}h\ Pizza Grill rack Turn once 1 frozen pizza 180 °C 10 min
J Dry fruit Gratings 200-300g 70°C 8h
&)
1. Proceed as described under Preparing the unit (1-7) I
and tap the & key. it

< The first automatic programme shows on the
display.

2. Keep tapping the () key until the desired automatic 5.
programme is shown. Temperature and time alternate
in the display.

Hint:
To adjust the temperature and time settings individually,

press the /\\/p or /\\/, keys to set the time resp.
temperature.

© N

The Memory function allows for permanently saving 1.
changes to the automatic programme. This is done by 2.
keeping the @ key pressed for approx. 2 seconds. 2 beep 3.
signals confirm that the setting has been saved. The saved 4
value is confirmed by a signal tone.
3. Tapthe (%) key.

< The food is now being cooked. The display

changes between temperature and remaining 5.

running time. Audible beeps indicate that the pre-set

processing time has elapsed.
4. The ventilation of the appliance continues for some

time and 00 lights up in the displa.

Remove the inserts from the low fat fryer. Only remove

all inserts from the appliance using suitable oven mitts

or the respective handle.

To open the flap of the rotating basket, use the handle
part of the handle.

Pour or place the food in a heat-resistant container or
on a heat-resistant plate.

Let the inserts and the appliance cool down.

Remove the plug from the wall socket.

Clean the inserts and the cooking chamber as
described in “Cleaning and care”

Using the manual temperature / time selection

Proceed as described under Preparing the unit (1-7).
Use the /\\/ keys to adjust the minutes.

Use the /\\/j keys to adjust the temperature.

Tap the (%) key. The display alternates between
temperature and remaining running time.

< The food is now being cooked. Audible beeps
indicate that the pre-set processing time has elapsed.
Proceed as described in the section Using automatic
programmes, steps 4-9.



Useful hints for air-frying
You can prepare your food using the basic automatic
programme settings, or adjust the settings according to
your own requirements.

Note that the cooking times listed are only approximate.

Depending on the type of food, the cooking times and
temperatures may have to be adjusted.

- With larger quantities, the cooking time increases. We
recommend frequent turning of the food.

Tip!
When preparing frozen pizza, the pizza must be turned
halfway through to ensure even cooking.

If the food turns out too dark, try lowering the
temperature first, before shortening the cooking times.
For nutritious, healthy deep-frying we recommend to
use a temperature setting of no higher than 170 °C
when deep-frying amylaceous food, i.e. food with a
higher-than-average starch content. With the reduced

frying temperature, and with an equally reduced amount

of food in the frying basket, the build-up of substances
detrimental to health is limited to @ minimum.

Cleaning and care

Before cleaning, always unplug the appliance and allow

the low fat fryer to cool down thoroughly.
Caution: To avoid the risk of electric shock, do not

Troubleshooting

clean the outside of the fryer or its power cord with any
liquids and do not immerse either of them in water.
Do not use sharp or abrasive cleaning agents to avoid
scratching the housing and the non-stick coating on the
frying basket and drip tray.

- Clean all removable inserts in the rinsing water and dry
thoroughly or clean in the dishwasher.

- Wipe the housing and the cooking chamber with a damp
cloth.

Removmg the door door
The appliance door can be removed for easier cleaning.
- To do this, open the door.
Slide the slider on the door hinge (€=OPEN) to the left
and remove the door upwards.
- Wipe the door with a damp cloth. Do not immerse in
water!
Replace the dry door.
+ The unit cannot be switched on without the door.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment

and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.

Problem Possible cause Solution

The appliance will not The appliance is not plugged in. Insert the mains plug into the socket.
switch on.

The food has not Too much food was filled in. Fill in less food.

become cooked.

The preparation time was too short.

Re-cook the food for a few minutes and set a longer
run time next time.

The temperature was too low.

Cook the food for a few minutes and set a higher
temperature the next time.

The food did not get
crispy.

Food was used that is not suitable
for preparation in the low fat fryer.

Only use food that is suitable for the low fat fryer.

Moisture from the last preparation
has remained in the frying basket.

Clean and dry the frying basket after each use.

Chips made from fresh

potatoes are not crispy.

The chips lack oil.

Mix the potato pieces together with a tablespoon of oil
in a bowl before cooking.

The fresh potato pieces were too
moist.

Pat the potato pieces dry before cooking in the low
fat fryer.

The potato pieces were too big.

Cut the fresh potatoes into smaller pieces.
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Friteuse sans huile

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre
installée selon les normes en vigueur.

S'assurer que la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la fiche signalétique de 'appareil.

Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Ecran d'affichage

Cavité de cuisson

Embout du tournebroche

Egouttoir

Cordon d'alimentation avec fiche
Porte de I'appareil

Grill

Grille, 3 piéces

Poignée pour panier rotatif et tournebroche
10. Panier rotatif

11. Tournebroche

12. Poignée pour panier a friture

13. Panier & friture

©ooNoaR N =

Consignes de sécurité importantes

- Afin d’éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Si des
réparations sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre service
apres-vente (voir appendice).

- Débranchez toujours la fiche de
la prise murale et laissez refroidir
I'appareil avant de le nettoyer.

- Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer le boitier
ou le cordon d'alimentation a 'eau et
ne pas les immerger.

+ Apres chaque utilisation, nettoyez les
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accessoires a 'eau savonneuse et
séchez-les soigneusement, ou mettez-
les au lave-vaisselle.

+ Pour des informations détaillées

concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

- L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

- Placez I'appareil sur une surface de

travail stable, résistant a la chaleur et
ne craignant pas les éclaboussures.

+ Attention ! La cavité de cuisson est

dotée d'un symbole d'avertissement
A\ « Surfaces chaudes », pour attirer
votre attention sur le risque de brllure.

+ La cavité de cuisson, de méme que la

porte de I'appareil, les accessoires et
les aliments sont chauds.

* Ne touchez les accessoires qu'avec

des maniques appropriées.

* Ne retirez et n'insérez le panier

a friture, le panier rotatif et le
tournebroche qu'en les saisissant par
leur poignée respective.

* Ne touchez pas les aliments tant qu'ils

n'ont pas legerement refroidi.

- Ne posez les accessoires que sur des

surfaces résistant a la chaleur.

- Lorsque vous ouvrez la porte de

I'appareil, de la vapeur brillante est
émise et s'échappe également par les
orifices de ventilation a I'arriére. Tenez
vos mains eloignées de 'espace
au-dessus de 'appareil et ne vous
penchez pas par dessus !

- Cet appareil est destiné a une



utilisation domestique privée. Il ne

doit pas étre utilisé, par ex. dans des

chambres d'hotes.

- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hétels,
motels et hébergements similaires,

- il ne doit pas étre utilisé, par ex. dans
des chambres d’hdtes.

- Cet appareil peut étre utilisé par des

enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, s'ils ont été formés

a l'utilisation de I'appareil et ont été
supervises, et s'ils en comprennent les
dangers et les précautions de sécurité
a prendre.

- Les enfants ne doivent pas étre

autorisés a nettoyer ou entretenir
I'appareil & moins d'étre supervisés et
d’avoir plus de 8 ans.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec I'appareil.

+ L'appareil et son cordon d’alimentation

doivent étre, a tout moment, tenus
hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Lafriteuse sans huile ne doit étre utilisée que sous

surveillance.

- Lafriteuse sans huile ne doit pas étre utilisée sans

égouttoir.

- Nutilisez la friteuse sans huile qu'avec les accessoires

fournis.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que

I'appareil, son cordon d'alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de l'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé. Dans ce cas,
contactez notre Service Clientéle.

- Ne mettez pas I'appareil sous des placards muraux ou

des objets suspendus, ni directement a coté d’un mur ou
dans un coin.

+ Respectez une distance minimale de 15 cm de tous les

cotés de l'appareil.

- Placez I'appareil de maniére a ce que l'orifice de sortie

d'air a I'arriere de I'appareil ne soit pas orienté vers des
objets sensibles a la chaleur, & la graisse ou a 'humidité
tels que la tapisserie, les vitres, les parois de meubles,
etc.

- Eviter la présence d'objets ou de matiéres inflammables

a proximité de I'appareil.

- Attention : Ne pas couvrir les orifices de ventilation.
- Attention : Ne permettez jamais que I'appareil ou

le cordon d'alimentation touche une surface chaude
ou entre en contact avec une source de chaleur. Ne
laissez pas le cordon d'alimentation pendre librement ;
le cordon devra toujours étre tenu a I'abri des surfaces
brdlantes de I'appareil.

- Laissez I'appareil refroidir suffisamment avant de le

déplacer.

- Débranchez toujours la fiche de la prise

- apres utilisation,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le cordon ;

tirez toujours sur la fiche. Ne touchez pas la fiche avec
les mains mouillées.

- Nutilisez jamais I'appareil avec des mains humides.
- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal pour

verser et retirer les aliments du panier a friture, afin
d’éviter de rayer le revétement.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages

Uti

éventuels subis par cet appareil, résultant d'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.

lisation correcte

Cet appareil est utilisé uniquement pour la cuisson
d’aliments. Tout autre type d'utilisation est considéré
comme impropre et peut entrainer des dommages
corporels ou matériels.

- Contrairement aux friteuses conventionnelles, cet

appareil ne nécessite pas I'emploi d’huile ou de matieres
grasses.

- Nutilisez I'appareil qu'en intérieur.



Avant la premiére utilisation
Retirez tout matériau d’emballage et autocollants avant
la premiére utilisation.
Laissez chauffer 'appareil avec le panier a friture
pendant 30 minutes a 200 °C sans aliment afin
d'éliminer 'odeur inhérente a I'appareil (voir « Utilisation
de la sélection manuelle de température / du temps de
cuisson »).
Assurez une ventilation adéquate en ouvrant fenétres ou
porte-fenétres.
Nettoyez ensuite I'appareil et les accessoires tel
qu'indiqué au paragraphe Nettoyage et entretien.

Ecran d’affichage

Affichage - Programmes automatiques
I\ 9enres !

/\\/@ Touches de sélection - Température

Q Touche de sélection — Luminosité

Touche de sélection — Programmes

automatiques (Fonction Mémoire)

Touche de sélection — Marche / Arrét &

@ automatiques & sauvegarde des
modifications apportées aux programmes
Allumer / Eteindre

S ’ . .
k ) Touche de sélection — Rotation

/\\/ Touche de sélection — Augmentation /
& | Reduction du temps de cuisson

gc Affichage — Température a I'écran
S Affichage — Temps de cuisson restant a
MIN I'écran

Affichage — Préchauffage

19999 Pendant la cuisson, le symbole s'allume
U régulierement pour signaler que I'appareil
préchauffe.

Affichage — Préparation / Cuisson
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Choisir I'accessoire

Les accessoires suivants sont disponibles pour diverses

applications :

Panier a friture
Pour frire toute sorte d’aliments

Panier rotatif
Convient parfaitement pour les frites, les Iégumes, etc.
Versez les aliments et fermez le clapet.

Posez le panier rotatif équipé sur la poignée.
Placez le panier rotatif avec le coté gauche dans

le régulateur et avec le coté droit dans 'embout du
tournebroche.

Apres le démarrage de I'appareil, la rotation du
panier rotatif doit étre lancée en appuyant sur la
touche ().

Tournebroche
Pour la cuisson de volailles entieres a rétir ou de rétis
farcis.

Il est possible de cuire des volailles et des rétis farcis
pesant jusqu'a 1 kg.

Insérez le tournebroche dans la volaille/le réti farci,
bien au milieu, et maintenez-les en place a I'aide des
broches. La viande ne doit pas entrer en contact avec
les parois intérieures de la cavité de cuisson.

Fixez toutes les parties qui dépassent (par ex. les ailes
d'une volaille) avec des aiguilles a roulade ou autres
accessoires similaires.

Posez le tournebroche équipé sur la poignée.

Placez le tournebroche avec le c6té gauche dans

le régulateur et avec le coté droit dans I'embout du
tournebroche.

- Apres le démarrage de I'appareil, la rotation du
tournebroche doit étre lancée en appuyant sur la
touche (.

Grille
Pour la cuisson de pizzas, petits pains, baguettes
Equipez la grille et insérez-la au centre de I'appareil.

Grllle
Pour la déshydratation de fruits et légumes
Coupez les fruits et Iégumes en tranches d’une
épaisseur de 5 mm max.

Equipez les grilles et insérez-les au centre de 'appareil.

AIIumer I’éclairage de la cavité de cuisson
Pendant la cuisson, 'éclairage de la cavité intérieure
peut étre allumé ou éteint en appuyant sur la touche -¢y-.
Aprés un temps déterminé, I'éclairage s'éteint a
nouveau.
Lorsque vous ouvrez la porte, 'éclairage s'allume
automatiquement.



Préparation de I’appareil

1.

Placez toujours I'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante, résistant a la chaleur et qui ne
craint pas le contact avec les pieds en caoutchouc.
Préparez les aliments a cuire.

Branchez la fiche sur la prise murale. Les symboles a

I'écran clignotent briévement et la touche (%) s'allume.

Posez I'égouttoir dans le fond de la cavité de cuisson.

Placez les accessoires choisis dans I'appareil.
Lorsque vous utilisez le panier rotatif, mettez-y d’abord
I'aliment a cuire et fermez le clapet.

Allumez la friteuse sans huile, en appuyant sur la
touche (%) pendant 2 secondes ! Pour I'éteindre,
appuyez a nouveau pendant 2 secondes.

Lorsque I'appareil n'est pas utilisé, il s'arréte
automatiquement aprés un court délai.

Utilisation des programmes automatiques

Symbole | Aliments Accessoire Conseils Montant Température | Temps de
recommandé cuisson
@ Frites (surgelées) | Panier rotatif ou | 1 kg max. De400a750g | 180 °C 20 min
panier a friture
@ Viande Grill De 50028009 | 180 °C 20 min
i Morceaux de Panier a friture | Tourner 1 fois | De 40028009 | 180 °C De30a35
volaille (frais) min
ﬁ Poisson Grille ou panier De 50028009 | 180 °C 18 min
& friture
; Crevettes Grille ou panier | Cuire les De500a800g | 180 °C 15 min
a friture crevettes
panées dans le
panier rotatif
‘\c Volailles (entiére, | Tournebroche De 500 a 200 °C 60 min
1,5 kg max.) 1000 g
ﬁ\ Pizza Grill Tourner 1 fois Pizza 1 TK 180 °C 10 min
é%ﬁ Déshydratation de | Grill De200a300g | 70 °C 8h
fruits

1.

Procédez tel indiqué au paragraphe Préparation de
I'appareil (1-7) et appuyez sur la touche ).

2 Le premier programme automatique s'affiche a
I'écran.

Continuez a appuyer sur la touche &) jusqu'a ce que
le programme désiré s'affiche. La température et le
temps de cuisson s'affichent en alternance a I'écran.

Conseil !

Pour régler individuellement la température et le temps
de cuisson, servez-vous des touches /\\/gou /\\{
pour régler le temps de cuisson et la température.

La fonction Mémoire permet de sauvegarder, de fagon
permanente, les modifications apportées au programme
automatique. Pour ceci, maintenez enfoncée, pendant
environ 2 secondes, la touche (). La sauvegarde des
réglages est confirmé par un signal sonore.

Appuyez sur la touche (%).

2 Les aliments sont a présent sous cuisson.
L'affichage alterne entre la température et le temps de
cuisson restant. Un signal sonore indique ensuite que
le temps de cuisson présélectionné est écoulé.

La ventilation de I'appareil continue de fonctionner
pendant un temps déterminé et 00 s’affiche a I'écran.
Retirez les accessoires de la friteuse sans huile.

Ne retirez les accessoires de I'appareil qu'avec des
maniques appropriées ou avec la poignée respective.

Remarque !
Pour ouvrir le clapet du panier rotatif, utilisez le manche
de la poignée.

Versez les aliments dans un récipient résistant a la
chaleur ou placez-les sur une assiette résistante a la
chaleur.



6. Laissez refroidir les accessoires et I'appareil.

7. Débranchez la fiche de la prise murale.

8. Nettoyez les accessoires et la cavité de cuisson
comme décrit dans le paragraphe « Nettoyage et
entretien »

Utilisation de la sélection manuelle de température / du

temps de cuisson

1. Procédez tel indiqué au paragraphe Préparation de
l'appareil (1-7).

2. Servez-vous des touches /\\{ pour régler les
minutes.

3. Servez-vous des touches /\\/§ pour régler la
température.

4. Appuyez sur la touche (%). L'affichage a I'écran
alterne entre la température et le temps de cuisson
restant.

2 Les aliments sont a présent sous cuisson. Un
signal sonore indique que le temps de cuisson
présélectionné est écoulé.

5. Procédez tel indiqué au paragraphe Utilisation des
programmes automatiques, étapes 4 a 9.

Conseils pratiques pour une friture sans matiéres
grasses
Vous pouvez préparer vos aliments en vous servant des
réglages de base du programme automatique ou en
modifiant les réglages selon vos propres besoins.
Notez que les temps de cuisson indiqués sont
approximatifs.
En fonction du type d’aliments, les temps de cuisson et
températures devront étre ajustés.
Le temps de cuisson augmente lorsqu'il s'agit de plus
larges quantités. Nous vous conseillons de retourner
fréquemment les aliments.

Conseil !

Lors de la cuisson de pizzas surgelées, la pizza doit étre
retournée a mi-cuisson pour garantir que la pizza sera
uniformément cuite.

Si les aliments sont trop cuits, choisissez d’abord

la température basse avant de réduire le temps de
cuisson.

Pour une friture nutritive et saine, nous recommandons
d'utiliser une température ne dépassant pas 170 °C
pour les aliments amylacés, c'est-a-dire les aliments
contenant une quantité d’'amidon supérieure a la
moyenne. Une température de friture moindre,
combinée & une quantité d’aliments également réduite,
limite au minimum la formation de substances nuisibles
ala santé.
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Entretlen et nettoyage
Avant tout nettoyage, débranchez la friteuse sans huile
et laissez-la bien refroidir.

- Avertissement : Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer I'extérieur de I'appareil ou
son cordon d'alimentation avec un liquide quelconque
ou les immerger dans I'eau.

N'utilisez pas de détergents agressifs ou abrasifs afin de
ne pas rayer le boitier et le revétement anti-adhésif du
panier a friture et de I'égouttoir.

Nettoyez tous les accessoires amovibles a I'eau
savonneuse et séchez-les soigneusement, ou mettez-
les au lave-vaisselle.

Essuyez le boitier et la cavité de cuisson avec un chiffon
humide.

Retlrer la porte
Afin de faciliter le nettoyage, la porte de I'appareil peut
étre démontée.
Pour ce faire, ouvrez la porte.
Poussez la glissiere sur la charniere de la porte
(€=OPEN) vers la gauche et retirez la porte en la tirant
vers le haut.
Essuyez la porte avec un chiffon humide. Ne la plongez
pas dans l'eau !
Remontez la porte quand elle est séche.
L'appareil ne peut pas s'allumer si la porte est
démontée.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
auprés duquel vous avez acquis 'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet.



Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez I'appareil sur la prise de courant.

Les aliments ne sont pas
cuits.

Il'y a trop d’aliments dans I'appareil.

Mettez moins d’aliments.

La durée de cuisson était trop
courte.

Continuez de cuire les aliments pendant quelques
minutes et réglez un temps de cuisson plus long la
prochaine fois.

La température était trop basse.

Continuez de cuire les aliments pendant quelques
minutes et réglez une température de cuisson plus
élevée la prochaine fois.

Les aliments ne sont pas
croustillants.

Il s’agit d'aliments qui ne sont pas
adaptés a la cuisson dans la friteuse
sans huile.

N'utilisez que des aliments adaptés a la friteuse
sans huile.

Il reste de 'humidité de la derniere
cuisson dans le panier a friture.

Apreés chaque utilisation, nettoyez et séchez le
panier a friture.

Les frites faites a partir de
pommes de terre fraiches
ne sont pas croustillantes.

Les frites manquent d’huile.

Mélangez les frites de pommes de terre avec une
cuillére a soupe d’huile dans un récipient avant de
les cuire.

Les frites de pommes de terre
fraiches étaient trop humides.

Séchez les frites de pommes de terre avant de les
cuire dans la friteuse sans huile.

Les frites de pommes de terre
étaient trop grosses.

Couper les pommes de terre fraiches en frites plus
petites.
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Hetelucht friteuse

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netspanning

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een
volgens de wet geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.

Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven op
het CE-label.

Beschrijving
Bedieningsdisplay
Gaarruimte
Bewaaropening draaispies
Druppelplaat

Snoer met stekker

Deur van het apparaat
Grillrooster

Rooster, 3 stuks
Handgreep voor draaikorf- en draaispies
10. Draaikorf

11. Draaispies

12. Handgreep voor frituurkorf
13. Frituurkorf

©oeNOGRWN =

Belangrijke veiligheidsinstructies

+ Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische apparaat
of het power snoer slechts uitgevoerd
worden door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig zijn, stuur
het dan aan de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

* Haal altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaak.

+ Om een elektrische schok te
voorkomen, de behuizing of het
netsnoer niet schoonmaken met water
en deze nooit onderdompelen.

SEVERIN

* Reinig de inzetstukken na elk gebruik

in een sopje en droog ze grondig af, of
reinig ze in de vaatwasser.

- Voor uitvoerige informatie over het

schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of
een apart afstandsbediening systeem.

+ Plaats het apparaat op een stabiele,

hittebestendige, spatwaterdichte
ondergrond.

- Let op! De gaarruimte is voorzien

van een waarschuwingsteken A “Hete
oppervlakken”, wat wijst op het risico
op verbranden.

* De gaarruimte en de deur van het

apparaat, de inzetstukken en het
voedsel worden heet.

+ Alle inzetstukken vastnemen met

geschikte pannenlappen.

- Neem en plaats de frituurkorf, de

draaikorf en de spies alleen met het
betreffende handvat.

+ Raak het voedsel niet aan voor het

wat afgekoeld is.

- Plaats alle toebehoren alleen op een

hittebestendig opperviak.

- Er ontsnapt hete stoom uit de

ventilatieopeningen aan de achterzijde
van het apparaat en bij het openen
van de deur van het apparaat. Reik of
buig niet over het apparaat!

* Het apparaat is bestemd om te

worden gebruikt in het private
huishouden. Het mag bijvoorbeeld niet
- in bedrijfskeukens, in winkels,
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kantoren of andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast's worden
gebruikt.
Dit apparaat mag gebruikt worden
door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren
behalve wanneer onder toezicht van
een volwassene en ze tenminste 8
jaar oud zijn.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

- Gebruik de airfryer alleen onder toezicht.
- Gebruik de airfryer niet zonder druppelplaat.
- Gebruik de airfryer enkel met de meegeleverde

inzetstukken.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de
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hoofdeenheid inclusief het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten worden gecontroleerd. Ingeval
het apparaat, bijvoorbeeld, op een hard opperviak is
gevallen, of wanneer men met overdadige kracht aan
het power snoer getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de gebruiksveiligheid

van het apparaat. In dit geval kunt u contact opnemen
met onze klantenservice.

Plaats het apparaat nooit onder wandkastjes of
hangende dingen, dicht bij de muur of in de hoek.
Houd aan alle kanten een minimale afstand van 15 cm
aan.

- Stel het apparaat zo op, dat de luchtuitlaat aan de
achterzijde niet wijst naar voorwerpen die gevoelig
zijn voor hitte, vet of vocht, zoals behang, ruiten,
meubelwanden enz.

+ Zorg ervoor dat in de buurt ervan geen ontviambare
materialen worden opgeslagen.

Let op: De ventilatiesleuven niet bedekken.

- Waarschuwing: Zorg ervoor dat het apparaat en het
snoer niet in aanraking komen met een hete ondergrond
of andere hittebronnen. Laat het snoer nooit los
hangen: het snoer moet vrijgehouden worden van hete
onderdelen van het apparaat.

Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat deze
verplaatst wordt.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
trek aan de stekker zelf. Raak de netstekker niet met
natte handen aan.

Bedien het apparaat niet met natte handen.

Gebruik geen metalen keukengerei bij het laden en
uitnemen van voedsel in de frituurmand om krassen
op de coating te voorkomen.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde manier gebruikt
of worden de veiligheidsregels niet opgevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schades.

Julst gebruik
Dit apparaat mag alleen gebruikt worden voor het
koken van eten. Elk ander gebruik moet beschouwd
worden als onjuist en kan leiden tot persoonlijk letsel of
materiéle schade.
In tegenstelling tot conventionele friteuses, is dit
apparaat niet bestemd voor het gebruik met olie of vet.
- Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

Voor het eerste gebruik
Voordat men het apparaat voor de eerste keer gebruikt,
verwijder alle overgebleven verpakkingsmaterialen en
stickers.

- Verwarm het apparaat met lege frituurkorf 30 minuten
op tot 200 °C zodat de eigen geur van het apparaat
verdwijnt (zie “Bereiding door handmatig instellen van
tijid en temperatuur”).

- Zorg voor voldoende ventilatie door het openen van
ramen en buitendeuren.

- Aansluitend het apparaat en de inzetstukken reinigen
zoals beschreven in Reiniging en onderhoud.



Bedieningsdisplay
g’ P
Display - Automatische programma’s
I | P Pes

2R 7

Selectietoetsen - Temperatuur hoger /
lager

Keuzetoets Licht

Keuzetoets Automatische programma's
& Opslaan wijziging automatische
programma's (geheugenfunctie)

Keuzetoets Aan/Uit & Start/Stop

Keuzetoets Rotatie

el ]2

Z

Keuzetoetsen Tijd hoger / lager

gc Indicatie temperatuur op het display
S‘ﬂ Weergave restlooptijd op het display

Indicatie Opwarmen

Tijdens de bereiding gaat het symbool
aan en uit om aan te geven dat het
apparaat aan het opwarmen is.

-
-~
-
-~
-

> Indicatie Bereiding/Hete lucht

Inzetstuk selecteren
Voor de verschillende toepassingen staan volgende
inzetstukken ter beschikking:
Frituurkorf
- Voor de bereiding van allerlei soorten frituurvoedsel
Draalkorf
Bijzonder geschikt voor frieten, groenten, enz.
Breng het voedsel in, en sluit de klep.
Plaats de geladen roterende korf op het handvat.
Plaats de draaikorf met de linkerkant in de aandrijving,
en met de rechterzijde in de opening.
Na het starten van het apparaat moet het roteren van
de draaikorf worden gestart door indrukken van de
toets ().
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Draalsples

Voor de bereiding van hele gegrilde kippen of rollades.
Koppen/rollades van tot max. 1 kg kunnen worden
bereid.

De draaispies in het midden door de kip/rollade steken,
en het vlees met de klemmen fixeren. Het viees mag
niet in aanraking komen met de binnenzijde van de
gaarruimte.

- Zet uitstekende delen van het voedsel (bijvoorbeeld

kippenvleugels) vast met rolladenaalden of iets

dergelijks.

Leg de beladen draaispies op de handgreep.

Plaats de draaispies met de linkerzijde in de aandrijving,
en met de rechterzijde in de opening.

Na het starten van het apparaat moet het roteren van
de draaispies gestart worden door indrukken van de
toets (.

Grillrooster
» Voor het bereiden van pizza, broodjes, baguettes

Het grillrooster laden, en in het midden van het apparaat
schuiven.

Rooster

Voor het drogen van fruit en groenten

Het fruit en de groenten in schijven van max. 5 cm dikte
snijden.

Het grillrooster laden, en in het apparaat schuiven.

De verlichting van de gaarruimte inschakelen

- Tijdens de bereiding kan de binnenverlichting door
indrukken van de toets -()- in- en uitgeschakeld worden.
Na enige tijd wordt de verlichting uitgeschakeld.

Bij het openen van de deur wordt de verlichting
automatisch ingeschakeld.

Gereedmaken van het apparaat

1.

Plaats het apparaat altijd op een droog, vlak, antislip
en hittebestendig opperviak, wat ongevoelig is voor
het contact met de rubber voetjes.

Bereid het eten wat met hetelucht gebakken moet
worden.

Steek de stekker in het stopcontact. De symbolen op
het display knipperen kort, en de toets () licht op.
Leg de druppelplaat op de bodem van de gaarruimte.
Plaats de geselecteerde accessoires terug in het
apparaat. Bij gebruik van de draaikorf deze vooraf
vullen met het voedsel, en het deksel sluiten.

Schakel de airfryer in, door de toets (%) 2 seconden in
te drukken! Om uit te schakelen, nogmaals gedurende
2 seconden indrukken.

Wanneer het apparaat niet gebruikt wordt zal het na
korte tijd automatisch uitschakelen.

23



Gebruikmaken van de automatische programma’s

Symbool | Voedsel Inzetstuk Tips Aanbevolen Temperatuur | Tijd
hoeveelheid
b Frieten (diepvries) | Draaikorf of Max. 1 kg 400-750¢g 180 °C 20 min
| i/ frituurkorf
@ Viees Grillrooster 500-800 g 180 °C 20 min
W Stukken kip (vers) | Frituurkorf 1 x keren 400-800¢g 180 °C 30-35 min
ﬁ Vis Grillrooster of 500-800 g 180 °C 18 min
frituurkorf
; y Garnalen Grillrooster of Gepaneerde 500-800 g 180 °C 15 min
frituurkorf garnalen
bereiden met
de draaikorf

Kip (volledig, max. | Draaispies
1,5kg)

500-1000 g 200 °C 60 min

Fruit drogen Rooster

A
Pizza Grillrooster 1 x keren 1 diepvriespizza | 180 °C 10 min
%

200-300g 70°C 8h

1. Ga te werk zoals beschreven in Gereedmaken van het

apparaat (1-7) en tik op de toets &).
< Het eerste automatisch programma wordt op
display getoond.

2. Bliff op de toets (S tikken totdat het gewenste
programma wordt getoond. Temperatuur en tijd
worden afwisselend op het display getoond.

Tip!

Om de temperatuur en tijdsinstellingen afzonderlijk in te
stellen, de /\\/g of /\\{ toetsen gebruiken om de
tijd respectievelijk temperatuur in te stellen.

De geheugenfunctie maakt het permanent opslaan van
wijzigingen van het automatisch programma mogelijk.
Dit wordt gedaan door de () toets gedurende circa 2
seconden in te drukken. Het opslaan wordt bevestigd met
een pieptoon.
3. Tik op de (%) toets.
< Het voedsel wordt nu gekookt. Het display toont
afwisselend de temperatuur en resterende looptijd.
Piepsignalen geven aan dat de vooraf ingestelde
verwerkingstijd is verlopen.
4. De ventilatie loopt nog enige tijd na; op het display
wordt 00 zichtbaar.
Neem de inzetstukken uit de airfryer. Verwijder alle
inzetstukken alleen met geschikte pannenlappen of
met de betreffende handgreep uit het apparaat.
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Opmerking!
Gebruik voor het openen van het deksel van de draaikorf
het greepgedeelte van de handgreep.

5. Giet of plaats het voedsel in een hittebestendige kom
of op een hittebestendig bord.
. Laat alle inzetstukken en het apparaat afkoelen.
7. Neem de stekker uit het stopcontact.
Reinig de inzetstukken en de gaarruimte zoals
beschreven in “Reiniging en onderhoud”.

Gebruikmaken van de handmatige temperatuur / tijd

selectie

1. Ga te werk zoals beschreven in Gereedmaken van het
apparaat (1-7).

2. Gebruik de /\\/ toetsen om de minuten in te
stellen.

3. Gebruik de /\\/} toetsen om de temperatuur in te
stellen.

4. Tik op de (%) toets. Het display toont wisselend de
temperatuur en resterende looptijd.
< Het voedsel wordt nu gekookt. Piepsignalen
geven aan dat de vooraf ingestelde verwerkingstijd is
verlopen.

5. Ga verder zoals beschreven in de paragraaf
Gebruikmaken van de automatische programma’s,
stap 4-9.



Handlge tips voor hetelucht frituren
U kunt uw voedsel bereiden met behulp van de
automatische basis instellingen, of de instellingen naar
eigen wens regelen.
Let er op dat de kooktijden die vermeld staan slechts
tijden bij benadering zijn.
Afhankelijk van het soort voedsel, moeten de kooktijden
en temperaturen misschien aangepast worden.
Bij grotere hoeveelheden, neemt de benodigde kooktijd
toe. Wij raden aan het voedsel regelmatig om te keren.

Tip!

Bij de bereiding van een diepvriespizza moet de pizza
na de helft van de tijd voor een gelijkmatig garen
gedraaid worden.

- Als het voedsel te donker wordt, probeer dan eerst de
temperatuur te verlagen voordat de kooktijden verkort
worden.

- Voor voedzaam, en gezond frituren raden wij een
temperatuurinstelling aan van niet meer dan 170 °C
voor zetmeel houdend voedsel, m.a.w. eten met
hogere dan gemiddelde zetmeelinhoud. Een verlaagde
frituurtemperatuur, gecombineerd met een gelijkmatig
verminderde hoeveelheid voedsel, zal op zijn beurt de
vorming van voor de gezondheid schadelijke substanties
tot een minimum beperken.

Onderhoud en schoonmaken
Trek voor het reinigen de stekker uit het stopcontact en
laat de airfryer goed afkoelen.

- Waarschuwing: Om elektrische schokken te
voorkomen, maak de buitenkant van de frituurpan of het
snoer nooit schoon met vioeistoffen en dompel geen van
beide ooit onderwater.

Gebruik geen agressieve of schurende
reinigingsmiddelen om krassen op de behuizing en de
antiaanbaklaag van de frituurkorf en de druppelplaat te
voorkomen.

Reinig alle uitheembare inzetstukken in een sopje en
droog ze grondig af, of reinig ze in de vaatwasser.

- Veeg de behuizing en de gaarruimte af met een vochtige
doek.

De deur wegnemen
Voor een gemakkelijker reinigen kan de deur van het
apparaat afgenomen worden.
Open daartoe de deur.
Schuif de schuiver aan het schamier van de deur
(€=OPEN) naar links, en neem de deur naar boven af.

- Veeg de deur vochtig af. Niet in water onderdompelen!
De droge deur terugplaatsen.
Het apparaat kan niet zonder deur worden ingeschakeld.
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Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke
autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.
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Het verhelpen van storingen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat kan niet
ingeschakeld worden.

De stekker zit niet in het stopcontact.

Steek de stekker in het stopcontact.

Het voedsel is niet gaar.

Er is teveel voedsel ingebracht.

Breng minder voedsel in.

De bereidingsduur was te kort.

Het voedsel enkele minuten nagaren, en de volgende
maal een langere looptijd instellen.

De temperatuur was te laag.

De voeding enkele minuten nagaren, en de volgende
keer een hogere temperatuur instellen.

De voeding is niet
knapperig geworden.

Er werd voeding gebruikt, die niet
geschikt is voor bereiding in een
airfryer.

Gebruik enkel levensmiddelen, geschikt voor bereiding
in een airfryer.

In de frituurkorf bleef vocht achter
van de vorige bereiding.

De frituurkorf na elk gebruik reinigen en afdrogen.

Frieten van verse
aardappelen zijn niet
knapperig.

Aan de frieten ontbreekt olie.

De gesneden frieten voor de bereiding in een kom
samen met een eetlepel olie mengen.

De gesneden aardappelen waren
te vochtig.

De gesneden aardappelen voor het bereiden in de
airfryer drogen.

De gesneden aardappelen waren
te groot.

De aardappelen in kleinere stukken snijden.
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Freidora por aire caliente

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una toma de
tierra instalada segun las normas en vigor.

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas.

Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Pantalla de control

Cémara de coccion

Soporte de rodamiento para el asador giratorio
Bandeja de goteo

Cable eléctrico con clavija

Puerta

Rejilla

Rejilla, 3 unidades

Mango para la cesta y el asador giratorios
10. Cesta giratoria

1. Asador giratorio

12. Mango para la cesta para freir

13. Cesta para freir
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Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se debe mandar
el aparato a uno de nuestros servicios
de asistencia postventa (consulte el
apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté desconectado
de la red eléctrica y se haya enfriado
por completo.

+ Para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica, no
limpie la carcasa ni el cable eléctrico
con agua y no los sumerja.

SEVERIN

- Después de cada uso, limpie los

accesorios con agua con jabon y
séquelos con cuidado; también puede
lavarlos en el lavavajillas.

+ Para tener informacion detallada

sobre la limpieza del aparato, consulte
la seccion Limpieza y mantenimiento.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

- Coloque el aparato sobre una

superficie estable, resistente al calor y
a las salpicaduras.

- jAtencion! La camara de coccion

esta marcada con la advertencia A
,Superficie caliente”, que alerta del
riesgo de quemaduras.

+ La camara de coccion se calienta, asi

como la puerta, los accesorios y 10s
alimentos.

+ Los accesorios solo se deben tocar

con agarradores adecuados.

- Extraiga e inserte en el aparato la

cesta para freir, la cesta giratoria y el
asador giratorio, Unicamente con sus
respectivos mangos.

- La comida no se debe tocar hasta que

se haya enfriado un poco.

+ Los accesorios solo se deben colocar

sobre superficies resistentes al calor.

+ Al abrir la puerta del aparato y por las

ranuras de ventilacion situadas en su
parte posterior sale vapor caliente.
iNo toque el aparato ni se incline
sobre él!

- Este aparato esta disefiado para el

uso doméstico. Por ejemplo,
- en cocinas de personal, en oficinas y
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otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- no se debe utilizar en pensiones de
alojamiento y desayuno.

- Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, o

sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que esté bajo vigilancia y tengan mas
de 8 afios.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

El aparato y su cable eléctrico siempre
se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del

material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

Utilice la freidora Ginicamente bajo supervision.

No utilice la freidora de aire caliente sin la bandeja de
goteo.

Utilice la freidora de aire caliente solo con los accesorios
incluidos.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar
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que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.

En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se deberd utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato. En este caso,
debera ponerse en contacto con el servicio técnico.

No ponga la unidad por debajo de alacenas u objetos
colgantes, ni contra el muro ni en una esquina.

- Se debe mantener una distancia minima de 15 cm
alrededor del aparato.

El aparato se debe colocar de forma que la abertura de
salida de aire situada en su parte posterior no apunte a
ninguin objeto sensible al calor, la grasa o la humedad,
como el papel pintado, el cristal, paneles de muebles,
etc.

- Compruebe que no se guarda ningin material
inflamable junto al grill.

- Cuidado: No cubrir las ranuras de ventilacion.

- Atencion: Evite que la unidad o el cable de
alimentacién entren en contacto con superficies
calientes o fuentes de calor. No permita que el cable
eléctrico cuelgue suelto; se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes calientes del
aparato.

- Antes de mover el aparato, debe esperar hasta que se
haya enfriado suficientemente.

Desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

- Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma. No toque el enchufe con las manos mojadas.
No opere el aparato con las manos mojadas.

No se deben emplear utensilios de cocina de metal
al anadir o retirar los alimentos de la cesta para freir
para no rayar el revestimiento.

No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Ut|||zaC|on correcta
Este aparato solo debe ser utilizado para cocinar
alimentos. Cualquier otra utilizacién debe ser
considerada inapropiada y puede provocar lesiones
personales o dafios materiales.

- Adiferencia de las freidoras convencionales, este
aparato no esta destinado a ser utilizado con aceite o
grasa.

Utilice el aparato Unicamente en interiores.

Antes de la primera utilizacion
Antes de usar el aparato por primera vez, retire todo el
material de embalaje y adhesivos.

- Caliente el aparato con la cesta para freir vacia durante
30 minutos a 200 °C para que desaparezca el olor
propio del aparato (véase “Preparacion con ajuste
manual del tiempo y la temperatura”).

- Asegure una ventilacion adecuada abriendo las
ventanas o balcones.

- Acontinuacién, limpie el aparato y los accesorios como
se indica en el apartado “Limpieza y mantenimiento”.



Pantalla de funcionamiento

LA
&P
I

2R 7

Pantalla - Programas automaticos

/\\/ Teclas de seleccion - Temperatura
) superior / inferior

-

Tecla de seleccion: Luz

Tecla de seleccion: Programas
automaticos y almacenamiento de
cambios del programa automatico
(Funcion de memoria)

Tecla de seleccién: Encendido/apagado
e inicio/pausa

Tecla de seleccion: Rotacion

lolel o |

Tecla de seleccién: Aumentar/reducir el

& | tiempo
80 Simbolo: Temperatura en pantalla
¢ Simbolo: Tiempo restante en pantalla

MIN

Simbolo: Calentar

Durante la preparacion, el simbolo
O”“) se enciende y apaga en repetidas
ocasiones, lo que indica que el aparato
se esta calentando.

‘.- Simbolo: Preparacion/aire caliente

Seleccion del accesorio
Los siguientes accesorios estan disponibles para distintas
aplicaciones:
Cesta para freir
Para preparar todo tipo de fritos.
Cesta giratoria
Especialmente indicado para patatas fritas, verduras,
etc.
Introduzca la comida y cierre la tapa.
Coloque la cesta giratoria cargada en el mango.
Coloque la cesta giratoria con el lado izquierdo en el
mecanismo e inserte el lado derecho en el soporte de
rodamiento.
Después de encender el aparato, se debe iniciar la
rotacion de la cesta giratoria presionando el botén

O
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Asador giratorio
Para preparar pollos asados enteros o rotis.
Se pueden preparar pollos o rotis que pesen 1 kg como
maximo.
Inserte el asador giratorio a través del pollo o del roti y
sujete la carne con las abrazaderas. La carne no debe
tocar el interior de la cdmara de coccion.
Sujete las partes que sobresalgan de la comida (p.
€j., las alas del pollo) con agujas para rollos de carne
rellenos o algo similar.
Cologue el asador giratorio cargado en el mango.
Coloque el asador giratorio con el lado izquierdo en el
mecanismo e inserte el lado derecho en el soporte de
rodamiento.
Después de encender el aparato, se debe iniciar la
rotacion del asador giratorio presionando el boton

L
Rejilla
Para preparar pizza, panecillos o baguettes.
Llene la rejilla de la parrilla y deslicela hacia el centro
del aparato.
Rejillas
Para secar fruta y verdura.
La fruta y la verdura se debe cortar en rodajas de
menos de 5 mm de grosor.
Llene las rejillas y deslicelas hacia el centro del aparato.

Encendldo de la iluminacion de la camara de coccion
Durante la preparacion, se puede encender o apagar la
iluminacion interior presionando el botén -()-.
Transcurrido un tiempo, la iluminacion se apaga de
nuevo.

Al abrir la puerta, la iluminacién se enciende
automaticamente.

Preparacion del aparato

1. Coloque siempre la unidad sobre una superficie
resistente al calor, antideslizante, nivelada y seca, que
sea inmune al contacto con los pies de caucho.

2. Prepare los alimentos que va a freir con aire caliente.

Introduzca el enchufe en la toma de alimentacién

eléctrica. Los simbolos de la pantalla parpadean

brevemente y se ilumina el boton (%).

4. Coloque la bandeja de goteo sobre la superficie
inferior de la cdmara de coccion.

5. Inserte el accesorio seleccionado en el aparato.

Al usar la cesta giratoria, se deben introducir
previamente los alimentos y cerrar la tapa.

6. Encienda la freidora de aire caliente pulsando el boton
(%) durante 2 segundos. Para apagarla, pulse de
nuevo durante 2 segundos.

Cuando el aparato no esté siendo utilizado, se
apagara automaticamente después de un breve
intervalo de tiempo.

w
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Uso de los programas automaticos

Simbolo | Alimentos Pieza Consejos Cantidad Temperatura | Tiempo
recomendada
b Patatas fritas Cesta giratoria o | Max. 1 kg 400-750¢g 180 °C 20 min
\ =) (congeladas) cesta para freir
@ Carne Rejilla 500-800 g 180 °C 20 min
W Pollo troceado Cesta para freir | Girar 1 vez 400-800g 180 °C 30-35 min
(fresco)
ﬁ Pescado Rejilla para 500-800¢g 180 °C 18 min
parrilla o cesta
para freir
; Langostinos Rejilla para Preparar 500-800¢g 180 °C 15 min
parrilla o cesta | langostinos
para freir empanados
en la cesta
giratoria
‘\a Pollo (entero, Asador giratorio 500-1000g 200 °C 60 min
max. 1,5 kg)
N Pizza Rejilla Girar 1 vez 1 pizza 180 °C 10 min
}’h congelada
Secar fruta Rejillas 200-300¢g 70°C 8h

Siga las instrucciones de la seccion Preparacion del
aparato (1-7) y toque la tecla ).

< El primer programa automatico aparecera indicado
en la pantalla.

Siga tocando la tecla () hasta visualizar el programa
deseado. En la pantalla alternaran la temperatura y el
tiempo.

jConsejo!
Para ajustar individualmente los ajustes de temperatura
y tiempo, utilice las teclas A\ o /\\{ para ajustar

respectivamente el tiempo o temperatura.

La funcion de Memoria permite memorizar cambios
permanentemente en los programas automaticos. Esto
se realiza manteniendo pulsada la tecla (&) durante
aproximadamente 2 segundos. La memorizacion se
confirma mediante un pitido.
3. Toque la tecla (%).
2 Los alimentos se estan cocinando. La pantalla
cambia entre la temperatura y el tiempo de
funcionamiento restante. Las sefiales sonoras indican
que ha transcurrido el tiempo de procesamiento
preconfigurado.
4. Laventilacion del aparato contintia durante algin
tiempo y en la pantalla aparece 00.
Extraiga los accesorios de la freidora de aire caliente.
Extraiga todos los accesorios del aparato Unicamente
30

con agarradores adecuados o con el respectivo
mango.

Nota:
Para abrir la tapa de la cesta giratoria, use la parte
destinada a agarrar el mango.

Vierta o coloque los alimentos en un recipiente 0 en
un plato resistente al calor.

Deje que los accesorios y el aparato se enfrien.
Extraiga el enchufe de la toma de alimentacion
eléctrica.

Limpie los accesorios y la cdmara de coccién como se
describe en ,Limpieza y mantenimiento®.

Uso de la seleccion manual de temperatura / tiempo

1.

Siga las instrucciones de la seccion Preparacion del
aparato (1-7).

Utilice las teclas /\\/ para ajustar los minutos.
Utilice las teclas /\\/4 para ajustar la temperatura.
Toque la tecla (%). La pantalla alterna entre la
temperatura y el tiempo de funcionamiento restante.
< Los alimentos se estan cocinando. Las sefiales
sonoras indican que ha transcurrido el tiempo de
procesamiento preconfigurado.

Siga las indicaciones de la seccién Uso de los
programas automaticos, pasos 4-9.



Consejos utiles para freir con aire caliente
Puede preparar sus alimentos utilizando los ajustes
basicos de los programas automaticos, o realizar el
ajuste mas adecuado a sus propias necesidades.
Tenga en cuenta que los tiempos de coccién indicados
solo son aproximados.
Segun el tipo de alimento, es posible que el tiempo y
temperatura tengan que ser ajustados.
Con cantidades mas grandes, el tiempo de coccion
incrementa. Recomendamos dar la vuelta con
frecuencia a los alimentos.

jConsejo!

Cuando cocine pizza congelada, debe girarla una vez
transcurrida la mitad del tiempo para garantizar una
coccion uniforme.

Si los alimentos quedan demasiado oscuros, intente
reducir la temperatura primero, antes de disminuir los
tiempos de coccion.

Para freir de modo nutritivo y saludable, recomendamos
ajustar la temperatura a un nivel inferior a 170 °C

para alimentos amilaceos, es decir alimentos con

un contenido de fécula superior a la media. Una
temperatura baja al freir, combinado con pequefias
cantidades de alimentos, reduce al minimo la formacién
de sustancias perjudiciales para la salud.

Limpieza y mantenimiento
Antes de la limpieza, desenchufe la freidora de aire
caliente y deje que se enfrie.
Precaucion: Para evitar una descarga eléctrica, no
limpie la superficie exterior de la freidora ni el cable
eléctrico con liquidos y no los sumerja en agua.
No se deben usar limpiadores &speros o abrasivos
para evitar que se raye la carcasa y el revestimiento
antiadherente de la cesta para freir y la bandeja de
goteo.
Limpie todos los accesorios extraibles con agua con
jabén y séquelos con cuidado; también puede lavarlos
en el lavavajillas.
Limpie con un pafio humedo la carcasa y la cdmara de
coccion.

Extraccwn de la puerta
Para facilitar la limpieza, se puede quitar la puerta del
aparato.
En primer lugar, abra la puerta.
Desplace el pasador de la bisagra de la puerta
(€OPEN) hacia la izquierda y extraigala tirando hacia
arriba.
Limpie la puerta con un pafio humedo. jNo la sumerja
en agua!
Vuelva a colocar la puerta cuando esté seca.
El aparato no se puede encender sin la puerta.

SEVERIN

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

domeéstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.
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Solucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no se
enciende.

El enchufe no esta conectado a la
red.

Introduzca el enchufe en la toma de corriente.

Los alimentos no se han
cocinado del todo.

Se ha introducido demasiada
comida.

Llene el aparato con menos comida.

El tiempo de coccion era
insuficiente.

Cocine los alimentos durante unos minutos mas y
configure un tiempo de coccién superior la proxima
vez.

La temperatura era demasiado baja.

Cocine los alimentos durante unos minutos mas y
configure una temperatura superior la proxima vez.

Los alimentos no estan
crujientes.

Se han utilizado alimentos que no
son adecuados para su cocinado en
freidora de aire caliente.

Utilice Gnicamente alimentos adecuados para la
freidora de aire caliente.

La cesta para freir tiene humedad de
la Ultima preparacion.

Limpie y seque la cesta para freir después de cada
uso.

Las patatas fritas
hechas con patatas
frescas no se ponen
crujientes.

Les falta aceite a las patatas fritas.

Antes de cocinar los trozos de patata, mézclelos en
un bol con una cucharada de aceite.

Los trozos de patata fresca estaban
demasiado humedos.

Seque los trozos de patata antes de cocinarlos en la
freidora de aire caliente.

Los trozos de patata eran
demasiado grandes.

Corte las patatas frescas en trozos mas pequefios.
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Friggitrice ad aria

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma di
legge.

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione corrisponda
alla tensione indicata sulla targhetta portadati.

Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione

Pannello operativo

Camera di cottura

Supporto per posizionare lo spiedo
Vassoio raccogligocce

Cavo di alimentazione con spina
Porta dell'apparecchio

Griglia per grill

Graticola, 3 pezzi

Impugnatura per cestello rotante e spiedo
10. Cestello rotante

11. Spiedo

12. Impugnatura per vaschetta per frittura
13. Vaschetta per frittura

©ooNoaR N =

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni, vi preghiamo di
inviare 'apparecchio al nostro centro
di assistenza tecnica (v. in appendice).

+ Assicuratevi che I'apparecchio sia
disinserito dalla presa di corrente e si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare rischi di scosse
elettriche, non lavate con acqua
e non immergete in acqua il

SEVERIN

corpo dell'apparecchio o il cavo di
alimentazione.

+ Pulite con acqua e sapone gli inserti

dopo ogni utilizzo e asciugateli a fondo
oppure lavateli in lavastoviglie.

- Per informazioni piu dettagliate su

come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

- L'apparecchio non & previsto per

I'utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

- Poggiate I'apparecchio su una base

stabile, resistente al calore e riparata
dagli spruzzi.

+ Attenzione! La camera di cottura

€ contrassegnata con I'etichetta A
“Superfici calde”, per richiamare
'attenzione rispetto a un pericolo di
ustioni.

+ La camera di cottura, lo sportello

dell'apparecchio, gli inserti e anche gli
alimenti all'interno diventeranno caldi.

- Per toccare tutti gli inserti utilizzate

delle presine adatte.

+ Inserite e togliete dall'apparecchio la

vaschetta per frittura, il cestello rotante
e lo spiedo utilizzando esclusivamente
le apposite impugnature.

- Non toccare gli alimenti finché non si

saranno raffreddati un po’.

- Poggiate tutti gli accessori

esclusivamente su superfici resistenti
al calore.

- All'apertura dello sportello, fuoriesce

del vapore bollente dallo sfiato nel
retro dell'apparecchio. Non afferrate
né piegatevi sull'apparecchio!
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+ L'apparecchio & concepito per essere

utilizzato in ambienti domestici privati.

Ad esempio, non puo essere utilizzato

- cucine per il personale, negozi, uffici
e altri ambienti simili di lavoro,

- aziende agricole,

- clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- nei bed and breakfast.

+ |l presente apparecchio puo essere

usato da bambini (di almeno 8 anni

di eta) e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
persone senza particolari esperienze
0 conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro
istruzioni sull'uso dell'apparecchio

e comprendano pienamente i rischi

e le precauzioni di sicurezza che
I'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia 0

di manutenzione sull'apparecchio a
meno che non siano supervisionati
da un adulto e siano comunque piu
grandi di 8 anni di eta.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con I'apparecchio.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve

essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Utilizzate la friggitrice ad aria esclusivamente sotto

sorveglianza.

- Non utilizzate la friggitrice ad aria senza vassoio
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raccogligocce.

- Utilizzate la friggitrice ad aria esclusivamente con gli

inserti in dotazione.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate

attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, o se ¢ stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, 'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza

nel funzionamento dell'apparecchio. In questo caso,
contattate il nostro servizio di assistenza tecnica.

- L'apparecchio non dovra mai essere installato sotto un

armadio a muro o un oggetto pendente, direttamente
vicino a un muro, o in un angolo.

- Mantenete da tutti i lati dell'apparecchio una distanza

minima di 15 cm.

- Installate I'apparecchio in modo tale che lo scarico

dell’aria sul retro dell'apparecchio non sia diretto verso
oggetti sensibili a calore, grasso o umidita, come
tappezzerie, lastre di vetro, superfici di mobili, ecc.

- Assicuratevi che tutt'intorno non ci siano materiali

infiammabili.

- Avvertenza: Non coprite le aperture di ventilazione.
- Attenzione: Non permettete che il cavo di alimentazione

tocchi mai delle superfici calde o si trovi a contatto con
sorgenti di calore. Non lasciate pendere liberamente

il cavo di alimentazione; tenete il cavo lontano dagli
elementi dellapparecchio soggetti a riscaldamento.

- Lasciate raffreddare sufficientemente I'apparecchio

prima di spostarlo.

- Disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a

muro
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate

mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina. Non toccate la spina di alimentazione con le mani
umide.

- Non utilizzate I'apparecchio a mani umide.
- Per inserire e rimuovere gli alimenti dalla vaschetta

per frittura, non utilizzate nessun utensile da cucina
in metallo, al fine di non graffiare il rivestimento.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni

Us

risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

o corretto

Questo apparecchio pud essere usato solo per la
cottura di alimenti. Ogni altro utilizzo & da considerarsi
improprio e potrebbe portare a lesioni personali 0 a
danni materiali.

- Al contrario delle friggitrici convenzionali, questo

apparecchio non & adatto per I'utilizzo con olio o grassi.

- Utilizzate I'apparecchio esclusivamente al chiuso.



Preparazwne al primo utilizzo
Prima di adoperare I'apparecchio per la prima volta,
eliminate ogni materiale e adesivo di imballaggio.
Riscaldate I'apparecchio con la vaschetta per frittura
inserita per 30 minuti a 200 °C senza inserire alcun
alimento, per smorzare il tipico odore metallico
dell'apparecchio (si veda la sezione “Preparazione con
impostazioni manuali per tempo e temperatura”).
Accertatevi che ci sia un’adeguata aerazione del locale
aprendo finestre o balconi.
Infine, scollegate 'apparecchio e pulite gli inserti come
descritto nella sezione Pulizia e cura.

Display operativo

Display - Programmi automatici

/\\/[g Ta}stli di gelezione - Aumento /

Diminuzione della temperatura

Q Pulsante di selezione acceso

Pulsante di selezione Programma

memory)

Pulsante Accensione/Spegnimento e

@ automatico e salvataggio Modifica
Programma automatico (funzione
Avvio/Arresto

¢ i
T J Pulsante Rotazione

/\\/ Pulsanti di selezione del tempo (pit/
(C]

meno)
80 Indicatore della temperatura sul display
C Indicatore della durata residua sul display

MIN
Indicatore del riscaldamento
95999 Durante la preparazione, si accende in
U modo fisso questo simbolo a indicare che
I'apparecchio si sta riscaldando.

‘.- Indicatore Preparazione/Avria calda
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Scelta degli accessori
Sono disponibili i seguenti inserti per vari tipi di utilizzo:

Vaschetta per frittura

Per la preparazione di tutti i tipi di fritture
Cestello rotante
Particolarmente adatto per patatine fritte, verdure, ecc.
Inserite gli alimenti e chiudete lo sportello.
- Afferrate il cestello rotante utilizzando la maniglia, dopo
averla montata.
Inserite il lato sinistro del cestello rotante nell'elemento
di trasmissione e montatelo poi anche a destra nel
supporto.
Dopo I'avvio dell’apparecchio, & necessario avviare
la rotazione del cestello premendo il pulsante ().
Spledo
Per la preparazione di polli alla griglia interi oppure di
arrosti.
Potete preparare polli/arrosti di 1 kg al massimo.
Infilzate lo spiedo nel pollo/rollé e fissate la carne con le
pinze. La carne non deve toccare le pareti interne della
camera di cottura.
Fermate le parti sporgenti degli alimenti (come ad
esempio le ali di pollo) con degli spiedini o cose simili.
- Afferrate lo spiedo utilizzando la maniglia, dopo averla
montata.
Inserite il lato sinistro dello spiedo nell'elemento di
trasmissione e montatelo poi anche a destra nel
supporto.
Dopo I'avvio dell’apparecchio, & necessario avviare
la rotazione dello spiedo premendo il pulsante (.
Griglia per grill
Per preparare pizze, panini e baguette
Montate la griglia e spingetela nel centro
dell'apparecchio.
Graticole
Per essiccare frutta e verdura
Affettate frutta e verdura in porzioni di massimo 5 mm.
Montate le graticole e spingetele all'interno
dell'apparecchio.

Accenswne dell’illuminazione nel forno
Durante la preparazione, potete accendere o spegnere
le luci nel forno premendo il pulsante -()-.
Dopo qualche istante, la luce si spegnera di nuovo.
Quando aprite lo sportello, I'lluminazione si riattivera
automaticamente.
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Preparazione dell’apparecchio

1. Tenete 'apparecchio sempre su una superficie
asciutta, piana, antiscivolo, resistente al calore, e
resistente al contatto con i piedini di gomma.

2. Preparate gli alimenti da friggere ad aria.

3. Inserite la spina nella presa di corrente. | simboli sul
display lampeggiano per un istante e si accende il
pulsante (%).

4. Inserite il vassoio raccogligocce sulla base della
camera di cottura.

Utilizzo dei programmi automatici

5. Inserite I'accessorio desiderato all'interno
dell'apparecchio. Se dovete utilizzare il cestello
rotante, riempitelo prima di alimenti e poi chiudete lo
sportello.

6. Accendete la friggitrice ad aria tenendo premuto il
pulsante (%) per 2 secondi! Per spegnerla, premete
di nuovo lo stesso tasto sempre per 2 secondi.

Se I'apparecchio non & utilizzato, si spegne
automaticamente dopo un breve lasso di tempo.

Simbolo | Alimento Inserto Consigli Importo Temperatura | Tempo
consigliato
dy Patatine fritte Cestello rotante | Al massimo 400-750 g 180 °C 20 min
w (surgelate) o vaschetta per | 1kg
frittura
@ Carne Griglia per grill 500-800 g 180 °C 20 min
M Pezzi di pollo Vaschetta per Cambiate lato | 400 - 800 g 180 °C 30-35 min
(freschi) frittura 1 volta
ﬁ Pesce Griglia o 500-800 g 180 °C 18 min
vaschetta per
frittura
; Gamberetti Griglia o Preparate i 500-800¢g 180 °C 15 min
vaschetta per gamberetti
frittura impanati nel
cestello rotante
‘\‘ Pollo (intero, al Spiedo 500-1000g 200 °C 60 min
massimo 1,5 kg)
@ Pizza Griglia per grill Cambiate lato | 1 pizza 180 °C 10 min
po 1 volta surgelata
@a‘ Essiccazione delle | Graticole 200-300¢g 70°C 8h
verdure

1. Procedete secondo quanto descritto nella sezione
Preparazione dell'apparecchio (punti 1-7) e poi
schiacciate sul tasto ).

2 |l primo programma automatico € indicato sul
display.

2. Continuate a premere sul tasto ) sino a evidenziare
sul display il programma desiderato. Sul display si
alternano la temperatura e il tempo.

Consiglio utile:

Per regolare le impostazioni di temperatura e di tempo
separatamente, premete i tasti /\\g o /\\{ per
impostare il tempo e la temperatura rispettivamente.

La Funzione di memoria consente di memorizzare in
modo permanente le modifiche ai programmi automatici.
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Questo si ottiene tenendo premuto il tasto @ per circa 2
secondi. Il salvataggio delle impostazioni sara confermato
da un segnale acustico.
3. Schiacciate il tasto (%).
< Gli alimenti ora si stanno cucinando. Sul display
si alternano l'indicazione della temperatura e
quella del tempo di funzionamento rimanente. Dei
segnali acustici indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.
4. Lilluminazione, dopo qualche istante, si disattiva e sul
display si accende la spia 00.
Togliete gli accessori dalla friggitrice ad aria.
Rimuovete dall'apparecchio tutti gli inserti accessori
utilizzando esclusivamente presine adatte o le
impugnature apposite.




Nota!
Per aprire lo sportello del cestello rotante, utilizzate
I'apposita impugnatura.

5. Versate o poggiate gli alimenti su una superficie
resistente al calore oppure su un piatto ignifugo.
Lasciate raffreddare gli inserti e 'apparecchio.
Disinserite la spina dalla presa di corrente elettrica.
Pulite gli inserti e la camera di cottura seguendo la
procedura indicata nella sezione “Pulizia e cura”

N

Uso dell'impostazione manuale temperatura / tempo

1. Procedete secondo quanto descritto nella sezione
Preparazione dell'apparecchio (punti 1-7).

2. Agendo sui tasti /\\{ regolate i minuti.

3. Agendo sui tasti /\\/{ regolate la temperatura.

4. Schiacciate il tasto (%). Sul display si alternano
le indicazioni della temperatura e del tempo di
funzionamento rimanente.
2 Gli alimenti ora si stanno cucinando. Dei
segnali acustici indicano lo scadere del tempo di
programmazione preimpostato.

5. Procedete secondo quanto descritto nella sezione
Utilizzo dei programmi automatici, ai punti 4-9.

Con5|gI| utili per la frittura ad aria
Potete preparare gli alimenti servendovi delle
impostazioni dei programmi automatici base, o anche
regolare le impostazioni secondo le vostre esigenze.
Tenete presente che i tempi di cottura indicati, sono solo
approssimativi.
In relazione al tipo di alimento, si dovranno regolare i
tempi di cottura e le temperature.
Con quantitd maggiori, aumentano anche i tempi di
cottura. Vi consigliamo di girare spesso gli alimenti.

Suggerimento!

Per cuocere la pizza surgelata, trascorsa la meta del
tempo previsto, & necessario girarla per garantire una
cottura uniforme.

Se gli alimenti risultato troppo scuri, cercate di
abbassare la temperatura, prima di provare a diminuire i
tempi di cottura.

Per una frittura nutriente e salutare si raccomanda di
non programmare la temperatura ad un livello superiore
ai 170 °C se friggete cibi ricchi di sostanze amilacee,
come per esempio, cibi con un contenuto di amido
superiore alla media. Una ridotta temperatura di frittura,
combinata ad un’altrettanto ridotta quantita di cibo, limita
al minino la formazione di sostanze nocive per la salute.

SEVERIN

Manutenzmne e pulizia
Prima della pulizia, estraete la spina di alimentazione e
lasciate raffreddare completamente la friggitrice ad aria.
Avvertenza: Per evitare rischi di scosse elettriche, non
pulite I'esterno della friggitrice o il cavo di alimentazione
utilizzando liquidi e non immergete questi elementi in
acqua.
Non utilizzate detergenti aggressivi o abrasivi, onde
evitare di graffiare I'alloggiamento, il rivestimento
antiaderente della vaschetta per frittura e il vassoio
raccogligocce.
Pulite con acqua e sapone tutti gli inserti rimovibili e
asciugateli a fondo oppure lavateli in lavastoviglie.
Pulite con un panno umido I'alloggiamento e la camera
di cottura.

R|m02|one dello sportello
Per pulire piu facilmente I'apparecchio, potete rimuovere
lo sportello.
Per farlo, aprite lo sportello.
Spingete verso sinistra il fermo sulla cerniera (€-OPEN)
e sganciate lo sportello verso l'alto.
Pulite lo sportello con un panno umido. Non immergetelo
nellacqua!
Rimontate lo sportello, una volta asciutto.
Se non c'¢ lo sportello, 'apparecchio non pud
accendersi.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Possibili cause

Soluzione

L'apparecchio non si
accende.

L'apparecchio non é collegato alla
rete elettrica.

Collegate la spina a una presa di corrente.

Gli alimenti non sono
cotti.

Sono stati inseriti troppi alimenti
insieme.

Inserite una quantita minore di alimenti.

Il tempo impostato per la cottura era
troppo breve.

Cuocete ancora per qualche minuto gli alimenti e
impostate una durata di tempo maggiore la prossima
volta.

La temperatura era troppo bassa.

Cuocete ancora per qualche minuto gli alimenti e
impostate una temperatura maggiore la prossima
volta.

Gli alimenti non sono
croccanti.

Avete utilizzato alimenti che non
sono adatti a essere preparati con
una friggitrice ad aria.

Utilizzate esclusivamente alimenti adatti alla cottura in
friggitrice ad aria.

Nella vaschetta per frittura e rimasta
dell'umidita residua dalla cottura
precedente.

Pulite e asciugate la vaschetta per frittura dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fritte,
sbucciate poco prima
di cuocerle, non sono
croccanti.

Nelle patatine fritte manca I'olio.

Mescolate le patate tagliate con un cucchiaio d’olio in
una ciotola prima della cottura.

Le patate tagliate appena sbucciate
erano troppo umide.

Le patate tagliate appena sbucciate erano troppo
umide.

Le patate erano tagliate a pezzi
troppo grandi.

Tagliate le patate appena sbucciate a pezzi piu piccoli.
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Varmluft frituregryde

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug bgr denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet.

Veer opmeerksom pa, om lysnettets speaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

Dette produkt overholder direktiverne som geelder for
CE-meerkning.

Apparatets dele

1. Kontrolpanel

2. Ovnrum

3. Holder il rotisserispyd

4. Drypbakke

5. Ledning med stik

6. Daren

7. Grillrist

8. Netrist, 3 stk.

9. Handgreb til roterende kurv og rotisserispyd

10. Roterende kurv

11. Rotisserispyd

12. Handgreb til friturekurv

13. Friturekurv

Vigtige sikkerhedsforskrifter
+ For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis reparation er
ngdvendig, skal apparatet sendes til
vores afdeling for kundeservice (se
tilleeg).

+ Sorg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undga risiko for elektrisk sted,
rengar ikke kabinettet eller ledningen
med vand og nedsaenk dem ikke i
vand.

+ Vask veerktgjet i opvaskevand efter

SEVERIN

hver brug, og ter dem grundigt, eller
vask dem i opvaskemaskinen.

- Detaljeret information om rengaring

af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

- Stil apparatet pa et stabilt,

varmebestandigt, steenksikkert
underlag.

+ Bemark! Ovnrummet er meerket med

advarslen A ,Varm overflade®, der
skal gare opmaerksom pa faren for
forbreendinger.

- Ovnrummet og lagen, veerktaj og

madvarer bliver varme.

- Brug altid grydelapper, nar du

handterer veerktgjet.

+ Brug altid det tilhgrende handtag,

nar du tager friturekurv, drejekurv og
rotisserispyd ud eller seetter dem ind.

+ Undlad at bergre madvarerne, il de er

afkalet lidt.

- Stil altid alle tilbehgrsdele pa et

varmebestandigt underlag.

+ Der afgives varm damp fra

ventilationsabningerne pa bagsiden
af apparatet og ved abning af lagen.
Reek ikke ind over apparatet, og bgj
dig ikke ind over det!

- Apparatet er beregnet til brug i en

privat husholdning. Det ma fx ikke

anvendes

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
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og tilsvarende foretagender,
-iB&Ber.
Dette apparat kan benyttes af barn
(som er mindst 8 ar) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

- Bem ma aldrig fa lov til at

udfgre renggrings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

- Barn ma aldrig fa lov il at lege med

apparatet.

Apparatet og dets ledning ma altid
holdes vaek fra bgrn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold bgrn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Varmluft frituregryden skal veere under opsyn under

brugen.

+ Varmluft frituregryden ma ikke anvendes uden

drypbakke isat.

- Varmluft frituregryden méa kun anvendes med de

medfglgende insatse.

Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets
tilbeher ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lzengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige
kan have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet. | sddanne tilfeelde, kontakt vores
kundeservice.

- Stil ikke frituregryden under vaegskabe eller

nedhaengende genstande eller helt op imod en veeg eller
i et hjgrne.

- Serg for mindst 15 cm frirum pa alle sider.
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Placér apparatet pa en sddan made, at bagpanelet ikke
vender ind mod varme-, fedt- eller fugtfelsomme flader
som fx tapet, glasplader, mabler osv.

- Serg for at der aldrig er breendbare materialer i
nzerheden af den.

Forsigtig: Deek ikke ventilationshullerne.

- Advarsel: Lad aldrig apparatet eller dets ledning bergre
eller komme i kontakt med varme overflader eller andre
varmekilder. Lad aldrig ledningen haenge frit; ledningen
skal altid holdes langt veek fra apparatets varme dele.

- Lad apparatet afkale tilstreekkeligt, inden det flyttes.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket. Tag ikke fat i
stikket med vade haender.

- Betjen ikke apparatet med vade haender.

- Ved pafyldning og udtagning af madvarer i
friturekurven ma du ikke anvende kekkenredskaber
af metal, da disse kan ridse belagningen.

- Vipatager os intet ansvar for skader, der skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Korrekt anvendelse
Dette apparat ma kun benyttes til at tilberede fadevarer.
Enhver anden anvendelse méa anses for ukorrekt og kan
medfgre personskader eller materielle skader.
| modszetning til almindelige frituregryder er dette
apparat ikke beregnet til at blive benyttet med olie eller
fedtstof.

- Apparatet ma kun benyttes inden dere.

F¢r forste brug
Inden apparatet benyttes forste gang, fiern eventuel
resterende emballage og Klistermaerker.

- Opvarm apparatat med friturekurv i 30 minutter ved 200
°C uden indhold for at apparatets oprindelige lugt kan
fortage sig (se “Brug af manuel temperatur / tid valg”).

- Serg for tilstreekkelig ventilation ved at abne vinduer
eller balkondgre.

Renggr efterfolgende apparatet og veerktgjet, som
beskrevet i afsnittet Rengaring og vedligehold.



Kontrolpanel
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Display - Automatiske programmer

Taster - Temperatur hgjere / lavere

Taste - Lys

Taster - Automatiske programmer
0g Gem aendringer til automatiske
programmer (hukommelsesfunktion)

Taster - Teend / sluk & Start / Stop

defo 2

Taste - Rotation

2

Taster - Forleeng / forkort tid

gc Display - Temperatur
S-'ﬂ Display - Resterende tid

~
-
-
-~
—

Display - Opvarmning
Under tilberedningen lyser symbolet op
igen som tegn pa, at apparatet varmer.

Display - Madlavning / varmluft

SEVERIN

Valg af vaerktej
Til diverse tilberedninger kan du veelge mellem fglgende
veerktgj:
Friturekurv
- Til tilberedning af alle former for stegevarer
Roterende kurv
Iszer velegnet til pommes frites, grantsager osv.
Fyld madvarerne i, og luk klappen.
Placér den fyldte drejekurv pa handgrebet.
Placér den roterende kurv med venstre side i drevet, og
saet hgjre side ind i holderen.
Nar apparatet er startet op, skal du trykke pa tasten
) for at starte drejekurvens rotation.
Rotlsserlspyd
Til tilberedning af hel grillkylling eller ruIIesteg
- Apparatet kan tilberede kylling/rullesteg pa maks. 1 kg.
Skub rotisserispyddet gennem kyllingen/rullestegen,
s& kadet sidder midt pa spyddet, og fastger det med
klemmerne. Kedet mé ikke berare ovnrummets sider.
Hold fremspringende dele af madvarerne (fx
kyllingevinger) pa plads med kednéle eller lignende.
Placér det fyldte rotisserispyd pa handgrebet.
Placér rotisserispyddet med venstre side i drevet, og
seet hgjre side ind i holderen.
Nar apparatet er startet op, skal du trykke pa tasten
() for at starte spyddets rotation.
Grillrist
- Til tilberedning af pizza, rundstykker og baguetter
Fyld grillristen, og placér den i midterste rille i apparatet.
Netriste
- Til terring af frugt og grentsager
Skeer frugt og grentsager i skiver pa maks. 5 mm
tykkelse.
Fyld netristene, og skub dem ind i apparatet.

Sadan tendes lyset i ovnrummet
Under tilberedningen kan du teende eller slukke lyset i
ovnrummet ved at trykke pa tasten -¢j-.
Efter et stykke tid slukker lyset igen.
Nar du abner lagen, teender lyset automatisk.

Klargering af enheden

1. Placer altid enheden pa en ter, plan, skridsikker og
varmefast overflade, som ikke pavirkes af kontakt med
gummifgdderne.

2. Klarger de fadevarer som skal varmluft frituresteges.

3. Seet stikket i stikkontakten. Symbolerne pa displayet
blinker kortvarigt, og tasten () lyser.

4. Placér drypbakken i bunden af ovnrummet.

5. Placér det udvalgte tilbeher i apparatet. Hvis du bruger
drejekurven, skal du ferst fylde madvarerne i den og
lukke klappen.

6. Teend varmluft frituregryden ved at holde tasten
(%) inde i 2 sekunder! For at slukke, tryk igen i 2
sekunder.

Hvis apparatet ikke bliver brugt, slukker det automatisk
efter kort tid.
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Brug af automatiske programmer

Symbol | Fodevare Veerktoj Tips Anbefalet Temperatur | Tid
mangde
b Pommes frites Drejekurv eller | Maks. 1 kg 400-750¢g 180 °C 20 min
\ =) (dybfrosne) friturekurv
@ Ked Grillrist 500-800 g 180 °C 20 min
W Kyllingestykker Friturekurv 1 x vending 400-800g 180 °C 30-35 min
(fersk)
ﬁ Fisk Grillrist eller 500-800¢g 180 °C 18 min
friturekurv
, J Rejer Grillrist eller Tilbred 500-800¢g 180 °C 15 min
friturekurv panerede rejer
i drejekurven
‘\c Kylling (hel, maks. | Rotisserispyd 500-1000 g 200 °C 60 min
1,5 kg)
Pizza Grillrist 1 x vending 1 frostpizza 180 °C 10 min
Tarring af frugt Netriste 200-300¢g 70°C 8h

1. Fortsaet som beskrevet under Klargaring af enheden
(1-7) og tryk pa &) knappen.
< Det farste automatiske program vises pa displayet.
2. Gentag tryk pa ) knappen indtil det enskede
program vises. Temperatur og tid vises skiftevis pa
displayet.

Tip!

For at justere temperatur- og tidsindstillinger individuelt,
brug A\ eller /\\{ knapperne til at indstille tid
respektive temperatur.

Hukommelsesfunktionen giver mulighed for permanent at
gemme a&ndringer i det automatiske program. Dette gares
ved at holde (=) tasten trykket ned i ca. 2 sekunder. Din
indtastning bekraeftes med en signaltone.
3. Tryk pa (%) knappen.
< Maden bliver nu tilberedt. Displayet skifter mellem
temperaturen og den resterende tid. Et lydsignal
tilkendegiver at den forudindstillede tilberedningstid er
gaet.
4. Apparatets ventilator kerer endnu en kort tid, og 00
lyser pa displayet.
Tag veerktgjet ud af varmluft frituregryden. Brug altid
grydelapper eller det dertil beregnede handgreb, nar
du tager veerktgjet ud.

Bemaerk!
For at abne klappen pa den roterende kurv skal du
bruge grebsdelen af handgrebet.
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5. Heeld eller placér madvarerne i en varmebestandig
beholder eller pa en varmebestandig tallerken.

6. Lad veerktejet og apparatet kale af.

7. Tag stikket ud af stikkontakten.

8. Renger veerktej og ovnrum som beskrevet i afsnittet
,Rengering og vedligehold"

Brug af manuel temperatur / tid valg

1. Fortsaet som beskrevet under Klargering af enheden
(1-7).

2. Brug /\\/ tasterne til at justere minutterne.

3. Brug /\\/} tasterne til at justere temperaturen.

4. Tryk pa (%) knappen. Displayet skifter mellem
temperaturen og den resterende tid.
> Maden bliver nu tilberedt. Et lydsignal tilkendegiver
at den forudindstillede tilberedningstid er gaet.

5.  Fortseet som beskrevet i Brug af automatiske
programmer, trin 4-9.

Nyttige tips til friturestegning med varmluft
Du kan tilberede din mad ved hjeelp af de
forudindstillede automatiske programindstillinger eller
justere indstillingerne efter dine egne behov.
Bemaerk, at de angivne tilberedningstider kun er
omtrentlige.
Afheengigt af typen af mad, ma tilberedningstider og
temperaturer muligvis justeres.

- Ved starre meaengder @ges tilberedningstiden. Vi
anbefaler hyppig vending af maden.




Tip!

Ved tilberedning af frossen pizza skal pizzaen drejes
halvvejs gennem tilberedningen for at sikre ensartet
tilberedning.

Hvis maden ser ud til at blive for merk, skal du prgve
at seenke temperaturen fgrst, inden du forkorter
tilberedningstiden.

For at sikre en sund og neeringsrig tilberedning

af stivelsesholdige fedevarer, dvs. fadevarer der
indeholder mere stivelse end gennemsnittet, anbefaler vi
at temperaturen til friturestegning da ikke seettes hgjere
end til 170 °C. En lavere stegetemperatur kombineret
med en mindre maengde af fadevaren nedseetter il
gengeeld dannelsen af sundhedsskadelige stoffer il et
minimum.

Rengarlng og vedligehold
Tag stikket ud af stikkontakten inden hver renggring, og
lad varmluft frituregryden kgle helt af.

- Advarsel: For at undga risiko for elektrisk stad ma
frituregrydens ydre og dens ledning ikke rengares med
nogen former for vaeske og heller aldrig nedszenkes i
vand.

SEVERIN

Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler, da
disse kan ridse kabinettet og non-stick beleegningen pa
friturekurv og drypbakke.

- Alt udtageligt veerktgj kan vaskes i opvaskevand og
terres grundigt eller kommes i opvaskemaskinen.

- Tar kabinettet og ovnrummet over med en fugtig klud.

Aftagnlng af lage
Apparatets lage kan tages af for at lette rengaringen.

- Abn lagen.
Skub skyderen pa derhaengslet (€-OPEN) mod venstre,
og treek Iagen opad for at tage den af.

- Ter lagen over med en fugtig klud. Lagen ma ikke
nedsaenkes i vand!

+ Terlagen, og set den pa igen.

- Apparatet kan ikke teendes, mens lagen er taget af.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og
menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette.

Fejlfinding
Problem Mulig arsag Lesning
Apparatet kan ikke Stikket er ikke sat i kontakten. Seet stikket i stikkontakten.
teendes.

Madvarerne bliver ikke | Der er fyldt for stor meengde
feerdigtilberedt. madvarer i apparatet.

Mindsk maengden af madvarer.

Tilberedningstiden var for kort.

Tilbered madvarerne lidt lzengere, og veelg en leengere
tilberedningstid naeste gang.

Temperaturen var for lav.

Tilbered madvarerne lidt lengere, og veelg en hgjere
temperatur naeste gang.

Madvarerne blev ikke Du har anvendt madvarer, der

sprade. ikke er egnede til tilberedning i en

varmluft frituregryde.

Brug kun madvarer, der er velegnede til tilberedning i
varmluft frituregryde.

fra sidste tilberedning.

Friturekurven indeholder stadig fugt

Rengger friturekurven efter hver brug, og ter den
grundigt.

Pommes frites af ra Pommes fritene mangler olie. Vend kartoffelstykkerne i en skal med en spiseskefuld
kartofler bliver ikke olie inden tilberedningen.
sprade.

De ra kartoffelstykker var for fugtige.

Dup kartoffelstykkerne lidt af, inden du tilbereder dem i
varmluft frituregryden.

Kartoffelstykkerne var for store.

Skeer de ra kartofler i mindre stykker.
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Varmluftsfritos

Bésta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt géllande bestammelser.

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
&r markt pa apparatens skylt.

Denna produkt uppfyller de krav som &r géllande for CE-
markning.

Komponenter

1. Mandvreringsdisplay

2. Tillagningsutrymme

3. Upptagning férvaring av vridspett

4. Avrinningsplat

5. Elsladd med stickpropp

6. Apparatdorr

7. Grillgaller

8. Cirillgaller, 3 styck

9. Handtag for vridkorg och vridspett

10. Vridkorg

11. Vridspett

12. Handtag for fritteringskorg

13. Fritteringskorg

Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om det kravs reparation,
bor du skicka apparaten till nagon
av vara kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se till att apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

* Rengor inte holjet eller elsladden med
vatten, och sank inte ner dem i vatten.
Pa detta satt undviker du risken for
elstotar.

- Rengdr insatserna efter varje

anvandning i diskvatten och torka av
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dem noga eller diska i diskmaskin.

- Se avsnittet Skétsel och rengéring

for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Apparaten bor inte anvandas med

hjlp av en extern timer eller separat
fijarrkontroll.

- Placera enheten fritt pa en stabil,

varmetalig, stankvattenokanslig yta.

- Observera! Tillagningsutrymmet

ar markerat med varningsskylten
A "Heta ytor”, som faster
uppmarksamheten pa en risk for
brannskador.

+ Tillagningsutrymmet och &ven

enhetens dorr, insatserna och
tillagningsgodset blir varma.

+ Alla insatser far endast vidroras med

lampliga grytlappar.

+ Fritteringskorgen, vridkorgen och

vridspettet far bara tas ut och sattas in
I enheten med respektive handtag.

+ Ror inte tillagningsgodset innan det

har svalnat nagot.

- Samtliga tillbehdrsdelar far bara sattas

ner pa varmetaliga ytor.

- Het anga avviker ur

ventilationsdppningarna pa
apparatens baksida och nar enhetens
dorr 6ppnas. Fatta inte tag i saker
bakom enheten och boj dig inte dver
den.

+ Enheten ar avsedd att anvandas i

ett privat hushall. Den far t.ex. inte

anvandas pa

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,



- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,
- frukostpensioner.
- Denna apparat kan anvandas av
barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinneseller
mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer &r under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.
Barn bor inte tillatas rengdra eller gora
service pa apparaten ifall de inte ar
overvakade och minst 8 ar gamla.
Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.
- Apparaten och dess elsladd bor hallas
utom rackhall for barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens
forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Varmluftsfrittdsen far endast anvandas under uppsikt.
- Varmluftsfrittdsen far inte anvandas utan dropplat.

- Varmluftsfrittosen far bara anvandas med de

medfdljande insatserna.

Innan varje anvandning bér apparaten samt dess
elsladd och monterade tilloehdr inspekteras noga sa att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta, eller om elsladden har utsatts for alltfor
hard kraft, bor den inte langre anvandas: Aven osynliga
skador kan férsamra apparatens driftsakerhet. | detta fall
ber vi dig vanligen kontakta var kundservice.

- Stall inte apparaten under vaggskap eller hangande
foremal, direkt intill en vagg eller i ett horn.

laktta ett minimiavstand pa 15 cm mot alla sidor.

Stall upp enheten pa ett sddant sétt att
ventilationsGppningen pa baksidan av enheten inte ar
riktad mot vérme-, fett- eller fuktighetskansliga féremal
sasom tapeter, gasskivor, mobelvaggar etc.

- Se till att det inte finns Iattantandliga material i narheten.
- Varning: Téck inte dver ventilationséppningarna.

SEVERIN

- Varning: Lat inte apparaten eller elsladden komma i

kontakt med heta ytor eller heta kéllor. Lt inte elsladden
hénga fritt; sladden maste hallas pa sakert avstand fran
apparatens heta delar.

- Lat apparaten svalna tillrdckligt innan du flyttar pa den.
- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden. Ror inte natstickkontakten
med vata hander.

- Hantera inte enheten med vata hander.
- Vid pafylinng och uttagning av livsmedel i

fritteringskorgen far inga koksredskap i metall
anvandas for att inte repa ytbehandlingen.

Inget ansvar godtas om skada uppkommer till foljd av
felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.

Korrekt anvéndning

Denna apparat kan enbart anvandas for matlagning.
Annan anvandning anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.

| motsats till konventionella fritdser sa &r denna apparat
inte @&mnad for anvandning med olja eller fett.

- Enheten far bara anvandas inomhus.

Innan du startar apparaten for forsta gangen

Innan du tar apparaten i bruk forsta gangen, ta bort
forpackningsmaterial och klistermarken.

- Varm upp enheten med fritteringskorgen till 200 °C

under 30 minuter sa att enhetens egenlukt avklingar
(se “Tillagning genom manuell instéllning av tid och
temperatur’).

- Se ill att vadra ordentligt genom att 6ppna fonster eller

balkongddrrar.

- Dérefter kan enheten och insatserna rengdras sasom

beskrivs under Rengdr och skotsel.
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Funktionsdisplay

¥
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2R

Display - Automatiska program

Valjare - Temperatur hogre / lagre

Véljarknappen Ljus

Valjarknappen Automatikprogram
& Spara andring automatikprogram
(Memory-funktion)

Valjarknapp Pa/Av & Start/Stopp

Jele]< ]2

Véljarknappen Rotation

Z

Vaéljarknapparna hogre/lagre

gc Visning Temperatur pa displayen
% Visning Resterande gangtid pa displayen

~——
-
-~
-~
~—

Visning Uppvarmning

Under tillagningen tands symbolen fran
tid till annan och anger att enheten varms
upp.

Visning Tillagning/Hetluft
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Vilja insats
For de olika applikationerna finns féljande insatser:
Fritteringskorg

Fér tillagning av alla typer av fritteringsgods

Vrldkorg

SpeC|eIIt l&mplig fér Pommes Frites, gronsaker etc.

Fyll pa tillagningsgodset och stang luckan.

Lé&gg den bestyckade vridkorgen pa handtaget.

Satt in vridkorgen med den vanstra sidan i motorn och
med den hdgra sidan lagerupptagningen.

Efter att enheten startats skall vridkorgens rotation
startas genom att trycka pa knappen ().

Vrldspett

Fér tillagning av hela grillkycklingar eller fylld och rullad
flaskkarré.

Det gar att tillaga kycklingar/fylid och rullad flaskkarré,
som vager max. 1 kg.

Skjut in vridspettet centrerat genom kycklingen/den
fyllda och rullade flaskkarrén och fixera kéttet med
klamrarna. Kottet far inte vidréra tillagningsutrymmets
insida.

Utstickande delar pa tillagningsgodset (t.ex. kycklingens
vingar) fixeras med rouladnalar el. dyl.

Léagg det bestyckade vridspettet pa handtaget.

Satt vridspettet med den vanstra sidan i motorn och med
den hégra sidan i lagerupptagningen.

Efter start av apparaten skall vridspettets rotation
pabdrjas genom att trycka pa knappen (.

Grillgaller

For tillagning av pizzor, sméafranska, baguetter
Bestycka grillgallret och skjut in den i mitten i enheten.

Gallerrostar

For att torka frukt och gronsaker
Skar frukt och gronsaker i skivor pa max. 5 mm tjocklek.
Bestycka gallerrostarna och skjut in dem i enheten.

Tand belysning i tillagningsutrymmet

Under tillagningen kan tlllagnlngsutrymmets belysning
tandas och slackas genom att trycka pa knappen Q
Efter en stund slocknar belysningen igen.

Nar dorren Gppnas tands belysningen automatiskt igen.

Forberedning av enheten

1.

2.
3.

Placera alltid enheten pa en torr, slét, halkfri och
varmebestandig yta som tal kontakt med gummifétter.
Forbered maten som skall friteras.

Sétt stickproppen i vagguttaget. Displaysymbolerna
tands kort och knappen (%) lyser.

Lé&gg dropplaten pa tillagningsutrymmets golv.

Satt in det valda tillbehdret i enheten. Vid anvandning
av vridkorgen skall denna dessférinnan fyllas med
tillagningsgods och stang sedan luckan.

Sétt pa hetluftsfrittdsen genom att trycka pa knappen
(%) 12 sekunder. Stang av den genom att trycka pa
knappen igen i 2 sekunder.

Om apparaten inte anvands kommer den att stangas
av automatiskt efter en kort stund.



Anvandning av automatiska program

SEVERIN

Symbol | Mat Insats Tips Rekommenderad | Temperatur | Tid
méngd
q Pommes frites Vridkorg eller Max. 1 kg 400-750 g 180 °C 20 min
\ =) (djupfrysta) fritteringskorg
@ Kott Grillgaller 500-800 g 180 °C 20 min
W Kycklingdelar Fritteringskorg Vand 1 gang | 400-800 g 180 °C 30-35 min
(farska)
ﬁ Fisk Grillgaller eller 500-800g 180 °C 18 min
fritteringskorg
d Shrimps Grillgaller eller | Tillaga 500-800 g 180 °C 15 min
fritteringskorg panerade
shrimps i
vridkorgen
‘\a Kyckling (hel, Vridspett 500-1000g 200 °C 60 min
max. 1,5 kg)
}h\ Pizza Grillgaller Vand 1 gang | 1 djupfryst pizza 180 °C 10 min
Torka frukt Gallerrostar 200-300¢g 70 °C 8h
1. Félj instruktionerna under Férberedning av enheten Anvisning!
(-7 ocf} tryck pa @lknappen. . . For att 6ppna vridkorgens lucka anvénds handtagets
< Det forsta automatiska programmet visas pa ol
displayen. e s A o
2. Forsétt att trycka pa &) knappen tills du finner det 5. H_gll Gver eller Iag_g tillagningsgodset i ett varmetaligt
dnskade programmet. Temperaturen och tiden visas kérl eller pa en varmetalig tallrik.
turvis i displayen. 6. Latinsatserna och enheten torka.
-~ 7. Dra stickproppen ur vagguttaget.
Tips! 8. Rengor insatserna och tillagningsutrymmet sasom

For att justera temperatur- och tidsinstéllningar
individuellt anvander du /\\/g eller /\\{ knapparna
for att stélla in tiden respektive temperaturen.

Med minnesfunktionen kan du permanent spara
andringar du gjort i det automatiska programmet. Detta
gors genom att du haller ner ) knappen ca 2 sekunder.
Att inmatningarna sparats bekraftas med en pipton.
3. Tryck pa (%) knappen.
< Maten tillreds nu. Displayen vaxlar mellan
temperatur och aterstaende funktionstid. Ett signalljud
indikerar att den forinstallda processtiden har natt sitt
slut.
4. Enhetens ventilation fortsatter under en viss
eftergangstid och pa displayen lyser 00.
Ta ut insatserna ur hetluftsfrittdsen. Alla insatser far
bara tas ut med lampliga grytlappar eller med det
respektive handtaget.

beskrivs i "Rengéring och skétsel’

Anvéndning av det manuella temperatur- / tidsvalet

1.

2.
3.

Folj instruktionerna beskrivna under Férberedning av
enheten (1-7).

Anvand /\\/ knapparna for att stélla in minuterna.
Anvand /\\/j knapparna for att stélla in
temperaturen.

Tryck pa (%) knappen. Displayen visar turvis
temperatur och aterstaende funktionstid.

< Maten tillreds nu. En ljudsignal indikerar att den
forinstallda processtiden har natt sitt slut.

Fortsatt enligt beskrivningarna i sektionen Anvéndning
av automatiska program, steg 4-9.
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Anvandbara tips for varmluftsfritering
Du kan tillreda din mat genom att anvénda de
automatiska basprogramsinstélliningarna eller justera
installningarna enligt egna 6nskemal.
Notera att tillagningstiderna endast ar ungefarliga.
Beroende pa typen av mat behéver tillagningstiderna
och -temperaturerna eventuellt justeras.

Tips!

Vid tillagningen av djupfrysta pizzor sa skall pizzan
vandas efter halva tillagningstiden for att den skall
tillagas jamnt.

Med stérre matmangd dkas tillagningstiden. Vi
rekommenderar att du vander maten ofta.

Om maten blir alltfor mork kan du férséka sanka
temperaturen forst, innan du forkortar tillagningstiden.
For naringsrik och hélsosam fritering rekommenderar
vi en maximal temperaturinstélining p& 170 °C nar

du friterar mat vars innehall av kolhydrater ar dver
medeltalet. En séankt friteringstemperatur, kombinerad
med en motsvarande minskning i mangden mat, gor att
det bildas en minimal mangd &mnen som &r skadliga for
hélsan.

Atgérda fel

Skotsel och rengoring
Innan varje rengdring skall natstickkontakten dras ut och
hetluftsfrittdsen svalna ordentligt.
Varning: For att undvika risken for elst6t bor du inte
rengora frityrgrytans hélje eller dess elsladd med vétska
och sank inte ndgon av dessa i vatten.
Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel
for att inte repa huset och antividhaftningsytan pa
fritteringskorgen och dropplaten.
Alla uttagbara insatser rengérs noga i diskvatten och
torka av noga eller rengdr i diskmaskinen.
Torka ur huset och tillagningsutrymmet med en fuktig
duk.

Ta av dorren
Fér att underlatta rengéringen kan enhetens dérr tas av.
For att gora det 6ppnas dorren.
Skjut sliden pa dorrgangjérnet (€OPEN) at vanster och
ta av dorren uppat.
Torka av dorren fuktigt. Doppa inte dérren i vatten!
Satt in den torra dorren igen.
Enheten gér inte att sattas pa utan dorr.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E: kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljén och

manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterférsaljare
kan ge information i arendet.

Problem Majlig orsak

Lésning

Enheten gar inte att Natstickkontakten ar inte isatt.
starta.

Satt in natstickkontakten i uttaget.

Livsmedlen ar inte Det fylides pa for mycket livsmedel.

Fyll pa mindre livsmedel.

ordentlgt tilagade. Tillagningstiden var for kort.

Eftertillaga livsmedlen nagra minuter och stall in en
langre tillagningstid nasta gang.

Temperaturen var for lag.

Lat livsmedlen eftertillagas i ndgra minuter och stéll in
en hdgre temperatur nésta gang.

Livsmedlen blev inte Det anvéndes livsmedel, sominte & | Anvand endast livsmedel, som &r lampligt for

knapriga. lampliga att tillagas i hetluftsfrittdsen. | hetluftsfrittdsen.
Det var kvar fukt fran den senaste Fritteringskorgen skall rengdras och torkas efter varje
tillagningen i fritteringskorgen. anvandning.
Pommes Frittes aus Pommes Frites saknar olja. Blanda potatishitarna med en matsked olja i en skal
frischen Kartoffeln sind innan tillagningen.
nicht knusprig. - o N L 5 )
De farska potatishitarna var alltfér Dutta potatisbitarna torra med hushallspapper innan
fuktiga. de tillagas i hetluftsfrittdsen.
Potatisbitarna var for stora. Skér de farska potatisarna i mindre bitar.
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Kuumailmakeitin

Hyvé Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kéyttoa ja
séilyta tamé opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kayttaa vain henkil6t, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitetta.

Téma tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Ohjausnaytté

2. Kypsennystila

3. Kaantdvartaan laakerin kiinnitys
4. Tippa-alusta

5. Liitdntajohto pistotulpalla
6. Laitteen ovi

7. Grilliritila

8. Ritila, 3 kpl

9. Kaantokorin ja kdantévartaan kahva
10. Kaantokori

11. Kaantdvarras

12. Friteerauskorin kahva

13. Friteerauskori

Tarkeita turvaohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja uusia

litantajohdon. Jos tarvitaan korjauksia,

laheta laite huolto-osastollemme
(katso liite).

- Varmista, etta lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se on jaahtynyt
taysin ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala
puhdista koteloa tai liitantajohtoa
vedella. Ala mydskaan upota niita
veteen.

+ Puhdista osat aina kayton jalkeen
huuhtelemalla niita vedella ja
kuivaa perusteellisesti tai pese
astianpesukoneessa.

SEVERIN

- Yksityiskohtaisia tietoja laitteen

puhdistuksesta on osassa Puhdistus
Ja hoito.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Aseta laite tukevalle, kuumuutta

kestavalle ja roiskeilta suojatulle
alustalle.

- Huomio! Kypsennystilassa on

merkintd A "Kuumat pinnat’, joka
muistuttaa palovammavaarasta.

- Kypsennystila ja myos laitteen ovi,

sisapuoliset osat ja kypsennettava
ruoka muuttuvat kuumiksi.

- Tartu osiin vain sopivilla pannulapuilla.
- Ota friteerauskori, ka@ntokori ja

kaantovarras pois laitteesta tai
aseta ne laitteeseen niissa olevista
kahvoista kiinni pitaen.

- A4 koske kypsennettavaan ruokaan

ennen kuin se on ehtinyt jaahtya
jonkin verran.

+ Laske kaikki lisaosat vain kuumuutta

kestaville pinnoille.

- Kuumaa hoyrya tulee ulos laitteen

takapuolella olevista tuuletusraoista
ja kun laitteen ovi avataan. Al4 tartu
laitteeseen alaka kumarru sen yli!

- Laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon.

Sen kayttd esim.

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,

- aamiaismajoituspaikoissa, ei ole
sallittua.

49



- Tata laitetta saavat kayttaa lapset

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

(vahintdan 8-vuotiaat) seké henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytssa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

Lasten ei saa antaa tehda laitteen
puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivét he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.
Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Laite ja sen litantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran

VUOKSi.
Kayta kuumailmafriteerauskeitinté vain valvotusti.

- Ald kayta kuumailmafriteerauskeitinta ilman tippa-

alustaa
Kayta kuumailmafriteerauskeitinta vai mukana
toimitettujen osien kanssa.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttéa huolellisesti

laitteen runko, litdntdjohto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitantajohdon vetamiseen
on kaytetty liikaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kéytettdessa vaaratilanteita. Ota tdssa tapauksessa
yhteyttd asiakaspalveluun.

- Al aseta laitetta seinalla olevan kaapin tai muun

riippuvan esineen alle, eiké mydskéaan aivan seinan
viereen tai nurkkaan.

Laitteen joka puolella on oltava vahintaan 15 cm
vapaata tilaa.

- Aseta laite paikalleen siten, etta laitteen alapuolella

oleva ilman ulostuloaukko ei osoita kohti rasvalle tai

kosteudelle herkkia esineitd, kuten tapetteja, lasilevyja,

kalusteseinia jne.
Siirré herkasti syttyvat esineet pois laitteen Iahettyvilta.

- Varoitus: Tuuletusaukkoja ei saa peittaa.
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- Varoitus: Al4 anna laitteen tai liitintdjohdon koskettaa

kuumia pintoja tai joutua kosketuksiin [imménlahteiden
kanssa. Ald jata liitantajohtoa roikkumaan aléka anna
sen koskettaa kuumia osia.

- Anna laitteen jaahtya riittdvasti ennen sen siirtamista.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jélkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, 4la veda
litantajohdosta vaan tartu aina pistokkeeseen. Ala tartu
virtapistokkeeseen marin kasin.

- Nia kéyta laitetta marin késin.

Kun asetat elintarvikkeita friteerauskoriin tai ota
niité pois friteerauskorista, ala kayta metallisia
keittiovalineita, jotta pinnoitteeseen ei tule naarmuja.
Jos laite vahingoittuu vaarinkayton seurauksena tai
siksi, ettd annettuja ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja
ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

Asmnmukalnen kaytto

Tata laitetta saa kayttaa vain ruoan kypsennykseen.
Kaikki muu kayttd on maaraystenvastaista ja voi
aiheuttaa henkilévammoja tai aineellisia vahinkoja.

- Toisin kuin perinteiset uppokeittimet, tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi 6ljyn tai rasvan kanssa.
Kéyt laitetta vain sisatiloissa.

Ennen ensimmdista kayttokertaa

Ennen ensikéyttda poista kaikki pakkausmateriaalit ja
-tarrat.

L&mmita laitetta friteerauskorin kanssa 30 minuuttia
200 °C -asteeseen iiman sisaltda, jotta laitteen
ominaishaju poistuu (katso “Valmistus ajan ja ldmpdtilan
manuaalisella s&adollg”).

- Varmista riittdva tuuletus avaamalla ikkunat tai

parvekeovet.
Puhdista laite ja sisapuoliset osat sen jalkeen kohdassa
Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.



Kayttopaneeli
Vo
5‘2 Néyttd - automaattiset ohjelmat
&,
N\, Valintapainikkeet - korkeampi /
) alhaisempi l[ampdtila
O Valintapainike - Valo

Valintapainike - Automaattiset ohjelmat
ja automaattisen ohjelman muutosten
tallennus

Valintapainike - Paélle/pois ja k&ynnistys/
pysdytys

Valintapainike - Kierto

Valintapainikkeet - Aika suuremmaksi /
pienemmaksi

Lampétilan nayttd nayttdruudulla

SI:«J Jéljelld olevan ajan néyttd nayttéruudulla
Lammityksen nayttd
O”“) Valmistuksen aikana valo palaa
symbolissa ilmaisten, etta laite lampenee.
..'.. Valmistuksen/kuuman iiman naytto
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Kaytettavan osan valinta
Eri tarpeita varten kaytettavissa ovat seuraavat osat:
Friteerauskori
Kaikenlaisten friteeraustuotteiden valmistukseen
Kaantokorl
- Sopii erityisesti ranskanperunonle vihanneksille jne.
Laita kypsennettava ruoka sisaan ja sulje luukku.
- Aseta taytetty kaantdkori kahvaan.
Aseta kaantokorin vasen puoli kayttékoneistoon ja aseta
oikea puoli laakerin kiinnitykseen.
Kun laite on kaynnistetty, kdéntokorin pyoritys on
kdynnistettavé painamalla painiketta {).
Kaantovarras
Kokonaisen broilerin tai kinkkurullan valmistukseen.
Enintaén 1 kg:n broileri/kinkkurulla voidaan valmistaa.
Tybnné kaantdvarras broilerin/kinkkurullan 1&pi ja kiinnita
liha kiinnittimilla. Liha ei saa koskea kypsennystilan
sisapuolisiin osiin.
Kiinnita kypsennettavan tuotteen ulkonevat osat (esim.
broilerin siipi) kaarylepiikeilla tai vastaavilla.
Aseta taytetty kdantovarras kahvaan.
- Aseta kdantdvartaan vasen puoli kayttokoneistoon ja
aseta oikea puoli laakerin kiinnitykseen.
Kun laite on kédynnistetty, kdéntdvartaan pyoritys on
kaynnistettava painamalla painiketta {_).
Grilliritila
Pizzan, sémpyléiden, patongin valmistukseen
- Aseta tuotteet grilliritilan paalle ja tydnna keskelle
|aitteen sisalle.
Ritila
Hedelmien ja vihannesten kuivaamiseen
Leikkaa hedelmét ja vihannekset enintddn 5 mm
paksuiksi viipaleiksi.
- Aseta tuotteet ritilan paalle ja tydnna laitteen sisalle.

Kypsennystllan valon kytkeminen péaalle
Sisévalo voidaan valmistuksen aikana kytkea paélle tai
pois painamalla painiketta -)-.
Jonkin ajan kuluttua valo kytkeytyy uudelleen pois.
Kun ovi avataan, valo syttyy automaattisesti.

Laitteen valmistelu

1. Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle, liukumattomalle
ja kuumuuden kestavalle pinnalle, joka kestaa
kumijalkojen kosketuksen.

2. Valmistele iimakypsennettava ruoka.

3. Liita pistoke pistorasiaan. Nayttosymbolit vilkkuvat ja
valo palaa painikkeessa (%)

4. Aseta tippa-alusta kypsennystilan pohjalle.

5. Aseta valittu lisdvaruste laitteeseen. Kun kéytetaan
kaantokoria, se on ensin taytettdva kypsennettavalla
tuotteella ja sen luukku on suljettava.

6. Kytke kuumailmafriteerauskeitin paalle pitamalla (%)
-painiketta painettuna 2 sekunnin ajan! Kytke se pois
paalta painamalla painiketta jalleen 2 sekunnin ajan.
Ellei laitetta kaytetd, se kytkeytyy automaattisesti pois
paalta lyhyen ajan kuluttua.
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Automaattisten ohjelmien kaytto

Symboli | Ruoka Kaytto Vinkki Suositeltu Lampatila Aika
maara
b Ranskanperunat | Ké&antokori tai Enint. 1 kg 400-750¢g 180 °C 20 min
\ =) (pakastetut) friteerauskori
@ Liha Grilliritila 500-800 g 180 °C 20 min
W Kanapalat Friteerauskori Kaanna 1 400-800g 180 °C 30-35 min
(tuoreet) kerran
ﬁ Kala Grilliritila tai 500 -800 g 180 °C 18 min
friteerauskori
, J Katkaravut Grilliritila tai Paneroitujen 500-800¢g 180 °C 15 min
friteerauskori katkarapujen
valmistus
kéantokorissa
LY Broileri Kaantovarras 500-1000g 200 °C 60 min
a (kokonainen,
enint. 1,5 kg)
Pizza Grilliritila Kaanna 1 1 TK-Pizza 180 °C 10 min
ﬁ kerran
Hedelmien Ritila 200-300¢g 70°C 8h
kuivatus
1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-7) mukaan ja Huomautus!

napauta painiketta ).

< Ensimmainen automaattinen ohjelma ilmestyy
naytolle.

Jatka painikkeen () napauttamista, kunnes
haluamasi ohjelma tulee nayttéon. Lampatila ja aika
vuorottelevat naytolla.

Vinkki!

Lampétila- ja aika-asetuksia voi saataa yksitellen
painikkeita /\\ tai /\\{ painamalla ja asettamalla
ajan tai lampoatilan.

Muistitoiminto mahdollistaa muutosten pysyvén
tallentamisen automaattiseen ohjelmaan. Se tehdaan

p

ainamalla painiketta () noin 2 sekunnin ajan. Tallennus

vahvistetaan &animerkilla.

3.

Napauta painiketta (%).

< Nyt ruoan kypsennys alkaa. Naytto vaihtuu
lampétilan ja jaljella olevan ajan valilla. Merkkiaanet
iimaisevat, ett esiasetettu kasittelyaika on kulunut.
Laitteen tuuletin kéy viela jonkin aikaa jalkikéyntia ja
naytdssa nakyy 00.

Ota sisélla olevat kayttdosat ulos
kuumailmafriteerauskeittimesté. Ota kaikki osat ulos

laitteesta vain kayttaen sopivia pannulappuja tai pitaen

kiinni kahvasta.
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Kayta kadensijan kahvaosaa kaéntokorin luukun
avaamiseen.

5. Kaada tai laita kypsennettava elintarvike kuumuutta

kestavaan astiaan tai kuumuutta kestavalle lautaselle.

6. Anna kayttoosien ja laitteen jadhtya.

7. lIrrota pistoke seindpistorasiasta.

8. Puhdista kayttoosat ja kypsennystila kohdassa
“Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla.

Lampéatilan / ajan manuaalisen valinnan kaytto

1. Toimi kohdan Laitteen valmistelu (1-7) mukaan.

2. S&ada minuutit painikkeella /\\L.

3. Saada lampoétila painikkeella /\\/g.

4. Napauta painiketta (%). Nayttd vaihtuu vuorotellen
lampdtilan ja jaljella olevan ajan valilla.
< Nyt ruoan kypsennys alkaa. Merkkiaanet
iimaisevat, et esiasetettu kasittelyaika on kulunut.

5. Toimi osion Automaattisten ohjelmien k&ytt6 mukaan,
vaiheet 4-9.

HyodyII|5|a vinkkeja kuumailmakypsennykseen
Voit valmistaa ruoan automaattisten ohjeimien
perusasetuksilla tai sdataa asetukset omien
vaatimustesi mukaan.

Huomaa, etta luetellut kypsennysajat ovat arvioituja
aikoja.




Kypsennysaikojen ja -lampétilojen saatéminen saattaa
olla tarpeellista ruoan tyypista riippuen.
Kypsennysaika pitenee méaarien ollessa suurempia.
Suosittelemme, ettd k&antelet ruokaa saanndllisesti.

Vinkki!

Pakastepizzaa valmistettaessa pizza taytyy kaantaa,
kun puolet kypsytysajasta on kulunut. Nain varmistetaan
tasainen kypsyminen.

Jos ruoasta tulee liian tummaa, kokeile ensin alentaa
lampdtilaa ennen kypsennysaikojen lyhentamista.
Runsaasti tarkkelysta sisaltavien ruokien
valmistamisessa suositellaan kéytettavaksi korkeintaan
170 °C lampétilaa. Matalampi kypsennyslampétila

ja pienempi ruoka-aineméaara minimoivat terveydelle
haitallisten ainesten muodostumisen.

Puhdlstus ja hoito
Vedé virtapistoke irti pistorasiasta ja anna
kuumailmafriteerauskeittimen jaahtya aina ennen
puhdistusta.
Varoitus: Jotta séhkdiskun vaara valtetaan, ala
puhdista rasvakeittimen ulkopintaa tai sen virtajohtoa
milla&n nesteelld &l4k4 upota kumpaakaan veteen.
Alé kéyta terdvia tai hankaavia puhdistusvélineita,

Virheiden poistaminen

SEVERIN

jotta kotelo ja friteerauskorissa ja tippa-alustassa oleva
tarttumista estava pinnoite eivat naarmutu.

Puhdista kaikki irrotettavat kéyttéosat huuhtelemalla
niitd vedella ja kuivaa perusteellisesti tai pese
astianpesukoneessa.

Pyyhi kotelo ja kypsennystila kostealla pyyhkeella.

Oven irrottaminen
Laitteen ovi voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.
Avaa ovi tata varten.
Tybnné oven saranassa oleva liukuosa (€OPEN)
vasemmalle ja ota ovi ylospéin irti.
Pyyhi ovi kostealla pyyhkeella. Al4 upota sité veteen!
Aseta kuivunut ovi takaisin paikalleen.
Laitetta ei voi kytkea paalle, jos ovi puuttuu.

Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteesta erillaan, silld ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamiselld suojellaan ympéristoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Laite ei kytkeydy paalle. | Virtapistoketta ei ole liitetty.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Elintarvikkeet eivét ole Laitteeseen on laitettu likaa
kypsyneet. elintarvikkeita.

Laita laitteeseen vahemman elintarvikkeita.

Valmistusaika on ollut liian lyhyt.

Kypsenna elintarviketta muutamia minuutteja
jalkeenpéin ja sdada seuraavaa kertaa varten
pidempi toiminta-aika.

Lampatila oli liian alhainen.

Kypsenna elintarviketta muutamia minuutteja
jélkeenpéin ja sdada seuraavaa kertaa varten
korkeampi lampétila.

Elintarvikkeet eivat ole | On kaytetty elintarvikkeita,
muuttuneet rapeiksi. jotka eivat sovi valmistettaviksi

kuumailmafriteerauskeittimessa.

Kayta vain sellaisia elintarvikkeita, jotka sopivat
kuumailmafriteerauskeittimeen.

Friteerauskoriin on jadnyt kosteutta
edellisen valmistusprosessin jaljilta.

Puhdista ja kuivaa friteerauskori jokaisen
kéyttokerran jalkeen.

Tuoreista perunoista
tehdyt ranskanperunat
eivat ole rapeita.

Ranskanperunoissa ei ollut 6ljya.

Kasittele perunanpalat ennen valmistusta
ruokalusikallisella 8ljya. Sekoita 6ljy
perunanpaloihin kulhossa.

Tuoreet perunanpalat ovat olleet liian
kosteita.

Tuputtele perunanpalat kuiviksi ennen valmistusta
kuumailmafriteerauskeittimessa.

Perunanpalaset ovat olleet liian suuria.

Leikkaa tuoreet perunat pienemmiksi paloiksi.
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PT

Fritadeira a ar quente

Caro(a) Cliente,
Leia atentamente as instrugdes de utilizagdo antes

de

utilizar o dispositivo e guarde-as para posterior

utilizagao. O aparelho deve apenas ser utilizado por
pessoas que estejam familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Conexao

Conecte o aparelho apenas a uma tomada de seguranca
devidamente instalada.

Atenséo da rede deve corresponder a tensao especificada

na

placa de identificagdo do aparelho.

O aparelho esta em conformidade com as diretivas que
sdo vinculativas para a marcagao CE.

Estrutura

©oNSIORWN =

Visor de funcionamento

Camara de cozedura

Rolamento de montagem para espeto rotativo
Tabuleiro de gotejamento

Cabo elétrico com ficha de alimentagao

Porta do aparelho

Grelha para grelhar

Grelha, 3 pegas

Pega para cesto e espeto rotativo

Cesto rotativo

. Espeto rotativo

Pega para cesto de fritura
Cesto de fritura

Instrugdes de seguranga

- Para evitar riscos e cumprir com

0s regulamentos de seguranca, as
reparagdes no aparelho ou no seu
cabo de electricidade s6 devem ser
levadas a cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Portanto, em caso de
reparagao, deve contactar 0 nosso
servico de apoio ao cliente por
telefone ou e-mail (ver anexo).

- Antes de limpar, deve retirar a ficha de

alimentacéo e deixar que o aparelho
arrefeca.

+ Por motivos de seguranca elétrica,
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0 aparelho e o cabo de ligagéo com
ficha de rede ndo devem ser tratados

com liquidos nem mesmo imersos
neles.

+ Lavar os insertos apos cada utilizagdo

em agua de enxaguamento e secar
bem ou lavar na maquina de lavar
louga.

+ Para obter instruges de limpeza

detalhadas, consulte a sec¢ao
Limpeza e manutengéo.

+ O aparelho nao deve ser operado com

um temporizador externo ou com um
sistema de controlo remoto separado.

+ Colocar o aparelho livremente sobre

uma superficie estavel, resistente ao
calor e a prova de salpicos.

- Atengao! A camara de cozedura é

marcada com o sinal de aviso A
“Superficies quentes”, que chama a
atencao para o risco de queimaduras.

+ A camara de cozedura e também a

porta do aparelho, as insergdes e 0s
alimentos ficam quentes.

* Manusear todos os insertos apenas

com luvas de forno adequadas.

+ Apenas remover e inserir 0 cesto de

fritura, 0 cesto e 0 espeto rotativo do
aparelho utilizando a pega respetiva.

- Nao tocar nos alimentos até que

tenham arrefecido um pouco.

- Colocar todos o0s acessdrios apenas

em superficies resistentes ao calor.

+ O vapor quente escapa das ranhuras

de ventilagdo na parte de tras

do aparelho e quando a porta do
aparelho é aberta. N&o agarre o
aparelho nem se incline sobre ele!

+ O aparelho destina-se a ser utilizado

em casas particulares. Nao deve, por



exemplo, ser utilizado

- em cozinhas dos funcionarios, em
lojas, escritorios e ambientes de
trabalho semelhantes,

- em quintas,

- hospedes em hotéis, motéis e outros
ambientes residenciais,

- em pensdes.

- O aparelho pode ser utilizado

por criangas com mais de 8 anos

de idade ou por pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais reduzidas ou experiéncia

e/ou conhecimentos insuficientes,

caso sejam supervisionadas ou

caso tenham recebido instrucdes

adequadas em relag&o ao uso seguro

do aparelho, compreendendo os

perigos associados.

Alimpeza e manutengéo do utilizador

nao deve ser efetuada por criangas,

a menos que estas tenham 8 anos ou

mais e sejam supervisionadas.

As criangas ndo devem brincar com o

aparelho.

- O aparelho e o respetivo cabo de

ligagéo devem ser mantidos afastados

do alcance de criangas com idade

inferior a 8 anos.

Deve manter todo o material de embalagem afastado
das criangas. Existe o perigo de asfixia!

Utilizar a fritadeira a ar quente sob supervis&o.

Né&o operar a fritadeira a ar quente sem tabuleiro de
gotejamento.

Utilizar a fritadeira a ar quente apenas com as pastilhas
fornecidas.

- Antes da instalagao, deve verificar todo o equipamento,
incluindo o cabo de ligagéo e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos e danos que
possam prejudicar a fiabilidade funcional do aparelho.
Por exemplo, se o aparelho sofreu o impacto de uma
queda, pode haver danos que ndo consiga ver a partir
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do exterior. Nestes casos, néo utilize o aparelho e
contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente.

- Nao coloque 0 aparelho debaixo de armarios de parede,

diretamente numa parede ou num canto.

+ Manter uma distancia minima de 15 cm de todos os

lados.

- Preparar o aparelho para que a abertura de saida de ar

na parte de tras néo aponte para objetos sensiveis ao
calor, gordura ou humidade, tais como papel de parede,
painéis de vidro, paredes de moveis, etc.

- Remova objetos facilimente inflamaveis das

proximidades do aparelho.

- Né&o cubra as ranhuras de ventilagdo do aparelho!
- Nem o aparelho nem o cabo de ligagéo devem

aproximar-se demasiado de uma placa de aquecimento
ou de chamas abertas. N&o deixar o cabo de ligagao
pendurado e manté-lo afastado das partes quentes do
aparelho.

- Antes de ser transportado, o aparelho deve primeiro

arrefecer completamente.

- Nao deixe o cabo eléctrico pendurado,

- depois de cada utilizagéo,

- no caso de ocorrer alguma avaria durante a
operagao,

- em caso de falhas durante o funcionamento.

- Na&o retirar a ficha de alimentagdo da tomada puxando

pelo cabo de ligagdo, mas segurando-a. N&o tocar na
ficha de alimentag&o com as méos humidas.

- Nao utilizar o aparelho com as maos molhadas.
- Nao utilizar utensilios metalicos de cozinha ao

introduzir e retirar alimentos do cesto de fritura para
evitar riscar o revestimento.

- Se o0 aparelho for utilizado de forma incorreta ou para

finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite
qualquer responsabilidade por quaisquer danos que
possam ocorrer.

Ut|||zagao prevista

0 aparelho apenas é adequado para cozinhar
alimentos. Qualquer outra utilizagéo é considerada
inadequada e pode provocar ferimentos graves e danos
no aparelho.

+ O aparelho ndo é adequado para ser utilizado com

6leo ou gordura, como é o caso das fritadeiras
convencionais.

- Utilizar o aparelho apenas em espagos de interior.

Antes da primeira utilizagéo

Remover todos os residuos de embalagens e
autocolantes do aparelho antes da primeira utilizag&o.

- Aquecer o aparelho com o cesto de fritura a 200 °C

durante 30 minutos sem contetdo para permitir
que o odor do préprio aparelho se dissipe (consulte
“Preparacéo por ajuste manual do tempo e da
temperatura”).

- Deve garantir a ventilagdo adequada através de janelas

ou portas de varanda abertas.
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Em seguida, limpar o aparelho e as insergdes conforme
descrito em Limpeza e cuidados.

Visor de funcionamento
-3 1
Visor de programas automaticos
J@ brog

2R 3

Botbes de selegdo de temperatura mais
alta / mais baixa

O Botéo de selecéo de luz

Botéo de selegdo automatica de
programas e guardar alteracdes
automaticas de programas (fungao de
memoria)

Bot&o de selegéo Ligar/Desligar e Iniciar/

Botéo de selegdo de rotagao

S

Parar

@)
VA\VA

& Botdes de selegdo mais/menos tempo

80 Temperatura indicada no visor
L

Tempo restante indicado no visor

Indicagdo de aquecimento

95999 Durante a preparagao, o simbolo
u acende-se repetidamente para indicar
que o aparelho esta a aquecer.

X Indicagdo de preparagao/ar quente

Selecionar insergao
As seguintes insercdes estao disponiveis para as varias
aplicagdes:
Cesto de fritura
Para a preparagéo de todos os tipos de fritos
Cesto rotativo
Particularmente adequado para batatas fritas, legumes,
etc.
Preencher com os alimentos a cozinhar e fechar a aba.
Colocar o cesto rotativo montado pela pega.
Colocar o cesto rotativo com o lado esquerdo no
acionamento e inseri-lo com o lado direito na montagem
do rolamento.
Apds o arranque do aparelho, a rotagao do cesto
rotativo deve ser iniciada premindo o botéo (.
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Espeto rotativo
Para preparar frangos inteiros grelhados ou assados
em rolo.
Podem ser preparados assados de frango/rolo de 1 kg,
no maximo.
Empurrar o espeto rotativo através do centro do frango/
rolo assado e prender a carne com as pingas. A carne
ndo deve tocar no interior da cdmara de cozedura.
Fixar partes salientes dos alimentos (por exemplo, asas
da galinha) com agulhas de roulade ou similares.
Colocar o espeto rotativo carregado na pega.
Colocar o espeto rotativo com o lado esquerdo no
acionamento e inseri-lo com o lado direito na montagem
do rolamento.
Apds o arranque do aparelho, a rotagao do espeto
rotativo deve ser iniciada premindo o botéo ().
Grelha para grelhar
Para preparar pizzas, paes, baguetes
Colocar a grelha e empurré-la para o centro do
aparelho.
Grelhas
Para secar fruta e legumes
Cortar fruta e legumes em fatias de 5 mm de espessura
no maximo.
Carregar as grelhas e empurra-las para dentro do
aparelho.

Ligar a iluminagédo da camara de cozedura
Durante a preparagéo, a iluminagao interior pode ser
ligada ou desligada premindo o botéo -()-.
Passado algum tempo, a iluminag&o desliga-se
novamente.
Quando a porta ¢ aberta, a iluminagao acende
automaticamente.

Preparar aparelho

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie seca, plana,
antiderrapante, resistente ao calor e que também néo
reaja com pés de borracha.

2. Prepare os alimentos a serem cozinhados.

3. Introduza a ficha de alimentagdo na tomada elétrica.
Os simbolos do visor piscam brevemente e o botéo
(%) acende-se.

4. Cologue o tabuleiro de gotejamento no fundo da
camara de cozedura.

5. Insira os acessorios selecionados no aparelho. Se
utilizar o cesto rotativo, encha-o com os alimentos
antes e feche a aba.

6. Ligue a fritadeira a ar quente, premindo o botéo (%)
durante 2 segundos! Para desligar, prima também o
botdo durante dois segundos.

Se a unidade nao for utilizada, desliga-se apds um
curto periodo de tempo.



Preparagao com programa automatico

SEVERIN

Simbolos | Alimentos a Acessorios Sugestdes Quantidade Temperatura | Tempo
cozinhar recomendada
q Batatas fritas Cesto rotativo Max. 1 kg 400-750 g 180 °C 20 min
\ =/ (congeladas) ou cesto de
fritura
@ Carne Grelha para 500-800 g 180 °C 20 min
grelhar
f Pedagos de Cesto de fritura | 1 x volta 400-800g 180 °C 30-35 min
frango (frescos)
ﬁ Peixe Grelha ou cesto 500-800g 180 °C 18 min
de fritura
QJ Gambas Grelha ou cesto | Preparar 500-800g 180 °C 15 min
de fritura gambas
panadas no
cesto rotativo
‘\c Frango (inteiro, Espeto rotativo 500-1000 g 200 °C 60 min
max. 1,5 kg)
ﬁ\ Pizza Grelha para 1 x volta 1 pizza 180 °C 10 min
po grelhar congelada
Fruta seca Grelhas 200-300¢g 70°C 8h
1. Proceda como descrito em “Preparar aparelho” 1-7 e
i bot3 Nota!
0que no botao S - Para abrir a aba do cesto rotativo, utilize a parte da
2 O primeiro programa automético acende-se no pega

visor.

2. Continue a tocar no botdo &), até o programa
automatico que pretende utilizar acender.
A temperatura e o tempo sdo apresentados
alternadamente.

Sugestao!
Se quiser ajustar a temperatura e o tempo

individualmente, pode definir o tempo ou a temperatura

pretendidos, premindo os botdes /\ N\ ou /\\L.

Com auxilio da fungdo de memoria, as alteragdes
no programa automatico podem ser guardadas

permanentemente. Prima o botdo (=) durante aprox. 2
segundos. O armazenamento é confirmado por um sinal

sonoro.
3. Toque no botdo (%)

2 Os alimentos sdo fritos. A temperatura e o tempo

restante iluminam-se alternadamente no visor.

5. Despeje ou coloque os alimentos num recipiente
resistente ao calor ou num prato resistente ao calor.

6. Deixe arrefecer as insergdes e o aparelho.

Retire a ficha da tomada.

8. Limpe os insertos e a camara de cozedura como
descrito em “Limpeza e cuidados’.

~

Preparagao por ajuste manual de tempo e temperatura

Proceda como descrito em “Preparar aparelho” 1-7.

Defina os minutos através do botdo /\\{.

Defina a temperatura através do botao /\\/}.

Toque no botdo (%). A temperatura e o tempo restante

iluminam-se alternadamente no visor.

< Os alimentos s&o fritos. Quando o tempo acabar,

sdo emitidos sinais sonoros.

5. Continue conforme descrito em “Preparagdo com
programa automatico” 4-9.

PO~

Quando o tempo acabar, sdo emitidos sinais sonoros.

4. Aventilagdo do aparelho continua durante algum

tempo e 00 acende-se no visor.

Sugestoes de preparagao
Prepare os seus alimentos de acordo com a

Retire as inserces da fritadeira a ar quente. Remova configuragéo basica dos programas autométicos ou

todas as insergdes do aparelho apenas utilizando

luvas de forno adequadas ou a pega respetiva.

altere-os de acordo com as suas preferéncias.
Os tempos de cozedura dados s&o apenas indicagdes
de referéncia. Dependendo da natureza dos alimentos,
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0 tempo de cozedura e a temperatura devem ser
ajustados.

O tempo de preparagdo aumenta para grandes
quantidades. Recomendamos virar os alimentos varias
vezes.

Sugestéo!

Ao preparar pizza congelada, a pizza deve ser virada
a metade do tempo de cozedura, para garantir uma
cozedura uniforme.

Se o alimento for demasiado escuro, é aconselhavel
baixar primeiro a temperatura antes de encurtar o tempo
de cozedura.

Recomendamos uma temperatura ndo superior a

170 °C para a fritura profunda de alimentos amilaceos
com consciéncia nutricional. A temperatura de fritura
reduzida com quantidade de fritura simultaneamente
reduzida, reduz a formag&o de substancias nocivas para
a saude.

lepeza e manutengao
Antes de limpar, desligue sempre o aparelho da
tomada e permita que a fritadeira a ar quente arrefega
completamente.
Por motivos de seguranga elétrica, ndo manuseie a
caixa nem o cabo de ligagdo com liquidos nem os
mergulhe neles!
Néo utilize produtos de limpeza afiados nem abrasivos

Resolugao de problemas

para evitar riscar a caixa e o revestimento antiaderente
no cesto de fritura e no tabuleiro de gotejamento.

Lave todos os insertos removiveis em agua de lavagem
e seque completamente ou lave-os na maquina de lavar
louga.

Limpar a caixa e a cdmara de cozedura com um pano
hamido.

Retlrar porta
A porta do aparelho pode ser removida para facilitar a
limpeza.
Para tal, abra a porta.
Faca deslizar o cursor na dobradiga da porta (€OPEN)
para a esquerda e retire a porta para cima.
Limpe a porta com um pano himido. Nao mergulhar
em agua!
Volte a colocar a porta seca.
N&o é possivel ligar o aparelho sem a porta.

Eliminagao
Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E: ser eliminados separadamente dos residuos
domésticos, ja que contém materiais valiosos que
podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege o
ambiente e a saude humana. As suas autoridades locais

ou o revendedor podem facultar-lhe informagdes sobre o
assunto.

Problema Causa possivel

Solugédo

O aparelho néo se liga.

Insira a ficha de rede na tomada.

Ficha de rede desligada da tomada.

Os alimentos ndo
ficaram cozinhados.

Foram introduzidos demasiados alimentos.

Encha com menos alimentos.

0 tempo de preparagao foi demasiado
curto.

Volte a cozer os alimentos durante alguns
minutos e defina um periodo de funcionamento
mais longo desta vez.

A temperatura estava demasiado baixa.

Volte a cozer os alimentos durante alguns
minutos e defina uma temperatura superior
desta vez.

Os alimentos ndo
ficaram crocantes.

Foram utilizados alimentos que n&do sdo
adequados para a preparagao na fritadeira
a ar quente.

Utilize apenas alimentos adequados para a
fritadeira a ar quente.

A humidade da dltima preparagéo
permaneceu no cesto de fritura.

Limpe e seque o cesto de fritura apds cada
utilizagéo.

As batatas fritas feitas
de batatas frescas ndo
ficam estaladigas.

As batatas fritas tém falta de 6leo.

Misturar os pedagos de batata com uma colher
de sopa de 6leo numa tigela antes de cozinhar.

Os pedacos de batata fresca ficam
demasiado hdmidos.

Seque os pedacos de batata antes de cozinhar
na fritadeira a ar quente.

Os pedagos de batata ficaram demasiado
grandes.

Corte as batatas frescas em pedagos menores.
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Frytkownica z termoobiegiem

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosz¢ doktadnie zapoznac
sie z ponizsza instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pdzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidiowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sie z

napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Wyswietlacz obstugowy

2. Przestrzen obrobki termicznej

3. Mocowanie podparcia pod rozen

4. Blacha ociekowa

5. Przewdd zasilajacy z wtyczka

6. Drzwi urzadzenia

7. Ruszt grilla

8. Kratka, 3 szt.

9. Uchwyt koszyka obrotowego i rozna

10. Koszyk obrotowy

11. Rozen

12. Uchwyt koszyka do smazenia w gtebokim tluszczu
13. Koszyk do smazenia w gtebokim tluszczu

Instrukcja bezpieczenistwa

* Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysfa¢
je do naszego dziatu obstugi klienta
(zob. zatacznik).

* Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

+ Aby nie narazi¢ si¢ na porazenie
pradem, nie nalezy my¢ obudowy ani
przewodu zasilajacego w wodzie, ani
zanurzac ich.

SEVERIN

- Po kazdym uzyciu oczysci¢ wktadki

srodkiem do zmywania i doktadnie
osuszy¢ lub wyczysci¢ w zmywarce do
naczyn.

+ Szczegobtowe informacje na temat

czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Konserwacja i czyszczenie.

- Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Ustawia¢ urzadzenie swobodnie

na stabilnym, odpornym na goraco,
niewrazliwym na tryskanie podtozu.

- Uwagal Przestrzen obrobki

termicznej jest oznaczona

tabliczkg ostrzegawcza A ,Gorace
powierzchnie”, ktéra zwraca uwage na
ryzyko oparzenia.

* Przestrzen obrobki termicznej, a takze

drzwi urzadzenia, wktadki i przedmiot
obrobki termicznej nagrzewaja sie.

- Wszystkie wktadki chwytac tylko przy

uzyciu odpowiednich podktadek.

+ Koszyk do smazenia w gtebokim

ttuszczu, koszyk obrotowy i rozen
wyjmowac z urzadzenia i wktada¢ do
niego tylko z danym uchwytem.

* Nie dotyka¢ przedmiotu obrébki

termicznej, dopdki nie zostanie
schtodzony.

- Odktadac wszystkie akcesoria tylko na

odpornych na goraco powierzchniach.

- Goraca para ulatnia sig ze szczelin

wentylacyjnych na tylnej stronie
urzadzenia i przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Nie siega¢ nad
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urzadzeniem ani nie przechylac sie
nad nim!

« Urzadzenie jest przeznaczone do

uzycia w prywatnym gospodarstwie

domowym. Nie moze by¢ ono

stosowane np.

- kuchniach biurowych lub innych
migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- W pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doSwiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), moga korzystac

Z urzadzenia, pod warunkiem ze
znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
i s w petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych srodkow
ostroznosci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio

Z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego

przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie! Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep
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do elementéw opakowania, poniewaz mogg one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Uzytkowa¢ frytkownice na gorace powietrze tylko pod

nadzorem.

- Nie uzytkowac frytkownicy na gorace powietrze bez

blachy ociekowej.

- Stosowat frytkownice na gorace powietrze tylko z

dotaczonymi wktadkami.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtéwny

korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynnosciowe
s sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowac si¢ z serwisem
producenta.

- Nie umieszcza¢ urzadzenia pod pétkami, szafkami lub

innymi wiszacymi elementami, czy tez bezposrednio
przy Scianie lub w rogu.

- Z wszystkich stron zachowywac odstep minimalny

15 cm.

- Ustawia¢ urzadzenie tak, aby otwor wylotowy powietrza

na tylnej stronie urzadzenia nie byt zwrocony na
wrazliwe na goraco, tluszcz lub wilgo¢ przedmioty, jak
tapety, szyby, Scianki mebli itp.

- Upewni¢ sig, czy w poblizu nie znajdujq si¢ zadne

materiaty tatwopalne.

- Ostrzezenie: Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.
- Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie

moga stykac sie z goracymi powierzchniami, ani tez by¢
poddawane dziataniu wysokich temperatur. Przewéd
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy
uwazac aby znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

- Przed przeniesieniem urzadzenia w inne miejsce

odczekat az wystarczajaco ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewod.

Nie nalezy dotykac¢ wtyczki mokrymi rekami.

- Nie obstugiwa¢ urzadzenia z mokrymi rekami.
- Przy wktadaniu i wyjmowaniu zywnosci do koszyka

do smazenia w gtebokim ttuszczu nie stosowac
przyboréw kuchennych z metalu, aby nie podrapaé¢
powtoki.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzgtu

lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytacznie uzytkownik.

Prawidtowe uzytkowanie
- Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do

przyrzadzania zywnosci. Uzycie urzadzenia do
jakiegokolwiek innego celu nalezy uzna¢ za
nieprawidtowe, ktére moze doprowadzi¢ do obrazen



ciata lub szkdd materialnych.

W przeciwienstwie do tradycyjnych frytkownic to
urzadzenie nie wymaga oleju ani ttuszczu.
Stosowac urzadzenie tylko w pomieszczeniach.

Przed pierwszym uzyciem
Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, usunaé
wszelkie elementy opakowania i naklejki.
Urzadzenie z koszykiem do smazenia w gtebokim
ttuszczu podgrzewac przez 30 minut do 200°C bez
zawartoci, aby zniknat zapach wiasny urzadzenia
(patrz,Przygotowanie przez reczne ustawianie czasu i
temperatury’).
Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig,
wentylacje, otwierajac okna lub drzwi balkonowe.
Nastepnie oczysci¢ urzadzenie i wktadki zgodnie z
opisem w Czyszczenie i konserwacja.

Panel sterowania

o
5‘2 Wyswietlacz - Programy automatyczne
&,
/\\/ Przyciski ustawiania temperatury -
) wyzsza / nizsza

Przycisk wyboru $wiatta

Przycisk wyboru programéw
automatycznych i zapisywania zmiany
programéw automatycznych (funkcja
pamieci)

Przycisk wyboru Wiacznik/Wytacznik i
Start/Stop

Przycisk wyboru rotacji

Ylalo] ® [

¢

Przyciski wyboru zwigkszenia/
zmniejszenia czasu

80 Wskaznik temperatury na wy$wietlaczu

Wskaznik pozostatego czasu na
wys$wietlaczu

L,
MIN
Wskaznik nagrzewania
95999 Podczas przygotowania zawsze
u ponownie zapala sie symbol i pokazuje,
Ze urzadzenie nagrzewa sie.

P ) Wskazanie przygotowania / goracego
powietrza
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Wybor wktadki

Do réznych zastosowan dostepne sa wymienione wkfadki:

Koszyk do smazenia w gtebokim ttuszczu
Do przygotowania wszelkiego rodzaju potraw
smazonych w gtebokim tluszczu.

Koszyk obrotowy
Szczegdlnie odpowiedni do frytek, warzyw itp.

- Wiozy¢ przedmiot obrébki termicznej i zamkna¢ klape.
Umiesci¢ wypetniony koszyk obrotowy na uchwycie.
Uruchomi¢ koszyk obrotowy lewa strong, a prawg,
wlozy¢ do mocowania.

Po uruchomieniu urzadzenia konieczne jest
rozpoczecie rotacji kosza obrotowego poprzez
nacisnigcie przycisku ().

Rozen
Do przygotowania catego grillowanego kurczaka lub
pieczeni.

Mozna przygotowywaé kurczaki/pieczen o wadze maks.
1kg.

Przesuna¢ rozen na $rodku przez kurczakalpieczen

i ustali¢ potozenie miesa klamrami. Migso nie moze
dotykac stron wewnetrznych przestrzeni obrbki
termiczne;.

Odstajace czesci przedmiotu obrébki termicznej (np.
skrzydta kurczaka) ustali¢ szpikulcami lub podobnymi
przyborami.

Umiesci¢ wypetniony rozen na uchwycie.

Uruchomi¢ rozen lewa strong, a prawg wiozy¢ do
mocowania.

Po uruchomieniu urzadzenia konieczne jest
rozpoczecie rotacji rozna poprzez nacisniecie
przycisku ().

Ruszt grilla
Do przygotowania pizzy, buteczek, bagietki

- Wypetni¢ kratke grilla i wsuna¢ na $rodku do urzadzenia.

Kratki
Do duszenia owocdw i warzyw.

Pokroi¢ owoce i warzywa na krazki o grubo$ci maks.
5mm.
Napetni¢ kratki i wsuna¢ do urzadzenia.

quczanle oswietlenia przestrzeni obrobki termicznej
Podczas przygotowania mozna wiaczy¢ lub wy{qczyc
o$wietlenie wnetrza przez nacisniecie przycisku -()-.
Po pewnym czasie o$wietlenie ponownie sie wytacza.
Przy otwieraniu drzwi o$wietlenie automatycznie si¢
wigcza.

Przygotowanie urzadzenia

1. Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, rdwnym, nie
$liskim i odpornym na wysokie temperatury blacie,
ktory nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu z
gumowymi nézkami.

2. Przygotowac¢ produkty przeznaczone do smazenia.

3. Wlozy¢ wtyczke do kontaktu. Symbole na
wysSwietlaczu na chwile sie zapalajg i $wieci przycisk

.
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4. Polozy¢ blache ociekowg na spod przestrzeni obrobki 6. Wiaczyc frytkownice na gorace powietrze ,
termicznej. przytrzymujac przycisk (%) przez 2 sekundy! Aby
5. Wiozy¢ wybrane akcesoria do urzadzenia. Przy wytaczy¢, ponownie nacisnag i przytrzymaé przez 2
korzystaniu z kosza obrotowego napetni¢ go wczesniej sekundy.
przedmiotem obrébki termicznej i zamknag¢ klape. Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, po krétkim czasie
wylaczy sig automatycznie.
Uzywanie programéw automatycznych
Symbol | Rodzaj produktu | Mieszadto Porady Zalecana ilos¢ | Temperatura | Czas
spozywczego
(1] Frytki (mrozone) Kosz obrotowy | Maks. 1 kg 400-750¢g 180 °C 20 min
=) lub kosz do
smazenia
w gtebokim
tluszczu
@ Mieso Ruszt grilla 500-800¢g 180 °C 20 min
# Kawalki kurczaka | Koszyk do 1 x obréci¢ 400-800¢g 180 °C 30-35 min
(Swieze) smazenia
w gtebokim
tluszczu
ﬁ Ryby Kratka lub kosz 500-800 g 180 °C 18 min
do smazenia
w gtebokim
thuszczu
J Krewetki Kratka lub kosz | Przygotowanie | 500-800g 180 °C 15 min
do smazenia panierowanych
w gtebokim krewetek
thuszczu w koszyku
obrotowym
< Kurczak (caty, Rozen 500-1000g 200 °C 60 min
‘ maks. 1,5 kg)
N Pizza Ruszt grilla 1 x obréci¢ 1 pizza 180 °C 10 min
'ﬁ‘\ mrozona
é‘@g Duszenie owocow | Kratki 200-300¢g 70°C 8h

1.

Postepowac zgodnie z instrukcjg w czesci
Przygotowanie urzadzenia (1-7) i dotkna¢ przycisku

< Na wy$wietlaczu pojawi sie symbol pierwszego
programu automatycznego.

Naciskac przycisk &), az pojawi sie symbol zadanego
programu. Na wyswietlaczu pojawiaja sie na przemian
temperatura i czas.

Porada:

Aby ustawi¢ odrebnie temperature i czas, nacisna¢
przyciski A\\/g lub /\\{ celem ustawienia
odpowiednio czasu lub temperatury.

62

Funkcja zapamietywania pozwala zapisa¢ na state zmiany
w programie automatycznym. Aby zapisac¢ takie zmiany,
nacisnag i przytrzymac przycisk (=) przez okoto 2 sekundy.
Zapis jest potwierdzany przez dzwigk sygnatowy.

3.

Dotknag przycisku ().

2 Rozpoczyna sie proces przyrzadzania produktu. Na
wyswietlaczu pojawia si¢ na przemian temperatura i
pozostaty czas pracy. O uplynigciu ustawionego czasu
pracy informuje sygnat dzwiekowy.

Wentylacja urzadzenia dziata jeszcze przez jaki$ czas,
a na wyswietlaczu wyswietla sie 00.

Wyja¢ wkiadki z frytkownicy na gorace powietrze.
Wszystkie wktadki wyjmowac z urzadzenia tylko



przy uzyciu odpowiednich podktadek lub z danym
uchwytem.

Informacjal
Do otwarcia klapy koszyka obrotowego skorzysta¢ z
czesci uchwytu.

5. Wiozy¢ przedmiot obrobki termicznej do naczynia
zaroodpornego lub umiesci¢ na talerzu zaroodpornym.

6. Schiodzi¢ wkiadki i urzadzenie.

7. Wyja¢ wtyczke z kontaktu.

8. Oczysci¢ wkiadki i przestrzen obraébki termicznej,
zgodnie z opisem w ,Czyszczenie i konserwacja”.

Uzywanie funkcji recznego ustawiania temperatury /

czasu

1. Postepowa¢ zgodnie z instrukcjami w czgsci
Przygotowanie urzadzenia (1-7).

2. Ustawi¢ minute za pomoca przyciskow /\\{.

3. Ustawi¢ temperature za pomoca przyciskéw /\\/}.

4. Dotknag przycisku (). Na wyswietlaczu pojawia sig
na przemian temperatura i pozostaty czas pracy.
2 Rozpoczyna sig proces przyrzadzania produktu. O
uptynigciu ustawionego czasu pracy informuje sygnat
dzwigkowy.

5. Postgpowa¢ zgodnie z instrukcjami w punkcie
Uzywanie programéw automatycznych, punkty 4-9.

Porady dotyczace smazenia w termoobiegu
Do przyrzqdzenla dania mozna uzy¢ podstawowych
programoéw automatycznych lub dostosowa¢ ustawienia
do wiasnych potrzeb.
Podane czasy gotowania majg charakter jedynie
orientacyjny.
W zaleznosci od produktu spozywczego, czas
gotowania i temperatura mogg wymagac dostosowania.
Im wigksza ilos¢ produktu spozywczego, tym diuzszy
czas gotowania. Zaleca si¢ czeste odwarcanie
przyrzadzanych produktow.

Wskazowka!

Przy przygotowaniu pizzy mrozonej pizza po uptywie
potowy czasu musi zosta¢ obrécona, aby zapewni¢
réwnomierng obrébke termiczna.

Jezeli produkt jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
obnizy¢ temperature, a dopiero potem w razie potrzeby
czas gotowania.

- Aby smazyc jak najzdrowiej z zachowaniem jak
najwigkszej ilosci warto$ci odzywczych, proponujemy
nie nagrzewac frytownicy do temperatury wyzszej
niz 170 °C przy smazeniu produktéw skrobiowych
tzn. produktow o ponad $redniej zawartosci skrobi.
Zmniejszona temperatura smazenia, potaczona z réwnie
zmniejszong iloscig smazonej zywnosci zmniejsza z
kolei do minimum wytwarzanie szkodliwych dla zdrowia
substancji.

SEVERIN

Konserwacja i czyszczenie
Przed kazdym czyszczeniem wyja¢ wtyczke sieciowq
i poczekac na ostygniecie frytkownicy na gorace
powietrze.

- Ostrzezenie! Aby nie narazic sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajgcego woda lub innymi ptynami, ani zanurza¢ ich.
Nie stosowa¢ ostrych lub tracych srodkéw
czyszczacych, aby nie zadrapa¢ obudowy i powtoki
zapobiegajacej przywieraniu na koszu do smazenia w
gtebokim ttuszczu i blachy ociekowe;.

- Wszystkie wyjmowane wktadki oczysci¢ $rodkiem
do zmywania i dokfadnie osuszy¢ lub wyczysci¢ w
zmywarce do naczyn.

- Wytrze¢ obudowe i przestrzen obrébki termicznej
wilgotng $ciereczka.

Zde]mowanle drzwiczek
Dla utatwienia czyszczenia mozliwe jest zdejmowanie
drzwiczek urzadzenia.

- W tym celu otworzy¢ drzwiczki.
Przesuna¢ suwak na zawiasie drzwiowym (€OPEN) w
lewo i zdja¢ drzwiczki do gory.

- Wytrze¢ drzwiczki na mokro. Nie zanurza¢ w wodzie!
Ponownie wiozy¢ suche drzwiczki.
Urzadzenia nie da sig wiaczy¢ bez drzwiczek.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawieraja bowiem cenne materiaty, ktore
mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Usuwanie bedow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie wiacza
sie.

Wtyczka sieciowa nie jest
podfaczona.

Wihozy¢ wtyczke sieciowq do gniazdka.

Zywnosé nie zostata
poddana obrébce
termicznej.

Umieszczono zbyt duzg ilosé
Zywnosci.

Wihozy¢ mniejsza ilo$¢ zywnosci.

Czas przygotowywania byt za krétki.

Przeprowadzi¢ dodatkowa obrébke termiczng
zywnosci przez kilka minut i przy kolejnym razie
ustawi¢ dtuzszy czas.

Temperatura byta za niska.

Przeprowadzi¢ dodatkowg obrdbke termiczna,
zywno$ci przez kilka minut i przy kolejnym razie
ustawi¢ wyzsza temperature.

Zywno$¢ nie jest
chrupigca.

Zastosowano zywno$¢, ktéra nie jest
odpowiednia do przygotowywania w
frytkownicy na gorace powietrze.

Stosowac tylko zywno$¢, ktora jest odpowiednia do
frytkownicy na gorace powietrze.

W koszyku do smazenia na
gtebokim tluszczu pozostata wilgo¢ z
poprzedniej obrobki termicznej.

Po kazdym uzyciu oczysci¢ koszyk do smazenia na
glebokim tluszczu i osuszy¢ go.

Frytki ze $wiezych
ziemniakéw nie sg,
chrupiace.

We frytkach brakuje oleju.

Przed przygotowaniem zmieszac¢ kawatki ziemniaka z
tyzka stotowa oleju.

Swieze kawatki ziemniaka byly za
mokre.

Przed przygotowaniem we frytkownicy na gorace
powietrze osuszy¢ Swieze kawatki ziemniaka.

Kawatki ziemniaka byty za duze.

Pokroi¢ $wieze ziemniaki na mniejsze kawatki.
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Aepo@piTéla

Odnyieg xpnong

MpIv XpNOILOTIOIACETE TN GUOKEUN, O10BACTE TTPOTEKTIKA
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpRong kai UAGETE To TTapov
€YXEIPiBIO yia ueANOVTIKA Xprion. H ouakeun Trpémel va
XpnolgoTolEiTal ammé dropa TTou va yvwpifouv auTéG TiG
odnyieg.

LOvdeon pe TV apox NAekTpIkoU pedpaTog

H ouokeun aut TIpETel va ouvEETal POVO LE YEIwpEVN
TIPICal eyKOTETNUEVN CULPWVA PE TIG I0XKUOUTEG SIaTASEIS.
BeBaiwBeite 611 n 160N TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
Xpnaolgotoleite gupBadidel e autv ou avaypdgetal o
OUOKEUN.

To Tpoidv auTd GUPLOPPWVETAI e OAEG TIG ITXUOUTEG
0dnyieg g EE Tepi avaypagng aToixeiwv.

Ta pépn NG GUOKEUNG

1. 0B86vn xelpiopoU

2. Odhayog payeipéuatog

3. Baon amobrikeuong colpAag

4. Aiokog ouMoyig aTayovwy

5. HAekTpIkd KOAWIO pE PIg

6. Topta cuokeung

7. ZXapa yKpIA

8.  Zyxapa mAéyparog, 3 TEpayIa

9. XeipohaPn mepiaTpe@dpevou kahaBiol kar coUpAag

10. MepioTpe@dUEVO KAAGB!

11. ZoUBAa

12. Aapr kahaBiou Tnyaviouarog

13. Kahd8i myavioparog

InpavTikoi KavOveg agpaAeiag

* [0 va amogeuyeTe Kivduvoug, ol
ETMIOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN A 0TO NAEKTPIKG KAAWDIO
e mpémel va diegayovral amd 1o
KEVTPO €EUTTNPETNONG TIEAATWV aG. Z€
TIEPITITWAT) TTOU ATTQITEITA ETTIOKEUN,
TTAPAKOAOUWE, GTEIATE Tr) GUOKEUN OTO
KEVTPO €EUTTNPETNONG TIEAATWV PaG
(Beite TapdpTA).

* Mpiv KaBapioete T cUoKeUN,
BePaiwbeite 611 gival amoguvdedepEvn
amo 10 NAEKTPIKG PEUA Kall OTI EXEI
WuxBei evieAwg.

* Mnv kaBapiete 10 TepifAnpafy 0
KaAWdI0 PEUHATOC LE VEPO KAl v

SEVERIN

Ta BuBiCeTe 0TO VEPO BIOTI UTTAPXEN
Kivduvog nAekTPOTTANEaC.

- KaBapidete Ta TomoBempéva

eCapTApATA PETA aTTO KABE XprioN HE
KaBapd vepd Kal aTeyvwaTe Ta KAAG 1
TAOVETE T0 07O TTAUVTAPIO TIATWV.

* Ta avaAutikéc TAnpogopieg yia Tov

KaBapIoUO TC GUTKEUNC, avaTpécTe
otV Tapdypago «evikn gpovrida
Kal KaBapiou6ey.

- H ouokeun dev rpoopiletal

yia AIoupyial pe eEwrepIkd
XPOVodIaKOTITN 1 EEXWPIOTO
TNAEXEIPICOUEVO GUOTNUA.

- TomoBetAGTE TN OUOKEUA OF€ Wi

oTaBepr), avBekTIKA TN BEPUOTNTA KAl
10 MTGINOA EMQAVEIQ.

- Npoooxn! Z1o BAlayo payeipéuarog

UTTAPXEI N TTPOEIBOTTOINTIKN ETIKETO
A\ «KauTég ETMQAVEIESY, N oTToi
£QIOTA TNV TIPOCOXI| OTOV KivOUVO
£yKaUUATOC.

- O BaAapog payelpEpaTog, 6Tmwg

ETMIONG N TOPTA TNG GUOKEUNC,
T ECAPTAMATA KAl TO TPOPIUA
avamTiagoouv TTOAU uynAn
Beppokpaaia.

- Tavete OAa Ta ToTmoBETUEVDL

eCaptAuara Poévo e kataAnAa yavria
koudivag,.

- Agaipeite kai TOTToBETEITE TO KAAGO!

TNYQVIOPATOG, TO TIEPIGTPEPOLEVO
KaAGB! kai T goUPAa aTn CUOKEUN
HOVO aTTd TIC OETIKEG ABEC.

* Mnv ayyidete 10 TPOQIA LEXP! VO

KPUWOOUV EAIQPWC.

+ AkoupTrare OAa Ta E¢apTrApaTa

Hovo o€ avBekTIkEC aTn BeppdmTa
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ETMIQAVEIEC.

+ Kautég arudg e¢Epyetal ammd Tig

OXIOWEG EPITUOU OTNV TTioW TTAEUPG
NG GUOKEURC KAl KOTA TO AVOIYMQL
NG TOPTAG TG GUOKEUNG. Mnv
TOTIOBETEITE TA XEPIO 0O KOl NV
oKUBETE TAVW a0 TN OUOKEUN!

* H auakeur| TpoopideTal yia OIKIOKI

xpfion. ATayopeveTal Tr.y.

- 0¢ KOUCiveg ETaIpEIY, O€ YPaQEia
Kol GMa epyaaiakd mepiBaAlovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- a6 TeAdTEC o€ Cevodoyeia,
TTAVOOXEi KTA. KOl TTAPOUOIES
EYKATAOTATEIC,

- N XPAON OE TTAVAIOV.

- Houokeun auTr ytopei va

xpnoiyomoinBei amd maudid
(TouhdxioTov 8 eTwv) Kai amd

ATOHA LE MEIWPEVES QUOTIKEC,
aioBntApIES i dlavonTIKES IKAVOTNTES
A XWPIC TIEIpa KAl YVWOEIS, E TV
TTPOUTI6BeaN OTI ETMITNPOUVTAI ) TOUG
gxouv doBei 0dnyiec OXETIKA e TN
XpAian TNC GUOKEURC Kal KATavooUv
TAPWS GAoUC TOUG EUTTAEKOPEVOUG
Kivduvoug Kail TIpOQUAGEEIS yia TV
aoQaAcq.

« Aev Tpémel va emTpémeTal gta Taidid

va EKTEAOUV OTTOIadITTOTE EpYaTia
kaBapiopou i auvtipnang o
OUOKEUN EKTOG EQV ETTITNPOUVTAI KAl
gival TouhdyiaTov 8 ETwv.

« Tamaudia dev TpéEmer va emTpéTeral

va TTaiCouV e T CUCKEUN.

+ KpathoTe TavTa T GUCKEUN Kal TO
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NAEKTPIKO KaAWdIO TNG PaKPIA aTTd
TTaIdIA KATW Twv 8 €TWV.

- Mpoooxn! Ta maidid TEETE! VO TIAPAUEVOUV HOKPIG

amé Ta uNikd ouckeuaaiag, ETmeIdr AuTtd Ta UAIKG gival
duvnTIKWwG eTmKivduva, Tr.X. Kivduvog aopugiag.

- XpnoiyoTTolgiTe TNV 0EPOPPITE(Q MGVO UTTO ETTIRAEYN.
+ Mnv xpnaipoToleite TNV agpo@pITéda Xwpig 1o dioko

ouMoynig aTayovwy.

- XpnoIHOTIOIEITE TV AepOPPITE( OVO pE TO TIAPEXOLEVA

e¢aptAuaTa.

- KaBe popdi TTou XpnOIHOTIOIEITE TN GUCKEUR, Ba

TIPETTEN va EAEYXETE TTPOOEKTIKA TNV KUpIa povada,

70 NAEKTPIKG KaAwdIo, kaBug kai kabe e§apTnua yia
TUXOV eAatTpara. Av n ouokeur, yia Tapadelyua, Exel
miéael o€ okAnpn emipaveia A €xel aoknOei uTrepPOAIKA
duvapn yia 1o Tpapnypa Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou dev
Ba Tpémel va xpnaipotoinBei {avd, akoun ki av n gnuid
dev aivetal 6T propei va TpokaAéael TpoBAfpara
0TNV ao@aAr AeIToupyia TG GUOKEUNG. Z€ aUT

TNV TIEPITITWOT), ETTIKOIVWVACTE pE TNV eEuTIPéTNON
TEAATWV Pag.

+ Mnv TomoBeTeiTe T CUCKEUN KATW QTG VIOUAATTIA TOU

TOiYOU f KPEUATTA aVTIKEipEva, oUTE ameubeiag diTTAa
0¢ TOiXOUG ] O€ YWVieg.

- AiaTnpeite eAayioTn améoTtaon 15 cm amd OAeg Tig

TIAEUPEG.

- ToToBeTeiTE TN CUTKEUR E TETOIOV TPOTTO, WATE TO

Avolypa agpIopoU aTny TTow TTAEUPA TG GUOKEUNG va
pnv koITadel o€ avTikeipeva euaiobnTa o BepudTnTa,
70 AiTTOg 1} TNV UYpaTia, 6TIWG T.X. TATETOAPIES,
UaAOTTIVaKEG, OKEAETOUG ETTITTAWV KTA.

- BePaiwbeite 611 dev uAdaoovTal EUPAEKTa UAIKG O€

KOVTIVA aTéaTaoT.

- NpoooxA! Mnv kaAiTTeTe Ta avoiypara aepiopou.
- Mpoooxn: Mnv agrvete T Povada f To NAEKTPIKG

KaAWBI0 va EpXovTal O€ ETTOQN HE KAUTEG ETIPAVEIEG
N We earieg / Tnyég BeppdtTag. Mnv agrivete To
kaAwdio va TepipépeTal EAeUBepo. To kaAwdio TPETEl
va dlatnpeital jakpId ammé Ta KauTa TUAPATA TG
OUOKEUNG.

- AQNOTE Tn OUCKEUN va Kpuwael TTARpwG TTpoToU Tn

METOKIVAOETE.

- Qpovrilere WavTOTE VO BYalETE TO PIG TOU

nAekTpikoU KaAwdiou amd Tnv Wpila
- peTé T Xpion,

- o mepimTwon BAARNG, kai

- TIPIV T0 KABAPIONO TNG CUGKEUNG.

- Orav Byadete 10 @Ig Tou NAekTpIkoU KaAwdiou amd

TNV Pida, TOTé PNV TPARATE TO NAEKTPIKG KaAwIO.
Na midvere mavra 10 QI. Mnv ayyidete 10 Ig pe uypd
Xépla.

+ Mnv xeipiCeaTe Tn OUOKeUR PE Uypa XEpia.
- Kard tnv TomodéTnon Kai TNV apaipean Tpoipwy

0T0 KaAGOI TNYaVioPATOG PNV XPNOINOTIOIEITE
peTaAAIKG epyaleia Koudivag yia TV amoguyn
ypat{ouvioparog Tng EmMioTPWONG.

- Aev pépoupe Kapia eubivn yia {nuIEG TTou

TrpokaAoUvTal Adyw AavBaopévng xprong I emeidr dev
gxouv TnenBei o1 TapoUoEeg odnyieg.



ZWJTTI xpiion
AuT 1) GUOKEUN TIPETTEI VOl XPNOIHOTIOIETAI HOVO Vil

0 payeipepa TPoPipwy. OtmoiadATote GAAN xpRon
Bewpeitar AavBaopévn kai pmopei va 0dnynoel o€
TPOCWTTIKG TPauPaTIoPd fy {pid o€ UAIKA.
Ze avtiBeon pe Tig oupparikég GPITECES, auTr n CUCKEUN
dev TTpoopideTal yia xpnon pe Addi Ay Aitog.

+ XPnOIMOTIOIEITE TN GUOKEUN POVO O€ EGWTEPIKOUG
XWPOUG.

I1p|v XPNOILOTIOINTETE TI) CUGKEUN YIO TTPWTN popd
Mpiv xpnclponomosn m crucmsun yia TTPWTN Popda,
agaipéaTe TUXOV UAIKG GUaKEUaaiag kal autokOAnTa
TTOU £XOUV OTTOMEIVEL.

OeppdveTe TN GUTKEUN e To KaAGBI Tnyaviopatog

yia 30 Aemrté aToug 200 °C xwpig TepIEXOMEVO, WOTE

va §eBupdver n oopn Tng auokeung (BA «Mayeipeua

E XEIPOKIVNTN pUBLIICN TOU XPOVOU Kai TS
Beppokpaaiagy).

Ta va éxete kat@AAnAo aepiopd, avoitre Ta Tapabupa
TIG UTTAAKOVOTIOPTEG.

Z1n ouvéxela kaBapiaTe T CUCKEUR Kal Ta egaptipara
olp@wva e TV TEpIypagr g evotntag Kabapiopog
Kar gpovrida.

SEVERIN

086vn Aerroupyiag
g‘ »
006vn - Autéuara TpoypduuaTa
I @ n M poypaup

2R

A%

MAAkTpa emAoyéa - AUgnan / peiwon
Bepuokpaaiag

MAAKTPO €TTIAOYAS GWTIGHOU

MAAKTPO ETTIAOYAG QUTOHATWY
TpoypappdTwy & amodrkeuong aAaywv
autépaTwy TpoypapuaTwy (Asitoupyia
HVAHNG)

MAAKTPO €TTIAOYAG EvepyoTroinang/
amevepyotroinang & Evapgng/BiaKkoTTrg

MAAKTPO €TTIAOYAG TTEPIOTPOPAS

MAAKTpa emiAoyhg algnang/peiwang
XPovou

‘Evdeign Beppokpaaiag oTnv 086vn

‘Evdeign umoAoimou xpdvou oTnv 086vn

‘Evoeign 6¢ppavang

Karé tn S1épKeia Tou payeipéUaTog auto
70 GUpBOAO TTapapéVEl avaupévo Kai
utrodeIkvUel 8T N ouckeun Bepuaivetal.

‘Evdeign payeipéuartog/Bepudg aépag
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Emiloyn e§apTApartog

AiariBevtar Ta akdAouba egaptipara yia Tig S1apopeg

EQAPHOVEG:

KaAd@1 Tnyavioparog
l'la 70 Jayeipepa GAWY Twv TNyaviTwy eaynTwv

I'Isplorpatpopavo KaAaBI
Evdeikvutar 1810iTepa yia TTaTaTeg TNyaviTég, Aayavikd
KTA.

- TomoBeTAOTE Ta TPOQIUA Kall KAEITTE TO KATTAKI.

- ToTmoBeTAOTE TO YEUATO TIEPIOTPEPOUEVO KAAAGBI aTN
Aaph.

- ToTmoBeThOTE TO TEPICTPEPOUEVO KAAGB! pE TNV
apiaTepr] TTAEUpG GTO PNXavIoUd Kivnang kai pe T SeCi
AEUpd oTnv utTodoyn amobrikeuang.

Merd TV evepyoTmoinan Tng CUOKEUNG Ba TTpéTrel
va {EKIVAOEI ) TTEPIOTPOPN TOU TTEPICTPEPOHEVOU
KkaAaBiol TratwvTag To TARKTPO { .

ZouBAu
l'a 70 Yayeipepa 0AOKANPOU YnToU KOTOTIOUAOU 1
pohou.

Mmopeite va payeipéwete kotdmouAa/poAd Bapoug wg
1kg.

MepaaTe T0 KOTOTIOUAO/TO POAG 0T GOURAa Kall
OTEPEWOTE TO WeE Ta KAITT. To kpéag dev TTPETEN va
EPXETAI OF€ ETTAPN PE TIG ECWTEPIKEG TTAEUPEG TOU
Bahdpou payeipépaTog.

ZTEPEWOTE Ta PEPN TTOU EEEXOUV (TT.X. TIG QTEPOUYEG
TOU KOTOTTOUAOU) e 0BOVTOYAUQIBES YIa POAG A KATI
Trapdpolo.

- TomoBethaTe T gouPAa aTn Aah.

- TomoBeTAoTE T GOUPA TNV APICTEPH TIAEUPA OTO
pnxavioué kivnong kai pe m 8e€ia mAeupd otnv
utrodox1 amoBAKeuang.

Metd Tnv evepyoTtroinon TnG OUOKEURS Ba TTpémel va
§exivhoel n TePIOTPOPI TNG COUPAAG TTATWVTAG TO
mAfRKTpo ().

Zxapa yKpIA
la 10 WAOINO TTHTOAG, YWHIOU, PTTayKETAG

- TomoBeTAOTE T TPOPIPA GTN OXAPA WNAiKaTOG Kal
TMEDTE TNV OTO KEVTPO TNG OUCKEUHAG.

Zxapeg mAéypaTog
MNamv §npuv0n (@pOUTWV Kal )\axavmwv
Kowrte Ta gpolTa kai Ta Aaxavika g€ GETeg TTAXoug Ewg
5 mm.

- TomoBeTAOTE T TPOPINA OTIG TXAPES TIAEYUATOG Kall
TMEDTE TIG OTO KEVTPO TNG GUOKEUNG.

Evspyonomon TOU QWTIGHOU BaAdpou puyslpeputog
Karé T 316pKeia ToU payeIpéuaTog UTTopEiTe va
EVEPYOTIOINOETE 1} VO ATTEVEPYOTTOIATETE TO WTIOHS TOU
BoAapou payelpENOTOG TIATWVTOG TO TTARKTPO ().

Meté amd Aiyn wpa 0 QuTICHOG ATTEVEPYOTTOIEITAI §aVA.
‘Otav avoiyete TNV TTOPTA, O PWTITUAG EVEPYOTTOIEITAN
autépara.
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MpogToipagia Tng povadag

1.

Na TomoBeteite TavVTa TN HOVADdA O pIa OTEYVH,
€TiTedN, avTioAIgBNTIKY Kal BepUoavBeKTIKN
emipavela, Tou Sev ETMPEAZETal oo TIG EAACTIKEG
Baaeig.

Etoiuaote 10 Tpd@Io Tou Ba payeipéyere oV
agpoQPITECQL.

BaAte 10 @IG TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou otV Tpida. Ta
oUpBoAa Tng 086vng avaBoaPrivouv ouvTopa Kal To
TAAKTPO (76) QVAIBE!.

TomoBemaTe T0 dioko GUAOYNG OTaYGVWY GTOV
TruBpéva Tou BaAdpou payeipEPaTog.

TomoBemaTe T0 EMIAEYUEVO EEAPTNUA OTN GUOKEUN.
Karé ™ xpAon tou mepioTpeopevou Kahabiou
TOTIOBETAOTE APXIKA PECT OE AUTO T TPOPIHA KAl
KAEIOTE TO KATTAKI.

Evepyotoinate Tv agpo@pitéda TaTwvTag
TrapareTapéva 1o TARKTPO (%) yia 2 SeutepoAeTTal
[a va v amevepyoToIaeTe, TTATAOTE TO EAVA yia 2
SeutepOAETTTAL

Av n cuakeun dev xpnaluoTolgital, Ba oproel
autdpaTa ETA amd GUVTONO XPOVIKG BIA0TNLA.



XpAON QUTOHATWY TTPOYPAHHATWY

SEVERIN

Z0uBoho | Tpo@iuo E§aptnua ZupBouAég LuvioTwpevn | Oeppokpaacia | Xpovog
mOOOTNTA
q Maréreg myavitég | Mepiotpepopevo | Méy. 1kg 400-750 g 180 °C 20 Aetrré
\ =/ (kaTewuypéveg) KOAGOI fi kaAGO!
Tnyavioparog
@ Kpéag Zxapa yKpIA 500 -800 g 180 °C 20 Aetmté
f Tepayiopévo Kahdi lupioTe 1 popd | 400-800g 180 °C 30-35
kotéTouAo Tnyavioparog AetrTd
(ppéako)
ﬁ Yapi Yxapa 500-800g 180 °C 18 Aemral
ynaiparog
1} KaAGO!
Tnyavioparog
; J Tapideg Txapa Mayeipéwte i | 500 - 800 g 180 °C 15 Aetrtd
ynaiparog TTAVOPICUEVES
1} KaAGO! yapideg aTo
Tnyavioparog TIEPIOTPEPOLEVO
KOAGO!
‘\c Kotémouho YouBAa 500 -1000 g 200 °C 60 Aertd
(oAdKANpO, éy.
1,5kg)
N Mitoa Zxapa yKpIA Tupiote 1 opa | 1 Karewuypévn | 180 °C 10 Aetrtd
}’h mitoa
=hpavon TXApES 200-300g 70°C 8 wpeg
@poUTWV TAéypaTog

1. ZuveyioTe omwg TepIypageTal ato «lpoeroiuacia me

povddagy (1-7) kai armoTe 10 kouptri &).
< Epegavietar atnv 086vn To TpWwTo autdparo
Tpdypappa.

2. SuvexioTe va mrardre 1o koupTti ) péxpl va

€u@aviaTei T0 TPAYpapua Tou BEAETE. H Beppokpaaia

Kal 0 Xp6vog epgaviovtal evarag atnv 0B6vn.

ZupBouAn:

l'a va mpooapudaeTe Ti pubpicels Beppokpaaiag

kall Xpovou gexwploTd, TathoTe Ta TARKTpa /\\/ 1}
/N\\/{ yia va puBpiceTe To Xpovo Kai T Beppokpaaia,
avrigToIXa.

H Agitoupyia atropvnpoveuong EmTPETIEN TN UOVILN
amoBrAkeuan aMaywv oTo autdparo pdypappa. Autd
yiveTal av TramoeTe TTapareTapéva 1o TAKTPO ) yia
TiepiTou 2 eutepdAeTTa. H amoBrikeuon emiBeaiwveral
PETW €VOGS NXNTIKOU OAUATOG.
3. MamaTe 1o koupTri (%).
2 Ta 1po@Iua EXouv payelpeuTe. H 086vn
Tapouaiadel evaAAE Tn Beppokpaaia kal Tov
utroAeITopevo xpovo Asitoupyiag. Evag Axog prmim

urodeIkvUel 0TI Exel TTapéABel To TTpoKaBopIouévog
XPOvog eTeCepyaaiag.

O agpiopodg NG ouoKeUng eGakohouBei va Aeioupyei
yia Aiyn wpa kai aTnv 086vn avapel n évoeign 00.
AgaipéaTe Ta eEaptipara amd mv aepoepitéda.
Agaipeite OAa Ta eapTAaTa AT TN CUTKEUN
XPNOILOTIOIWVTAG YAvTI Koudivag f aTrd Tn OXETIKA
hapn.

Ymodeign!
['la va avoigeTe T0 KATTAKI TOU TIEPIOTPEPOLUEVOU
kaAaBioU xpnoIHoTIoINGTE TO OXETIKG PEPOG TNG AaBAG.

5.

lupioTe A} ToTmoBeTAOTE T TPOPINA OE Eva QVOEKTIKG
oTn BepudnTa doxeio N o€ éva avBekTikd 0T
BepudtTa maro.

AQAOTE Ta EEOPTALATA KAl TN CUCKEUK VOl KPUWOOUV.
ByaATe 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou ammd Ty
mpida.

KaBapioTe Tn cuokeun kai 1o BaAayo payeipéuatog
oUPwva Pe TIG 0dnyieg TG evotnTag «Kabapiouds
ka1 @povrida»
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Emiloyn xeipokivnTng Beppokpaciag / xpovou

1. ZuveyioTe 6Twg Teplypdgetal oo «[Tpoeroipaaia e
povadagy (1-7).

2. Xpnaipomoiiote Ta TAAKTPA /N4 yia va puBuiceTe
Ta AeTrTd.

3. XpnaopomoiiaTe Ta mARKTpa /\\/f yia va puBpioete
TN Beppokpaaia.

4. TMamaote 1o koupTt (). H 0B6vn epgavifel evarhag
Tn BeppoKpaaia Kal Tov UTTOAEITOLEVO Xpdvo
Aeitoupyiag.
< Ta 1pogipa éxouv payelpeutei. Evag Axog pmim
uTrodeIkvUEl 0TI Exel TTapEABEI 0 TTpoKaBoPIGEVOG
Xpovog emegepyaaiag.

5. ZuveyioTe OTTwG TIEPIYPAQETAI GTNV TTAPAYPAPO
«Xprion auréuarwv mpoypappdrwvy, BAuata 4-9.

Xpnclueg oUPBOUAEG yia TNYAVIOHA GTNV 0EPOPPITE]Q
Mmopeite va TTpoETOINATETE Ta TPOPING 0OG
XPNOIHOTIOIWVTAG TIG BaTIKEG PUBUITEIG TOU aUTOpATOU
Tpoypauparog, i va TPOCAPUOCETE TIG PUBICEIS
avaoya pe TG SIKEG 0ag aTTaITATEIG.

ZNHEIWOTE 6T 01 XPOVOI PaYEIPEUATOG TTOU TTapaTiBevTal
€ival ovo TIPOCEYYIOTIKOI.

Avéhoya pe Tov TUTTO TPOPILOU, YTTOpET Va aTTaITE(Tal
TIPOTAPHOYI YIa TOUG XPOVOUG HaYEIPEUATOG Kal TIG
Bepuokpaaies.

Me peyahlTepeg TTOTOTNTEG, O XPOVOG HAYEIPEUATOG
auaveral. ZuvioTéral va yupideTe 1o payntéd cuyvd.

ZuppouAn!

‘Orav yrveTe KaTEWUYUEVEG TTITOEG, Ba TIPETTEI VO
YupiCeTe TV TTiTOQ POAIG TIEPATEI O PIGOG XPOVOG
payeIpEUaTog yia va wnBei opoIopop®a.

- Av n Tpor yivel TTOAU okoUpa, SOKIUAOTE TIPWTA Va
PEIWOETE TN Bepuokpaaia, TPOTOU GUVTOPEWETE TO
XPOVO LaYEIPENATOC.

I BpeTITIKG, UYIEG TNyGvIopa aTn epITéCa, cuviaTdTal
n xpron Beppokpaaiag Trou dev uTrepRaivel TOUG

170 °C étav myavidete 0N @pITECa apuAwdN TPOPIUa,
OnA., TpO@Ipa TToU TTEPIEXOUV ApUAO uYnAdTEPO TG TO
péoo 6po. Mia peiwpévn Beppokpaaia Tnyaviouarog,
oUVOUAGEVN E PI €500V PEIWYPEVN TTOOOTNTA
TPOipwWV, TEPIOPiel 0TO EAAXIOTO TO OXNUATIONS
ouaiwv BAaBepwy yia v uyeia.

70

I'svu(n (ppovTida Kol KabBapiopog
Mpiv amé kabe kaBapioud amoouvoEeTe T0 Lls amoé v
TIPICa KAl AQAVETE TNV AEPOPPITECT VA KPUWAEI KAAA.
Mpogoxn: Na va amopiyete Tov Kivduvo TpokAnang
nAektpomrAngiag, unv kaBapidete 1o e§wTePIKG PEPOG TNG
PPITECOG N TO NAEKTPIKG KAAWBIO pE OTTOI0NTTOTE UYPO
kai unv Ta Bubidete ot vepod.
Mnv xpnoipoTToleiTe 10XUPA A B1aBPWTIKA KaBAPIOTIKG
yia v amo@uyr ypat{ouvioparog Tou TepIBARaTOg
Kal TNG avTIKOMNTIKAG ETIOTpWONG 0T0 KAAGBI
TNyaviouarog Kai 1o digko GUAOYAG aTayovwy.
KaBapioTe 6Aa Ta agaipolpeva eapthuaTa e kabapd
vepd Kal OTEYVWAOTE T KAAG Ay TIAUVETE Ta OTO TIAUVTAPIO
TATWV.
XkouTrioTe 1o TEpiBANpa Kal To BGAapo payelpépaTog e
€va uypo Travi.

Acpmpaon ™G ToPTUG
H mépTa NG ouoKeUnAg agaipeiTal yia elkoAo
kaBapiopo.
[0 TOV GUYKEKPIPEVO TKOTIO avoiETe TV TOPTA.
MiéaTe T0 oUpTN Tou pevTené Tng TopTaG (€OPEN)
TIPOG TOl APIGTEPA KOl AQaIpEDTE TNV TIOPTA TPABWVTAG
NV TTPOG TA TTAVW.
YKOUTTIOTE TNV TIOPTA e éva uypo Travi. Mnv T Bubidete
ot vepo!

- TomoBetAaTe Eavd Tn aTEYVH TIOPTA.
H ouokeun Bev evepyoTroieital Xwpig TV TopTa.

Amoppiyn

O1 ouokeuég pe autd To oUPRoAo TIpETTEl va
E amoppIpBouV EexwpIoTA TS Ta OIKIOKA

amoBAnTa, ETTEIBH TIEPIEXOUV TIOAUTIHA UAIKG TTOU
pmopolv va avakukAwBouv. H owatr diéBean
TrpoaTatelel To TEPIBAAAOV Kail Tv avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TAnpopopiES yIa TO GUYKEKPILEVO BEPa T TV
TOTIKA oag app6dia apxn f éuTopo AiavikAg.



Avtigetwmion TpoBAnudTwY

SEVERIN

MpoBAnpa

Meavn airia

Noon

H ouokeun dev
EVEPYOTIOIEITAI.

To @I Tpoodoaiag dev eival
ouvdedepEvo atny TIpia.

ZuvdEaTe T0 QIG aTnV TIpidal.

Ta 1pd@Ipa dev
yrinkav.

TomoBetoare TTapa TOAAG TPO@IAL.

TomoBemoTe AiyoTEPA TPOPIHAL.

PuBuioate oAU alOvtopo xpévo
payEIpEUATOG.

WhoTe 1a Tpd@Ia yIa Aiya akdpn AeTrTd Kal,
TNV ETTOWEVN QOPA, PUBLIOTE PEYaAUTEPO XPOVO
HayEIpEUATOG.

PuBpicate TOAU xaunAn
Beppokpaaia.

Whote Ta TpOQIPa yia Aiya akopn AeTITa kal, TV
€TTOUEVN opd, puBuiaTe uynAdTEPN Bepokpaaia.

Ta Tpdeiua dev éyivav
Tpayavd.

Ta Tpo@Ipa dev gival kataAnAa yia
payeipepa oV 0EPOPPITECA.

Xpno1UOTIOIRATE VO TPOQIUA Ta OTTOIA €ival
kataAAnAa yia Thv agpoppitéda.

‘Exel peivel uypaaia a1o kaAab!
TNyaviopaTog amo 1o TeAeutaio
payeipepa.

KaBapioTe kai oTeyvwaTe 10 KAAGB! ThyaviopaTog
META amé kdBe xpAan.

O1 @péoKeS TNYAVITEG
mardmeg Sev yivovral
TPAYQVEG.

Aev pigate apketd AadI aTig
TNYQVITEG TIATATEG,.

Mpiv 10 TNy@vioua TepixUOTE TIG TTOTATEG pE éval
kouTaAl AGdI kal QVaKATEWTE TIG O€ Eva PTTOA.

O1 @pEokeg TaTATEG ATAV TTOAU
UYpEG.

ZKOUTTIOTE TIG TTATATEG TTPIV TO TNYAVIOHA OTNV
aepoQpITECQ.

O1 TmaTareg Arav TTOAU peyaAeg.

KowTe TIG ppéaKeg TTATATEG GE MIKPOTEPO KOUMATIA.

Il
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Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

.- 10393.0000 11/22

I/M No

()
(2]
[
(48]
e
o
[e]
—
—
(S
Q
Qo
=
(2]
]
ju.
©
0
[
o
=
0]
[S)
=
(S
[}
o
(2]
—
()
©°
o
=
~
c
(]
=
(4]
e
]
o)
—
o
>
c
()
(2]
[
=)
f—
()
©
C
<L
()
c
O
2
c
=
()
()
-

R
I Sl
BAC
’ ﬁ L&l
www.severin.com ‘ a NOTICE



