


Nordcic Sensce




Adjustable temperature between 80 and 430°C
Justerbar temperatur mellem 80 og 430 °C

Digital timer up to 60 minutes
Digital timer op til 60 minutter

30 cm pizza stone included
30 cm pizzasten medfelger



SIKKERHEDSANVISNINGER

Ved anvendelse af elektriske apparater skal felgende grundlaeggende sikkerhedsforan-
staltninger altid overholdes:

+ Lees alle instruktioner, og gem dem til reference.
+ Rorikke direkte ved varme flader. Benyt handtagene eller grebene.

« Nedsenk ikke ledningen, stikket eller kabinettet i vand eller andre vaesker. Der er risiko
for elektrisk sted. After kabinettet med en fugtig klud, og lad apparatet kele helt af inden
rengoring.

- Apparatet ma bruges af bern over 8 ar og af personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende erfaring eller viden, hvis de er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made og forstar de hermed forbundne farer.

+ Born maikke lege med apparatet.

+ Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af barn, medmindre de er over 8 &r og
under opsyn.

+ Opbevar apparatet og ledningen utilgaengeligt for barn under 8 ar.

- Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det er i brug.

+ Traek stikket til apparatet ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug og inden renge-
ring, og vent altid, indtil apparatet er kelet helt af, for der fjernes dele eller indsaettes dele
i apparatet.

-+ Produktet ma ikke betjenes, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet

ikke fungerer korrekt eller pa anden made er beskadiget. Returner produktet til det naer-
meste autoriserede servicested med henblik pd inspektion, reparation eller idriftsaettelse.

+ Hvis ledningen er defekt, skal den udskiftes af producenten, producentens serviceagent
eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.

+ Det anbefales ikke at bruge tilbehgr, som ikke er godkendt af producenten. Der er risiko
for personskade.
+ Kun til brug i hjemmet - ikke til udenders brug. Kommerciel brug er ikke tilladt.

- Denne ovn er beregnet til brug i private hjem og pa tilsvarende steder, herunder:
- i personalekgkkener i butikker, pa kontorer og andre arbejdspladser
-isommerhuse
- af gaester pa hoteller, moteller og andre former for indkvartering
- pa pensionater og lignende.

« Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af et bord eller kekkenbord eller komme i berg-
ring med varme overflader.

- Alle kontakter skal vaere i positionen "OFF", nar apparatet frakobles.
+ Brug ikke apparatet til andre formal.

« Apparatet er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern timer eller et separat fjernbe-
tjeningssystem.



&Brug altid produktet pa en ter og glat, plan overflade.
- Den udvendige overflade bliver nemt varm under brug.
- Lagen og ydersiden kan blive varm, ndr apparatet eri brug.

« Sergfor, at mad, der tilberedes i bradepanden eller pa pizzastenen, ikke rerer ved varme-
legemet.

- Undga at tildeekke ventilationsdbningerne og luftindtagene, nar produktet er i brug.

+ Haeld ikke olie i bradepanden. Der er risiko for brand.

+ Rorikke ved indersiden af produktet, mens det eri brug.

+ Kontrollér, at produktet stemmer overens med den lokale forsyningsspaending, fer der
sluttes strgm til det.

+ Det er strengt forbudt at have vade hander, nar stikket til apparatet tilsluttes eller frakob-
les eller under betjening af kontrolpanelet.

+ Brug ikke produktet pa eller i naerheden af duge, gardiner eller andre braendbare materialer.

+ Anbring ikke produktet op af vaegge eller andre produkter. Der skal vaere mindst 10 cm
fri plads pa siderne, bagsiden og toppen af apparatet. Anbring ikke genstande oven pa
produktet.

+ Der kommer varm luft ud af luftudtaget, nar produktet eri brug, sa det er vigtigt at holde
god afstand til luftudtaget af hensyn til sikkerheden.

« Traek straks stikket ud af stikkontakten, hvis der udvikles sort rag.

- Emballagematerialet er ikke legetgj. Barn ma ikke lege med plastemballagen pa grund af
risikoen for kvaelningsfare.

BRUG AF FORLANGERLEDNINGER

a) Apparatet leveres med korte ledninger for at reducere risikoen for at blive viklet ind i eller
snuble over ledningen.

b) Veer forsigtig ved brug af tilgaeengelige forlaengerledninger til apparatet.

c) Ved brug af en forlaengerledning:
1) skal den nominelle effekt, der er angivet pa ledningen eller forleengerledningen, stem-
me overens med apparatets nominelle effekt, og
2) ledningen skal placeres, sa den ikke haenger ud over bordpladen eller kekkenbordet,
hvor barn kan traekke i den, eller man kan falde over den.



OVERSIGT

1. Kabinet

2. Greb

3. Glaslage

4. Panel

5. Funktionsknap

6. Temperaturknap

7. Timerknap

8. Fadder

TILBEHOR 1
L
FOR IBRUGTAGNING

1. Tag produktet ud, og fjern al emballagen.

2. Fjern eventuelle klistermaerker.

1. Pizzasten

/

3. Ter indersiden af produktet af med en fugtig klud. Renger ovnen, pizzastenen, grillristen
og bradepanden med varmt vand tilsat rengeringsmiddel. Brug ikke skuresvampe eller
slibende rengeringsmidler. Lad alle dele torre.

4. Pizzaovnen opvarmes med varm luft. Haeld ikke olie, fedt eller andre vaesker i bradepan-

den.

5. Undlad at overfylde bradepanden, da der er risiko for at blokere luftgennemstremningen
og forringe tilberedningen.




BRUGSANVISNING

Tip: Anbring produktet pa en plan, glat og stabil overflade.
Anbring ikke produktet pa en overflade, som ikke er varmebestandig.

1. Seet stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

2. Pak pizzastenen ud, nar der skal tilberedes pizza. Lad pizzastenen forvarme inde i ovnen,
og brug derefter specialvaerktgjet til at placere pizzaen pa den varme pizzasten.

3. Veelg den gnskede funktion pa kontrolpanelet. Du kan indstille tilberedningstiden og

temperaturen manuelt.

4. Betjening af kontrolpanelet.

KONTROLPANELET FUNGERER PA FOLGENDE MADE:

A

FAUSE

B C D -

A | Timerknap

Drej knappen med uret for at @ge tiden og mod uret for at reducere
tiden.

B | Kontrolknap til det
overste varmelegeme

C | Temperaturknap

Drej knappen med uret for at ge temperaturen og mod uret for at
reducere temperaturen.

D | Forvarmningsknap

Alle menuer undtagen hukommelsesfunktionen har en forvarmnings-
funktion, hvor apparatet opvarmes til den gnskede tilberedningstem-
peratur.

Forvarmningsknappens indikator er altid teendt som standard og kan
ikke slas fra. | hukommelsesfunktionen er forvarmningsknappens
indikator altid teendt som standard, men kan slukkes ved at trykke pa
knappen til forvarmningsfunktionen. Forvarmningsindikatoren lyser
konstant under forvarmningen og kan ikke slas fra ved at trykke pa
knappen. Efter forvarmning slukker indikatoren, og buzzeren bipper tre
gange for at minde dig om at anbringe pizzaen eller den gnskede fode-
vare i ovnen. Tryk pa "start/stop” for at starte tilberedningen.




E | Funktionsknap Den valgte menu lyser.

Der findes otte menuer i alt med numrene 1 il 8:

1. Hukommelsesfunktion 2: Steak 3: Frostvare 4: Napolitansk pizza
4: Deep Pan pizza 6: New York-style pizza 7: Tynd og spred pizza
8: Tavern-style pizza.

| hukommelsesfunktionen kan du selv vaelge, om du vil bruge det over-
ste eller det nederste varmelegeme

F | Pauseknap Tryk pa knappen for at seette ovnen pa pause, og tryk pa knappen igen
for at fortsaette tilberedningen.

G | Kontrolknap til det
nederste varmelegeme

H | Knap til gendannelse Hold denne knap inde i standbytilstand for at gendanne timer- og tem-
af fabriksindstillingerne peraturindstillingerne til standardindstillingerne fra fabrikken.
| | Start/stop-knap Nar apparatet teendes, lyder buzzeren en enkelt gang, og hele displayet

lyseriotte sekunder. Lysene i displayvinduet taendes derefter i raek-
kefelge, og funktionsmenuen, standardikonet for "FROSTVARE" og
"Funktionsvaelgeren” lyser. "Start/stop” blinker. Tryk kortvarigt pd start/
stop-knappen for at starte tilberedningsprogrammet, og hold knappen
inde i tre sekunder under tilberedningsprocessen for at afbryde tilbe-
redningen og vende tilbage til den oprindelige tilstand.

1. Tryk pa” (b ", nar du har valgt den enskede menu. Tiden taeller endnu ikke ned.

2. Abn lagen, og anbring plzzaen eller fadevaren i den faerdigopvarmede ovn. Luk derefter
lagen, og tryk pa knappen " O Tiden begynder at tlle ned.

3. Efter en afsluttet cyklus eller menu lyder buzzeren fem gange inden for to minutter (den
indstillede temperatur og de avrige indstillinger fastholdes i lzbet af de to minutter).
Ovnen slukker derefter automatisk, hvis den ikke betjenes, og statussen END vises pad den
digitale skaerm. Ovnen gar derefter i standbytilstand. Brugeren kan inden for de to minut-
ter vaelge at gentage den indstillede pizzatilberedning eller skifte til en anden pizzatilbe-
redning eller tilberedning af en anden type fedevare. Bemaerk: Anbring fedevaren i ovnen,
og luk lagen. Tryk pa knappen ” O og indstil den gnskede tilberedning for at starte
nedtallingen (bemaerk, at der ikke er nogen forvarmning). Der gar fem minutter, for alle
jeevnstremsblaeserne slukker, og der gar ti minutter, for vekselstremsblaserne slukker.

BEMARK:
Nar en menu afsluttes, og der vaelges en ny menu, er der felgende to mulige scenarier:

1. Ved skift fra en menu, som tilberedes ved lav temperatur, til en menu, som tilberedes ved
hgj temperatur, skal ovnen bruge tid pa at opvarme.

2. Ved skift fra en menu, der tilberedes ved hgj temperatur, til en menu, der tilberedes ved
lav temperatur, vises meddelelsen "hot" pa displayet, og buzzeren lyder fem gange hvert
10. sekund, fem gange i alt. "Hot" fortsaetter med at blinke pa displayet som en pamin-
delse til brugeren om, at temperaturen er hgj, og at Idgen skal dbnes for at fjerne varmen.
Nar kernetemperaturen er reduceret til en bestemt veerdi, forsvinder "hot”, og det er
muligt at bruge den gnskede menu. Nar "hot" vises pa displayet, er det muligt at vaelge en
anden menu, som tilberedes ved hajere temperatur.
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OVERSIGT OVER FORUDINDSTILLEDE MENUER

BEMZRK: Tilberedningstiden kan variere afhaengigt af fedevarens veaegt. Tilberednings-
tiderne i nedenstaende skema er udelukkende vejledende og skal tilpasses afhangigt af
mangden og ovnindstillingen.

Nr. | Menu Standard- Justerbart Standardtid Justerbart
temp. temperatur- temperatur-
omrade omrade
1 | Hukommelsesfunktion 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.
2 | Steak 430°C 80-430°C 3 min. 1-60 min.
3 | Frostvare 245°C 80-430°C 9 min. 1-20 min.
4 | Napolitansk pizza 430°C 200-430°C 2 min. 1-10 min.
5 | Deep Pan pizza 340°C 80-430°C 3 min. 1-30 min.
6 | New York-style pizza 270°C 80-430°C 5 min. 1-20 min.
7 | Tynd og spred pizza 330°C 80-430°C 2 min. 1-10 min.
8 | Tavern-style pizza 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Traek altid ledningen ud af stikkontakten, og serg for, at der ikke er strem til ovnen, fer der
udferes rengering eller vedligeholdelse.

Ovnen skal rengeres efter hver brug. Renger ikke ovnen med metalgenstande eller ru gen-
stande. Der er risiko for, at nonstick-belaegningen beskadiges.

1. Traek stikket ud af stikkontakten, nar du er faerdig med at bruge ovnen, og vent, mens alle
dele kgles af. Ovnen kaler hurtigere af, hvis fryerdelen fjernes.

2. Tor kabinettet af med en fugtig klud eller en blad svamp.

3. Fjern eventuelle madrester fra varmelegemet med en bearste.



GENBRUG OG BORTSKAFFELSE
Oplysninger om bortskaffelse af affald til brugere af elektrisk og elektronisk udstyr

Dette maerke pa produktet og/eller de tilh@rende dokumenter angiver, at

apparatet ved bortskaffelse skal handteres som affald af elektrisk og elektro-

nisk udstyr (WEEE). Et WEEE-maerket produkt ma ikke smides ud sammen med

almindeligt husholdningsaffald, men skal afleveres separat med henblik pa
[ ] sortering, genvinding og genanvendelse af materialerne. WEEE-maerkede pro-

dukter skal afleveres pa den lokale genbrugsstation med henblik pa sortering,
genvinding og genanvendelse. Det er gratis at aflevere affald pa genbrugsstationen. Korrekt
bortskaffelse af affald af elektrisk og elektronisk udstyr sikrer, at vaerdifulde ressourcer ikke
gar tabt, og beskytter mennesker og miljget mod potentielle negative virkninger fordrsaget
af farlige materialer, der er indeholdt i affaldet.

Kontaktoplysninger:

F&H GROUP A/S
Gl. Skivevej 70
8800 Viborg
Danmark

TIf.: +45 8928 1300
www.fh-as.dk

@ Ce€
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SAFETY WARNING

Basic safety precautions, including the following, should always be followed when using
electrical appliances:

Read all instructions and retain for reference.
Do not touch hot surfaces directly. Use handles or knobs.

Do notintrude the cord, plug or body into water or other liquids to prevent electric shock.
You can scrub the body with a damp cloth and make sure the appliance cools down com-
pletely before cleaning.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8
and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never leave the product working unattended

Appliances should be unplugged from the socket when not in use and before cleaning,
and parts should be put in or taken out after they have cooled down.

After the power cord is damaged, the plug is damaged or the appliance malfunctions or is
damaged in any other way the product cannot be operated, please return the product to
the nearest authorized service point for inspection, repair or commissioning.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or a similar specialist to avoid danger.

Itis not recommended to use accessories supplied without the manufacturer's approval,
as this may cause injury.

For home use only, not for outdoor use. Commercial use is not permitted.

This machine is intended for use in domestic appliances and similar places such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments

Do not allow the power cord to hang over the edge of a table or counter or touch a hot
surface.

All switches should be turned "OFF" and unplugged when disconnecting.
Do not use the appliance for other purposes.

Appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

Always use the product on a dry and smooth level surface.
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&The outer surface tends to become hot during use.

The door or the outer surface may get hot when the appliance is operating.

+ Make sure that food in the baking pan or pizza stone does not touch the heating element.

Do not cover the air vents and air inlets while the product is working.
Do not pour oil into the baking tray as this may cause a fire.

Do not touch the inside of the product while it is working.

«+ Before connecting the product to the power supply, check that it matches the local supply

voltage.

Itis strictly prohibited to use wet hands to plug or unplug the power supply or operate the
control panel.

Do not use the product on or near tablecloths, curtains, or any other flammable materials.

Do not place the product next to walls or other products, and leave at least 10cm of space
on the sides, back and top. Do not place any objects on top of the product.

When the product is in operation, hot air will come out of the air outlet, so for safety rea-
sons, please keep the user away from the air outlet.

If black smoke comes out, unplug the product immediately.

The packaging material is not a toy. Children should not play with the packaging plastic
bag to avoid choking hazard.

USE OF EXTENSION CORDS

a) Short power cords are provided to reduce the risk of getting tangled in or tripping over

long power cords

b) Extension cords are available and care must be taken when using them.

c) If an extension cord is used:

1) the power rating marked on the cord set or extension cord should match the power
rating of the appliance; and

2) the cord should be placed so that it is not dangling over a countertop or tabletop where
it could be pulled down by a child or tripped over unintentionally



DIAGRAM

1. Housing

2. Door handle

3. Glass door

4. Panel

5. Function knob

6. Temperature knob

7. Time knob

8. Feet

ACCESSORIES

BEFORE FIRST USE

— 5

1-Pizza stone

1. Take out the product and remove all packaging.

2. Remove any stickers.

/

3. Wipe the inside of the product with a damp cloth only. Use hot water with detergent to
clean the machine, pizza stone, grill grid and baking tray, but do not use metal balls or
emery cloths. Leave all parts to dry.

4. The pizza oven is heated with hot air. Do not pour oil, grease or other liquids into the

baking dish.

5. Do not overfill the baking tray with food as this will block airflow and reduce cooking

results.




INSTRUCTIONS FOR USE

TIP: Place this product on a flat, smooth, stable surface.
Do not place it on a surface that is not heat resistant.

1. Connect the power cord to a grounded outlet.

2. When itis time to bake a pizza, carefully remove the pizza stone. Put the pizza stone insi-
de the oven for preheating, when the preheating time is good, use the special tool to put
the pizza on the pizza stone for baking

3. Select the desired function on the control panel. You can set the cooking time and tempe-
rature manually.

4. Operating the control panel

THE CONTROL PANEL OPERATES AS FOLLOWS:
A B C D -

FAUSE

A | Timeknob Turn clockwise to increase time, counterclockwise to decrease time.

Upper heating tube
control button

C | Tempeture knob Turn clockwise to increase temperature, counterclockwise to decrease
temperature.
D | Preheatbutton Exceptin DIY mode, all other menus are with preheat function to pre-

heat to the working temperature.

The preheat button indicator is always on by default and cannot be
turned off. In DIY mode, the preheat button indicator is always on by
default and can be turned off (press the “preheat function button” to
turn it off). When preheating, the preheat indicator is always on, and
there is no reaction when pressing this button during the working
process. After preheating, the indicator light will go out and the buzzer
will beep 3 times to remind you to place the food, after placing the food,
press the "Start/Stop"” button to start baking.
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E | Function knob Function knob: the selected menu lights up, a total of 8 menus,
1to 8 numbers correspond to the menu are:

1: Diy 2: Steak 3: Frozen 4: Neapolitan 4: Pan Pizza 6: New York
7: Thin&Crispy 8: Tavern Style

In the DIY function, you can choose to work separately on the upper
heating tube or separately lower the heating tube.

F | Pausebutton press the button to pause the machine, press the button again to
resume work.

G | Lower heating tube
control button

H | Factory setting Long press this button in standby mode to restore the factory default
restore button menu time and temperature settings.
| | Start/Stop button After initial power-on, the buzzer will ring once and all the displays will

be fully visible for 8 seconds, the display window lamps will light up in
sequence and display the function menu, the default "FROZEN" icon
and "Function Selection” will light up, "Start/Stop” will blink, short press
this button to start the baking program, during the working process,
long press this button for 3 seconds to stop working and return to the
initial power-on state.

1. After selecting the menu, press” (I) " to start to preheating, during which the time will
not count down.

2. After the preheating is finished, open the door to put in the ingredients and close the
door, and then manually press the ” O " button, start counting down.

3. After completing a cycle or complete a menu, in the buzzer sounded 5 times within
two minutes (these two minutes is used to maintain the original temperature and load
working condition) without any operation, then two minutes after the machine automat-
ically enters the shutdown, and time digital screen shows END status, and then enter the
standby state; if within two minutes: the user to repeat the same kinds of baking PIZZA,
fast switching or continuous do different menu PIZZA, or bake other foods, Note: Put the
ingredients into the machine and close the door, you need to manually press the ” O
button, then re-enter the set working mode directly into the countdown to start (Note:
not preheat), and so on. All DC DV12 fan delay 5 minutes before shutting down, AC cross-
flow fan delay 10 minutes before shutting down.

NOTE:
After baking a menu, there are two cases when immediately transferred to another menu:

1. From the low-temperature menu to the high-temperature menu, the machine needs to be
re-heated for a certain period of time;

2. From the high-temperature menu to the low-menu, the screen displays "hot"” and sounds
5times, every 10 seconds with 5 times; "Hot" keeps flashing, which reminds the user that
the temperature is high and the door needs to be opened to dissipate the heat. When the
core temperature is reduced to a certain value, "hot" disappears, and the implementation
of the current menu work. When the screen displays "hot” period, can also choose other
higher than the current core temperature menu.
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FUNCTION PRESET MENU CHART

NOTE: Cooking times vary depending on the weight of the food. Cooking times given in this
chart are for reference only and should be adjusted according to quantity or oven preference.

No. | Menu Default Temp | Adjustable Default Time | Adjustable

Temp Range Time Range
1 | Diy 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.
2 | Steak 430°C 80-430°C 3 min. 1-60 min.
3 | Frozen 245°C 80-430°C 9 min. 1-20 min.
4 | Neapolitan 430°C 200-430°C 2 min. 1-10 min.
5 | PanPizza 340°C 80-430°C 3 min. 1-30 min.
6 | New York 270°C 80-430°C 5 min. 1-20 min.
7 | Thin&Crispy 330°C 80-430°C 2 min. 1-10 min.
8 | Tavern Style 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the power cord from the outlet and make sure the machine is disconnected
from the power source before performing any cleaning or maintenance.

The machine needs to be cleaned after each use. Do not use metal or rough objects for
cleaning, otherwise the non-stick coating will be damaged.

1. When finished working, unplug the machine and wait for all parts to cool down. Removing
the fryer will cool it down faster.

2. Wipe the large body only with a damp cloth or non-abrasive sponge.

3. Using a brush to clean the heat pipe residues.
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RECYCLING AND DISPOSAL
Information on Waste Disposal for Consumers of Electrical & Electronic Equipment

This mark on a product and/or accompanying documents indicates that

when itis to be disposed of it must be treated as Waste Electrical & Electronic

Equipment (WEEE). Any WEEE marked waste products must not be mixed with

general household waste, but kept separate for the treatment, recovery and
[ ] recycling of the materials used. For proper treatment, recovery and recycling;

please take all WEEE marked waste to your Local Authority Civic waste site,
where it will be accepted free of charge. If all consumers dispose of Waste Electrical & Elec-
tronic Equipment correctly, they will be saving valuable resources and preventing potential
negative effects upon human health and the environment from hazardous materials that
the waste may contain.

Contact information:

F&H Group A/S
Gl. Skivevej 70
8800 Viborg
Danmark

TIf.: +45 8928 1300
www.fh-as.dk

@ Ce€



SIKKERHET

Ved bruk av elektriske apparater ma det tas noen grunnleggende forholdsregler, inkludert
disse:

+ Les hele bruksanvisningen, og ta vare pa den for fremtidig bruk.
« lkke ta pd varme overflater. Bruk handtakene eller knottene.

- lkke legg ledningen, stepselet eller apparatet i vann eller annen vaeske. Det kan fore til
elektrisk stat. Du kan vaske apparatet med en fuktig klut. Serg for at det er helt avkjelt for
du vasker det.

« Apparatet kan brukes av barn fra dtte ar, og av personer som har nedsatte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som mangler erfaring og kunnskap, fortsatt at de er under
tilsyn eller har fatt oppleering i trygg bruk og forstar farene.

« lkke la barn leke med produktet.

+ Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av barn med mindre de er over 8 ar og under
tilsyn.

+ Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under atte ar.

+ lkke forlat apparatet mens det eri bruk.

« Trekk ut stepselet nar apparatet ikke er i bruk samt fer rengjering. Vent til apparatet er
avkjelt far du monterer eller demonterer deler.

+ Hvis stremledningen blir skadet, stopselet blir skadet eller apparatet blir skadet eller ikke
fungerer som det skal, ma det returneres til naermeste autoriserte servicepunkt for kon-
troll og reparasjon.

+ Hvis stremledningen blir skadet, ma den byttes av produsenten, produsentens servicere-
presentant eller en tilsvarende kvalifisert person for & unnga farlige situasjoner.

- Det anbefales ikke & bruke tilbehar som ikke kommer fra produsenten, siden det kan fere
til personskader.

+ Kun til privat bruk. Ma ikke brukes utenders. Kommersiell bruk er ikke tillatt.

- Dette apparatet skal brukes i private hjem og pa lignende steder, for eksempel
- pa personalkjekkener i butikker, pa kontorer og andre arbeidsplasser
- i driftsbygninger
- av gjester pa hoteller, moteller og lignende overnattingssteder
- bed and breakfast-steder

+ lkke la stremledningen henge over kanten pa et bord eller en benk, og ikke la den komme i
kontakt med varme overflater.

+ Alle brytere skal slds av, og stapselet skal trekkes ut nar apparatet ikke er i bruk.
+ Apparatet ma ikke brukes til andre formal enn det er beregnet for.
« Apparatet ma ikke brukes med et eksternt tidsur eller et separat fjernbetjeningssystem.
Bruk alltid apparatet pa et tert og flatt underlag.
&Utmden blir varm under bruk.
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« Deren og utsiden blir varme nar apparatet er i bruk.

+ Sergfor at maten i formen eller pé pizzasteinen ikke kommer i kontakt med varmeele-
mentet.

« lkke dekk til ventilasjonsdpningene mens produktet er i bruk.
« lkke hell olje i formen. Det kan forarsake brann.
« Ikke bergrinnsiden av produktet mens det er i bruk.

+ For du kobler produktet til strem, ma du kontrollere at spenningen i stikkontakten er egnet
for produktet.

« Sergforat du er terr pd hendene nar du kobler til eller trekker ut stapselet.
« Ikke bruk produktet pa eller i nerheten av duker, gardiner eller annet brennbart materiale.

- lkke plasser produktet ved siden av vegger eller andre produkter, og la det vaere minst
10 cm avstand pa sidene, pa baksiden og over produktet. Ikke plasser noe pa produktet.

+ Nar produktet er i bruk, kommer det varm luft ut av ventilasjonsapningen. Av sikkerhets-
messige arsaker ma du ikke vaere i naerheten av ventilasjonsapningen.

+ Hvis det kommer svart reyk fra produktet, ma du umiddelbart trekke ut stepselet.

+ Emballasjen er ikke en leke. Ikke la barn leke med plastposen i emballasjen. Det medferer
kvelningsfare.

BRUKE SKJOTELEDNING
a) Produktet leveres med kort stremledning for & redusere risikoen for at noen snubler i den.
b) Veer forsiktig hvis du bruker skjoteledning.

c) Hvis du bruker skjgteledning:
1) Skjeteledningens nominelle effekt ma passe til apparatets effekt.
2) Legg ledningen slik at den ikke henger over benkeplaten eller bordplaten.
Hvis den gjer det, kan barn drai den eller snuble i den.
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OVERSIKT

1. Kabinet

2. Greb

3. Glaslage

4. Panel

5. Funktionsknap

6. Temperaturknap

7. Timerknap

8. Fadder

TILBEHOR 1
L
FOR FORSTE GANGS BRUK

1. Ta ut produktet, og fjern all emballasje.

2. Fjern eventuelle klistremerker.

—

1. Pizzastein

/

3. Terk av innsiden av produktet med en fuktig klut. Rengjer maskinen, pizzasteinen, grillris-
ten og formen med varmt vann og vaskemiddel. Ikke bruk stalull eller skuresvamp. La alle

delene terke.

4. Pizzaovnen varmes opp med varmluft. Ikke hell olje, fett eller andre vaesker i den ildfaste

formen.

5. Ikke fyll stekebrettet for mye. Da blokkeres luftstremmen, og da blir ikke resultatet opti-

malt.
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BRUGSANVISNING

Tips: Plasser produktet pa flatt og stabilt underlag.
Det ma plasseres pa underlag som téler varme.

1. Koble stgpselet til en jordet stikkontakt.

2. Nar du skal steke en pizza, fjerner du pizzasteinen forsiktig. Plasser pizzasteinen i ovnen,
slik at den kan varmes opp. Nar den er ferdig oppvarmet, bruker du spesialverktayet til &
plassere pizzaen pa pizzasteinen for & steke den.

3. Velg ansket funksjon pa kontrollpanelet. Du kan stille inn steketiden og temperaturen
manuelt.

4. Bruke kontrollpanelet.

KONTROLLPANELET FUNGERER PA FOLGENDE MATE:

A B C D -

PAUSE

A | Tidsbryter Vri den med urviseren for a gke tiden, og mot urviseren for & redusere
den.

B | Knapp forgvre
varmeelement

C | Temperaturbryter Vri den med urviseren for & gke temperaturen, og mot urviseren for &
redusere den.

D | Knapp forforvarming Brukes til & forvarme apparatet til ensket temperaturi alle moduser,
bortsett frai DIY-modus.

Indikatoren for forvarming er alltid p& som standard, og den kan

ikke slas av. I DIY-modus er indikatoren for forvarming alltid pa som
standard. Du kan trykke pa forvarmingsknappen for a sla den av. Under
forvarming er indikatoren for forvarming alltid pa, og det skjer ikke noe
hvis du trykker pa denne knappen under bruk. Nar forvarmingen er full-
fort, slukkes indikatoren og det kommer tre lydsignaler for & minne deg
pd d sette inn maten. Trykk pa Start/Stop for a starte stekingen.
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E | Funksjonsbryter Valgt meny lyser.

Det finnes totalt atte menyer, og tallene 1 til 8 tilsvarer foelgende menyer:
1. Diy 2: Biff 3: Frossen 4: Napolitansk 5: Pan-Pizza 6: New York 7: Tynn
og spre 8: Tavernastil.

For DIY kan du velge & bruke gvre og nedre varmeelement separat.

F | Pauseknapp Tryk pa knappen for at seette ovnen pa pause, og tryk pa knappen igen
for at fortseette tilberedningen.

G | Knapp for nedre varme-
element

H | Knapp fora gjenopprette Hold inne denne knappen i standby-modus for & gjenopprette
fabrikkinnstillinger standardinnstillingene for tid og temperatur.

| Start/stopp-knapp Nar apparatet slds pa, kommer det et lydsignal, og displayet visesi

atte sekunder. Lampene tennes i sekvens, og funksjonsmenyen vises.
Standardsymbolet for frossenpizza vises, og «Function Selection» lyser.
«Start/Stop» blinker. Trykk pa denne knappen for & starte programmet.
Under bruk kan du holde inne denne knappen i tre sekunder for & avslut-
te og ga tilbake til oppstartsmodus.

1. Nar du har valgt meny, trykker du pa « (!) » for & starte forvarmingen. Tiden telles ikke
ned.

2. Nar forvarmingen er fullfert, &pner du deren for a plassere ingrediensene. Lukk deren, og
trykk deretter pa « (I) » for & starte nedtellingen.

3. Nar du har fullfert en syklus eller meny, varsler apparatet med en lyd fem ganger i lepet av
to minutter. | disse to minuttene opprettholdes temperaturen. Etter to minutter slas ap-
paratet av automatisk, og displayet viser <kEND». | lapet av de to minuttene kan du begyn-
ne d steke en ny pizza eller velge en annen meny. Merk: Plasser ingrediensene i apparatet,
og lukk deren. Du ma trykke pa « O » og deretter aktivere driften igjen for at nedtellingen
skal starte (uten forvarming). DC DV12-viftene gar i fem minutter etter at apparatet slds
av. AC-viften gar i ti minutter etter at apparatet slas av.

MERK:
Nar du har stekt en pizza, er det to mater 4 velge en annen meny pa:

1. Fra meny med lav temperatur til meny med hay temperatur - apparatet ma varmes opp
igjen en stund.

2. Frameny med hgy temperatur til meny med lav temperatur - skjermen viser «hot», og
det kommer fem lydsignal hvert tiende sekund. «Hot» blinker for & minne brukeren pa
at temperaturen er hay, og at deren ma dpnes for a slippe ut varmen. Nar temperaturen
er redusert til en viss verdi, forsvinner «hot», og menyen kan brukes. Nar skjermen viser
«hot», kan det ogsa velges en meny med hayere temperatur.
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OVERSIKT OVER MENYER

MERK: Tilberedningstiden kan variere avhengig av matens vekt. Tilberedningstiden i denne
oversikten er veiledende, og den ma justeres basert pa mengden eller andre preferanser.

Nr. | Meny Standard Justerbart Standard tid Justerbart
temperatur temperatur- tidsintervall
omrade

1 | Diy 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.
2 Biff 430°C 80-430°C 3min. 1-60 min.
3 | Frossen 245°C 80-430°C 9 min. 1-20 min.
4 | Napolitansk 430°C 200-430°C 2 min. 1-10 min.
5 | Pan-pizza 340°C 80-430°C 3 min. 1-30 min.
6 | New York 270°C 80-430°C 5 min. 1-20 min.
7 | Tynnogspre 330°C 80-430°C 2 min. 1-10 min.
8 | Tavernastil 430°C 80-430°C 2 min. 1-60 min.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD
Trekk alltid ut stepselet fra stikkontakten for du rengjer eller vedlikeholder apparatet.

Apparatet ma rengjeres etter bruk. Ikke bruk metallredskaper eller grove gjenstander til
rengjering. Det kan skade nonstick-belegget.

1. Nar du er ferdig, trekker du ut stapselet og venter til alle delene er avkjglt. Hvis du fjerner
formen, avkjeles apparatet raskere.

2. Terk av hovedenheten med en fuktig klut eller en myk svamp.

3. Rengjer varmeelementene med en borste.
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RESIRKULERING OG KASSERING
Informasjon om kassering av elektrisk og elektronisk avfall

Dette merket pa produktet og/eller vedlagte dokumenter viser at produktet

skal behandles som elektrisk og elektronisk avfall (WEEE). Produkter som er

merket med WEEE, ma ikke kastes i restavfallet, men leveres til resirkulering.

WEEE-merket avfall kan leveres kostnadsfritt til neermeste miljgstasjon. Hvis
B :lle kaster elektrisk og elektronisk avfall pa riktig mate, sparer vi verdifulle res-

surser, samtidig som vi forhindrer potensielle negative konsekvenser for helse
og miljg som felge av farlige materialer som avfallet kan inneholde.

Kontaktinformasjon:
F&H GROUP A/S

Gl. Skivevej 70

8800 Viborg
Danmark

TIf.: +45 8928 1300
www.fh-as.dk

@ Ce€
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SAKERHETSVARNING

Vid anvdndning av elektriska apparater ska grundlaggande férsiktighetsatgarder alltid
foljas, inklusive féljande:

+ Lasallainstruktioner och behall dem som referens.
+ Tainte direkt pd varma ytor. Anvand handtagen eller vreden.

- Sank aldrig ner sladden, kontakten eller sjalva ugnen i vatten eller andra vatskor for att
undvika elektriska stotar. Du kan torka och gnugga rent holjet med en fuktig trasa trasa.
Se till att ugnen har svalnat helt fére rengéring.

« Denna apparat far anvandas av barn under atta ar eller personer med nedsatt kansel,
fysiska eller psykiska funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap férutsatt att
detta sker under uppsikt eller att personerna fatt instruktioner om sédker anvandning sa att
de &r medvetna om riskerna.

- Latinte barn leka med apparaten.

+ Rengdring och annat underhall far inte utféras av barn under atta ar om det inte sker
under 6vervakning.

- Hall apparaten och sladden utom rackhall fér barn under atta ar.

« Ldmna aldrig produkten utan uppsikt

+ Dra alltid ut kontakten till ugnen nar den inte anvands och fore rengéring. Delar ska sattas
in eller tas ut forst efter att de har svalnat.

+ Om natsladden ar skadad, stickkontakten ar skadad eller ugnen inte fungerar som den
ska eller ar skadad pa ndgot annat satt, far produkten inte anvandas. Vanligen lamnain
produkten till ndrmaste auktoriserade serviceverkstad for inspektion, reparation eller
idrifttagning.

+ Om natsladden har skadats méaste den bytas av tillverkaren, tillverkarens servicerepresen-
tant eller av en person med liknande kvalifikationer fér att undvika fara.

+ Det rekommenderas inte att anvanda tillbehér som medféljer utan tillverkarens godkan-
nande, eftersom det kan orsaka skada.

« Endast for hushallsbruk, ej avsedd for utomhusbruk. Kommersiell anvandning ar inte
tillaten.

+ Denna maskin ar avsedd for anvandning i privathushall och liknande platser som:
- personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljcer;
- bondgardar
- gaster pa hotell och andra boendemiljéer;
- bed and breakfast-hotell.

- Latinte sladden hanga dver en bords- eller bankkant eller komma i kontakt med en varm
yta.

+ Alla strombrytare maste vara avstangda ("OFF") innan kontakten dras ut.
+ Anvand inte apparaten fér andra &ndamal &n de avsedda.

« Apparaten ska inte anvdandas ihop med en timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.
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+ Anvind alltid produkten pa en torr och slit, plan yta.
&Héljet tenderar att bli varmt under anvandning.
+ Holjet kan bli varmt ndr apparaten ar igang.
+ Setill att maten i bakformen eller pizzastenen inte vidrér varmeelementet.
« Tack inte dver luftventilerna och luftintagen medan produkten arbetar.
- Hallinte oljai bakplaten eftersom det kan orsaka en brand.
+ Tainte pa ndgrainvandiga ugnsytor ndr ugnen ar igang.
+ Innan du ansluter produkten till ett eluttag, kontrollera att ugnens méarkspanning matchar
spanningen i eluttaget.

+ Det ar strangt forbjudet att vara vat om handerna nar du satter i eller drar ut stickkontak-
ten till ugnen och néar du betjanar kontrollpanelen.

+ Anvéand inte produkten pa eller nara dukar, gardiner eller annat brannbart material.

+ Placerainte produkten intill vaggar eller andra produkter och se till att ha minst 10 cm fritt
avstand pa ugnens sidor, baksidan och ovansidan. Stall inga féremal ovanpa produkten.

+ Nar produkten ar igdng bldset det varm Iuft fran luftutloppet. Undvik darfor att varai
narheten av luftutloppet.

« Om det kommer svart rok fran ugnen, dra ut kontakten till den omedelbart.

« Emballaget ar inte nagon leksak. Barn far inte leka med férpackningens plastpase for att
undvika kvavningsrisk.

ANVANDNING AV GRENUTTAG

a) Korta natsladdar medfoljer pizzaugnen for att minska risken for att trasslain sig i eller
snubbla 6ver langa natsladdar

b) Ugnens natsladd kan anslutas till ett grenuttag, men var alltid forsiktig nar du anvander
ett sddant.
Om ett grenuttag anvands:
1) Markeffekten som ar markerad pa sladden eller pa grenuttaget maste éverensstamma
med apparatens markeffekt; och
2) sladden bér dras sd att den inte hanger ner 6ver en bords- eller bankkant, dar det finns
risk att barn drar i den eller personer kan snubbla pa den.
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DIAGRAM

1. Hélje

2. Luckhandtag

3. Glasdorr

4. Panel

5. Funktionsvred

6. Temperaturvred

7. Tidsinstallningsvred 8. Fotter

TILLBEHOR

FORE FORSTA ANVANDNINGEN
1. Ta ut produkten och ta bort allt emballage.

/

2. Ta bort eventuella klistermaérken.

—

1. Pizzasten

3. Torka av ugnen invandigt med en fuktig trasa. Anvand varmt vatten med diskmedel for
att rengéra ugnen, pizzastenen, grillgallret och bakplaten, men anvand inte metallkulor
eller smargeldukar. Lat alla delar torka.

4. Pizzaugnen varms upp med varmluft. Hall inte olja, fett eller andra vatskor i ugnsformen.

5. Overfyll inte bakplaten med mat eftersom det stor luftflodet och férsamrar tillagningsre-

sultatet.
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BRUKSANVISNING

TIPS: Placera denna produkt pa en plan, slit och stabil yta. Still den inte pd en yta som
inte dr virmebestindig.

1. Anslut natsladden till ett jordat uttag.

2. Nar det ar dags att gradda en pizza, ta forsiktigt bort pizzastenen. Satt in pizzastenen i
ugnen for att forvarma den. Nar forvarmningstiden har gatt, anvand specialverktyget for
att lagga pizzan pa pizzastenen och gradda den i ugnen.

3. Valj 6nskad funktion pa kontrollpanelen. Du kan stélla in tillagningstiden och
temperaturen manuellt.

4. Betjaning av kontrollpanelen.

KONTROLLPANELEN FUNGERAR ENLIGT FOLJANDE:
A B C D E

PAUSE

A | Timerknap Drej knappen med uret for at ege tiden og mod uret for at reducere tiden.

Kontrolknap til det
overste varmelegeme

C | Temperaturknap Drej knappen med uret for at ege temperaturen og mod uret for at redu-
cere temperaturen.

D | Forvarmningsknap Alle menuer undtagen hukommelsesfunktionen har en forvarmnings-
funktion, hvor apparatet opvarmes til den enskede tilberedningstempe-
ratur.

Forvarmningsknappens indikator er altid teendt som standard og kan ikke
slas fra.  hukommelsesfunktionen er forvarmningsknappens indikator
altid taeendt som standard, men kan slukkes ved at trykke pa knappen til
forvarmningsfunktionen. Forvarmningsindikatoren lyser konstant under
forvarmningen og kan ikke slds fra ved at trykke pa knappen. Efter for-
varmning slukker indikatoren, og buzzeren bipper tre gange for at minde
dig om at anbringe pizzaen eller den enskede fedevare i ovnen. Tryk pa
"start/stop” for at starte tilberedningen.
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E | Funktionsknap Den valgte menu lyser.

Der findes otte menuer i alt med numrene 1 til 8:

1. Hukommelsesfunktion 2: Steak 3: Frostvare 4: Napolitansk pizza
4: Deep Pan pizza 6: New York-style pizza 7: Tynd og spred pizza
8: Tavern-style pizza.

| hukommelsesfunktionen kan du selv vaelge, om du vil bruge det gverste
eller det nederste varmelegeme

F | Pauseknap Tryk pd knappen for at saette ovnen pa pause, og tryk pa knappen igen for
at fortsaette tilberedningen.

G | Kontrolknap til det
nederste varmelegeme

H | Knap til gendannelse Hold denne knap inde i standbytilstand for at gendanne timer- og tempe-
af fabriksindstillingerne raturindstillingerne til standardindstillingerne fra fabrikken.

| | Start/stop-knap Nar apparatet taeendes, lyder buzzeren en enkelt gang, og hele displayet
lyseriotte sekunder. Lysene i displayvinduet teendes derefter i raek-
kefelge, og funktionsmenuen, standardikonet for "FROSTVARE" og
"Funktionsvaelgeren” lyser. "Start/stop” blinker. Tryk kortvarigt pa start/
stop-knappen for at starte tilberedningsprogrammet, og hold knappen
inde i tre sekunder under tilberedningsprocessen for at afbryde tilbered-
ningen og vende tilbage til den oprindelige tilstand.

1. Nar du har valt menyn, tryck pa” (!) " for att borja forvarma. Under forvarmningen raknas
inte tiden ner.

2. Nar forvarmningen ar klar, oppna luckan for att stéllaiingredienserna och stang luckan.
Tryck sedan pa knappen ” O -knappen. Tiden réknar ner.

3. Nar en cykel eller en meny har slutférts ljuder summern 5 ganger inom tva minuter (dessa
tva minuter anvands for att bibehalla den ursprungliga temperaturen och effekten) utan
nagon atgard. Nar de tvd minuterna har gatt stdngs ugnen automatiskt av och den digitala
tidsskarmen visar status "END" (klar). Ugnen gar darefter éver i standbylage; inom tva mi-
nuter: anvandaren kan valja samma graddningsinstéllningar for PIZZA, igen, snabbt vaxla
tiII en annan PIZZA-meny, vilja samma meny igen eller tillaga andra livsmedel, Notera:

i;g ingredienserna i maskinen och stang luckan. Du maste manuellt trycka pa
O -knappen. Valj sedan det nstéllda arbetslaget direkt i nedrakningen igen for att star-
ta (Obs! Ingen férvarmning), osv. All DC DV12 fordrojd flaktavstangning 5 minuter innan
ugnen stangs av, fordrojd flaktavstangning med AC-korsfléde 10 minuter fére avstang-
ning.

OBS!

Efter att ha griddat med ett menyalternativ finns det tva fall nir ugnen omedelbart gar

over till en annan meny:

1. Fran lagtemperaturmenyn till hbgtemperaturmenyn maste ugnen varmas upp igen ett
tag;

2. Fran hogtemperaturmenyn till lagmenyn visar skarmen "hot” (varm) och ugnen piper 5
ganger var 10:e sekund; "Hot" fortséatter att blinka, for att pAminna anvandaren om att
temperaturen ar hog och att luckan maste 6ppnas for att slappa ut varmen. Nar karntem-
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peraturen sanks till ett visst varde férsvinner "hot” fran displayen och menyalternativet
kan véljas. Nar skarmen visar "hot” kan du ocksa valja en annan, hogre temperatur an den
aktuella kdarntemperaturmenyn.

FUNKTIONSFORINSTALLNINGAR MENYDIAGRAM

OBS! Tillagningstiden kan variera beroende pa hur tjockt livsmedlet &r. Tillagningstider-
na som anges i detta diagram ar endast for referens och bor justeras efter mangd eller
ugnspreferens.

Nr. | Meny Standard- Justerbart Standardtid Justerbart
temp temperatur- tidsintervall
intervall

1 Diy 430°C 80-430°C 2 minuter 1-60 minuter
2 | Biff 430°C 80-430°C 3 minuter 1-60 minuter
3 | Fryst 245°C 80-430°C 9 minuter 1-20 minuter
4 | Neapolitansk 430°C 200-430°C 2 minuter 1-10 minuter
5 | Panpizza 340°C 80-430°C 3 minuter 1-30 minuter
6 | New York 270°C 80-430°C 5 minuter 1-20 minuter
7 | Tunn &Krispig 330°C 80-430°C 2 minuter 1-10 minuter
8 | Taverna-style 430°C 80-430°C 2 minuter 1-60 minuter

RENGORING OCH UNDERHALL

Dra alltid ut ugnskontakten och se till att maskinen ar bortkopplad fran strémkallan innan du
rengor ugnen eller utfor underhall pa den.

Ugnen maste rengoras efter varje anvandning. Anvand inte metallforemal eller vassa fore-
mal fér rengoéring, eftersom de kan skada non-stick-belaggningen.

1. N&r du ar klar, dra ut kontakten och vanta tills alla delar har svalnat. Om du tar bort
fritdsen svalnar ugnen snabbare.

2. Torka endast av ugnens hélje med en fuktig trasa eller en icke-slipande kdkssvamp.

3. Anvand en borste for att ta bort matrester pa varmeelementet.
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ATERVINNING OCH BORTSKAFFNING
Information till konsumenter om bortskaffande av elektriskt och elektroniskt avfall

Denna markning pa en produkt och/eller medféljande dokument indikerar att

den, nar den har tjanat ut, ska kasseras som elektrisk och elektronisk utrust-

ning (WEEE). WEEE-markta avfallsprodukter far inte slangas i hushallssopor-

na. Produkter av denna typ ska ldmnas in pa en miljéstation for atervinning
[ ] av de material som den éar tillverkad av. For korrekt hantering, insamling och

atervinning; lamna in allt WEEE-markt avfall pd en atervinningsanlaggning i
din kommun, avfallet kan ldmnas in utan kostnad. Om alla konsumenter kasserar uttjant
elektrisk och elektronisk utrustning pa ratt, kommer det att spara vardefulla resurser och
forhindra potentiella negativa effekter p& manniskors halsa och miljon fran farliga material
som avfallet kan innehdlla.

Kontaktinformation:

F&H GROUP A/S
Gl. Skivevej 70
8800 Viborg
Danmark

Tel: +45 8928 1300
www.fh-as.dk

) CE€
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