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PN 6. Brug handtaget til at seenke og hvile den gver-
\ ¥ 4 BRUGSANVISNING ste plade oven p& maden.
BEM/ERKNINGER:
- Tilberedningstiden for forskellige fgdevarer
afheenger af fgdevarernes type og tykkelse.

- Fgdevarer skal tilberedes grundigt fgr indta-
gelse.

« N&r du lukker I8get lyser lampen orange igen.
Dette skyldes at dejen kgler pladerne ned. N&r
pladerne igen er varme vil lyset blive grgnt
igen. Det grgnne lys er ikke en indikator for at
vaflerne er feerdige.

7. NA&r maden er tilberedt som gnsket, skal du lgfte
handtaget for at 8bne pladerne og derefter
fierne maden ved hjeelp af redskaberne. Hvis der
skal laves mere mad p8 dette tidspunkt, skal du
lukke pladerne for at spare pd varmen.

8. Gentag trin 4-6, indtil al tilberedning er feerdig,
og pafgr madolie igen efter behov.

DOBBELT VAFFELJERN 9. Sluk for produktet ved at tage netledningen ud

FORSIGTIG: Brug ikke dette produkt til at tilberede af stikkontakten.
eller optg frosne fgdevarer. Al mad skal veere helt 10. N&r enheden er helt afkglet, skal den renggres
optget, fgr den tilberedes med dette produkt. og tgrres.

BEMERK: N&r dette produkt tages i brug fgrste
gang, kan det afgive lidt rgg. Det er normalt og vil

aftage ved yderligere brug. RENGO@RING

1. For du bruger dette produkt farste gang, skal du * Tag stikket ud, og vent p8, at apparatet og plader-
renggre det som beskrevet i afsnittet "Rengg- ne kgler af, fgr du renggr dem.
ring"”. - Tgr kun ydersiden af med en let fugtig klud, og

2. Abn vaffeljernet ved at traekke handtaget op. sgrg for, at der ikke kommer fugt, olie eller fedt ind

i kpledbni .
3. Luk pladerne, og teend for enheden ved at seette | kpleabningerne

den i en almindelig stikkontakt. Kontrollér, at - Renggr ikke indvendigt eller udvendigt med
strgmindikatorlampen lyser orange. slibende skuresvampe eller staluld, da det vil
ADVARSEL: Kogepladerne og enhedens metalo-  beskadige finishen.

verflader bliver ekstremt varme, n&r de er i brug. . Mg ikke nedsaenkes i vand eller anden vaeske.
For at undgd forbraendingsfare skal du baere

varmebestandige handsker og kun rgre ved den

sorte del af hdndtaget.

4. Na&r enheden har forvarmet i cirka fem minutter,
lyser lampen grgnt, hvilket indikerer, at pro-
duktet er klar til brug.

5. Brug handtaget til at Igfte den gverste plade.
Heeld dejen i den nederste plade.
FORSIGTIG: Brug ikke metalredskaber p&
pladerne, da de vil ridse og beskadige pladernes
non-stick-belaegning.
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Temperaturjustering
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Nederst plade



GENBRUG OG BORTSKAFFELSE

Oplysninger om bortskaffelse af affald til brugere
af elektrisk og elektronisk udstyr.

Dette maerke p8 produktet og/eller de tilhgrende
dokumenter angiver, at apparatet ved bortskaffelse
skal handteres som affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE). Et WEEE-meaerket produkt ma ikke
smides ud sammen med almindeligt husholdnings-
affald, men skal afleveres separat med henblik p&
sortering, genvinding og genanvendelse af materia-
lerne. WEEE-maerkede produkter skal afleveres pa
den lokale genbrugsstation med henblik p& sorte-
ring, genvinding og genanvendelse. Det er gratis

at aflevere affald p& genbrugsstationen. Korrekt
bortskaffelse af affald af elektrisk og elektronisk
udstyr sikrer, at veerdifulde ressourcer ikke gar tabt,
og beskytter mennesker og miljget mod potentielle
negative virkninger forarsaget af farlige materialer,

der er indeholdt i affaldet.

Cel



$ BRUKSANVISNING

DOBBELT VAFFELJERN

FORSIKTIG: lkke bruk dette produktet til & tilbere-
de eller tine frossen mat. All mat m4 tines helt opp

fgr den tilberedes med dette produktet.

MERK: N&r dette produktet brukes for fgrste gang,

kan det avgi litt reyk. Dette er normalt og vil avta
etter hvert som du bruker produktet.

1. Fer du bruker dette produktet for fgrste gang,

ma& du rengjgre det som beskrevet i avsnittet
"Rengjgring”.

Apne vaffeljernet ved & trekke opp handtaket.

Lukk platene og sl& p& enheten ved & koble den
til et vanlig stremuttak. Kontroller at strgmindi-

katorlampen lyser oransje.

ADVARSEL: Platetoppene og metalloverflatene

pé& apparatet blir ekstremt varme nér det er i

bruk. Bruk varmebestandige hansker og bergr
kun den svarte delen av hdndtaket for & unngé

brannskader.

4. Na&r enheten har veert forvarmet i omtrent fem
minutter, lyser lampen grgnt, noe som indikerer

at produktet er klart til bruk.

5. Bruk handtaket til 8 Igfte den gverste platen.
Hell rgren i den nederste platen.

FORSIKTIG: Ikke bruk metallredskaper pa plate-
ne, da de vil skrape opp og skade non-stick-be-

legget pa platene.

6. Bruk handtaket til & senke og hvile topplaten
oppd maten.
MERKNADER:
- Steketiden for ulike matvarer avhenger av mat-
varens type og tykkelse.

- Maten m4 tilberedes grundig fgr den spises.

« N&r du lukker lokket, blir lyset oransje igjen.
Dette er fordi deigen kjgler ned skivene. N&r
vaflene er varme igjen, blir lyset grgnt igjen.
Det grgnne lyset er ikke en indikator p& at
vaflene er ferdige.

7. Na&r maten er tilberedt som gnsket, |gfter du
handtaket for & &pne platene og tar deretter ut
maten ved hjelp av redskapene. Hvis det er be-
hov for & tilberede mer mat p8 dette tidspunk-
tet, lukker du platene for & spare p& varmen.

8. Gjenta trinn 4-6 til all tilberedning er fullfgrt, og
pafgr matolje etter behov.

9. SI& av produktet ved 8 trekke ut strgmledningen
fra stikkontakten.

10. Rengjgr og terk enheten ndr den er helt ned-
kjglt.

RENGJ@RING

- Trekk ut stgpselet og vent til enheten og platene
er avkjglt fgr du rengjer dem.

- Tork kun av utsiden med en lett fuktig klut, og
sprg for at det ikke kommer fuktighet, olje eller
fett inn i kjgleventilene.

. lkke rengjgr interigret eller eksterigret med sku-
resvamper eller st8lull, da dette vil skade lakken.

- M3 ikke senkes ned i vann eller andre vaesker.
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RESIRKULERING OG KASSERING

Informasjon om kassering av elektrisk og
elektronisk avfall

Dette merket p8 produktet og/eller vedlagte doku-
menter viser at produktet skal behandles som elek-
trisk og elektronisk avfall (WEEE). Produkter som
er merket med WEEE, m4 ikke kastes i restavfallet,
men leveres til resirkulering. WEEE-merket avfall kan
leveres kostnadsfritt til neermeste miljgstasjon. Hvis
alle kaster elektrisk og elektronisk avfall pa riktig
mate, sparer vi verdifulle ressurser, samtidig som

vi forhindrer potensielle negative konsekvenser for
helse og miljs som fglge av farlige materialer som
avfallet kan inneholde.
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PR 6. Anvand handtaget fér att sénka ner och placera
y BRUKSANVISNING den dvre plattan ovanpd maten.
OBSERVERA:
- Tillagningstiden fér olika matvaror beror p&
matvarans typ och tjocklek.

- Maten méste tillagas noggrant innan den
konsumeras.

- Nér du stédnger locket blir ljuset orange igen.
Detta beror p& att degen kyler ner skivorna.
Né&r v&fflorna &r varma igen blir lampan grén
igen. Den gréna lampan &r inte en indikator p&
att va&fflorna &r klara.

7. Na&r maten &r tillagad p8 dnskat satt lyfter du
handtaget for att dppna plattorna och tar sedan
bort maten med hjélp av redskapen. Om mer
mat behdver tillagas vid denna tidpunkt, stéang
plattorna fér att spara varme.

8. Upprepa steg 4-6 tills all matlagning &r klar och
8terapplicera matolja efter behov.

DUBBEL VAFFELJARN 9. Sténg av produkten genom att dra ut natslad-

OBSERVERA: Anvéand inte den har produkten for den ur eluttaget.

att tillaga eller tina upp fryst mat. All mat maste 10. Né&r enheten har svalnat helt, rengér och torka
vara helt upptinad innan den tillagas med denna den.

produkt.

OBS: Né&r den hér produkten anvénds fér férsta .
géngen kan den avge lite rék. Detta &r normalt och RENGORING

kommer att minska vid fortsatt anvéndning. - Dra ur kontakten och véanta tills apparaten och
1. Innan du anvander produkten fér férsta géngen skivorna har svalnat innan du rengér dem.
ska du rengdra den enligt beskrivningen i av- - Torka endast av utsidan med en latt fuktad trasa
snittet "Rengéring”. och se till att ingen fukt, olja eller fett kommer in i
2. Oppna vaffeljsrnet genom att dra upp handta- kylventilerna.
get. - Rengér inte interidren eller exteridren med sli-
3. Sténg platarna och sl p8 enheten genom att pande svampar eller st&lull eftersom detta skadar
ansluta den till ett vanligt eluttag. Kontrollera ytan.
att stromindikatorlampan lyser orange. - Sank inte ned i vatten eller andra véatskor.

VARNING: Apparatens hallar och metallytor

blir extremt varma nar den anvands. Undvik
brannskador genom att anvédnda varmetaliga
handskar och endast vidréra den svarta delen av
handtaget.

4. Nar enheten har férvarmts i cirka fem minuter
lyser lampan grént, vilket indikerar att produk-
ten &r klar att anvandas.

5. Anvand handtaget fér att lyfta den dvre plattan.
Hall smeten i den nedre plattan.
OBSERVERA: Anvand inte metallredskap pa
tallrikarna eftersom de repar och skadar tallri-
karnas non-stick-beldggning.
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ATERVINNING OCH BORTSKAFFNING

Information till konsumenter om bortskaffande av
elektriskt och elektroniskt avfall.

Denna mérkning pa en produkt och/eller medféljan-
de dokument indikerar att den, nér den har tjanat
ut, ska kasseras som elektrisk och elektronisk ut-
rustning (WEEE). WEEE-mérkta avfallsprodukter far
inte sléngas i hushallssoporna. Produkter av denna
typ ska [dmnas in p& en miljostation fér 8tervinning
av de material som den &r tillverkad av. Fér korrekt
hantering, insamling och &tervinning; ldmna in allt
WEEE-mérkt avfall p8 en &tervinningsanléaggning i
din kommun, avfallet kan Idmnas in utan kostnad.
Om alla konsumenter kasserar uttjant elektrisk och
elektronisk utrustning pa ratt, kommer det att spara
véardefulla resurser och férhindra potentiella nega-
tiva effekter p& ménniskors hélsa och miljon fran
farliga material som avfallet kan innehélla.

Cel



6. Use the Handle to lower and rest the Upper
Plate on top of the dough.
NOTES:
- The cooking time for different foods depends
on the type and thickness of the foods.

& INSTRUCTION MANUAL

« Foods should be cooked thoroughly before
consumption.

- When you close the lid, the light will turn back
to orange. This is due to the cold dough cooling
down the plates. When the plates are hot again
the light will turn back green. The green light is
not an indicator of the waffles being done.

7. When the food is cooked as desired, lift the
handle to open the plates, then remove the food
using the utensils. If more cooking will be done
at this time, close the plates to conserve heat.

8. Repeat Steps 4-6 until all cooking is complete,
reapplying cooking oil as necessary.

9. Turn off the product by unplugging the Power
Cord from the electrical outlet.

DOUBLE WAFFLE MAKER

CAUTION: Do not use this product to cook or 10. When the unit has completely cooled, clean and

defrost frozen food. All food must be completely dry it.
defrosted before cooking it with this product.

NOTE: During the initial uses of this product, it may

produce some smoke. This is normal and will subside CLEANING

with further use. - Before cleaning, unplug and wait for the appliance

1. Before using this product for the first time,
clean it as described in the “Cleaning” section.

Open the unit by pulling the Handle up.

Close the Plates and turn the unit on by plug-
ging it into a standard electrical outlet. Verify
that the Power Indicator Light illuminates in

and the plates to cool down.

- Wipe the outside with only a slightly moistened

cloth ensuring that no moisture, oil or grease
enters the cooling slots.

- Do not clean the inside or outside with any abrasi-

ve scouring pad or steel wool as this will damage

the finish.

- Do not immerse in water or any other liquid.

orange.

WARNING: The Cooking Plates and metal
surfaces of the unit will become extremely hot
when in use. To avoid a burn hazard, wear heat
resistant mitts or gloves and touch only the
black portion of the Handle.

4. After the unit preheats for approximately five
minutes, the Ready Indicator Light will illuminate
in green, indicating the product is ready for use.

5. Use the Handle to lift the Upper Plate. Place the
waffle dough in the bottom plate.
CAUTION: Do not use metal utensils on the pla-
te, as they will scratch and damage the plates’
non-stick coating.



Lamp

Temperature adjustment

Handle

Upper plate

Lower plate



RECYCLING AND DISPOSAL

Information on Waste Disposal for Consumers of
Electrical & Electronic Equipment.

This mark on a product and/or accompanying
documents indicates that when it is to be disposed
of it must be treated as Waste Electrical & Electro-
nic Equipment (WEEE). Any WEEE marked waste
products must not be mixed with general house-
hold waste, but kept separate for the treatment,
recovery and recycling of the materials used. For
proper treatment, recovery and recycling; please
take all WEEE marked waste to your Local Authority
Civic waste site, where it will be accepted free of
charge. If all consumers dispose of Waste Electri-
cal & Electronic Equipment correctly, they will be
saving valuable resources and preventing potential
negative effects upon human health and the en-
vironment from hazardous materials that the waste
may contain.

Cel






VAFLER

VAFFELDE)J

Fleek vaniljestangen p8 den lange led, skrab kornene ud
og mas dem med lidt af sukkeret s8 kornene skilles ad.

Kom vaniljesukker, sukker, graesk yoghurt, seg, vand, mel,
bagepulver og salt op i multihakkeren og blend det
til en homogen de;j.

Smelt smgrret for svag varme. Blend halvdelen af det
smeltede smgr med i dejen. Stop, tilseet resten
og lad det blende godt.

Teend dit vaffeljern, s& det er godt varmt.
Spray med en anelse bagespray eller smagsneutral olie.

Kom dej p8 det varme vaffeljern, men kun s& det fylder
lidt mere end halvdelen af jernets overflade.

Vent 15 sekunder og luk nu vaffeljernet.

Bag vaflerne til de er dejligt gyldne og gennembagte.
Nyd dem allerhelst frisktbagte.

Spis dem som de ér, med sukker og/eller marmelade
eller maske med en lille god klat is til.




VAFLER

VAFFELR@RE

Del vaniljestangen pé langs, skrap ut kornene og bland
dem med litt av sukkeret, slik at kornene skilles.

Hell vaniljesukker, sukker, gresk yoghurt, egg, vann,
mel, bakepulver og salt i multihakkeren, og bland
ingrediensene til en homogen masse.

Smelt smgret p& svak varme. Bland halvparten av
det smeltede smgret i rgren. Stopp, tilsett resten, og
bland godt.

S1a pa vaffeljernet, slik at det blir varmt.
Spray med litt bakespray eller ngytral olje.

Hell rgre p& det varme vaffeljernet, men bare til den
fyller litt mer enn halvparten av overflaten.

Vent i 15 sekunder, og lukk vaffeljernet.

Stek vaflene til de blir gylne og gjennomstekte.
De smaker aller best nar de er rykende ferske.

Spis dem som de er, med sukker eller marmelade,
eller kanskje med litt is til.




VAFFLOR

VAFFELSMET

Dela vaniljstdngen pé langden, skrapa ur kornen
och krossa dem tillsammans med lite av sockret s
att kornen separeras.

Lagg vaniljsocker, socker, grekisk yoghurt, 8gg, vatten,
mjol, bakpulver och salt i matberedaren och blanda till
en homogen deg.

Smalt smoret p8 18g varme. Blanda i hélften av det smélta sméret
i degen. Pausa, tillsatt resten och |at det blandas val.

SI8 pa vaffeljarnet s& att det &r varmt.
Spraya lite bakspray eller smakneutral olja pa jérnen.

Hall p& smet pa det varma vaffeljarnet, men bara sé att
det tacker drygt hélften av ytan pa jarnet.

Vanta i 15 sekunder och sténg locket till vaffeljarnet.

Gradda vafflorna tills de &r harligt gyllene och
genombakade. Njut dem helst nygraddade.

At dem som de &r, med socker och/eller marmelad
eller kanske med en kula god glass till.




WAFFLES

WAFFLE BATTER

Split the vanilla pod lengthwise, scrape out the beans
and mash them with a little of the sugar to separate
the beans.

Put the vanilla sugar, sugar, Greek yoghurt, eggs, water, flour,
baking powder and salt in the multi-food chopper and
blend it into a smooth mixture.

Melt the butter over low heat. Blend half of the melted
butter into the mixture. Stop, add the rest and let it
blend well.

Preheat your waffle iron to ensure that it is hot.
Spray with a hint of baking spray or neutral-flavoured oil.

Pour the batter on the hot waffle iron, but only so it takes
up a little more than half the surface of the waffle iron.

Wait 15 seconds and close the lid of the waffle iron.

Bake the waffles until they are a lovely golden colour
and baked through. Enjoy them freshly baked.

Eat them as they are, with sugar and/or jam,
or perhaps with a small scoop of ice cream.
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