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ROREMASKINE

Gem venligst denne manual til
fremtidig brug.




TEKNISKE PARAMETRE:

Nominel spaending: 220V-240VAC 50-60Hz
Nominel effekt: 800W

Skalens kapacitet: 5L

BESKRIVELSE AF KONTROLPANELET:

Produktet er inddelt i 6 hastigheder, "0" for standby, "P" for
manuel hgj hastighed, 1 til 6 for arbejdshastighed.

Drej hastighedsknappen for at starte maskinen. Drej den tilba-
ge, ndr den gnskede tid er get. Mixeren stopper automatisk

efter 20 minutter.

BESKRIVELSE AF TILBEHODR:

de kgdfyld og
andre ingredien-
ser med medium
veegtfylde.

Tilbehor
Beskrivelse | Dejkrog: Fladt piskeris: Aggepiskeris:
bruges til at bruges primeert Bruges til at
xlte dej. til at piske smgr, | piske flgde,
men kan ogs8 2eggehvider
bruges til at blan- | osv.




BRUG AF MIXERENS TILBEH®@R:

Guiden nedenfor giver forslag til hastighedsindstilling. Start p&
hastighedsniveau 1, og g derefter hastigheden i overensstemmelse
med opskriften.

Opskrift Veerktoj Hastighed
Kager (feerdige blandinger og hjemmelavede) | Fladt piskeris | 3

Mgrdej med kort skorpe Fladt piskeris | 3
Kartoffelmos Fladt piskeris | 4

Ruder Fladt piskeris | 4
Aggehvider (til marengs osv.) Piskeris 6
Flgdeskum Piskeris 5eller 6
Blancmange-pulver Piskeris

Brgd, tung dej Dejkrog 1-3

INSTALLATIONSVEJLEDNING TIL TILBEH®R:
1. Installation af skaldaeksel:

Seet skélens 18g opad i kroppen.

Placer maskinhovedet vandret.

Drej deekslet med uret, indtil du hgrer et "klik",
som indikerer, at det er 18st p& plads.

Se figur 1 for visuel vejledning.

Figur 1




2. Installation af blandeskal:
Drej vippekontakten for at haeve maskinens hoved.

Placer rgreskalen som vist i diagrammet.

Drej den med uret for at sikre den pa plads.

Se figur 2 for visuelle instruktioner.

Se figur 3, og seet tilbehgret ind i 8bningen pa drivakslen. Laft det lidt
med kraft, og drej det derefter mod uret for at installere det. Installati-
onsprocessen for tilbehgr som dejkrog, fladt piskeris og seggepiskeris
er illustreret i henholdsvis figur 4, figur 5 og figur 6.

(Bemaerk: Saet ikke stikket i maskinen, mens du installerer tilbehgret).




Instruktioner for zltning af dej:

1. Kom mel og vand i rgreskalen, og fglg trinnene i installationsvejled-
ningen til tilbehgret for at seette skaldeekslet, rgreskalen og dejkrogen
korrekt p& maskinen.

2. Veelg altefunktionen med funktionsvalgsknappen, tryk let p8 start-
knappen, og maskinen begynder at arbejde.

Instruktioner for blanding:

1. Kom ingredienserne i rgreskdlen. Monter skaldaeksel, rgreskal og rg-
repind korrekt ved at fglge installationsvejledningen. Rgreskalen kan
rumme mellem 500 og 1500 gram. Undgé at overskride den maksimale
kapacitet for at forhindre, at indholdet flyder over.

2. Veelg blandingsfunktionen med funktionsvalgknappen, tryk let p&
startknappen, og maskinen begynder at blande.

Tip: N&r du blander smgr- eller flgdeblandinger manuelt, skal du starte

med langsom hastighed 1-3 i 2 minutter for at undgd staenk eller spild,
fer du skifter til medium hastighed for at blande grundigt.



Instruktioner for piskning:

1. Leeg 3-10 seggehvider i rgreskalen, og fglg omhyggeligt installationsvej-
ledningen til tilbehgret for at seette sklens 18g, rgreskalen og piskeriset
korrekt p& maskinen. Bemaerk: Nar der piskes let luftige veesker som
flede og frisk meelk, er skdlens maksimale kapacitet 1,0 liter.

2. Veelg piskefunktionen med funktionsvalgknappen, tryk let p8 start-
knappen, og maskinen begynder at piske. Tip: N&r du pisker flydende
fedevarer som f.eks. frisk meelk i manuel tilstand, skal du starte ved
langsom hastighed 1-3 i 3 minutter for at forhindre staenk eller spild,
for du skifter til hgj hastighed for grundig blanding.

Vigtig bemaerkning: Maskinen har en overophedningsfunktion, der be-
skytter mod for hgje interne temperaturer ved lsengere tids brug. Hvis ma-
skinen bliver overophedet, slukker den automatisk og genoptager driften,
ndr temperaturen er faldet. For at undga spild af ingredienser anbefales
det at lade maskinen kgle af i 15-30 minutter efter hver opgave.

Instruktioner for renggring:

1. Fgr du renggr maskinen, skal du sgrge for at traekke stikket ud af
stikkontakten og lade maskinen kgle af.

2. Brug en tgr eller fugtig klud med en lille maengde renggringsmiddel
ved udvendig renggring. Undgé at lade vand eller renggringsmidler
treenge ind i maskinen for at undga skader eller elektrisk stgd.

3. Undga at bruge slibende materialer eller alkohol til at renggre maski-
nen b&de indvendigt og udvendigt.

4. Nedsaenk ikke maskinen i vand for at renggre den.

5. Udvis forsigtighed for at undga skader pa skarpe eller beveegelige
dele under renggringsprocessen.

6. Veer ekstra forsigtig, ndr du renger rgreskélen. Brug varmt vand under
40 grader Celsius og et neutralt renggringsmiddel. Undga at bruge
slibende eller sure/alkaliske renggringsmidler.

7. Handter tilbehgr som dejkrog, fladpisker og piskeris med forsigtighed
under renggringen. Brug varmt vand under 40 grader Celsius og et
neutralt renggringsmiddel.



8. Efter renggring skal du sgrge for at tgrre vandpletter pa tilbehgr som
dejkrog, fladt piskeris og seggepiskeris, fgr du opbevarer dem.

Emballageliste:
Hoveddel ....ccoveveeererennes 1
Blandeskal .....cccveeeueereenennae 1

Skaldeeksel ..

Dejkrog .....

Flad piskeris ....ccceceerererunnene 1
Piskeris .cccoveeeneviiiinineieene 1
Instruktionsmanual ............ 1

Bortskaffelse af affaldsudstyr fra brugere i private husholdninger i
Den Europaiske Union

Dette maerke pé& et produkt og/eller de medfglgende dokumen-

ter angiver, at det skal behandles som affald af elektrisk og

elektronisk udstyr (WEEE), n&r det skal bortskaffes. WE-
HE EFE-meerkede affaldsprodukter mé ikke blandes med almindeligt
husholdningsaffald, men skal holdes adskilt med henblik p& behandling,
genvinding og genbrug af de anvendte materialer. Af hensyn til korrekt
behandling, genvinding og genbrug bedes du aflevere alt WEEE-maeerket
affald til din kommunes affaldsplads, hvor det vil blive modtaget gratis.
Hvis alle forbrugere bortskaffer affald af elektrisk og elektronisk udstyr
korrekt, vil de spare veerdifulde ressourcer og forhindre potentielle nega-
tive virkninger p& menneskers sundhed og miljget fra farlige materialer,
som affaldet kan indeholde.



2> BRUKSANVISNING

STATIVMIKSER

Ta vare p8 denne bruksanvisningen
for fremtidig bruk.

DELVIS BESKRIVELSE:
Toppdeksel
Skaldeksel
Blandeskal

Bunn

Qvre del

Bryter for vippehode
Knappebryter
Deigkrok

. Flat visp

10: Visp
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TEKNISKE PARAMETERE:

Nominell spenning: 220V-240VAC 50-60Hz
Nominell effekt: 800 W

Skalens kapasitet: 5 liter

BESKRIVELSE AV KONTROLLPANELET:

Produktet er delt inn i 6 hastigheter, "0" for standby, "P" for
manuell hgy hastighet, 1 til 6 for arbeidshastighet.

Vri hastighetsknappen for & starte maskinen. Vri den tilbake
nér gnsket tid er utlgpt. Mikseren stopper automatisk etter 20
minutter.

BESKRIVELSE AV TILBEH®R:

Tilbehor
Beskrivelse | Deigkrok: Flat visp: brukes | Visp: Brukes
brukes til & forst og fremst til | til & piske flg-
elte deig. 8 piske smgr, men | te, eggehviter
kan ogsé& brukes | osv.
til 8 blande

kjgttfyll og andre
ingredienser med
middels tetthet.




BRUK AV TILBEH®R TIL MIKSEREN:

Guiden nedenfor gir forslag til hastighetsinnstilling. Begynn pé ha-
stighetsniva 1, og gk deretter hastigheten i henhold til oppskriften.

Oppskrift Verktoy Hastighet
og utstyr | og fart

Kaker (ferdigblandinger og hjemmelagde) | Flat visp 3

Mgrdeig med kort skorpe Flat visp 3

Potetmos Flat visp 4

Ror Flat visp 4

Eggehviter (til marengs osv.) Visp 6

Pisket krem Visp 5eller 6

Blancmange-pulver Visp 1

Brgd, tung deig Deigkrok 1-3

INSTALLASJONSVEILEDNING FOR TILBEH@R:

1. Montering av skaldekselet:

Plasser skalens lokk oppover i karosseriet.

Plasser maskinhodet horisontalt.

Vri dekselet med klokken til du hgrer et "klikk"

som indikerer at det er 18st pa& plass.

Se figur 1 for visuell veiledning.

Figur 1




2. Installasjon av blandebolle:
Vri p8 vippebryteren for 8 heve maskinhodet.

Plasser miksebollen som vist i diagrammet.

Vri den med klokken for & feste den pa plass.

Se figur 2 for visuelle instruksjoner.

Se figur 3, og sett tilbehgret inn i 8pningen pé& drivakselen. Lgft det litt
med kraft og vri det deretter mot klokken for & installere det. Instal-
lasjonsprosessen for tilbehgr som deigkrok, flatpisker og eggpisker er
illustrert i henholdsvis Figur 4, Figur 5 og Figur 6.

(Merk: Ikke koble til maskinen mens du installerer tilbehgret).




Instruksjoner for elting av deig:

1. Tilsett mel og vann i miksebollen, og fglg trinnene i installasjons-
veiledningen for tilbehgr for & feste skaldekselet, miksebollen og
deigkroken til maskinen p4 riktig mate.

2. Velg eltemodus med funksjonsvalgknappen, trykk pa startknappen,
og maskinen begynner & arbeide.

Instruksjoner for blanding:

1. Ha ingrediensene i rgrebollen. Monter lokk, rgrebollen og vispen riktig
ved & fglge monteringsveiledningen. Rgrebollen har en kapasitet p&
500 til 1500 gram. Unngé & overskride maksimal kapasitet for & hindre
at innholdet renner over.

2. Velg blandemodus med funksjonsvalgknappen, trykk pé startknap-
pen, og maskinen begynner & blande.

Tips: N&r du blander smgr- eller flgteblandinger manuelt, bgr du starte
med lav hastighet 1-3 i 2 minutter for & unng8 sprut eller sgl fgr du gér
over til middels hastighet for & blande grundig.



Instruksjoner for pisking:

1. Legg 3-10 eggehviter i miksebollen, og fglg ngye instruksjonene for
montering av tilbehgret for 8 feste lokket, miksebollen og vispen p&
riktig mate til maskinen. Merk: N&r du pisker lette, luftige vaesker som
flgte og fersk melk, er skdlens maksimale kapasitet 1,0 liter.

2. Velg piskefunksjonen med funksjonsvalgknappen, trykk p8 start-
knappen, og maskinen begynner & piske. Tips: N&r du pisker flyten-
de matvarer som fersk melk i manuell modus, bgr du starte p8 lav
hastighet 1-3 i 3 minutter for 8 unngd sprut eller sgl fgr du g&r over til
hgy hastighet for grundig blanding.

Viktig merknad: Maskinen har en overopphetingsfunksjon som beskyt-
ter mot for hgye interne temperaturer ved langvarig bruk. Hvis maskinen
blir overopphetet, vil den automatisk sl& seg av og gjenoppta driften nar
temperaturen har sunket. For 8 unngd & kaste bort ingredienser, anbefa-
les det & la maskinen kjgle seg ned i 15-30 minutter etter hver oppgave.

Instruksjoner for rengjoring:

1. Fgr du rengjgr maskinen, ma du sgrge for & trekke stgpselet ut av
stikkontakten og la den kjgle seg ned.

2. Bruk en tgrr eller fuktig klut med en liten mengde vaskemiddel nar du
rengjer utsiden. lkke la vann eller vaskemiddel komme inn i maskinen
for & unngé skade eller elektrisk stgt.

3. Unngd & bruke slipende materialer eller alkohol til & rengjgre bade
innsiden og utsiden av maskinen.

4. Ikke senk maskinen ned i vann for & rengjgre den.
5. Veer forsiktig for & unnga & skade skarpe eller bevegelige deler under
rengjgringsprosessen.

6. Veer ekstra forsiktig n8r du rengjgr blandebollen. Bruk varmt vann
under 40 grader Celsius og et ngytralt rengjgringsmiddel. Unnga &
bruke slipende eller sure/alkaliske rengjgringsmidler.

7. Handter tilbehgr som deigkroker, flatpisker og visper med forsiktighet
under rengjgring. Bruk varmt vann under 40 grader Celsius og et
ngytralt vaskemiddel.



8. Etter rengjgring ma du sgrge for 8 tgrke vannflekker pa tilbehgr som
deigkrok, flatpisker og eggpisker fgr du oppbevarer dem.

Emballasjeliste:
Hoveddel ...ooceveeeeenerieennnene 1

Blandebolle ....

Skéaldeksel ...

Deigkrok .c.ceeeveeeeereeninnne 1
Flat VISP cevveeenieirereniesieene 1
ViSP ettt 1
Bruksanvisning ....ccceceeeeeenee 1

Avfallshdndtering av avfallsutstyr fra brukere i private husholdninger
i EU

Dette merket p8 et produkt og/eller de medfglgende doku-

mentene indikerer at det m8 behandles som avfall fra elektrisk

og elektronisk utstyr (WEEE) for avhending. WEEE-merkede
HE o fallsprodukter m8 ikke blandes med vanlig husholdnings-
avfall, men m8 holdes adskilt for behandling, gjenvinning og gjenbruk
av materialene som er brukt. For korrekt behandling, gjenvinning og
resirkulering méa du levere alt WEEE-merket avfall til kommunens avfalls-
deponi, der det tas imot gratis. Hvis alle forbrukere kasserer elektrisk
og elektronisk avfall p& riktig mate, sparer de verdifulle ressurser og
forebygger potensielle negative konsekvenser for menneskers helse og
miljget som fglge av farlige stoffer som avfallet kan inneholde.



INSTRUKTIONSBOK

STAVMIXER

Spara den hér bruksanvisningen
for framtida bruk.

DELVIS BESKRIVNING:
Topplock

Skallock
Blandningsskal

Bas

Ovre de

Brytare fér lutande huvud
Knappbrytare
Degkrok

. Platt visp

10: Visp
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TEKNISKA PARAMETRAR:
Mérkspéanning: 220V-240VAC 50-60Hz
Nominell effekt: 800W

Skalens kapacitet: 5L

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN:

Produkten &r indelad i 6 hastigheter, "0" for standby, "P" fér
manuell hég hastighet, 1till 6 for arbetshastighet.

Vrid p& hastighetsreglaget fér att starta maskinen. Vrid
tillbaka den nér den énskade tiden har gatt ut. Mixern stannar
automatiskt efter 20 minuter.

BESKRIVNING AV TILLBEHOR:

Tillbehor

Beskrivning | Degkrok: an- | Platt visp: anvands | Aggvisp: an-
vands for att | frémst for att vispa | vands fér att
knada deg. smér, men kan vispa gradde,
ocks8 anvandas for | aggvitor m.m.
att blanda kéttfyl-
Iningar och andra
ingredienser med
medelhdg densitet.




ANVANDA MIXERNS TILLBEHOR:

Guiden nedan ger forslag pa hastighetsinstalining. Borja pa
hastighetsniva 1 och 6ka sedan hastigheten enligt receptet.

Recept Verktyg och | Hastighet och
utrustning | hastighet

Kakor (fardigblandade och hembakade) | Platt visp

Mjukdegsbréd med mérdegsbrad Platt visp 3

Potatismos Platt visp 4

Roder Platt visp 4

Aggvitor (fér maranger etc.) Visp 6

Vispad gréadde Visp 5eller 6

Blancmange pulver Visp

Brod, tung deg Degkrok 1-3

INSTALLATIONSGUIDE FOR TILLBEHOR:
1. Montera skéalens lock:
Placera skalens lock uppat i kroppen.
Placera maskinhuvudet horisontellt.

Vrid locket medurs tills du hor ett "klick" som indikerar att det
ar last pé plats.

Se figur 1 for visuell vagledning.

Figur 1




2. Installation av blandningsskal:
Vrid vippstrémbrytaren for att hdja maskinhuvudet.
Placera blandningsskalen s& som visas i diagrammet.
Vrid den medurs fér att fasta den pa plats.

Se figur 2 for visuella instruktioner.

Se bild 3 och fér in tillbehéret i éppningen pa drivaxeln. Lyft det ndgot

med kraft och vrid det sedan moturs fér att installera det. Installations-
processen for tillbehdr som degkrok, platt visp och &ggvisp illustreras i
Figur 4, Figur 5 respektive Figur 6.

(Obs: Koppla inte in maskinen medan du installerar tillbehéret).




Instruktioner fér knddning av deg:

1. Tillsatt mjol och vatten i blandningsskalen och félj anvisningarna i
installationsguiden for tilloehér for att fasta skalskyddet, blandnings-
skalen och degkroken p& maskinen pa ratt satt.

2. Valj kn&dningslége med funktionsvalsknappen, tryck p8 startknappen
och maskinen bérjar arbeta.

Instruktioner fér blandning:

1. Lagg ingredienserna i mixskalen. Montera lock, mixskal och visp kor-
rekt enligt installationsanvisningarna. Mixskalen har en kapacitet pa
500 till 1500 gram. Overskrid inte maxkapaciteten fér att undvika att
innehallet rinner dver.

2. Valj blandningslage med funktionsvalsknappen, tryck péa startknap-
pen s& borjar maskinen blanda.

Tips: N&r du blandar smér- eller gréaddblandningar manuellt, bérja med
|8g hastighet 1-3 i 2 minuter fér att undvika sténk eller spill innan du
véxlar till medelhastighet for att blanda ordentligt.



Instruktioner fér vispning:

1.

Lagg 3-10 aggvitor i bunken och félj noga installationsanvisningarna
for tilloehdren fér att montera bunkslocket, bunken och vispen pa
maskinen pa ratt sétt. Obs: N&r du vispar latta, fluffiga vatskor som
grédde och farsk mjdlk &r skdlens maximala kapacitet 1,0 liter.

. Valj vispningsfunktion med funktionsvalsknappen, tryck pa start-

knappen sé& borjar maskinen vispa. Tips: Nar du vispar flytande
livsmedel som farsk mjélk i manuellt 1age, bérja med 18g hastighet 1-3
i 3 minuter for att férhindra stank eller spill innan du véxlar till hég
hastighet fér noggrann blandning.

Viktig anméarkning: Maskinen har en éverhettningsfunktion som
skyddar mot fér héga innertemperaturer vid l[8ngvarig anvandning. Om
maskinen dverhettas stédngs den automatiskt av och aterupptar driften
nar temperaturen har sjunkit. Fér att undvika sléseri med ingredien-
ser rekommenderas att maskinen f&r svalna i 15-30 minuter efter varje
anvandning.

Instruktioner fér rengéring:

1.

Innan du rengdr maskinen ska du dra ut kontakten fran eluttaget och
|8ta den svalna.

. Anvénd en torr eller fuktig trasa med en liten méngd rengéringsmedel

vid rengéring av utsidan. L8t inte vatten eller rengéringsmedel komma
in i maskinen fér att undvika skador eller elektriska stétar.

. Undvik att anvénda slipande material eller alkohol fér att rengéra

bade maskinens insida och utsida.

. Sénk inte ner maskinen i vatten for att rengéra den.

. Var forsiktig s8 att du inte skadar vassa eller rorliga delar under

rengdringsprocessen.

. Var extra férsiktig nér du rengér blandningsskalen. Anvand varmt vat-

ten under 40 grader Celsius och ett neutralt rengéringsmedel. Undvik
att anvénda slipande eller sura/alkaliska rengéringsmedel.



7. Hantera tillbehér som degkrokar, plattvispar och vispar forsiktigt
vid rengéring. Anvéand varmt vatten under 40 grader Celsius och ett
neutralt rengéringsmedel.

8. Efter rengdring, se till att torka vattenflackar pa tilloehér som deg-
krok, platt visp och &ggvisp innan du férvarar dem.

Foérpackningslista:

Huvuddel .o 1
Blandningsskal ......ccccceuuee 1
Skallock cvveeirieeireirieeenes 1
Degkrok ....coeeveeeevenereneninnene 1
Platt ViSp cceeeereereerereeninnene 1
ViSP ctetrerienieieteesesieneeeenes 1
Instruktionsbok .......cc........ 1

Bortskaffande av avfall fran privata hushallsanvéndare i Europeiska
unionen

Denna mérkning pa en produkt och/eller de medféljande

dokumenten anger att den maste behandlas som avfall fr&n

elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE) fér bortskaffande.
HE \WEEE-markta avfallsprodukter far inte blandas med vanligt
hushallsavfall, utan maste hallas atskilda for behandling, atervinning
och &teranvandning av de material som anvants. Fér korrekt behandling,
dtervinning och 8teranvandning, vénligen lédmna allt WEEE-mérkt avfall
till din kommuns avfallsanldggning dar det tas emot kostnadsfritt. Om
alla konsumenter kasserar avfall som utgérs av eller innehéller elektrisk
och elektronisk utrustning pa ratt sétt sparar de vérdefulla resurser och
férhindrar potentiell negativ p8verkan pd manniskors halsa och miljén
fran farliga material som avfallet kan innehalla.



=& INSTRUCTION MANUAL

PART DESCRIPTION:
Top cover

Bowl Cover
Mixing bowl
Lower body
Upper body
Tilt head switch
Knob switch
Dough hook

: Flat beater

10: Whisk

R N L T AT

STAND MIXER

Please keep this manual for
future reference.




TECHNICAL PARAMETERS:

Rated voltage: 220V-240VAC 50-60Hz
Rated power: 800W

Bowl Capacity: 5L

CONTROL PANEL DESCRIPTION:

The product is divided into 6 speed, "0" for standby, "P" for
manual high speed,1 to 6 for working speed.

Turn the speed knob to start the machine. Turn is back when
the desired time has passed. The mixer will automatically stop
after 20 minutes.

ACCESSORIES DESCRIPTION:

Accessories

Description | Dough hook: [ Flat beater: mainly | Egg whisk:

used for used for beating Used for

kneading butter, also can be | whisking

dough used for mixing cream, egg
meat fillings and whites, etc.

other medium
density ingredients.




USING THE MIXER ACCESSORIES:

The guide below offers suggestions for speed setting. Start at speed
level 1 and then increase the speed in accordance with the recipe.

Recipe Tool Speed
Cakes (ready-made mixtures and homemade) | Beater 3

Short crust pastry Beater 3
Mashed potatoes Beater 4
Glazing Beater 4

Egg whites (for meringues etc.) Whisk 6
Whipped cream Whisk 5eller 6
Blancmange powder Whisk

Bread, heavy dough Dough hook | 1-3

ACCESSORY INSTALLATION INSTRUCTIONS:
1. Bowl Cover Installation:
Insert the bowl cover upwards into the body.
Position the machine head horizontally.

Rotate the cover clockwise until you hear a "click" sound,
indicating it is locked in place.

Refer to Figure 1 for visual guidance.

Figure 1




. Mixing Bowl Installation:
Turn the Tilt switch to raise the machine head.
Place the mixing bowl as per the diagram provided.
Rotate it clockwise to secure it in place.

Refer to Figure 2 for visual instructions.

Figure 2

Referring to Figure 3, insert the accessory into the slot on the driving

shaft. Lift it slightly with force and then rotate it counterclockwise to
install. The installation process for accessories such as the dough hook,
flat beater, and egg whisk is illustrated in Figure 4, Figure 5, and Figure
6 respectively.

(Note: Do not plug in the machine while installing accessories).

Figure 4




Dough Kneading Instructions:

1. Add flour and water to the mixing bowl, and follow the steps outlined
in the accessory installation instructions to properly set up the bowl
cover, mixing bowl, and dough hook on the machine.

2. Select the kneading function using the function selection key, lightly
press the start button, and the machine will start working.

Mixing Instructions:

1. Place the ingredients in the mixing bowl. Attach the lid, mixing bowl,
and stirring tool correctly by following the installation instructions.

The mixing bowl has a capacity of 500 to 1500 grams. Do not exceed the
maximum capacity to prevent the contents from overflowing.

2. Select the mixing function using the function selection key, lightly
press the start button, and the machine will begin mixing.

Tip: When manually mixing butter or cream mixtures, to prevent splas-
hing or spillage, start with the slow speed 1-3 mode for 2 minutes before
switching to medium speed for thorough mixing.



Whisking Instructions:

1.

Place 3-10 egg whites into the mixing bowl and carefully follow the
accessory installation instructions to properly set up the bowl cover,
mixing bowl, and egg beater on the machine. Note: When whisking
easily aerated liquids like cream and fresh milk, the maximum bowl|
capacity is 1.0L.

. Select the whisking function using the function selection key, lightly

press the start button, and the machine will begin whisking. Tip: For
whisking liquid foods such as fresh milk in manual mode, start at
slow speeds 1-3 for 3 minutes to prevent splashing or spillage before
switching to high speed for thorough mixing.

Important Notice: The machine features an overheat protection
function to safeguard against excessive internal temperatures during
prolonged use. If the machine overheats, it will automatically shut down
and resume operation once the temperature has decreased. To prevent
ingredient wastage, it is advised to allow the machine to cool down for
15-30 minutes after each task.

Cleaning Instructions:

1.

Before cleaning the machine, ensure to unplug the power cord and
allow the machine to cool down.

. When cleaning the exterior, use a dry or damp cloth with a small

amount of cleaning agent. Avoid letting water or cleaning agents
enter the machine to prevent damage or electric shock.

. Avoid using abrasive materials or alcohol for cleaning both the interi-

or and exterior of the machine.

. Do not submerge the machine in water for cleaning.

. Exercise caution to prevent damage to sharp or moving parts during

the cleaning process.

. Take extra care when cleaning the mixing bowl. Use warm water below

40 degrees Celsius and a neutral detergent. Avoid using abrasive or
acidic/alkaline detergents.



7. Handle accessories like dough hook, flat beater, egg whisk with care
during cleaning. Use warm water below 40 degrees Celsius and a
neutral detergent.

8. After cleaning, ensure to dry water stains on accessories like dough
hook, flat beater, and egg whisk before storing them.

Packaging list:

Main body .ccccoevirvirineieene 1
Mixing bowl ...cccoveiineniine 1
Bowl cover ..oinneininnns 1
Dough hook ..ccoeeeevirueininnene 1
Flat beater .....coceeveverevenunnne 1
WHhisk cveeeeeieeiieeeeeeeeeienne 1
Instructions manual ........... 1

Disposal of waste equipment by users in private households in the
European Union

This mark on a product and/or accompanying documents

indicates that when it is to be disposed of it must be treated

as Waste Electrical & Electronic Equipment (WEEE). Any
I \WEEE marked waste products must not be mixed with general
household waste, but kept separate for the treatment, recovery and
recycling of the materials used. For proper treatment, recovery and
recycling please take all WEEE marked waste to your Local Authority
Civic waste site, where it will be accepted free of charge. If all consumers
dispose of Waste Electrical & Electronic Equipment correctly, they will
be saving valuable resources and preventing potential negative effects
upon human health and the environment from hazardous materials that
the waste may contain.
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